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ค ำน ำ 
 

  หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 เป็นหลักสูตรหลังจากจบการศึกษาระดับ
มัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า ที่พัฒนาขึ้นเพ่ือใช้ในการจัดการศึกษาด้านวิชาชีพระดับประกาศนียบัตร
วิชาชีพ เพ่ือยกระดับการศึกษาวิชาชีพของบุคคลให้สูงขึ้น สอดคล้องกับ ยุทธศาสตร์ชาติ แผนพัฒนาเศรษฐกิจ
และสังคมแห่งชาติ อุตสาหกรรมเป้าหมายในการพัฒนาประเทศ แผนการศึกษาแห่งชาติ ความต้องการ  
ของสถานประกอบการ รวมทั้งข้อเสนอจากคณะอนุกรรมการร่วมภาครัฐและเอกชน เพ่ือผลิตและพัฒนา
ก าลังคนอาชีวศึกษา (อ.กรอ.อศ.) โดยหลักสูตรดังกล่าวเป็นไปตามกรอบคุณวุฒิแห่งชาติ (National 
Qualifications Framework : NQF) และกรอบคุณวุฒิอ้างอิงอาเซียน (ASEAN Qualifications Reference 
Framework : AQRF) มาตรฐานการศึกษาของชาติ กรอบคุณวุฒิอาชีวศึกษาแห่งชาติ และเกณฑ์มาตรฐาน
คุณวุฒิอาชีวศึกษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ ตลอดจนยึดโยงกับมาตรฐานอาชีพ มาตรฐานฝีมือแรงงาน 
และมาตรฐานอ่ืน ๆ ทั้งในประเทศหรือต่างประเทศ  เพ่ือมุ่งเน้นการเรียนรู้สู่การปฏิบัติ เพ่ือพัฒนาสมรรถนะ
ก าลังคนระดับฝีมือ รวมทั้งคุณธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณวิชาชีพ และกิจนิสัยที่เหมาะสมในการท างาน  
ให้สอดคล้องกับความต้องการก าลังคนของตลาดแรงงาน ชุมชน สังคม ซึ่งสามารถประกอบอาชีพอิสระได้  
โดยเปิดโอกาสให้ผู้เรียนเลือกระบบและวิธีการเรียนได้อย่างเหมาะสม  ตามศักยภาพ ตามความสนใจ  
และโอกาสของตน ส่งเสริมให้มีการประสานความร่วมมือเพ่ือจัดการศึกษาและพัฒนาหลักสูตรร่วมกันระหว่าง
สถาบันการอาชีวศึกษา สถานศึกษา หน่วยงาน สถานประกอบการ และองค์กรต่าง ๆ ทั้งในระดับชุมชน  
ระดับท้องถิ่น และระดับชาติ 

 การพัฒนาหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ส าเร็จลงได้ด้วยความร่วมมืออย่างดียิ่ง
จากหน่วยงานราชการ สถานศึกษา ผู้บริหาร ศึกษานิเทศก์ ครูผู้สอน ตลอดจนผู้ทรงคุณวุฒิทั้งภาครัฐ 
และภาคเอกชน ซึ่งได้อุทิศสติปัญญา ความรู้ และประสบการณ์ เพ่ือการพัฒนาการอาชีวศึกษาของประเทศชาติ
เป็นส าคัญ ในการนี้ส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา จึงขอขอบคุณผู้มีส่วนร่วมในการด าเนินการ 
ทุกท่านไว้ ณ ที่นี้ 
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    โครงสร้างหลักสูตร 19 
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    หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง 31 
    หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ 
     กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐาน 33 
     กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 45 
    หมวดวิชาเลือกเสรี 91 
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ภำคผนวก 
ค าสั่งส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา ที่ 1536/2567 ลงวันที่ 21 สิงหาคม 2567  
เรื่อง แต่งตั้งคณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567  
และหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพชั้นสูง พุทธศักราช 2567 



















































 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567  

หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราช 2567 

 

หลักการของหลักสูตร 
 

1. เป็นหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพหลังจากจบการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า  
ซึ่งเป็นการจัดการศึกษาด้านวิชาชีพและยกระดับการศึกษาวิชาชีพของบุคคลให้สูงขึ้น สอดคล้องกับแผนพัฒนา
เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ แผนการศึกษาแห่งชาติ เป็นไปตามกรอบคุณวุฒิแห่งชาติ กรอบคุณวุฒิอ้างอิงอาเซียน 
หรือกรอบคุณวุฒิอ่ืนในระดับสากล มาตรฐานการศึกษาของชาติ  และกรอบคุณวุฒิอาชีวศึกษาแห่งชาติ 
โดยเน้นการเรียนรู้ด้วยการปฏิบัติ เพ่ือพัฒนาสมรรถนะก าลังคนระดับฝีมือ รวมทั้งคุณธรรม จริยธรรม 
จรรยาบรรณวิชาชีพ และกิจนิสัยที่เหมาะสมในการท างานให้สอดคล้องกับความต้องการก าลังคน  
ของตลาดแรงงาน ชุมชนสังคม และการพัฒนาประเทศ รวมทั้งประกอบอาชีพอิสระได้ 

2. เป็นหลักสูตรที่เปิดโอกาสให้เลือกเรียนได้หลายรูปแบบตามศักยภาพและโอกาสของผู้เรียน เน้นสมรรถนะ  
เฉพาะด้านด้วยการปฏิบัติจริง เปิดโอกาสให้ผู้เรียนสามารถยกเว้นการเรียนรายวิชา โดยการโอนผลการเรียน  
การเทียบโอนผลการเรียน การเทียบโอนความรู้และประสบการณ์ การเทียบโอนผลลัพธ์การเรียนรู้   
การเทียบโอนประสบการณ์ของบุคคล การเทียบโอนสมรรถนะบุคคลตามมาตรฐานอาชีพ กรอบคุณวุฒิแห่งชาติ
และกรอบคุณวุฒิอ้างอิงอาเซียน มาตรฐานอาชีพระดับสากลเข้าสู่หน่วยกิตตามหลักสูตร ตามหลักเกณฑ์ 
แนวปฏิบัติและวิธีการที่คณะกรรมการการอาชีวศึกษาก าหนด 

3. เป็นหลักสูตรที่ส่งเสริมและสนับสนุนความร่วมมือในการจัดการศึกษาและพัฒนาวิชาชีพร่วมกัน  
ระหว่างสถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษากับหน่วยงานภาครัฐและเอกชน องค์กรวิชาชีพ  
ทั้งในและต่างประเทศ 

4. เป็นหลักสูตรที่ เปิดโอกาสให้สถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษา สถานประกอบการ ชุมชน 
และท้องถิ่นมีส่วนร่วมในการพัฒนาหลักสูตรให้ตรงตามความต้องการในการท างานและการประกอบอาชีพ  
โดยยึดโยงกับมาตรฐานอาชีพ และสอดคล้องกับบริบทเชิงพ้ืนที่ ประเทศ และสังคมโลก เพ่ือสร้างความสามารถ
ในการแข่งขัน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567  

จุดหมายของหลักสูตร 
 

1. เพ่ือให้มีพฤติกรรมหรือการกระท าระดับบุคคลที่สะท้อนบุคลิกภาพ ลักษณะนิสัย ค่านิยม จรรยาบรรณวิชาชีพ 
เจตคติและกิจนิสัยที่ดี ภูมิใจและรักษาเอกลักษณ์ของชาติไทย ภูมิปัญญาท้องถิ่น เคารพกฎหมาย  
เคารพสิทธิของผู้ อ่ืน มีความรับผิดชอบตามบทบาทหน้าที่ของตนเองตามระบอบประชา ธิปไตย 
อันมีพระมหากษัตริย์ทรงเป็นประมุข ปฏิบัติตนตามแบบแผน หรือข้อบังคับที่สอดคล้องกับมาตรฐาน 
ในการปฏิบัติที่ดีของคนในสังคม มีจิตสาธารณะและมีจิตส านึกรักษ์สิ่งแวดล้อม ด ารงชีวิตตามปรัชญา  
ของเศรษฐกิจพอเพียง โดยพัฒนาผ่านการเรียนรู้ และการฝึกประสบการณ์ 

2. เพ่ือให้มีความรู้เกี่ยวกับข้อเท็จจริง หลักการ ทฤษฎี และแนวปฏิบัติต่าง ๆ  ที่เกี่ยวข้องกับสาขาวิชาที่เรียนหรือท างาน 
โดยเน้นความรู้เชิงทฤษฎีและหรือข้อเท็จจริง ซึ่งเป็นหลักการทั่วไปของงานอาชีพ 

3. เพ่ือให้มีทักษะการเลือกและประยุกต์ใช้วิธีการ เครื่องมือและวัสดุขั้นพ้ืนฐานในการปฏิบัติงาน ทักษะการสื่อสาร 
และเทคโนโลยีดิจิทัล ทักษะการเรียนรู้ตลอดชีวิต ทักษะการคิดวิเคราะห์และการแก้ปัญหา และทักษะด้านสุขภาวะ 
และความปลอดภัย รวมทั้งมีเจตคติที่ดีต่องานอาชีพ มีความมั่นใจและภาคภูมิใจในวิชาชีพ รักงาน รักหน่วยงาน 
สามารถท างานเป็นหมู่คณะได้ดีบนพื้นฐานการเคารพในสิทธิและหน้าที่ของตนเองและผู้อ่ืน 

4. เพ่ือให้สามารถปฏิบัติงานตามแบบแผน ปรับตัวกับการเปลี่ยนแปลงที่ไม่ซับซ้อน ให้ค าแนะน าพ้ืนฐานที่ต้องใช้ 
การตัดสินใจ วางแผนและแก้ไขปัญหาโดยไม่อยู่ภายใต้การควบคุมในบางเรื่อง ประยุกต์ใช้ความรู้  
ทักษะทางวิชาชีพ เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร ในการแก้ปัญหาการปฏิบัติงานในบริบทใหม่ 
รวมทั้งรับผิดชอบต่อตนเองและผู้อ่ืน 

5. เพ่ือให้ตระหนักและมีส่วนร่วมในการแก้ไขปัญหาเศรษฐกิจ สังคม การเมือง สิ่งแวดล้อม มีความรักชาติ  
ส านึกในความเป็นไทย เสียสละเพ่ือส่วนรวม ธ ารงรักษาไว้ซึ่งความมั่นคงของชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์  
และการปกครองระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริย์ทรงเป็นประมุข ให้ประเทศมีความมั่นคง  
มั่งค่ัง และยั่งยืน 
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หลักเกณฑ์การใช้ 
หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 

 
1.  การเรียนการสอน 
      1.1  หลักสูตรนี้ผู้เรียนสามารถลงทะเบียนเรียนได้ทุกวิธีเรียนที่ก าหนด และน าผลการเรียนแต่ละวิธี  
มาประเมินผลร่วมกันได้ สามารถขอยกเว้นการเรียนรายวิชาโดยการโอนผลการเรียน การเทียบโอนผล การเรียน 
การเทียบโอนความรู้และประสบการณ์ การเทียบโอนผลลัพธ์การเรียนรู้ การเทียบโอนประสบการณ์ของบุคคล 
การเทียบโอนสมรรถนะบุคคลตามมาตรฐานอาชีพ กรอบคุณวุฒิแห่งชาติและกรอบคุณวุฒิอ้างอิงอาเซียน 
มาตรฐานอาชีพระดับสากลเข้าสู่หน่วยกิตตามหลักสูตร ตามหลักเกณฑ์ และวิธีการที่คณะกรรมการ 
การอาชีวศึกษาก าหนด 
      1.2  การจัดการเรียนรู้ เน้นการปฏิบัติจริ ง เ พ่ือพัฒนาสมรรถนะเฉพาะด้านในระดับฝีมือ  
สามารถจัดการเรียนการสอนได้ด้วยรูปแบบและวิธีการที่หลากหลาย และสามารถเชื่อมโยงผลลัพธ์การเรียนรู้ 
จากวิธีการเรียนรู้ต่าง ๆ ได้ เพ่ือให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะ ศักยภาพ สมรรถนะในการท างาน และการประกอบอาชีพ 
ตามมาตรฐาน และระดับคุณวุฒิของประเภทวิชา กลุ่มอาชีพ และสาขาวิชา 
 
2. การจัดการศึกษาและเวลาเรียน 
 2.1  การจัดการศึกษาโดยรูปแบบการศึกษาในระบบ และรูปแบบการศึกษาระบบทวิภาคี ใช้ระบบ
ทวิภาค โดยก าหนดให้ 1 ปีการศึกษาแบ่งเป็น 2 ภาคเรียน และใน 1 ภาคเรียน มีระยะเวลาการจัดการศึกษา
รวมการวัดผล ไม่น้อยกว่า 18 สัปดาห์ หรือเทียบเคียงได้ไม่น้อยกว่า 18 สัปดาห์ 
 2.2  หากไม่เป็นไปตามข้อ 2.1 สถานศึกษาจะต้องแสดงรายละเอียดเกี่ยวกับระบบการศึกษานั้น 
ให้ชัดเจน ประกอบด้วยการแบ่งภาคเรียน ระยะเวลาการศึกษาในแต่ละภาคเรียน การคิดหน่วยกิตรายวิชา 
รวมทั้ งการเทียบเคียงหน่วยกิตของระบบดังกล่าว  รายวิชาภาคทฤษฎีและรายวิชาภาคปฏิบัติ   
การฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพหรือการฝึกอาชีพ หรือการฝึกภาคสนาม การท าโครงงาน  
พัฒนาสมรรถนะวิชาชีพ หรือกิจกรรมการเรียนรู้อ่ืนใดที่สร้างการเรียนรู้ให้มีความสอดคล้องและเหมาะสม 
กับระบบการจัดการศึกษา โดยได้รับความเห็นชอบจากส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา 
 
3. การคิดหน่วยกิต 
 ให้มีจ านวนหน่วยกิตรวมระหว่าง 100 - 110 หน่วยกิต การพัฒนาหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
มีวิธีการคิดหน่วยกิตของรายวิชา ดังนี้ 
 3.1  รายวิชาทฤษฎีที่ใช้เวลาในการบรรยายหรืออภิปราย 18 ชั่วโมงต่อภาคเรียนรวมเวลาการวัดผล  
มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต   
 3.2  รายวิชาปฏิบัติที่ใช้เวลาในการทดลองหรือฝึกปฏิบัติในห้องปฏิบัติการ 36 ชั่วโมงต่อภาคเรียน 
รวมเวลาการวัดผล มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต 
 3.3  รายวิชาปฏิบัติที่ใช้เวลาในการฝึกปฏิบัติในโรงฝึกงานหรือภาคสนาม 54 ชั่วโมงต่อภาคเรียน 
รวมเวลาการวัดผล มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกติ 
 3.4  การฝึกอาชีพในการศึกษาระบบทวิภาคี ที่ใช้เวลาไม่น้อยกว่า 54 ชั่วโมงต่อภาคเรียนมีค่าเท่ากับ  
1 หน่วยกิต 
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 3.5 การฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพในสถานประกอบการ ที่ใช้เวลาไม่น้อยกว่า 80 ชั่วโมง 
ต่อภาคเรียน มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต 
 3.6  การท าโครงงานพัฒนาสมรรถนะวิชาชีพ ที่ ใช้ เวลาไม่น้อยกว่า 54 ชั่วโมงต่อภาคเรียน 
รวมเวลาการวัดผล มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต 
 3.7 กิจกรรมการเรียนรู้อ่ืนใดที่สร้างการเรียนรู้นอกเหนือจากรูปแบบที่ก าหนดข้างต้น การนับระยะเวลา
ในการท ากิจกรรมนั้นต่อภาคเรียนปกติให้มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต ให้เป็นไปตามที่สถานศึกษาก าหนด  
โดยเทียบเคียงการคิดค่าหน่วยกิต ตามลักษณะและระยะเวลาของกิจกรรม ตามข้อ 3.1 - 3.6  
 
4. โครงสร้างหลักสูตร 
      โครงสร้างของหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 แบ่งเป็น 3 หมวดวิชา  
และกิจกรรมเสริมหลักสูตร ดังนี้ 
     4.1 หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง ไม่น้อยกว่า 20 หน่วยกิต 
 4.1.1 กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสื่อสาร ประกอบด้วยรายวิชาภาษาไทย และรายวิชา
ภาษาต่างประเทศ 

 4.1.2 กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา ประกอบด้วยรายวิชาวิทยาศาสตร์ และรายวิชา
คณิตศาสตร์ 

 4.1.3 กลุ่มสมรรถนะทางสังคมและการด ารงชีวิต ประกอบด้วยรายวิชาสังคมศึกษา และรายวิชา
สุขศึกษาและพลศึกษา 
 การจัดวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง สามารถท าได้ในลักษณะเป็นรายวิชาหรือลักษณะบูรณาการ 
ให้ครอบคลุมกลุ่มสมรรถนะภาษาและการสื่อสาร กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา กลุ่มสมรรถนะ 
ทางสังคมและการด ารงชีวิต ในสัดส่วนที่เหมาะสมตามกลุ่มอาชีพและสาขาวิชา 
    4.2 หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ ไม่น้อยกว่า 70 หน่วยกิต 
           4.2.1 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐาน ประกอบด้วย รายวิชาที่สนับสนุนงานอาชีพ และรายวิชา 
ที่เป็นพ้ืนฐานของงานอาชีพ 
           4.2.2 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ ประกอบด้วย  
  1) รายวิชาชีพที่สอดคล้องกับมาตรฐานอาชีพ เรียงล าดับรายวิชาที่ต้องเรียนเพ่ือสะท้อน
ความเป็นสาขาวิชา และรายวิชาที่สามารถเลือกเรียนตามลักษณะงานอาชีพเฉพาะของสาขาวิชา ตามเงื่อนไข 
ที่สาขาวิชาก าหนด 
 2) รายวิชาโครงงานพัฒนาสมรรถนะวิชาชีพที่สอดคล้องกับสาขาวิชา จ านวน 4 หน่วยกิต  
 การจัดรายวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ เพ่ือก าหนดให้เป็นสาขาวิชาใด ต้องมีจ านวนหน่วยกิต 
ของกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐานและกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ รวมไม่น้อยกว่า 35 หน่วยกิต 
 4.3 หมวดวิชาเลือกเสรี ให้เลือกเรียนรายวิชาจากหมวดวิชาในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราชเดียวกัน ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา จ านวนหน่วยกิตรวมไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกิต 
 4.4 กิจกรรมเสริมหลักสูตร อย่างน้อยสัปดาห์ละ 2 ชั่วโมงทุกภาคเรียน หรือไม่น้อยกว่า 36 ชั่วโมง 
ต่อภาคเรียน กิจกรรมเสริมหลักสูตรนี้ไม่นับหน่วยกิต 
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5. กิจกรรมเสริมหลักสูตร 
 5.1 สถานศึกษาต้องส่งเสริมสนับสนุนให้มีการจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมให้เกิดการปลูกฝังคุณธรรม 
จริยธรรม ค่านิยม ระเบียบวินัย ปลูกฝังจิตส านึกและจิตอาสาเสริมสร้างการเป็นพลเมืองไทยและพลโลก  
ในด้านการรักชาติ เทิดทูนพระมหากษัตริย์ ส่งเสริมการปกครองระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริ ย์
ทรงเป็นประมุข ทะนุบ ารุงศาสนา ศิลปะ วัฒนธรรม ภูมิปัญญาไทย อนุรักษ์สิ่งแวดล้อม ส่งเสริมการกีฬา  
และนันทนาการ ส่งเสริมการด ารงตนตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง โดยผู้เรียนทุกคนต้องเข้าร่วม
กิจกรรมอย่างน้อย 2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ ทุกภาคเรียน หรือไม่น้อยกว่า 36 ชั่วโมง ต่อภาคเรียน  
 5.2 ผู้เรียนที่อยู่ในช่วงฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพหรือฝึกอาชีพในสถานประกอบการ  
ให้เข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสูตรของสถานประกอบการ 
 5.3 ผู้เรียนภายใต้โครงการความร่วมมือต่าง ๆ ของสถานศึกษา ให้เข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสูตร 
ภายใต้โครงการความร่วมมือของสถานศึกษานั้น  
 5.4 ผู้ เรียนที่ เป็นกลุ่มเป้าหมายเฉพาะ ให้สถานศึกษาจัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรที่ เหมาะสม 
กับลักษณะของกลุ่มเป้าหมาย 
 5.5 การประเมินผลกิจกรรมเสริมหลักสูตร ให้เป็นไปตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการว่าด้วย  
การจัดการศึกษาและการประเมินผลการเรียนตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
 
6. การจัดแผนการเรียน  
 การจัดแผนการเรียนเป็นการก าหนดรายวิชาตามโครงสร้างหลักสูตรในแต่ละภาคเรียน  
ขึ้นอยู่กับลักษณะหรือกระบวนการจัดการเรียนรู้ของแต่ละสาขาวิชา โดยจัดอัตราส่วนการเรียนรู้ภาคทฤษฎี 
ต่อภาคปฏิบัติในหมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ ประมาณ 20: 80 และพิจารณาจากผลลัพธ์การเรียนรู้รายปี 
ที่ก าหนดไว้ในหลักสูตร ดังนี้ 
 6.1 ให้จัดแผนการเรียนส าหรับการลงทะเบียนเรียน ดังนี้  
   6.1.1 การลงทะเบียนเรียนในภาคเรียนปกติส าหรับการเรียนแบบเต็มเวลา ลงได้ไม่เกิน  
22 หน่วยกิต  
 6.1.2 การลงทะเบียนเรียนในภาคเรียนปกติส าหรับการเรียนแบบไม่เต็มเวลา ลงได้ไม่เกิน 
12 หน่วยกิต  
 6.1.3 การลงทะเบียนเรียนภาคเรียนฤดูร้อน ลงได้ไม่เกิน 12 หน่วยกิต  
 เวลาที่ใช้ในการจัดการเรียนรู้ต่อสัปดาห์ไม่เกิน 35 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ การจัดฝึกประสบการณ์
สมรรถนะวิชาชีพและการจัดฝึกอาชีพในสถานประกอบการ ให้เป็นไปตามข้อตกลงร่วมกับสถานประกอบการ 
 6.2 จัดรายวิชาในแต่ละภาคเรียนโดยค านึงถึงผลลัพธ์การเรียนรู้รายปีที่ก าหนดไว้ในหลักสูตร 
รายวิชาที่ต้องเรียนตามล าดับก่อนและหลัง ความง่ายและยาก ความต่อเนื่องและความเชื่อมโยงสัมพันธ์กัน  
ของรายวิชา รวมทั้งรายวิชาที่สามารถบูรณาการจัดการเรียนรู้ร่วมกันในลักษณะของงาน โครงงานและหรือชิ้นงาน 
ในแต่ละภาคเรียน 
 6.3 จัดรายวิชาในแผนการเรียนให้ครบถ้วนทุกหมวดวิชาตามโครงสร้างหลักสูตรและเงื่อนไข 
ที่สาขาวิชาก าหนด 
 6.4 จัดรายวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง โดยค านึงถึงการน าไปประยุกต์ใช้และบูรณาการ 
กับกลุ่มรายวิชาชีพในสาขาวิชา โดยควรจัดกระจายทุกภาคเรียน 
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 6.5 จัดรายวิชาในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐาน ดังนี้ 
  6.5.1 รายวิชาที่เป็นพ้ืนฐานของการเรียนวิชาชีพ ควรจัดให้เรียนก่อนเพ่ือเป็นการฝึกทักษะพ้ืนฐาน
ให้มีความพร้อมก่อนการเรียนรายวิชาในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ การฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ 
หรือการฝึกอาชีพในสถานประกอบการ 
  6.5.2 รายวิชาที่สนับสนุนงานอาชีพให้จัดตามความเหมาะสม โดยค านึงถึงพ้ืนฐานความรู้ 
ที่ควรมีก่อน-หลัง และความเชื่อมโยงสอดคล้องกับรายวิชาชีพที่เก่ียวข้อง 
 6.6 จัดรายวิชาในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ ควรจัดให้เรียนรายวิชาบังคับตามที่สาขาวิชาก าหนด
ก่อนรายวิชาเลือก โดยค านึงถึงรายวิชาที่สามารถบูรณาการการจัดการเรียนรู้ในลักษณะงาน โครงงาน 
และหรือชิ้นงานในแต่ละภาคเรียน 
 6.7 จัดรายวิชาโครงงานพัฒนาสมรรถนะวิชาชีพ รวมจ านวน 4 หน่วยกิต โดยขึ้นอยู่กับลักษณะ 
และขนาดของโครงงาน ดังนี้   
  6.7.1 รายวิชาโครงงาน 4 หน่วยกิต (12 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ หรือ 216 ชั่วโมงต่อภาคเรียน)  
ให้จัดในภาคเรียนที่ 5 หรือภาคเรียนที่ 6 ครั้งเดียว โดยจัดให้มีชั่วโมงเรียน 4 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ 
  6.7.2 รายวิชาโครงงาน 2 หน่วยกิต (6 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ หรือ 108 ชั่วโมงต่อภาคเรียน)  
ให้จัดในภาคเรียนที่ 5 และหรือภาคเรียนที่ 6 รวมจ านวน 4 หน่วยกิต โดยจัดให้มีชั่วโมงเรียน 2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ 
  6.7.3 การจัดรายวิชาโครงงานในภาคเรียนที่มีการฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ 
หรือฝึกอาชีพในสถานประกอบการก็สามารถด าเนินการได้  โดยให้เป็นไปตามข้อตกลงร่วมกันระหว่าง
สถานศึกษากับสถานประกอบการ 
 6.8 จัดฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพในสถานประกอบการ ไม่น้อยกว่า 1 ภาคเรียนปกติ 
ในภาคเรียนที่ 5 หรือภาคเรียนที่ 6 โดยด าเนินการดังนี้ 
  6.8.1 จัดรายวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพหรือรายวิชาที่สอดคล้องกับลักษณะงาน 
ของสถานประกอบการเพ่ือน าไปเรียนรู้และฝึกปฏิบัติ  โดยก าหนดเวลาในการเรียนรู้และฝึกปฏิบัติ 
ตามท่ีหลักสูตรรายวิชาก าหนด 
  6.8.2 สถานศึกษาร่วมกับสถานประกอบการจัดท าแผนฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ 
แผนการนิเทศ แผนการสอนเสริมและแนวทางการวัดประเมินผลรายวิชา 
  6.8.3 สถานศึกษาร่วมกับสถานประกอบการสามารถพัฒนารายวิชาที่สอดคล้องกับลักษณะงาน
ของสถานประกอบการและรายวิชาฝึกงานเพ่ิมเติมได้ ตามหลักเกณฑ์ในข้อ 11  
 6.9 จัดฝึกอาชีพในการศึกษาระบบทวิภาคี ไม่น้อยกว่า 2 ภาคเรียนปกติ หรือ 1 ปีการศึกษา 
ตามข้อตกลงระหว่างสถานศึกษาและสถานประกอบการ โดยด าเนินการดังนี้ 
  6.9.1 ให้จัดฝึกอาชีพในสถานประกอบการแทนการฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ 
โดยก าหนดเวลาในการเรียนรู้และฝึกปฏิบัติตามที่หลักสูตรรายวิชาก าหนด 
  6.9.2 จัดรายวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพหรือรายวิชาที่สอดคล้องกับลักษณะงาน 
ของสถานประกอบการเพ่ือน าไปเรียนรู้และฝึกปฏิบัติ 
  6.9.3 สถานศึกษาร่วมกับสถานประกอบการจัดท าแผนฝึกอาชีพ แผนการนิเทศแผนการสอนเสริม
และแนวทางการวัดประเมินผลรายวิชา 
  6.9.4 สถานศึกษาร่วมกับสถานประกอบการสามารถพัฒนารายวิชาที่สอดคล้องกับลักษณะงาน
ของสถานประกอบการเพ่ิมเติมได้ ตามหลักเกณฑ์ในข้อ 11  
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 6.10 จัดรายวิชาในหมวดวิชาเลือกเสรีให้ผู้ เรียนได้เลือกเรียนตามความถนัดและความสนใจ  
โดยเปิดโอกาสให้ผู้เรียนเลือกเรียนรายวิชาใด ๆ จากทุกหมวดวิชาในหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราชเดียวกัน ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา  
 6.11  จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรในแต่ละภาคเรียน อย่างน้อย 2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ หรือไม่น้อยกว่า 
36 ชั่วโมงต่อภาคเรียน  
 ทั้งนี้ หากสถานศึกษามีเหตุผลและความจ าเป็นในการจัดแผนการเรียนที่แตกต่างไปจากเกณฑ์ข้างต้น 
อาจท าได้แต่ต้องไม่กระทบต่อมาตรฐานและคุณภาพการศึกษา โดยให้ค านึงถึงความสมดุลของจ านวนหน่วยกิต
และชั่วโมงรวมตามแผนการเรียนของสถานศึกษาเป็นส าคัญ ทั้งนี้ ต้องได้รับอนุญาตจากหัวหน้าสถานศึกษา 
 
7. การจัดการศึกษาระบบทวิภาคี 
 ให้เป็นไปตามมาตรฐานการจัดการอาชีวศึกษาระบบทวิภาคี ที่คณะกรรมการการอาชีวศึกษาก าหนด 
 
8. การเข้าเรียน 
      8.1  ผู้เรียนต้องส าเร็จการศึกษาไม่ต่ ากว่าระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า  
      8.2  ผู้ที่ยังไม่ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่าให้อยู่ในสถานะผู้เข้าเรียน 
 
9. การประเมินผลการเรียน 
 การประเมินผลการเรียนเน้นการประเมินผลตามสภาพจริงและเป็นไปตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการ
ว่าด้วยการจัดการศึกษาและการประเมินผลการเรียนตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
 
10. การส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
 10.1  ต้องส าเร็จการศึกษาไม่ต่ ากว่าระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า 
   กรณีผู้เข้าเรียนต้องน าผลการส าเร็จการศึกษาไม่ต่ ากว่าระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า
มาแสดง เพ่ือขึ้นทะเบียนเป็นนักเรียนของสถานศึกษาก่อนส าเร็จการศึกษา อย่างน้อย 1 ภาคเรียน 
 10.2  ได้จ านวนหน่วยกิตสะสมครบถ้วนตามโครงสร้างที่ก าหนดไว้ในหลักสูตรแต่ละประเภทวิชา กลุ่มอาชีพ 
และสาขาวิชา และตามแผนการเรียนที่สถานศึกษาก าหนด หรือแผนการเรียนรายบุคคลที่สถานศึกษาก าหนด 
 10.3  ได้ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ากว่า 2.00 จากระบบ 4 ระดับคะแนน  
 10.4  ผ่านเกณฑ์การประเมินมาตรฐานวิชาชีพหรือผ่านเกณฑ์การประเมินตามมาตรฐานอ่ืน  
ที่สอดคล้องกับมาตรฐานอาชีพขององค์กรรับรองในประเทศหรือสากล 
  10.5 ได้เข้าร่วมปฏิบัติกิจกรรมเสริมหลักสูตรตามแผนการเรียนที่สถานศึกษาก าหนดและ “ผ่าน” ทุกภาคเรียน  
 
11. การพัฒนารายวิชาในหลักสูตร  
 11.1  สถานศึกษาสามารถพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมได้ตามเงื่อนไขที่หลักสูตรก าหนด โดยต้องพัฒนา
ร่วมกับสถานประกอบการ องค์กรวิชาชีพ ภาคีเครือข่ายที่เก่ียวข้อง  
 11.2  การพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมต้องสอดคล้องกับมาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ และจุดประสงค์สาขาวิชา 
โดยด าเนินการดังนี้ 
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  11.2.1 หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง สามารถพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมในแต่ละกลุ่มสมรรถนะ 
เพ่ือเลือกเรียนนอกเหนือจากรายวิชาที่ก าหนดให้เป็นวิชาบังคับได้ โดยสามารถพัฒนาเป็นรายวิชาหรือลักษณะ
บูรณาการผสมผสานเนื้อหาวิชาที่ครอบคลุมสาระตามมาตรฐานของหมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง การก าหนดรหัสวิชา 
จ านวนหน่วยกิต และจ านวนชั่วโมงเรียนให้เป็นไปตามท่ีหลักสูตรก าหนด 
  11.2.2 หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ สามารถพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพ
เฉพาะได้ ตามความต้องการของสถานประกอบการหรือยุทธศาสตร์ของภูมิภาคเพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถ  
ในการแข่งขันของประเทศ การก าหนดรหัสวิชา จ านวนหน่วยกิต และจ านวนชั่วโมงเรียนให้เป็นไป 
ตามท่ีหลักสูตรก าหนด 
 11.2.3 การพัฒนารายวิชาฝึกงานเพ่ือน าไปฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ ให้นับจ านวนชั่วโมง 
ตามหลักเกณฑ์ข้อ 3.5 และก าหนดรหัสวิชาตามเงื่อนไขที่ระบุไว้ในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 
 
12. การพัฒนา ปรับปรุง อนุมัติ และประกาศใช้หลักสูตร 
 12.1  สถานศึกษาสามารถพัฒนาหรือปรับปรุงรายวิชาเพ่ิมเติมได้ตามเงื่อนไขของหลักสูตร  
โดยต้องรายงานให้ส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษาทราบก่อนจัดการเรียนการสอนในรายวิชานั้น 
 12.2  ให้สถานศึกษาจัดให้มีการประเมินและรายงานผลการใช้หลักสูตร ให้ส านักงานคณะกรรมการ
การอาชีวศึกษาทราบ เพ่ือน าไปสู่การพัฒนาหลักสูตรหรือการปรับปรุงหลักสูตรอย่างต่อเนื่องหรืออย่างน้อยทุก 5 ปี  
 12.3  การอนุมัติหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ เป็นหน้าที่ของส านักงานคณะกรรมการ  
การอาชีวศึกษา โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการการอาชีวศึกษา 
 12.4  การประกาศใช้หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ ให้ท าเป็นประกาศกระทรวงศึกษาธิการ 
 
13. การประกันคุณภาพของหลักสูตรและการจัดการเรียนการสอน 
 การประกันคุณภาพของหลักสูตรและการจัดการเรียนการสอน ให้ส านักงานคณะกรรมการ  
การอาชีวศึกษา สถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษา ก าหนดระบบการประกันคุณภาพของหลักสูตร 
และการจัดการเรียนการสอนในสาขาวิชาที่เปิดสอน โดยมีองค์ประกอบในการประกันคุณภาพอย่างน้อย  
4 ด้าน ดังนี้ 
     13.1  หลักสูตรที่ยึดโยงกับมาตรฐานอาชีพ 
     13.2  ครู ทรัพยากรและการสนับสนุน 
     13.3  วิธีการจัดการเรียนรู้ การวัดและประเมินผล 
     13.4  ผู้ส าเร็จการศึกษา 
 ในกรณีสถานศึกษาใดจัดการศึกษาไม่ เป็นไปตามข้างต้น หรือจัดให้ผู้ เรียนได้รับการศึกษา 
อย่างไม่มีคุณภาพ สถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษาต้องรับผิดชอบในผลแห่งความเสียหายที่เกิดขึ้น 
กับผู้เรียนตามพระราชบัญญัติความรับผิดทางละเมิดของเจ้าหน้าที่ พ.ศ. 2539 และตามกฎหมายอ่ืนที่เก่ียวข้อง 
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สาขาวิชา 

ท ป น 

11  กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสือ่สาร (ภาษาไทย) 
12  กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสือ่สาร (ภาษาต่างประเทศ) 
13  กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา (วิทยาศาสตร์) 
14  กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา (คณิตศาสตร์) 
15  กลุ่มสมรรถนะทางสังคมและการด รงชีวิต (สังคมศึกษา) 
16  กลุม่สมรรถนะทางสังคมและการด รงชีวิต (สุขศึกษาและพลศึกษา) 
20  กลุ่มกิจกรรมเสริมหลกัสูตร 

01 ประเภทวิชาอุตสาหกรรม 
02 ประเภทวิชาบริหารธุรกิจ 
04 ประเภทวิชาคหกรรม 
07 ประเภทวิชาอุตสากรรมทอ่งเที่ยว 
13 ประเภทวิชาอุตสาหกรรมสุขภาพและความงาม 
14  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมโลจิสติกส ์

ช  อวิชา 

ล ดับที วิชา    01-99 

กลุ่มสมรร นะ กลุ่มวชิา 
 

สาขาวชิา วิชาเรียนร่วม 

1 2 3 4 5 - 6 7 8 9 
 

หมวดวชิาสมรร นะแกนกลาง 
2     0 0 

 

หมวดวชิาสมรร นะวิชาชีพ 
กลุ่มสมรร นะวิชาชีพพ  น าน 

10  กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพืน้ฐาน (วิชาเรยีนร่วมหลักสูตร) 

หมวดวชิาสมรร นะวิชาชีพ 
กลุ่มสมรร นะวิชาชีพพ  น าน 

10  กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพืน้ฐาน (วิชาเรยีนร่วมประเภทวชิา) 

10  กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพืน้ฐาน 
20  กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 

หมวดวชิาสมรร นะวิชาชีพ 

2  หลักสูตรประกาศนยีบัตรวชิาชีพ  ปวช. 

15  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมอาหาร 
16  ประเภทวิชาศิลปกรรมและเศรษฐกจิสร้างสรรค์ 
17  ประเภทวิชาเกษตรกรรมและประมง 
18  ประเภทวิชาแ ชั่นและสิ่งทอ 
19  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมดิจิทัลและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
20  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมบันเทิง 

ระดับหลักสูตร 

2 0 0 0 1 
 

2 X X 0 0 
 

2 X X X X 

 

ประเภทวิชา 

00 วิชาเรียนร่วม 

(-)  รายวิชาพฒันาโดยสว่นกลาง   (*)   รายวิชาพัฒนาโดยสถานศึกษา 
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(หน้าว่าง) 
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หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 
ประเภทวิชาคหกรรม 

กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์

 
ขอบเขตสาขาวิชา 

 
 หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จัดอยู่ในสาขาวิชาชีพ 
(Occupational) ตามมาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล 
ระดับ 1-3 และมาตรฐานฝีมือแรงงาน หน่วยงาน กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน อาชีพ สาขาช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1  
โดยมีขอบเขตสาขาวิชา (Areas of activity and working conditions) คือ การออกแบบ เตรียมและเลือกใช้วัสดุ
อุปกรณ์ ในจัดดอกไม้ ดูแลรักษาชิ้นงาน ส ารวจข้อมูลการตลาดธุรกิจดอกไม้ พัฒนารูปแบบ ประดิษฐ์ และจัด
ดอกไม้รูปแบบต่าง ๆ เชิงธุรกิจ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคาขาย การขายสินค้าในรูปแบบต่าง ๆ การใช้ดิจิทัล
เทคโนโลยีทันสมัย 
 ผู้ส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  
สามารถประกอบอาชีพในต าแหน่งงานที่เกี่ยวข้องกับสาขาวิชาชีพ (Career) ดังนี้ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล 
(ระดับคุณวุฒิวิชาชีพ 1-3) ช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1 (รับรองโดย กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน) ช่างจัดดอกไม้ พนักงาน
โรงแรมและจัดเลี้ยง เจ้าหน้าที่พัฒนาชุมชน กรมพลาธิการ เจ้าหน้าที่พนักงานองค์การบริหารส่วนจังหวัด  
เจ้าของธุรกิจร้านดอกไม้ ช่างจัดดอกไม้อิสระ ช่างจัดดอกไม้ในบริษัท และงานโรงแรม 
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มาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ 
ประเภทวิชาคหกรรม 

กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์

 
 ผลลัพธ์การเรียนรู้ของผู้ส าเร็จการศึกษาระดับคุณวุฒิการศึกษา ประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชา 
คหกรรม สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ประกอบด้วย 
 
1. ด้านคุณธรรมจริยธรรมคุณลักษณะที่พึงประสงค์ คุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม 
   และลักษณะบุคคล 
 1.1 ด้านคุณธรรมจริยธรรม คุณลักษณะที่พึงประสงค์และคุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม 
ได้แก่ ความเสียสละ ความซื่อสัตย์สุจริต ความกตัญญูกตเวที ความอดกลั้น การละเว้นสิ่งเสพติด การพนัน 
มีจิตส านึก เจตคติที่ดีต่อวิชาชีพและสังคม ภูมิใจรักษาเอกลักษณ์ของชาติไทย เคารพกฎหมายเคารพสิทธิของผู้อ่ืน 
ประพฤติปฏิบัติตามบทบาทหน้าที่ของตนเองตามระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริย์ทรงเป็นประมุข  
มีจิตสาธารณะ และจิตส านึกรักษ์สิ่งแวดล้อม ความมีวินัย ความรับผิดชอบ ความรักสามัคคี มีมนุษยสัมพันธ์  
ความเชื่อมั่นในตนเอง สนใจใฝ่รู้ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ ขยัน ประหยัด อดทน พ่ึงตนเองต่อต้านความรุนแรง
และการทุจริต ปฏิบัติตนและปฏิบัติงานโดยค านึงถึงหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง ความปลอดภัย อาชีวอนามัย 
การอนุรักษ์พลังงาน และสิ่งแวดล้อม 
 1.2 ลักษณะบุคคลในสาขาวิชา ได้แก่  วางแผน ออกแบบ เตรียมงาน ที่เกี่ยวข้องกับงานด้านคหกรรมศาสตร์ 
ปฏิบัติงานตรงต่อเวลา รักษาวินัย กระตือรือร้น ซื่อสัตย์ และประหยัด พัฒนาความรู้ วิเคราะห์ ตัดสินใจ แก้ไข
ปัญหาในการปฏิบัติงาน ให้ค าแนะน าแก่ผู้ที่สนใจ ค านึงถึงประสิทธิภาพและประสิทธิผลในการท างาน มีการ
บริการที่ดี มีจิตใจน้อบน้อม นุ่มนวล สร้างความประทับใจในรายละเอียดของงาน ปฏิบัติงานตามจรรยาบรรณ
วิชาชีพ โดยค านึงถึงหลักความปลอดภัยและมาตรฐานวิชาชีพ 

 
2. ด้านสมรรถนะแกนกลาง 
 2.1 ด้านความรู้ ได้แก่ 
 2.1.1 หลักการใช้ภาษา และเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือการสื่อสาร 
 2.1.2 หลักการใช้เหตุผล การคิดวิเคราะห์ การแก้ปัญหาและการจัดการ  
 2.1.3 หลักการด ารงตนการปรับตัวอยู่ร่วมกับผู้อ่ืนในสังคมและการด าเนินชีวิตในสังคมสมัยใหม่ 
 2.2 ด้านทักษะ ได้แก่  
 2.2.1 ทักษะการสื่อสารและการเรียนรู้โดยใช้ภาษา และเทคโนโลยีสารสนเทศ 
 2.2.2 ทักษะการคิดวิเคราะห์การแก้ปัญหาและการจัดการโดยใช้หลักการและกระบวนการทาง
วิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ 
 2.2.3 ทักษะทางสังคมและการด ารงชีวิตตามหลักศาสนา วัฒนธรรมและความเป็นพลเมือง และหลักการ
พัฒนาบุคลิกภาพและสุขอนามัย  
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 2.3 ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ ได้แก่  
 2.3.1 สื่อสารโดยใช้ภาษาไทยภาษาต่างประเทศและเทคโนโลยีสารสนเทศในชีวิตประจ าวันและในงาน
อาชีพ 
 2.3.2 แก้ไขปัญหาและพัฒนางานอาชีพโดยใช้หลักการและกระบวนการทางวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ 
 2.3.3 พัฒนาบุคลิกภาพ สุขอนามัยและคุณลักษณะเหมาะสมกับการปฏิบัติงานอาชีพและการอยู่ร่วมกับ
ผู้อื่น ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม ค่านิยม คุณธรรม จริยธรรมทางสังคมและสิทธิหน้าที่พลเมือง 
 
3. ด้านสมรรถนะวิชาชีพ 
 3.1 ด้านสมรรถนะวิชาชีพพื้นฐาน 
 3.1.1 ด้านความรู้ ได้แก่ 
 3.1.1.1 หลักการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
 3.1.1.2 หลักการจัดการงานอาชีพ 
 3.1.1.3 หลักการตัดสินใจ วางแผน และแก้ไขปัญหา 
 3.1.1.4 หลักการเลือกใช้เครื่องมือ วัสดุอุปกรณ์ในงานอาชีพ 
 3.1.2 ด้านทักษะ ได้แก่ 
 3.1.2.1 ทักษะการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือการเรียนรู้ตลอดชีวิต  
 3.1.2.2 ทักษะด้านสุขภาวะ และความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 
 3.1.2.3 ทักษะการเลือกและประยุกต์ใช้วิธีการ เครื่องมือและวัสดุขั้นพ้ืนฐานในการปฏิบัติงาน 
 3.1.2.4 ทักษะการปฏิบัติงานพ้ืนฐานอาชีพและงานเฉพาะตามแบบแผนที่ก าหนด 
 3.1.3 ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ ได้แก่ 
 3.1.3.1 เลือกใช้และบ ารุงรักษาเครื่องมือวัสดุ อุปกรณ์ในงานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
โดยค านึงถึงความประหยัด และความปลอดภัย 
 3.1.3.2 ปฏิบัติงานด้านคหกรรมศาสตร์ มีทักษะด้านการจัดดอกไม้ จัดตกแต่งสถานที่รับจัดงาน 
ในโอกาสพิเศษต่าง ๆ 
 3.1.3.3 ตัดสินใจ วางแผน และแก้ไขปัญหาในงานอาชีพ ด้านคหกรรมศาสตร์ที่ไม่อยู่ภายใต้การ
ควบคุม 
 3.1.3.4 ให้ค าแนะน าพ้ืนฐานที่ต้องใช้การตัดสินใจ และการปฏิบัติงานแก่ผู้ร่วมงาน 
 3.1.3.5 ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีคอมพิวเตอร์และสารสนเทศ เพื่อพัฒนาและสนับสนุนงานอาชีพ 
 3.2 ด้านสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 
 3.2.1 ด้านความรู้ ได้แก่ 
 3.2.1.1 หลักการทั่วไปของงานอาชีพเฉพาะและการวิเคราะห์เบื้องต้น 
 3.2.1.2 หลักการตัดสินใจ วางแผนและแก้ไขปัญหา 
 3.2.1.3 หลักการเลือกใช้เครื่องมือ วัสดุอุปกรณ์ในงานอาชีพ 
 3.2.1.4 การออกแบบตกแต่งสถานที่ ได้อย่างเหมาะสมตามโอกาสต่างๆ 
 3.2.1.5 การอธิบายขั้นตอนการปฎิบัติงาน 
 3.2.1.6 การค านวณ ต้นทุน และการจัดจ าหน่าย 
 3.2.1.7 การน าเสนอชิ้นงานพร้อมทั้งอธิบายวิธีการและขั้นตอนการปฎิบัติงาน 
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 3.2.2 ด้านทักษะ ได้แก่ 
 3.2.2.1 ทักษะการเลือกและประยุกต์ใช้วิธีการเครื่องมือและวัสดุขั้นพ้ืนฐานในการปฏิบัติงาน 
 3.2.2.2 ทักษะการปฏิบัติงานพ้ืนฐานอาชีพ และงานเฉพาะตามแบบแผนที่ก าหนด 
 3.2.2.3 ทักษะการคิด วิเคราะห์ และแก้ปัญหาในการปฏิบัติงาน 
 3.2.2.4 ทักษะการออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 
 3.2.2.5 ทักษะงานประดิษฐ์แบบพื้นฐาน แบบไทย แบบสากลร่วมสมัย 
 3.2.2.6 ทักษะการจัดดอกไม้แบบพ้ืนฐาน แบบไทย แบบสากลร่วมสมัย 
 3.2.3 ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ ได้แก่ 
 3.2.3.1 วางแผนด าเนินงานตามหลักการ และกระบวนการ โดยค านึงถึงการบริหารงานคุณภาพ
การอนุรักษ์พลังงานทรัพยากรและสิ่งแวดล้อม หลักอาชีวอนามัยและความปลอดภัย และกฎหมายที่เก่ียวข้อง 
 3.2.3.2 ปฏิบัติงานพื้นฐานอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ ตามหลักการและกระบวนการ 
 3.2.3.3 ตัดสินใจวางแผน และแก้ไขปัญหาในงานอาชีพ ด้านคหกรรมศาสตร์ ที่ไม่อยู่ภายใต้การ
ควบคุม 
 3.2.3.4 ประยุกต์ใช้ความรู้ทักษะทางวิชาชีพ เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสารในการแก้ปัญหา
และการปฏิบัติงานด้านคหกรรมศาสตร์ 
 3.2.3.5 ให้ค าแนะน าพ้ืนฐานที่ต้องใช้การตัดสินใจ และการปฏิบัติงานแก่ผู้ร่วมงาน 
 3.2.3.6 การปฏิบัติงานที่ตรงต่อเวลา การรักษาวินัย มีความซื่อสัตย์และประหยัด 
 3.2.3.7 แนวความคิดเห็นในเรื่องการพัฒนาความรู้ วิเคราะห์งานสามารถตัดสินใจ แก้ไขปัญหา 
ในการปฏิบัติงาน และให้ค าแนะน าแก่ผู้ร่วมงาน 
 
 ผลลัพธ์การเรียนรู้รายปีของผู้เรียนตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม 
กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ประกอบด้วย 
 
ชั้นปีที่ 1 
 1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม คุณลักษณะที่พึงประสงค์ คุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม  
และลักษณะบุคคล 
 ปฏิบัติตามหลักคุณธรรม จริยธรรม ปฏิบัติตามกฎหมายและระเบียบข้อบังคับ  ปฏิบัติตามหลัก
จรรยาบรรณวิชาชีพที่ก าหนด ก้าวทันกับเทคโนโลยีสมัยใหม่ที่เปลี่ยนแปลงโลกอาชีพ มีความรับผิดชอบ ประพฤติ
ปฏิบัติตามบทบาทหน้าที่ของตนเอง มีความซื่อสัตย์สุจริต มีเจตคติที่ดี มีวินัย มีมนุษยสัมพันธ์ สนใจใฝ่รู้ เคารพ
กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 
 2. ด้านความรู้  
 มีความรู้เกี่ยวกับหลักการ ทฤษฎี และแนวปฏิบัติ พัฒนาความรู้ แก้ไขปัญหาเบื้องต้นในการปฏิบัติงาน 
โดยค านึงถึงประสิทธิภาพและประสิทธิผลในการท างาน บริการที่ดี โดยเน้นความรู้เชิงทฤษฎี รู้ข้อเท็จจริงในการ 
จัดดอกไม้เบื้องต้น 
 3. ด้านทักษะ  
 ปฎิบัติงานตามมาตรฐานคุณภาพเกี่ยวกับการตรวจรับ ตรวจสอบคุณภาพ จัดเก็บ ดูแลรักษาวัสดุ
อุปกรณ์ ตรวจเช็คบ ารุงรักษาสภาพอุปกรณ์ เครื่องมือ และความปลอดภัยในการใช้เครื่องมืออย่างระมัดระวัง 
ส าหรับการจัดดอกไม้และการประดิษฐ์  
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 4. ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ  
 ประยุกต์ความรู้ในการส่งเสริม ควบคุม ดูแลรักษาสุขภาพ และความปลอดภัย ดูแลรักษาสภาพแวดล้อม
ในการท างานท ี่ดี สื่อสารโดยใช้ภาษาไทย ภาษาต่างประเทศในชีวิตประจ าวัน และในงานอาชีพ แก้ไขปัญหา 
พัฒนางานอาชีพให้เหมาะสมกับการปฏิบัติงาน การอยู่ร่วมกับผู้อ่ืน ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม ค่านิยม 
คุณธรรม จริยธรรม สิทธิหน้าที่พลเมือง อนุรักษ์ สืบสานศิลปวัฒนธรรม และประเพณีไทย 
 ภาพความส าเร็จรายปีของโลกอาชีพ  
 เลือกวัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือในการปฏิบัติงานคหกรรมศาสตร์ เชื่อมโยงกับมาตรฐานอาชีพของสถาบัน
คุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 1 และอาชีพช่างจัดดอกไม้แบบไทย ระดับ 1 
 
ชั้นปีที่ 2 
 1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม คุณลักษณะที่พึงประสงค์ คุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม 
และลักษณะบุคคล 
  ปฏิบัติตามหลักคุณธรรม จริยธรรม ปฏิบัติตามกฎหมายและระเบียบข้อบังคับ  ปฏิบัติตามหลัก
จรรยาบรรณวิชาชีพที่ก าหนด ก้าวทันกับเทคโนโลยีสมัยใหม่ที่เปลี่ยนแปลงโลกอาชีพ มีความรับผิดชอบ สนใจใฝ่รู้ 
ประพฤติปฏิบัติตามบทบาทหน้าที่ของตนเอง มีความเสียสละ ความซื่อสัตย์สุจริต มีจิตส านึก เจตคติที่ดี มีวินัย 
มีมนุษยสัมพันธ์ สนใจใฝ่รู้ เคารพกฎหมายที่เกี่ยวข้อง  

 2. ด้านความรู้ 
 เข้าใจในหลักการ ทฤษฎี และแนวปฏิบัติขององค์ประกอบศิลป์ เทคนิคต่าง ๆ วางแผนการปฎิบัติงาน 
พัฒนาความรู้โดยค านึงถึงความละเอียด ประณีต เน้นความรู้เชิงทฤษฎี และข้อเท็จจริงในการจัดดอกไม้ 
แบบพ้ืนฐาน 
 3. ด้านทักษะ  
 วางแผน ใช้องค์ประกอบศิลป์ตามมาตรฐานคุณภาพการปฎิบัติงาน การดัดแปลงวัสดุ อุปกรณ์ การน า
เทคนิคต่าง ๆ มาประยุกต์ใช้ในการจัดดอกไม้แบบพ้ืนฐาน จ าแนกชนิดดอกไม้ ใบไม้ ต้นไม้ ไม้กระถาง ตามขั้นตอน
การปฏิบัติงานละเอียด ประณีต ดูแลรักษาวัสดุ อุปกรณ์ในการจัดดอกไม้แบบพ้ืนฐาน 
 4. ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ  
 ประยุกต์ใช้ความรู้ ในการส่งเสริม ควบคุม ดูแลรักษาสุขภาพ ความปลอดภัย สภาพแวดล้อม 
ในการท างานท ี่ดี สื่อสารโดยใช้ภาษาไทย ภาษาต่างประเทศในชีวิตประจ าวันและในงานอาชีพ แก้ไขปัญหา พัฒนา
งานโดยใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ให้เหมาะสมกับการปฏิบัติงาน การอยู่ร่วมกับผู้อ่ืน ปฏิบัติตน 
ตามหลักศาสนา วัฒนธรรม ค่านิยม คุณธรรม จริยธรรม สิทธิหน้าที่พลเมือง อนุรักษ์ สืบสานศิลปวัฒนธรรม 
และประเพณีไทย 
 ภาพความส าเร็จรายปีของโลกอาชีพ  
 วางแผน การคิดวิเคราะห์ การประเมินผลงานในการปฏิบัติงานคหกรรมศาสตร์ เชื่อมโยงกับมาตรฐานอาชีพ
ของสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 2 และอาชีพช่างจัดดอกไม้แบบไทย ระดับ 2 
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ชั้นปีที่ 3 
 1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม คุณลักษณะที่พึงประสงค์ คุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม 
และลักษณะบุคคล  
 ปฏิบัติตามหลักคุณธรรม จริยธรรม ปฏิบัติตามกฎหมายและระเบียบข้อบังคับมีภาวะความเป็นผู้น า
ปฏิบัติตามหลักจรรยาบรรวิชาชีพที่ก าหนด ก้าวทันกับเทคโนโลยีสมัยใหม่ที่เปลี่ยนแปลงโลกอาชีพ มีความ
รับผิดชอบประพฤติปฏิบัติตามบทบาทหน้าที่ของตนเอง มีความเสียสละ ความซื่อสัตย์สุจริต มีจิตส านึก มีวินัย 
มีความรับผิดชอบ มีมนุษยสัมพันธ์ สนใจใฝ่รู้ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์  เจตคติที่ดีต่อวิชาชีพและสังคม เคารพ
กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 
 2. ด้านความรู้ 
 เข้าใจในการวางแผน ออกแบบ เตรียมจัดดอกไม้ ปฎิบัติงานโดยใช้เทคนิคต่าง ๆ การน าเสนอ มีความคิด
สร้างสรรค์ แก้ปัญหา และการจัดดอกไมใ้นโอกาสต่าง ๆ 
 3. ด้านทักษะ  
 วางแผน ออกแบบ จัดดอกไม้ ใช้เทคนิคลวด เทคนิคการผูกมัด ใช้วัสดุเป็นฐาน มีความคิดสร้างสรรค์
แก้ไขปัญหาการปฎิบัติงานการจัดดอกไม้แบบไทย แบบสากล แบบร่วมสมัย น าเสนอชิ้นงาน ขั้นตอนการ
ปฎิบัติงาน ท างานเป็นทีม ประเมินราคาสินค้า การจัดแสดงสินค้าเพ่ือการจัดจ าหน่าย การบริการ เจรจาต่อรอง  
ให้ค าแนะน าโดยใช้เทคโนโลยีดิจิทัล และเทคโนโลยีสมัยใหม่กับลูกค้าอย่างน่าเชื่อถือ  
 4. ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้ และความรับผิดชอบ  
 ส่งเสริม ควบคุม ดูแล รักษาสุขภาพ ความปลอดภัย สภาพแวดล้อมในการท างานที่ดี สื่อสารโดยใช้
ภาษาไทย ภาษาต่างประเทศ ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ แก้ไขปัญหา พัฒนางานโดยใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์ 
คณิตศาสตร์ให้เหมาะสมกับการปฏิบัติงาน การท างานเป็นทีม คิดวิเคราะห์ วางแผนแก้ไขปัญหาในการปฏิบัติงาน 
ค านึงถึงประสิทธิภาพ ประสิทธิผลในการท างาน การอยู่ร่วมกับผู้อ่ืน ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม ค่านิยม 
คุณธรรม จริยธรรม สิทธิหน้าที่พลเมือง อนุรักษ์ สืบสานศิลปวัฒนธรรม และประเพณีไทย 
 ภาพความส าเร็จรายปีของโลกอาชีพ  

วางแผน ออกแบบ เตรียมการจัดการ การแก้ไขปัญหา มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ ประสานงาน การปฏิบัติงาน 
บริการลูกค้าในการปฏิบัติงานคหกรรมศาสตร์ เชื่อมโยงกับมาตรฐานอาชีพของสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพช่างจัด
ดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบไทย ระดับ 3 และมาตรฐานฝีมือแรงงาน หน่วยงานกรมพัฒนา
ฝีมือแรงงาน อาชีพ สาขาช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1 
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จุดประสงค์สาขาวชิา 
 
 1. เพ่ือให้สามารถประยุกต์ใช้ความรู้และทักษะด้านภาษาและการสื่อสาร ทักษะการคิดและการแก้ปัญหา 
ทักษะทางสังคมและการด ารงชีวิตในการพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
 2. เพ่ือให้มีความเข้าใจและสามารถประยุกต์ใช้หลักการบริหาร และจัดการวิชาชีพ การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
และหลักการงานอาชีพที่สัมพันธ์ เกี่ยวข้องกับการพัฒนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ให้ทันต่อการเปลี่ยนแปลง  
และความก้าวหน้าของเศรษฐกิจ สังคม และเทคโนโลยี 
 3. เพ่ือให้มีความเข้าใจในหลักการ และกระบวนการท างานในกลุ่มงานพื้นฐานด้านการประดิษฐ์ 
 4. เพ่ือให้สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ และทักษะทางเทคโนโลยีด้านการประดิษฐ์ ทางด้านคหกรรมศาสตร์ 
 5. เพ่ือให้สามารถปฏิบัติงาน อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบสากล (ระดับคุณวุฒิวิชาชีพ 1-3) อาชีพช่างจัดดอกไม้
ระดับ 1 (รับรองโดย กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน) อาชีพช่างจัดดอกไม้ พนักงานโรงแรมและจัดเลี้ยง อาชีพเจ้าหน้าที่
พัฒนาชุมชน อาชีพเจ้าหน้าที่กรมพลาธิการ อาชีพเจ้าหน้าที่พนักงานองค์การบริหารส่วนจังหวัด อาชีพเจ้าของ
ธุรกิจร้านดอกไม้ อาชีพช่างจัดดอกไม้อิสระ อาชีพช่างจัดดอกไม้ในบริษัท โรงแรมในสถานประกอบการ 
และประกอบอาชีพอิสระ รวมทั้งการใช้ความรู้และทักษะเป็นพื้นฐานในการศึกษาต่อในระดับสูงขึ้นได้ 
 6. เพ่ือให้สามารถปฏิบัติงาน และด ารงชีวิตโดยประยุกต์ใช้หลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง หลักการใช้  
พลังงานและทรัพยากรอย่างคุ้มค่า ค านึงถึงความปลอดภัยต่อตนเองและผู้อื่น และการอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 
 7. เพ่ือให้มีเจตคติที่ดีต่องานอาชีพ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ ซื่อสัตย์สุจริตมีระเบียบวินัย มีความ
รับผิดชอบ ต่อสังคม สิ่งแวดล้อม ต่อต้านความรุนแรงและสารเสพติด 
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(หน้าว่าง) 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

โครงสร้าง 
หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 

ประเภทวิชาคหกรรม 
กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์
 
 ผู้ส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตรประกาศนียบัตรประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จะต้อง
ศึกษารายวิชาจากหมวดวิชาต่าง ๆ รวมไม่น้อยกว่า 100 หน่วยกิตและเข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสูตร ดังโครงสร้าง
ต่อไปนี้ 

 

1. หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง ไม่น้อยกว่า 20 หน่วยกิต 
1.1 กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสื่อสาร ไม่น้อยกว่า 9 หน่วยกิต 
1.2 กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต 
1.3 กลุ่มสมรรถนะทางสังคมและการด ารงชีวิต ไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต 

 

2. หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ ไม่น้อยกว่า 70 หน่วยกิต 
2.1 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐาน ไม่น้อยกว่า 20 หน่วยกิต 
2.2 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ ไม่น้อยกว่า 50 หน่วยกิต 

 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี  ไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกิต 
 

4. กิจกรรมเสริมหลักสูตร (2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์หรือไม่น้อยกว่า 36 ชั่วโมงต่อภาคเรียน) 
 

รวม ไม่น้อยกว่า 100 หน่วยกิต 
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1. หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง ไม่น้อยกว่า 20 หน่วยกิต 
 

 1.1 กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสื่อสาร (ไม่น้อยกว่า 9 หน่วยกิต) 
 

ให ้เลือกเรียนรายวิชาภาษาไทย อย่างน้อย 1 รายวิชา และรายวิชาภาษาต่างประเทศ อย่างน้อย 1 รายวิชา 
ที่สอดคล้องกับการปฏิบัติงานของกลุ่มอาชีพที่เรียนจนครบหน่วยกิตท่ีก าหนด 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1101 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 0-2-1 
 Thai for Communication 

 20000-1102 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 0-2-1 
 Thai for Careers 

 20000-1103 ภาษาไทยธุรกิจ 0-2-1 
 Thai for Business 

 20000-1104 การใช้ภาษาไทยในยุคดิจิทัล 0-2-1 
 Thai Language in the Digital Era 

 20000-1105 การใช้ภาษาไทยเชิงสร้างสรรค์ 0-2-1 
 Creative Thai 

 20000-1201 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 0-2-1 
 English for Communication 

 20000-1202 ภาษาอังกฤษโครงงานบูรณาการวิชาชีพ 0-2-1 
 Integrated Career in English for Project Work 

 20000-1203 การฟังและการพูดภาษาอังกฤษ 0-2-1 
 Listening and Speaking English 

 20000-1204 ภาษาอังกฤษสถานประกอบการ 0-2-1 
 English for the Workplace 

 20000-1205 ภาษาอังกฤษอินเทอร์เน็ต 0-2-1 
 English for the Internet 

 20000-1206 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานช่างอุตสาหกรรม 0-2-1 
  English for Industrial Trades 
 20000-1207 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานช่างยนต์ 0-2-1 
  English for Automobile Technician 
 20000-1208 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานช่างกลโรงงาน 0-2-1 
  English for Mechanic Machine 
 20000-1209 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานช่างไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์ 0-2-1 
  English for Electrician and Electronic Technician 
 20000-1210 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานครัวอาหารไทย 0-2-1 
  English for Thai Kitchen Operations 
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 รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1211 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานประมง 0-2-1 
  English for Fishery 
 20000-1212 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานโรงแรม 0-2-1 
  English for Hotel 
 20000-1213 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานเลขานุการ 0-2-1 
  English for Secretarial Work 
 20000-1214 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานอุตสาหกรรมสิ่งทอ 0-2-1 
  English for Textile Industry 
 20000-1215 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานคหกรรม 0-2-1 
  English for Home Economics 
 20000-1216 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานศิลปกรรม 0-2-1 
  English for Arts 
 20000-1217 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานท่องเที่ยว 0-2-1 
  English for Tourism 
 20000-1218 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานเกษตร 0-2-1 
  English for Agriculture 
 20000-1219 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานธุรกิจ 0-2-1 
  English for Business 
 20000-1220 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานอุตสาหกรรมบันเทิงและดนตรี 0-2-1 
  English for Entertainment and Music 
 20000-1221 ภาษาอังกฤษเตรียมความพร้อมเพ่ือการท างาน 0-2-1 
  English for Career Preparation 
 20000-1222 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Chinese Communication in Daily Life 
 20000-1223 สนทนาภาษาจีนเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Chinese Conversation for Work 
 20000-1224 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในงานช่างอุตสาหกรรม 0-2-1 
  Chinese Communication for Industrial Career 
 20000-1225 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในงานธุรกิจ 0-2-1 
  Chinese Communication for Business 
 20000-1226 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในงานมัคคุเทศก์ 0-2-1 
  Chinese Communication for Tour Guide 
 20000-1227 ภาษาญี่ปุ่นเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Japanese Communication in Daily Life 
 20000-1228 สนทนาภาษาญี่ปุ่นเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Japanese Conversation for Work 
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 รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1229 ภาษาเกาหลีเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Korean Communication in Daily Life 
 20000-1230 สนทนาภาษาเกาหลีเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Korean Conversation for Work 
 20000-1231 ภาษาเวียดนามเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Vietnamese Communication in Daily Life  
 20000-1232 สนทนาภาษาเวียดนามเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Vietnamese Conversation for Work 
 20000-1233 ภาษาอินโดนีเซียเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Indonesian Communication in Daily Life  
 20000-1234 สนทนาภาษาอินโดนีเซียเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Indonesian Conversation for Work 
 20000-1235 ภาษามาเลเซียเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Malaysia Communication in Daily Life  
 20000-1236 สนทนาภาษามาเลเซียเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Bahasa Malaysia Conversation for Work 
 20000-1237 ภาษาพม่าเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Burmese Communication in Daily Life  
 20000-1238 สนทนาภาษาพม่าเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Burmese Conversation for Work 
 20000-1239 ภาษาเขมรเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Khmer Communication in Daily Life 
 20000-1240 สนทนาภาษาเขมรเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Khmer Conversation for Work 
 20000-1241 ภาษาลาวเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Laotian Communication in Daily Life 
 20000-1242 สนทนาภาษาลาวเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Laotian Conversation for Work 
 20000-1243 ภาษาฟิลิปิโนเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Filipino Communication in Daily Life  
 20000-1244 สนทนาภาษาฟิลิปิโนเพื่องานอาชีพ 0-2-1 
  Filipino Conversation for Work 
 20000-1245 ภาษารัสเซียเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Russian Communication in Daily Life  
 20000-1246 สนทนาภาษารัสเซียเพื่องานอาชีพ 0-2-1 
  Russian Conversation for Work 
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1247 ภาษาเยอรมันเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  German Communication in Daily Life 
 20000-1248 สนทนาภาษาเยอรมันเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  German Conversation for Work 
 20000-1249 ภาษาฝรั่งเศสเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  French Communication in Daily Life  
 20000-1250 สนทนาภาษาฝรั่งเศสเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  French Conversation for Work 
 

 20000*1101 ถึง 20000*1199 และ 20000*1201 ถึง 20000*1299 รายวิชาที่                  *-*-* 
                                    สถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษาพัฒนา เพิ่มเติมตามความ 
                                    ต้องการของสถานประกอบการหรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
 

 1.2 กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา (ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต) 
 

ให้เรียนรายวิชาวิทยาศาสตร์ อย่างน้อย 1 รายวิชา และรายวิชาคณิตศาสตร์ อย่างน้อย 1 รายวิชา 
ที่สอดคล้องกับการปฏิบัติงานของกลุ่มอาชีพที่เรียนจนครบหน่วยกิตท่ีก าหนด 
 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1301 วิทยาศาสตร์พื้นฐานอาชีพ 1-2-2 
  Basic Science for Careers 
 20000-1302 วิทยาศาสตร์เพื่ออาชีพอุตสาหกรรม 1-2-2 
  Science for industrial Careers 
 20000-1303 วิทยาศาสตร์เพื่ออาชีพธุรกิจและบริการ 1-2-2 
  Science for Business and Service Careers 
 20000-1304 วิทยาศาสตร์เพื่ออาชีพศิลปกรรมและศิลปะสร้างสรรค์ 1-2-2 
  Science for Arts and Creative Arts Careers 
 20000-1305 วิทยาศาสตร์เพื่ออาชีพเกษตรกรรม 1-2-2 
  Science for Agricultural Careers 
 20000-1401 คณิตศาสตร์พ้ืนฐานอาชีพ 2-0-2 
  Basic Mathematics for Careers 
 20000-1402 คณิตศาสตร์อุตสาหกรรม 2-0-2 
  Industrial Mathematics 
 20000-1403 คณิตศาสตร์ไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์ 2-0-2 
  Mathematics for Electrical and Electronics 
 20000-1404 คณิตศาสตร์ธุรกิจและบริการ 2-0-2 
  Mathematics for Business and Services 
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1405 คณิตศาสตร์เพ่ือการออกแบบ 2-0-2 
  Mathematics for Design 
 20000-1406 สถิติการทดลอง 2-0-2 
  Experimental Statistics 
 20000-1407 คณิตศาสตร์เกษตรกรรม 2-0-2 
  Agricultural Mathematics 
 

 20000*1301 ถึง 20000*1399 และ 20000*1401 ถึง 20000*1499 รายวิชาที่                  *-*-* 
                                    สถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษาพัฒนา เพิ่มเติมตามความ 
                                    ต้องการของสถานประกอบการหรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
 

 1.3 กลุ่มสมรรถนะทางสังคมและการด ารงชีวิต (ไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต) 
 

  ให้เรียนรายวิชา 20000-1501 และรายวิชา 20000-1502 แล้วให้เลือกเรียนรายวิชาสังคมศึกษา 
อย่างน้อย 1 รายวิชา หรือ รายวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา อย่างน้อย 1 รายวิชา ที่สอดคล้องกับการปฏิบัติงาน 
ของกลุ่มอาชีพท่ีเรียนจนครบหน่วยกิตท่ีก าหนด 
 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1501 หน้าที่พลเมืองและศีลธรรม 2-0-2 
 Civil Duties and Morals 
 20000-1502 ประวัติศาสตร์ชาติไทย 0-2-1 
 Thai History 
 20000-1503 ภูมิศาสตร์เศรษฐกิจ 2-0-2 
 Economic Geography 
 20000-1504 อาเซียนศึกษา 1-0-1 
 ASEAN Studies 
 20000-1601 ทักษะการด ารงชีวิตเพ่ือพัฒนาสุขภาวะ 2-0-2 
 Life Skills for Health 
 20000-1602 เพศวิถีศึกษา 1-0-1 
 Sexuality Education 
 20000-1603 พลศึกษาเพ่ือพัฒนาสุขภาพ 0-2-1 
 Physical Education for Health Development 
 

 20000*1501 ถึง 20000*1599 และ 20000*1601 ถึง 20000*1699 รายวิชาที่                 *-*-* 
                                    สถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษาพัฒนา เพิ่มเติมตามความ 
                                    ต้องการของสถานประกอบการหรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
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2. หมวดวิชาสมรรถนะวชิาชีพ  ไม่น้อยกว่า 70 หน่วยกิต 
 

 2.1 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพื้นฐาน (20 หน่วยกิต ) 
 

 ให้เรียนรายวิชาต่อไปนี้ เพ่ือพัฒนาผู้เรียนให้มีทักษะในการปฏิบัติงานของกลุ่มอาชีพ หลักการบริหาร 
และจัดการวิชาชีพ การใช้เทคโนโลยีดิจิทัล และหลักการงานอาชีพที่สัมพันธ์เกี่ยวข้อง รวมทั้งการใช้เป็นพ้ืนฐาน  
ในการศึกษารายวิชากลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 

 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20001-1001 สุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 1-2-2 
 Health Safety and Environment 

 20001-1002 การพัฒนาอย่างยั่งยืน 1-2-2 
  Sustainable Development 
 20001-1003 ธุรกิจเบื้องต้น 1-2-2 
  Basic Business 
 20001-1004 กฎหมายแรงงาน 1-0-1 

 Labour Law 
 20001-1005 การใช้เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่ออาชีพ 2-2-3 
  Digital Literacy for Career 
 20400-1006  การตัดเย็บเพ่ืองานคหกรรม 1-4-3 

  Basic Dressmaking 
 20400-1007  หลักการทางวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 2-0-2 

  Home Economics Careers 
 20400-1008  หลักการประกอบอาหาร 1-4-3 

 Cooking Principles 
 20400-1009 ศิลปะและการออกแบบ  1-2-2 

 Art and Disign Division 
 

 2.2 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ (50 หน่วยกิต) 
 

 ให้เลือกเรียนรายวิชา เพ่ือพัฒนาผู้เรียนให้มีสมรรถนะในการประกอบอาชีพตามสาขาอาชีพที่สอดคล้อง
กับความต้องการของสถานประกอบการ จนครบหน่วยกิตท่ีก าหนด ต่อไปนี้ 

 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2001 การจัดดอกไม้  1-3-2 
  Flower Arrangement 
 20406-2002 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 1-4-3 
  Invention of Home Decoration 
 20406-2003 การประดิษฐ์ของช าร่วยและของที่ระลึก  1-4-3 
  Gift and Souvenir  
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2004 บริหารงานธุรกิจคหกรรม  1-2-2 
  Economics and Business 
 20406-2005 สัมมนาวิชาชีพคหกรรม  1-2-2 
   Home Economics Seminar 
 20406-2006 พ้ืนฐานงานประดิษฐ์  1-4-3 
  Basic Invention 
 20406-2007 งานดอกไม้สด  1-4-3 
  Fresh Flower Jobs 
 20406-2008 งานใบตอง  1-4-3 
  Leaf Work 
 20406-2009  งานแกะสลัก  1-4-3 
  Carving 
 20406-2010  เย็บ ปัก ถัก  1-4-3 
  Embroidery 
 20406-2011 งานมาลัย 1-4-3 
  Garland 
 20406-2012 งานบายศรี  1-4-3 
  Rice Offering 
 20406-2013 ดอกไม้ประดิษฐ์  1-4-3 
  Artificial Flowers  
 20406-2014 งานเครื่องแขวน  1-4-3 
  Hanging Machine 
 20406-2015 เครื่องหอม  1-4-3 
   Fragrance Products 
 20406-2016 การเขียนลวดลายด้วยสี  1-4-3 
  Painting 
 20406-2017 ตุ๊กตา  1-4-3 
  Dolls 
 20406-2018  บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม  1-3-2 
  Packaging for the Home Economics 
 20406-2019 การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน  1-4-3 
  Invention of Home Decoration 
 20406-2020 งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม  1-4-3 
  Invention Modern Crafts 
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2021 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 1-3-2 
  Home Economics of Services 
 20406-2022 การประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น  1-4-3 
  Waste Material and Local Handicrafts 
 20406-2023 ความรู้เกี่ยวกับผู้บริโภค  2-0-2 
  Consumer Knowledge 
 20406-2024 อาหารและการจัดเลี้ยง 1-4-3 
  Benquet 
 20406-2025  งานแม่บ้าน  1-3-2 
  House Keeping 
 20406-2026 การอนุบาลและดูแลเด็ก  1-3-2 
  Kindergarten and Child Care 
 20406-2027  โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์        0-12-4 
   Home Economics Project 
 20406-2028  โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 1          0-6-2 
   Home Economics Project 1 
 20406-2029 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 2           0-6-2 
   Home Economics Project 2 
 20406-2030 การจัดและด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก      1-3-2 
  Arrangement and Operation of Nurseries 
 20406-2031 การเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย      1-4-3 
  Early Child Parenting 
 20406-2032 อาหารเด็ก      1-2-2 
  Child Food 
 20406-2033 การจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย      1-3-2 
  Learning Activity for Early Child 
 20406-2034 ธุรกิจโรงแรม      2-0-2 
  Hotel Business 
 20406-2035 การให้บริการงานแม่บ้านในโรงแรม      1-2-2 
  Services in Housekeeping 
 20406-2036 การประกอบอาหารโรงแรม      1-4-3 
  Food Production for Hotel 
 20406-2037 ศิลปและการจัดตกแต่งอาหาร      1-4-3 
  Food Decoration Art 
 20406-2038 การบริการอาหารและเครื่องดื่ม      1-2-2 
  Food and Beverage Service  

27



หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2039 แกะสลักเพ่ือธุรกิจโรงแรม      1-3-2 
  Crafting for Hotel Business 
 20406-2040 อาหารว่าง      0-4-2 
  Snack 
 20406-2041 ภัตตาคารและการจัดเลี้ยง      1-3-2 
  Restaurant and Banquet 
 

 20406*2001 ถึง 20406*2099 รายวิชาทีส่ถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษา                 *-*-* 
                                    พัฒนาเพิ่มเติมตามความต้องการของสถานประกอบการ 
                                    หรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
 
3. หมวดวิชาเลือกเสรี  ไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกติ  
 

 ให้เลือกเรียนรายวิชาจากหมวดวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567  
ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา 
 
4. กิจกรรมเสริมหลักสูตร (2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์หรือไม่น้อยกว่า 36 ชั่วโมงตอ่ภาคเรียน) 
 

 ให้จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตร รายวิชา 20000-2001 ถึง 20000-2003 และเลือกเรียนรายวิชากิจกรรม
เสริมหลักสูตรอ่ืนให้ครบทุกภาคเรียน 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0-2-0 
  Rover Scout Activity 1 
 20000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0-2-0 
  Rover Scout Activity 2 
 20000-2003 กิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา 0-2-0 
  Strengthen Honesty and Volunteerism 
 20000-2004 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 1 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 1 
 20000-2005 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 2 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 2 
 20000-2006 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 3 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 3 
 20000-2007 กิจกรรมในสถานประกอบการ 1 0-2-0 
  Workplace Activity 1 
 20000-2008 กิจกรรมในสถานประกอบการ 2 0-2-0 
  Workplace Activity 2  
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 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-2009 กิจกรรมในสถานประกอบการ 3 0-2-0 
  Workplace Activity 3 
 20000-2010 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 1 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 1 
 20000-2011 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 2 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 2 
 20000-2012 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 3 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 3 
 20000*20XX กิจกรรมนักศึกษาวิชาทหาร/กิจกรรมที่สถานศึกษาจัด  0-2-0 
  Thai Reserve Officer Training Corps Student/College Activities 

 

 20000*2001 ถึง 20000*2099 รายวิชาที่สถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษา                 *-*-* 
                                   พัฒนาเพิ่มเติมตามความต้องการของสถานประกอบการ 
                                   หรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
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(หน้าว่าง) 
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ค าอธิบายรายวิชา 
หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 

ประเภทวิชาคหกรรม 
กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์
 

 

หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง 
 

(รายละเอียดค าอธบิายรายวิชา ตามเอกสารนอกเล่ม) 
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(หน้าว่าง) 
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หมวดวิชาสมรรถนะวชิาชีพ 
กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพื้นฐาน 

 
 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20001-1001 สุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 1-2-2 
 Health Safety and Environment 

 20001-1002 การพัฒนาอย่างยั่งยืน 1-2-2 
  Sustainable Development 
 20001-1003 ธุรกิจเบื้องต้น 1-2-2 
  Basic Business 
 20001-1004 กฎหมายแรงงาน 1-0-1 

 Labour Law 
 20001-1005 การใช้เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่ออาชีพ 2-2-3 
  Digital Literacy for Career 
 20400-1006  การตัดเย็บเพ่ืองานคหกรรม 1-4-3 

  Basic Dressmaking 
 20400-1007  หลักการทางวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 2-0-2 

  Home Economics Careers 
 20400-1008  หลักการประกอบอาหาร 1-4-3 

 Cooking Principles 
 20400-1009 ศิลปะและการออกแบบ  1-2-2 

 Art and Disign Division 
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20001-1001 สุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 1-2-2 
 Health Safety and Environment 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
วางแผน ควบคุม และเลือกใช้อุปกรณ์ป้องกันภัยในการปฏิบัติงานอาชีพภายใต้หลักสุขภาพความปลอดภัย

และสิ่งแวดล้อมตามมาตรฐานการปฏิบัติงานอาชีพ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับเกี่ยวกับหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในการปฏิบัติงานอาชีพ 
2. สามารถปฏิบัติงานตามหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในงานอาชีพ 
3. มีเจตคติ และกิจนิสัยการปฏิบัติงานภายใต้หลักสุขภาพความปลอดภัย และสิ่งแวดล้อมตามลักษณะงาน

อาชีพ 
4. สามารถวางแผนแก้ไขปัญหาด้านสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในงานอาชีพ 

 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 
 2. วางแผนการควบคุมป้องก้นโรคและอุบัติเหตุที่เกิดจากการท างานในอาชีพ 
 3. วางแผนประเมินความเสี่ยงด้านความปลอดภัยตามมาตรฐาน 
 4. เลือกใช้อุปกรณ์ป้องกันภัยส่วนบุคคลตามกฎการปฏิบัติงาน 
 5. วางแผนปรับปรุงสภาพแวดล้อมการท างานตามหลักสุขภาพความปลอดภัย 
 6. ปฐมพยาบาลเบื้องต้นตามมาตรฐานความปลอดภัย 
 7. ปรับปรุงแก้ไขปัญหาเบื้องต้นด้านสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในงานอาชีพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในการปฏิบัติงานอาชีพ ปัญหา 
ด้านมลพิษ โรคที่เกิดจาการท างาน อุปกรณ์ป้องกันภัยส่วนบุคคล การควบคุมป้องกันอุบัติเหตุเบื้องต้น สภาพ  
การท างานที่อาจก่อให้เกิดอันตรายต่อสุขภาพด้านร่างกายและจิตใจ การประเมินความเสี่ยงด้านความปลอดภัย
เบื้องต้น การปรับปรุงสภาพการท างานตามหลักการยศาสตร์ การจัดการความปลอดภัยและอาชีว อนามัยเบื้องต้น 
เครื่องหมายและสัญลักษณ์ด้านความปลอดภัย การปฐมพยาบาลเมื่อเกิดอุบัติเหตุเบื้องต้น อันตรายจาก
สิ่งแวดล้อมในการท างาน การจัดสภาพแวดล้อมในการท างานตามหลักความปลอดภัย กฎหมาย เบื้องต้นที่
เกี่ยวข้องกับหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20001-1002 การพัฒนาอย่างยั่งยืน 1-2-2 
 Sustainable Development 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่ในการท างาน การด าเนินชีวิตและพัฒนาคุณภาพ

ชุมชนอย่างยั่งยืนเพื่อปรับตัวเข้าสู่ความทันสมัยภายใต้กระโลกาภิวัฒน์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับหลักการเกี่ยวกับการพัฒนาอย่างยั่งยืนเพ่ือพัฒนาตนเอง ชุมชน สังคม ท้องถิ่นเพ่ือ

พัฒนาคุณภาพชีวิตอย่างยั่งยืน  
2. สามารถปรับตัวเข้ากับการเปลี่ยนแปลงสู่ความทันสมัยภายใต้การพัฒนากระแสโลกาภิวัฒน์ตามแนว

พระราชด าริเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่เพ่ือการพัฒนา

คุณภาพชีวิตอย่างยั่งยืน  
4. สามารถประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่ประยุกต์ใช้ในการพัฒนางานอาชีพ 
 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการพัฒนาอย่างยั่งยืนเพ่ือพัฒนาตนเอง ชุมชน สังคม ท้องถิ่นเพ่ือพัฒนาคุณภาพ

ชีวิตอย่างยั่งยืน  
2. ปรับตัวเข้ากับการเปลี่ยนสู่ความทันสมัยตามแนวพระราชด าริเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่ 
3. พัฒนาทักษะในการสร้างสัมพันธ์ภาพในการปฏิบัติงานรวมกับผู้อ่ืนตามบริบทการเปลี่ยนแปลงร่วมสมัย 
4. พัฒนาภาวะความเป็นผู้น าและผู้ตามในการท างานเป็นทีมเพ่ือสร้างความยั่งยืนในการปฏิบัติงานอาชีพ 
5. น้อมน าพระราชด าริเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่บูรณาการผ่านกิจกรรมพัฒนาชุมชนเพ่ือคุณภาพชีวิต

อย่างยั่งยืน 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ ประวัติความเป็นมาและปรัชญาของโครงการพระราชด าริ ลักษณะของโครงการ
อันเนื่องจากพระราชด าริ หลักการด าเนินงาน ขั้นตอนการปฏิบัติงานของโครงการพระราชด าริเศรษฐกิจพอเพียง
ทฤษฎีใหม่ ประเภทของการพัฒนาโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริเพ่ือการประยุกต์ใช้ให้สอดคล้องกับการ
พัฒนางานอาชีพ และพัฒนาตนเอง ชุมชน สังคม ท้องถิ่นที่เพ่ือด าเนินคุณภาพชีวิตอย่างยั่งยืนภายใต้การ
เปลี่ยนแปลงตามกระแสโลกาภิวัฒน์ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20001-1003 ธุรกิจเบื้องต้น 1-2-2 
 Basic Business 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 รู้พื้นฐานทางธุรกิจ และลักษณะการด าเนินงานขององคการธุรกิจรูปแบบตาง ๆ เทคโนโลยีประกอบธุรกิจ 
งานพ้ืนฐานอาชีพด้านพาณิชยกรรมตามหลักการ กระบวนการ และแนวคิดการประกอบธุรกิจอย่างยั่งยืน  
ด้วยความรับผิดชอบต่อสังคม 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจพื้นฐานการด าเนินงานทางธุรกิจรูปแบบต่าง ๆ 
2. ใช้เทคโนโลยีประกอบธุรกิจ  
3. ปฏิบัติงานพ้ืนฐานอาชีพตามหลักการ กระบวนการ และแนวคิดการประกอบธุรกิจอย่างยั่งยืน  

ด้วยความรับผิดชอบต่อสังคม  
4. มีความรับผิดชอบตามบทบาทหน้าที่ของตนเองตามระบอบประชาธิปไตย อันมีพระมหากษัตริย์ 

ทรงเป็นประมุข มีจิตสาธารณะ มีจิตส านึกรักษ์สิ่งแวดล้อม มีจรรยาบรรณ และคุณสมบัติของ 
ผู้ประกอบธุรกิจ 

 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้พื้นฐานการด าเนินงานทางธุรกิจรูปแบบต่าง ๆ 
 2. เลือกใช้เทคโนโลยีประกอบธุรกิจตามสถานการณ์  
 3. วิเคราะห์วางแผนการประกอบธุรกิจตามหลักการ  

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับธุรกิจ รูปแบบของธุรกิจ จรรยาบรรณและคุณสมบัติของผู้ประกอบธุรกิจ ระบบ
การแลกเปลี่ยน แหล่งเงินทุน สถาบันที่สนับสนุนการด าเนินงานธุรกิจ การวางแผนจัดการธุรกิจ การใช้ เทคโนโลยี
ประกอบธุรกิจ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20001-1004 กฎหมายแรงงาน 1-0-1 
 Labour Law 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
วิเคราะห์ ปฏิบัติตามกฎหมายแรงงาน และประยุกต์ใช้หลักกฎหมายแรงงานในการประกอบอาชีพ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. เข้าใจหลักกฎหมายแรงงาน และกฎหมายอื่นที่เก่ียวข้องกับงานอาชีพ  
 2. วิเคราะห์แนวทางปฏิบัติตามกฎหมายแรงงาน 
  3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการใฝ่เรียนรู้ มีความรับผิดชอบ มีวินัย และปฏิบัติตนตามกฎหมายแรงงาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้เกี่ยวกับกฎหมายแรงงานในการประกอบอาชีพ 

 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกฎหมายแรงงาน และกฎหมายอ่ืนที่เก่ียวข้องกับการงานอาชีพ 
  2. เลือกใช้สิทธิประโยชน์ของแรงงานตามที่กฎหมายก าหนด 
 3. วิเคราะห์หลักปฏิบัติตามกฎหมายแรงงานให้สอดคล้องกับการประกอบอาชีพ 
  4. ประยุกต์หลักปฏิบัติของกฎหมายแรงงานในการประกอบอาชีพ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกี่ยวกับหลักกฎหมายแรงงาน การคุ้มครองแรงงาน แรงงานสัมพันธ์ การประกันสังคมและเงิน
ทดแทน กฎหมายทรัพย์สินทางปัญญาเบื้องต้น สัญญาจ้างแรงงานในงานอาชีพ และแนวทางปฏิบัติตามหลัก
กฎหมายแรงงานในการประกอบอาชีพ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20001-1005 การใช้เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่ออาชีพ 2-2-3 
 Digital Literacy for Career 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
สมรรถนะสนับสนุนการท างานด้านการใช้ดิจิทัล ระดับ 2 ทักษะขั้นต้นส าหรับการท างาน (กลุ่ม 2) 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ประยุกต์ใช้เครื่องมือดิจิทัลและโปรแกรมส าเร็จรูปในการท างานตามหลักการด้วยความละเอียด รอบคอบ 
และถูกต้องตามลักษณะงาน 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจเกี่ยวกับระบบคอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่ การจัดการข้อมูล คลาวด์คอมพิวติ้งเครือข่าย

อินเทอร์เน็ต 
2. มีทักษะการใช้คอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่ อินเทอร์เน็ตเพ่ือความมั่นคงปลอดภัย โปรแกรม

ประมวลผลค า โปรแกรมตารางงาน โปรแกรมน าเสนอ 
3. สามารถประยุกต์ใช้เครื่องมือดิจิทัลเพื่อสนับสนุนการท างาน 
4. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความละเอียด รอบคอบ และถูกต้อง 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้ เกี่ยวกับระบบคอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่ การจัดการข้อมูล คลาวด์คอมพิวติ้ง 

และเครือข่ายอินเทอร์เน็ตตามหลักการ 
2. ใช้คอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่ อินเทอร์เน็ตเพ่ือความมั่นคงปลอดภัย โปรแกรมประมวลผลค า 

โปรแกรมตารางงาน โปรแกรมน าเสนอ 
3. ประยุกต์ใช้เครื่องมือดิจิทัลเพื่อสนับสนุนการท างาน 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใช้งานอุปกรณ์คอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่  อุปกรณ์ต่อพ่วง การใช้งาน
ระบบปฏิบัติการ แอปพลิเคชันบนอุปกรณ์เคลื่อนที่ โปรแกรมประมวลผลค า โปรแกรมตารางงาน โปรแกรม
น าเสนอ บริการคลาวด์คอมพิวติ้ง  การใช้งานอินเทอร์เน็ตส าหรับการสืบค้นในงานอาชีพ และการรักษา 
ความปลอดภัยในการใช้งานบนระบบอินเทอร์เน็ตและเทคโนโลยีดิจิทัล 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20400-1006  การตัดเย็บเพื่องานคหกรรม 1-4-3 
  Basic Dressmaking 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
 การใช้เครื่องมืออุปกรณ์ต่าง ๆ ในการตัดเย็บเพื่องานคหกรรม การเย็บด้วยมือ การเย็บด้วยจักร การสร้างแบบ
ชิ้นงานแบบต่าง ๆ ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ และปลอดภัย 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจเกี่ยวกับคุณสมบัติของผ้า การเลือกผ้า การดูแลรักษาผ้า การเลือกใช้วัสดุ  อุปกรณ์ 

ในการตัดเย็บ หลักการและวิธีการตัดเย็บเบื้องต้นด้วยมือและจักร การสร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงาน 
คหกรรม 

2. มีทักษะการเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ในการตัดเย็บด้วยมือและจักร การสร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงาน 
คหกรรม 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ  
และปลอดภัย 

4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ในการสร้างแบบและเพ่ือตัดเย็บชิ้นงานคหกรรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
1. เข้าใจคุณสมบัติของผ้า การเลือกผ้า การดูแลรักษาผ้า การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ในการตัดเย็บ หลักการ

และวิธีการตัดเย็บเบื้องต้นด้วยมือและจักร การสร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงานคหกรรม 
2. สร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงานคหกรรมตามลักษณะงาน  
3. ประยุกต์ใช้ความรู้ ในการเลือกใช้ผ้าให้เหมาะสมตามชิ้นงาน และใช้ทรัพยากรอยา่งประหยัด คุ้มค่า 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับคุณสมบัติของผ้า การเลือกผ้า การดูแลรักษาผ้า การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ในการ
ตัดเย็บ การตัดเย็บเบื้องต้นด้วยมือและจักร การสร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงาน 
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20400-1007  หลักการทางวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 2–0-2 
  Home Economics Careers  

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
 เข้าใจหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ  บทบาทของนักคหกรรมศาสตร์ พัฒนา 
และเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจเกี่ยวกับหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ บทบาทของนักคหกรรม

ศาสตร์ การพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์  
2. มีทักษะในการสืบค้นข้อมูลหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ  บทบาท 

ของนักคหกรรมศาสตร์ การพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ  

และปลอดภัย 
4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ในการพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์ในการ

ปฏิบัติงานคหกรรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
1. เข้าใจหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ  บทบาทของนักคหกรรมศาสตร์ 

การพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์  
2. พัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์ 
3. ประยุกต์ใช้ความรู้ในการพัฒนาในงานอาชีพคหกรรมศาสตร์  

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาเกี่ยวกับหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ  บทบาทของนักคหกรรม

ศาสตร์ การพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์ 
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20400-1008 หลักการประกอบอาหาร 1-4-3 
  Cooking Principles 

 

อ้างอิงมาตรฐาน  
มาตรฐานอาชีพและคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์การมหาชน)  
รหัส 10701 10702 10703 อาชีพ ผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 1-3  

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 

 ทักษะการประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ การเก็บวัตถุดิบ และการเก็บรักษาอาหาร ด้วยความเป็นระเบียบ
เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ ปลอดภัย และมีความรับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหาร ประเภทเนื้อสัตว์ นม ไข่ ผัก ผลไม้ ไขมัน ธัญพืช 

เครื่องเทศ สมุนไพร และเครื่องปรุงรส การชั่ง ตวง วัด 

2. มีทักษะการเลือกซื้อและเตรียมวัตถุดิบ การเลือกใช้เครื่องมืออุปกรณ์ การหุง นึ่ง ต้มข้าวต่าง ๆ  
การประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ การเก็บวัตถุดิบ และการเก็บรักษาอาหาร 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต  รอบคอบ 
ปลอดภัย และมีความรับผิดชอบ 

4. ประยุกต์ความรู้ทักษะการประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ ในงานอาชีพ 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับองค์ประกอบทางกายภาพและทางเคมีในกระบวนการการประกอบอาหาร 

 2. เลือกใช้วัตถุดิบ เครื่องมือ อุปกรณ์ในการประกอบอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

 3. ประกอบอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

 4. ประยุกต์ใช้ความรู้ในการประกอบอาหาร 
 

ค าอธิบายรายวิชา 

 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารประเภทเนื้อสัตว์ นม ไข่ ผัก ผลไม้ ไขมัน ธัญพืช 
เครื่องเทศ สมุนไพร และเครื่องปรุงรส การชั่ง ตวง วัด การเลือกซื้อและเตรียมวัตถุดิบ การเลือกใช้เครื่องมือ
อุปกรณ์การหุง การนึ่ง การต้มข้าวต่าง ๆ การประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ การเก็บวัตถุดิบ และการเก็บรักษา
อาหาร 
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20400-1009  ศิลปะและการออกแบบ 1–2-2 
  Art and Design Divsion  
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 คุณวุฒิวิชาชีพสาขาวิชาชีพการออกแบบและสร้างสรรค์ สาขาออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมอาชีพ 
 อาชีพนักออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม ระดับ 3 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
 ผลิตภัณฑ์งานคหกรรมตามหลักการแนวคิดสร้างสรรค์ และแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงหลัก 
การยศาสตร์  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจหลักการทางศิลปะและการออกแบบผลิตภัณฑ์ หลักการวัด การใช้โปรแกรมออกแบบภาพ 

3 มิติ โปรแกรมประมวลผลภาพ มาตรฐานความปลอดภัย และการน าเสนอต้นทุนจากการประมาณ
ราคา 

2. มีทักษะออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงถึงหลักการองค์ประกอบทางศิลปะ และทฤษฎีสี  
3. มีทักษะออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงหลักการยศาสตร์  
4. มีทักษะจัดท าโมเดลต้นแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 
5. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ  

และปลอดภัย 
6. ประยุกต์ใช้โปรแกรมจัดท าภาพ 3 มิติ และประมวลผลภาพ 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้ เกี่ยวกับหลักการออกแบบผลิตภัณฑ์ หลักการวัด การใช้โปรแกรมออกแบบภาพ  

3 มิติ โปรแกรมประมวลผลภาพ มาตรฐานความปลอดภัย และการน าเสนอต้นทุนจากการประราคา 
2. ออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงถึงหลักการองค์ประกอบทางศิลปะ และทฤษฎีสี หลัก 

การยศาสตร์ และจัดท าโมเดลต้นแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 
3. ประยุกต์ใช้โปรแกรมจัดท าภาพ 3 มิติ และประมวลผลภาพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ระบุพฤติกรรมการใช้งานของผู้ใช้ผลิตภัณฑ์งานคหกรรมแต่ละประเภทต่างๆ ออกแบบผลิตภัณฑ์  
งานคหกรรมตามหลักการแนวคิดสร้างสรรค์ ค านึงถึงหลักการองค์ประกอบศิลปะและทฤษฎีสี จัดท าภาพร่าง
พร้อมกับระบุแนวคิดเบื้องต้น วัสดุ อุปกรณ์ รูปทรง สี สัดส่วน ออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงหลัก  
การยศาสตร์ เสนอแนวคิดภาพร่างด้วยมือ จัดท าภาพ 3 มิติด้วยโปรแกรม ประมวลผลภาพเป็น Jpeg.png.  
หรือสกุลไฟล์ใกล้เคียง จัดท าโมเดลต้นแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรม ตรงตามภาพ 3 มิติ เขียนแบบ 2 มิติ และระบุ
รายละเอียด เขียนแบบ 3 มิติ ตามระบบการเขียนแบบ ระบุหน่วยการวัดเมตรติกหรือนิ้ว ระบุมาตรฐาน  
ความปลอดภัยของระบบอุตสาหกรรม น าเสนอต้นทุนจากการประมาณราคา 
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(หน้าว่าง) 
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หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ 
กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 

 
 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2001 การจัดดอกไม้  1-3-2 
  Flower Arrangement 
 20406-2002  การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์  1-4-3 
  Invention of Home Decoration 
 20406-2003  การประดิษฐ์ของช าร่วยและของที่ระลึก  1-4-3 
  Gift and Souvenir 
 20406-2004 บริหารงานธุรกิจคหกรรม  1-2-2 
  Economics and Business 
 20406-2005 สัมมนาวิชาชีพคหกรรม  1-2-2 
   Home Economics Seminar 
 20406-2006 พ้ืนฐานงานประดิษฐ์  1-4-3 
  Basic Invention 
 20406-2007 งานดอกไม้สด  1-4-3 
  Fresh Flower Jobs 
 20406-2008 งานใบตอง 1-4-3 
  Leaf Work 
 20406-2009  งานแกะสลัก  1-4-3 
  Carving 
 20406-2010  เย็บ ปัก ถัก  1-4-3 
  Embroidery 
 20406-2011 งานมาลัย 1-4-3 
  Garland 
 20406-2012 งานบายศรี  1-4-3 
  Rice Offering 
 20406-2013 ดอกไม้ประดิษฐ์  1-4-3 
  Artificial Flowers  
 20406-2014 งานเครื่องแขวน 1-4-3 
  Hanging Machine 
 20406-2015  เครื่องหอม  1-4-3 
   Fragrance Products 
 20406-2016 การเขียนลวดลายด้วยสี 1-4-3 
  Painting  
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2017 ตุ๊กตา 1-4-3 
  Dolls 
 20406-2018  บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม  1-3-2 
  Packaging for the Home Economics 
 20406-2019 การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน  1-4-3 
  Invention of Home Decoration 
 20406-2020 งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม  1-4-3 
  Invention Modern Crafts 
 20406-2021 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 1-3-2 
  Home Economics of Services 
 20406-2022 การประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น  1-4-3 
  Waste Material and Local Handicrafts 
 20406-2023 ความรู้เกี่ยวกับผู้บริโภค  2-0-2 
  Consumer Knowledge 
 20406-2024 อาหารและการจัดเลี้ยง 1-4-3 
  Benquet 
 20406-2025  งานแม่บ้าน  1-3-2 
  Housc Keeping 
 20406-2026 การอนุบาลและดูแลเด็ก  1-3-2 
  Kindergarten and Child Care 
 20406-2027  โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์        0-12-4 
   Home Economics Project 
 20406-2028  โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 1          0-6-2 
   Home Economics Project 1 
 20406-2029 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 2           0-6-2 
   Home Economics Project 2 
 20406-2030  การจัดและด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก  1-3-2 

  Arrangement and Operation of Nurseries 
 20406-2031  การเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย  1-4-3 
   Early Child Parenting 
 20406-2032  อาหารเด็ก  1-2-2 
   Child Food 
 20406-2033  การจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย  1-3-2 
   Learning Activity for Early Child 
 20406-2034  ธุรกิจโรงแรม  2-0-2 
   Hotel Business  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2035  การให้บริการงานแม่บ้านในโรงแรม 1-2-2 
   Services in Housekeeping 
 20406-2036  การประกอบอาหารโรงแรม 1-4-3 
   Food Production for Hotel 
 20406-2037  ศิลปและการจัดตกแต่งอาหาร 1-4-3 
   Food Decoration Art 
 20406-2038  การบริการอาหารและเครื่องดื่ม 1-2-2 
   Food and Beverage Service 
 20406-2039  แกะสลักเพ่ือธุรกิจโรงแรม 1-3-2 
   Crafting for Hotel Business 
 20406-2040  อาหารว่าง 0-4-2 
   Snack 
 20406-2041  ภัตตาคารและการจัดเลี้ยง 1-3-2 
   Restaurant and Banquet 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

(หน้าว่าง) 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2001 การจัดดอกไม้         1-3-2 
 Flower Arrangement 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
1. มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ 
   รหัส THR-FLR-3-005ZB,THR-FLR-3-006ZB , THR-FLR-3-009ZB ,THR-FLR-3-010ZB  
   อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
   THR-FLR-3-005ZB วางแผน เตรียม และจัดดอกไม้โดยใช้เทคนิคลวด (Wiring Technique) 
   THR-FLR-3-006ZB วางแผน เตรียม และจัดดอกไม้โดยใช้ เทคนิคการผูกมัด ( Hand-tied or  

 Tied-Technique) 
 THR-FLR-3-009ZB บริการและให้ค าแนะน ากับลูกค้าอย่างน่าเชื่อถือ ซื่อสัตย์ และมีประสิทธิภาพ 

   THR-FLR-3-010ZB เจรจาต่อรอง ประเมินราคาสินค้าในธุรกิจจัดดอกไม้ 
2. มาตรฐาน มาตรฐานฝีมือแรงงาน หน่วยงาน กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน อาชีพ สาขาช่างจัดดอกไม้  
   ระดับ 1 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
จัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐานต่าง ๆ แบบสากล จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่ จัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 

ในโอกาสต่าง ๆ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในการจัดดอกไม้ หลักการเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การเตรียมดอกไม้ ใบไม้  

การจัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐานรูปแบบต่าง ๆ ตามหลักสากล การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ในโอกาส 
ต่าง ๆ การเก็บรักษาชิ้นงาน การค านวณดันทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 

2. สามารถออกแบบ เตรียมวัสดุอุปกรณ์ จัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐาน จัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์และการ
รักษาชิ้นงาน การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ ประหยัด 
สะอาดและปลอดภัย 

4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบจัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐานต่าง ๆ แบบสากล จัดดอกไม้ตกแต่ง
สถานที่ จัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ในโอกาสต่าง ๆ 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การจัดดอกไม้ขั้นพ้ืนฐาน 

และการจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ตามลักษณะงานการจัดดอกไม้แบบสากล 
2. ออกแบบ เตรียมวัสดุ อุปกรณ์ ตามหลักการปฏิบัติงานจัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐาน และจัดดอกไม้แบบ

สร้างสรรค์ตามหลักการจัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐานตามหลักสากล 
3. บริการและให้ค าแนะน ากับลูกค้าอย่างน่าเชื่อถือ ซื่อสัตย์ และมีประสิทธิภาพ 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การเตรียมดอกไม้ ใบไม้  
การเก็บรักษา การจัดดอกไม้ขั้นพ้ืนฐานตามหลักสากล การจัดออกไม้แบบสร้างสรรค์ในโอกาสต่าง ๆ บริการ 
และให้ค าแนะน ากับลูกค้าอย่างน่าเชื่อถือ ซื่อสัตย์ และมีประสิทธิภาพ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2002 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์       1-4-3 
 Invention of Home Decoration 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
1. มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ รหัส THR-FLR-3-007ZB หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ  
   อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
   THR-FLR-3-007ZB วางแผน เตรียม และจัดดอกไม้โดยใช้วัสดุเป็นฐาน (Base Medium) 
2. มาตรฐาน มารตราฐานฝีมือแรงงาน หน่วยงาน กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน อาชีพ สาขาช่างจัดดอกไม้ 
   ระดับ 1 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
จัดแจกันดอกไม้แบบสร้างสรรค์ จัดดอกไม้สถานที่ในงานมงคลแบบสร้างสรรค์ จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่

ในงานอวมงคลแบบสร้างสรรค์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ การบรรจุภัณฑ์  

การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
2. สามารถออกแบบ เลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือ การประดิษฐ์ของใช้ของตกแต่งบ้าน การบรรจุภัณฑ์ 

การค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ ชื่อสัตย์ ประหยัด สะอาด 

ปลอดภัย และมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการวางแผน เตรียม จัดดอกไม้สถานที่ในงานมงคลแบบสร้างสรรค์ จัดดอกไม้

ตกแต่งสถานที่ในงานอวมงคลแบบสร้างสรรค์ 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์บรรจุภัณฑ์ 

ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 
2. วางแผน เตรียม และจัดดอกไม้โดยใช้วัสดุเป็นฐาน 
3. ออกแบบ เลือกวัสดุ อุปกรณ์การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ตามหลักการ 
4. จัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ตามหลักการ 
5. ท าบรรจุกัณฑ์ส าหรับการจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 
6. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการธุรกิจเบื้องต้น 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ การจัดดอกไม้ การจัดดอกไม้แบบ
สร้างสรรค์ จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่แบบสร้างสรรค์ในงานมงคล จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่แบบสร้างสรรค์ในงาน
อวมงคล บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนคราคาและจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2003 การประดิษฐ์ของช าร่วยและของที่ระลึก      1-4-3 
 Gift and Souvenir 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ รหัส THR-FLR-3-008ZB  
อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
THR-FLR-3-008ZB ออกแบบสินค้าในสถานประกอบการ 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ของช าร่วย ของที่ระลึกในท้องถิ่น งานมงคล และงานอวมงคล  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับหลักการออกแบบ ร่างแบบ การเตรียมวัสคุอุปกรณ์ และเครื่องมือ การประดิษฐ์  

ของช าร่วย และของที่ระลึกแบบต่าง ๆ การบรรจุภัณฑ์ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัด
จ าหน่าย 

2. สามารถประดิษฐ์ของช าร่วย และของที่ระลึกแบบต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวนต้นทุน ก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่าย 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ความประณีตประหยัด 
สะอาด และรักษาสิ่งแวดล้อม 

4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบของช าร่วย ของที่ระลึกในท้องถิ่น 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ ร่างแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ เครื่องมือประดิษฐ์ของช าร่วย 

ของที่ระลึกแบบต่าง ๆ จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน  
2. ออกแบบ ร่างแบบ เตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การประดิษฐ์ของช าร่วยของที่ระลึกตามลักษณะงาน 
3. ประดษิฐ์ของช าร่วยและของที่ระลึกแบบต่าง ๆ ตามลักษณะงาน 
4. ประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์ใส่ของช าร่วยของที่ระลึกตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ ร่างแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ และเครื่องมือ ประดิษฐ์ 
ของช าร่วยของที่ระลึกแบบต่าง ๆ จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืนๆ ตรวจสอบคุณภาพชิ้นงาน บรรจุภัณฑ์ ค านวณ
ต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2004 บริหารงานธุรกิจคหกรรม         1-2-2 
Economics and Business 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ รหัส THR-FLR-3-011ZB 
อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
THR-FLR-3-011ZB จัดแสดงสินค้าเพ่ือการจ าหน่าย 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
 จัดแสดงสินค้า น าเสนอสินค้า เพ่ือการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือไห้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการวางแผน การด าเนินงานธุรกิจคหกรรม เทคนิคการขาย การน าเสนอสินค้า  

การวางแผนการผลิต และการจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ทางคหกรรม 
2. สามารถเขียนแผนธุรกิจ 
3. เจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน สนใจไฝ่รู้ ขยัน อดทน 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดแสดงสินค้า น าเสนอสินค้าเพ่ือการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการวางแผน การด าเนินงานธุรกิจบริการ เทคนิคการขาย การน าเสนอสินค้า 

ความต้องการและความจ าเป็นทางเศรษฐกิจของผู้บริโภค ความคุ้มครองที่รัฐให้แก่ผู้บริโภค การเลือก
ซื้อสินค้าการวางแผนการใช้จ่าย การออม ปัญหาของผู้บริโภค และแนวทางการแก้ไข 

2. เขียนแผนธุรกิจในงานคหกรรม 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการวางแผนด าเนินงานธุรกิจบริการ การวางแผนและเขียนแผนธุรกิจในงาน 
คหกรรม การวางแผนการใช้จ่าย การวางแผนการผลิตสินค้าผลิตภัณฑ์งานคหกรรม การจัดจ าหน่ายสินค้า  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2005 สัมมนาวิชาชีพคหกรรม        1-2-2 
  Home Economics Seminar 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ 
รหัส THR-FLR-3-012ZB , THR-FLR-3-013ZB, THR-FLR-3-014ZB อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล 
ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
THR-FLR-3-012ZB พัฒนาตนเองและผู้ร่วมงานอย่างต่อเนื่อง 
THR-FLR-3-013ZB ส่งเสริมการท างานเป็นทีม 
THR-FLR-3-014ZB ดูแลลูกค้าโดยใช้ไอซีทีและเทคโนโลยีสมัยใหม่ 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
จัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร์  วางแผนด าเนินงาน จัดเตรียมสถานที่  ประสานงานผู้เกี่ยวข้อง 

ประเมินผล สรุปผล ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการจัดสัมมนา วางแผนด าเนินงาน การจัดสถานที่อุปกรณ์และงบประมาณ  
2. สามารถจัดสัมมนา ประสานงานกับหน่วยงานและบุคคลที่เกี่ยวข้อง ประเมินผล และการสรุปรายงาน 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานอย่างมีระเบียบวินัย มีความรับผิดชอบ ท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ตามหลักการ ความสนใจและบริบท  

ในท้องถิ่น 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการสัมมนาวิชาชีพคหกรรม วางแผน ประสานจัดเตรียมสถานที่สัมมนาตามหลักการ 

พัฒนาตนเองและผู้ร่วมงานอย่างต่อเนื่อง 
2. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรม 
3. ส่งเสริมการท างานเป็นทีม 
4. ประเมินผลและรายงานผลการจัดสัมมนา และนิทรรศการตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในการจัดสัมมนารูปแบบการจัดสถานที่ การวางแผนงาน  จ าแนก

หน้าที่ประสานงานกับหน่วยงานและบุคคลที่เกี่ยวข้อง การจัดเตรียมสถานที่ อุปกรณ์ งบประมาณ  และการน า 
เทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรม การประเมินผล และรายงานผล 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2006 พื้นฐานงานประดิษฐ์         1-4-3 
Basic Invention 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 _ 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ชิ้นงานดอกไม้สด ชิ้นงานใบตอง ชิ้นงานแกะสลักผัก ผลไม้ และชิ้นงานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพื่อให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับพ้ืนฐานการประดิษฐ์ดอกไม้สด ใบตอง แกะสลักผัก ผลไม้ และงานประดิษฐ์  
2. สามารถประดิษฐ์ งานดอกไม้สด งานใบตอง แกะสลักผัก ผลไม้ และงานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ 

ปลอดภัย ใช้ทรัพยากรอย่างประหยัดและรักษาสิ่งแวดล้อม 
4. ประยุกต์ใช้การประดิษฐ์  งานดอกไม้สด งานใบตอง  แกะสลักผัก ผลไม้ และงานประดิษฐ์ 

ในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับพ้ืนฐานการประดิษฐ์ งานดอกไม้สด งานใบตอง แกะสลักผัก ผลไม้ และงาน

ประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 
2. ประดิษฐ์งานดอกไม้สด งานใบตอง งานแกะสลักผัก ผลไม้ ตามลักษณะงาน 
3. งานประดิษฐ์งานตามสมัยนิยม ตามลักษณะงาน 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับพ้ืนฐานการประดิษฐ์ งานดอกไม้สด งานใบตอง งานแกะสลักผัก ผลไม้ และงาน

ประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2007 งานดอกไม้สด         1-4-3 
 Fresh Flower jobs 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 -  
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ร้อยมาลัยชายเดียวลายพ้ืนฐาน มาลัยสองชาย งานเครื่องแขวนขนาดเล็ก การจัดพานแบบพ้ืนฐาน  

กรวยอุปัชฌาย์ ดอกไม้คลุมไตร พานรับน้ าพุทธมนต์ พานแหวนหมั้น พานขันหมาก พวงหรีด ดอกไม้กรอบรูป  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในงานดอกไม้สด หลักการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัส ดุ อุปกรณ์ 

และการเก็บรักษาชิ้นงาน ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
2. สามารถประดิษฐ์งานดอกไม้สดเพื่อใช้ใน โอกาสต่าง ๆ 
3. มีเจตคดิและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ 

ปลอดภัย รักษาสิ่งแวดล้อม และรักษาเอกลักษณ์ประจ าชาติ 
4. ประยุกต์ใช้งานดอกไม้สดในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ งานดอกไม้สดตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์ดอกไม้สด ร้อยมาลัย จัดพานดอกไม้สดเพ่ือใช้ในโอกาสต่างๆ ตามลักษณะการใช้งาน และเก็บ

รักษางานดอกไม้สดตามหลักการ 
3. ค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ การออกแบบ การเลือกและเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การประดิษฐ์ การจัด  

และตกแต่งดอกไม้สด การร้อยมาลัย การจัดพานดอกไม้ เครื่องแขวนและประดิษฐ์ดอกไม้สด เพ่ือใช้ในงาน
อุปสมบท งานมงคลสมรส งานอวมงคล งานตกแต่งสถานที่ต่าง ๆ การเก็บรักษา ชิ้นงาน ค านวณต้นทุน ก าหนด
ราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2008 งานใบตอง          1-4-3 
 Leaf Work 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
การพับกลีบใบตองแบบต่าง ๆ ภาชนะใส่อาหาร กรวยดอกไม้ กระทงดอกไม้ธูปเทียนแพ กระทงลอย 

บายศรี  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ และการเก็บรักษาขิ้นงาน การค านวณต้นทุน 

และก าหนดราคา 
2. สามารถประดิษฐ์และตกแต่งงานใบตองที่ใช้ในโอกาสต่าง ๆ  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณี ต รอบคอบ 

และปลอดภัย มีลักษณะอันเป็นเอกลักษณ์ประจ าชาติ 
4. ประยุกต์ใช้งานใบตองในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงานใบตองตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์และตกแต่งงานใบตองในโอกาสต่าง ๆ การเก็บรักษาชิ้นงานตามลักษณะการใช้งาน 
3. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่าย 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ การออกแบบ การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การเก็บรักษาขึ้นงาน การประดิษฐ์  

และตกแต่งงานใบตองในโอกาสต่าง ๆ การค านวณต้นทุนและก าหนดราคา 
 
 
 
 
  

57



หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2009 งานแกะสลัก         1-4-3 
Carving 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ชิ้นงานแกะสลักผัก ผลไม้ ลายพ้ืนฐานเป็นรูปใบไม้ ดอกไม้  ตัวสัตว์ ลายตัวอักษร ลักษณะเป็นชิ้น  

และเป็นลูก ใช้ส าหรับรับประทาน จัดตกแต่งอาหาร จัดตกแต่งสถานที่ เครื่องจิ้ม เครื่องเคียง  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับงานแกะสลัก การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงาน 
การแกะสลัก และตกแต่งผักผลไม้ การค านวณต้นทุน และก าหนดราคา 
2. สามารถออกแบบ การแกะสลักและตกแต่งผัก ผลไม้ใช้ในโอกาสต่าง ๆ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการ ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ สะอาด

และปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้การแกะสลักผัก ผลไม้ในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับงานแกะสลัก การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงานแกะสลัก 

ตามหลักการและกระบวนการ 
2. ออกแบบ เตรียมวัสดุอุปกรณ์งานแกะสลักผัก ผลไม้ ตามหลักการปฏิบัติงาน 
3. แกะสลักและตกแต่งผัก ผลไม้ลายพื้นฐานเพ่ือใช้ในโอกาสต่าง ๆ ตามวิธีการ 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงาน การแกะสลัก 

และตกแต่ง ผัก ผลไมล้ายพ้ืนฐานที่ใช้ในโอกาสต่าง ๆ การค านวณต้นทุนและก าหนดราคา 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2010 เย็บ ปัก ถัก          1-4-3 
Embroidery 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ของใช้ของตกแต่งบ้านโดยการใช้เทคนิคการเย็บ การปัก การถัก ตามสมัยนิยม 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ การใช้และเก็บรักษา วิธีการปฏิบัติงานเย็บ ปัก ถัก ขั้นพ้ืนฐาน 
2. สามารถประดิษฐ์และตกแต่งด้วยวิธีการเย็บ ปัก ถัก ค านวณต้นทุน ก าหนคราคาและจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคดิและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต สะอาดและปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้การประดิษฐ์เย็บ ปัก ถัก ในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการใช้วัสดุอุปกรณ์ และเก็บรักษางานเย็บ ปัก ถักตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์และตกแต่งชิ้นงานด้วยวิธีการเย็บ ปัก ถัก ตามหลักการ และตามลักษณะการใช้งาน 
3. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใช้ วัสดุ อุปกรณ์และเก็บรักษา ในงาน เย็บ ปัก ถัก วิธีการปฏิบัติงานเย็บ ปัก 

ถัก ขั้นพ้ืนฐาน ประดษิฐ์และตกแต่งด้วยวิธีการเย็บ ปัก ถัก การค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2011 งานมาลัย          1-4-3 
 Garland 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ร้อยมาลัยกลม มาลัยซีก มาลัยแบน มาลัยตุ้ม มาลัยตัวหนอน มาลัยชายเดียว มาลัยสองชายแบบต่าง ๆ 

มาลัยช าร่วย และประดิษฐ์พานมาลัยเถา 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1 .เข้าใจเกี่ยวกับงานมาลัย การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ในการร้อยมาลัย การเก็บรักษาชิ้นงาน ค านวณ 
ต้นทุนก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
2. สามารถร้อยมาลัย เก็บรักษามาลัย ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต ประหยัด สะอาด 

ปลอดภัย 
4. ประยุกต์การร้อยมาลัยและการใช้มาลัยในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับงานมาลัย การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงาน การค านวณต้นทุน

ก าหนดราคาและจดัจ าหน่ายตามหลักการ 
2. ร้อยมาลัยแบบต่าง ๆ ตามวิธีการ 
3. เก็บรักษาชิ้นงานตามวิธีการ 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับงานมาลัย การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ในการร้อยมาลัย การร้อยมาลัยแบบต่าง ๆ  

การเก็บรักษามาลัย ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
 
 
  

60



หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2012 งานบายศรี           1-4-3 
Rice Offering 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์บายศรีปากชาม บายศรีสู่ขวัญ บายศรีเทพ บายศรีพรม บายศรีต้น ในโอกาสต่าง ๆ  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานบายศรี การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาบายศรี 

การค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
2. สามารถออกแบบ การประดิษฐ์และจัดตกแต่งบายศรี โอกาสต่าง  ๆ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา 

และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ สะอาด

และปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้งานบายศรีในชีวิตประจ าวัน และโอกาสต่าง ๆ 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานบายศรี การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษา

งานบายศรีตามหลักการ 
2. ออกแบบ เตรียมวัสดุอุปกรณ์งานบายศรี ตามวิธีการ และตามลักษณะการใช้งาน 
3. ประดิษฐ์ จัดตกแต่งบายศรี โอกาสต่าง ๆ ตามลักษณะการใช้งาน 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานบายศรี การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์การเก็บรักษา

บายศรี การประดิษฐ์และจัดตกแต่งบายศรี โอกาสต่าง ๆ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2013 ดอกไม้ประดิษฐ์          1-4-3 
Artificial Flowers 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดษิฐ์ดอกไม้จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ๆ ดอกไม้เลียนแบบธรรมชาติ และดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับงานดอกไม้ประดิษฐ์ การใช้วัสดุ อุปกรณ์และบ ารุงรักษา การประดิษฐ์และจัดตกแต่ง

ดอกไม้ประดิษฐ์ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
2. สามารถประดิษฐ์และจัดตกแต่งดอกไม้ประดิษฐ์ การท าบรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา 

และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต ประหยัด สะอาด

และปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการประดิษฐ์ ดอกไม้ประดิษฐ์จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ๆ  

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับงานดอกไม้ประดิษฐ์ตามหลักการ 
2. เลือก เตรียมวัสดุอุปกรณ์ในการประดษิฐ์ดอกไม้ตามลักษณะงาน 
3. ออกแบบ ประดิษฐ์ดอกไม้ประดิษฐ์ประเภทต่างๆ จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ตามลักษณะงาน  

และวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับดอกไม้ประดิษฐ์ตามหลักการใช้งาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับงานดอกไม้ประดิษฐ์ การใช้วัสดุ อุปกรณ์และการบ ารุงรักษา การออกแบบ

ดอกไม้ประดิษฐ์ประเภทต่าง ๆ การประดิษฐ์ดอกไม้จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ๆ การประดิษฐ์ดอกไม้
เลียนแบบธรรมชาติ และประดิษฐ์เชิงสร้างสรรค์ การจัดตกแต่งดอกไม้ประดิษฐ์ การตรวจสอบคุณภาพ การบรรจุภัณฑ์  
การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2014 งานเครื่องแขวน         1-4-3 
Hanging Machine 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ตาข่ายหน้าช้าง กลิ่นตะแคง พู่กลิ่น ระย้าน้อย โคมหวด วิมานพระอินทร์ ประยุกต์เครื่องแขวน

ขนาดต่าง ๆ โดยใช้ดอกไม้สด หรือวัสดุทดแทนดอกไม้สด 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับเครื่องแขวน หลักการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัส ดุ อุปกรณ์ 

และการเก็บรักษาชิ้นงาน การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และน าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในงาน
เครื่องแขวน 

2. สามารถประดิษฐ์เครื่องแขวนประเภทต่าง ๆ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต ประหยัด สะอาด 

ปลอดภัย มีลักษณะอันเป็นเอกลักษณ์ประจ าชาติ 
4. น าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในงานเครื่องแขวน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงานเครื่องแขวน

ตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์เครื่องแขวนประเภทต่าง ๆ ตามหลักการ 
3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยี มาประยุกต์ใช้ในงานเครื่องแขวนตามกระบวนการ 
4. ค านวนต้นทุน และก าหนดราคา 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับเครื่องแขวนไทย และเครื่องแขวนประยุกด์ การออกแบบ การเลือกและเตรียม

วัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์เครื่องแขวนประเภทต่าง ๆ การเก็บรักษาขิ้นงาน ค านวนต้นทุนก าหนดราคาขาย 
และน าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในงานเครื่องแขวน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20408-2015 เครื่องหอม           1-4-3 
Fragrance Products 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ประดิษฐ์เครื่องหอมประเภทต่าง ๆ บุหงา น้ าปรุง ยาดมส้มมือ ยาหม่อง แป้งพวง เทียนอบ แป้งร่ า  

น้ าอบไทย  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความส าคัญของเครื่องหอม คุณสมบัติของเครื่องหอม การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ เครื่องมือ 

ประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์เครื่องหอมไทยและเครื่องหอมต่างประเทศ ผลิตเครื่องหอม และจัดจ าหน่าย 
2. เข้าใจเกี่ยวกับหลักการประดิษฐ์เครื่องหอมไทยและเครื่องหอมต่างประเทศประเภทต่าง ๆ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานรับผิดชอบในการท างาน ประณีตรอบคอบ ตรงต่อเวลา สะอาด

ปลอดภัย และรักษาสภาพแวดล้อม 
4. ประยุกต์ใช้การประดิษฐ์เครื่องหอมประเภทต่าง ๆ บุหงา น้ าปรุง ยาดมส้มมือ ยาหม่อง แป้งพวง เทียนอบ 

แป้งร่ า น้ าอบไทยในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับความส าคัญของเครื่องหอมไทย และเครื่องหอมต่างประเทศ คุณสมบัติของเครื่องหอม 

การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือในการประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์เครื่องหอม 
2. ประดิษฐ์เครื่องหอมไทย และเครื่องหอมต่างประเทศ 
3. ปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ เอาใจใส่ เป็นระเบียบเรียบร้อย สะอาด รอบคอบและปลอดภัย 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความส าคัญของเครื่องหอม คุณสมบัติเครื่องหอมไทย และเครื่องหอม

ต่างประเทศ การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือ ประดิษฐ์เครื่องหอมประเภทต่าง ๆ  การบรรจุภัณฑ์ การค านวณ
ต้นทุน และก าหนดราคา  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2016 การเขียนลวดลายด้วยสี        1-4-3 
Painting 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
เขียนลวดลายด้วยสีลงผลิตภัณฑ์ประเภทกระดาษ กระเบื้องเคลือบ แก้ว ผ้า และวัสดุอ่ืน ด้วยสี 

ทีเ่หมาะสมกับผลิตภัณฑ์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในการเขียนลวดลายด้วยสี การออกแบบ การเขียนลวดลายด้วยสีบนผ้า 

และวัสดุอ่ืน ๆ การเลือก ใช้ วัสดุ อุปกรณ์ ในการเขียนลาดลายด้วยสี การเขียนลวดลายด้วยสีบนผ้า 
และวัสดุต่าง ๆ การบรรจุภัณฑ์ การค านวณต้นทุนก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 

2. สามารถออกแบบ เขียนลวดลายด้วยสีบนผ้า และวัสดุต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุนก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่าย 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ สะอาด 
ประหยัด และมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 

4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในออกแบบการเขียนลวดลายด้วยสี 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการเขียนลวคลายด้วยสี การออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ในการเขียน

ลวดลายด้วยสีตามหลักการ 
2. เลือกวัสดุอุปกรณ์เขียนลวดลายด้วยสีตามหลักการใช้งาน 
3. ออกแบบ เขียนลวดลายด้วยสีบนผ้าและวัสดุอ่ืนตามวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับชิ้นงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในการเขียนลวดลายด้วยสี การออกแบบ การเลือกใช้วัส ดุ อุปกรณ์ 

ในการเขียนลวดลายด้วยสี เขียนลวดลายด้วยสีบนผ้า และวัสดุอ่ืน ๆ การน าเทคโนโลยีมาใช้ในการปฏิบัติงาน 
บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2017 ตุ๊กตา          1-4-3 
Dolls 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ตุ๊กตาจาก ผ้า วัสดุธรรมชาติ และวัสดุเหลือใช้ 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานตุ๊กตา การออกแบบ ร่างแบบ สร้างแบบ การย่อแบบ ขยายแบบ 

การเลือกใช้วัสดุ และเครื่องตกแต่ง การประดิษฐ์ตุ๊กตา การบรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่าย 

2. สามารถประดิษฐ์ตุ๊กตาประเกทต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ ประหยัด 

สะอาด ปลอดภัย และมีความคิดสร้างสรรค์ 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบ ร่างแบบ สร้างแบบ การย่อแบบ ขยายแบบตุ๊กตา 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานตุ๊กตา การออกแบบ ร่างแบบ สร้างแบบ การย่อแบบ ขยายแบบ 

การเลือกใช้วัสดุ และเครื่องตกแต่ง การประดิษฐ์ตุ๊กตา การบรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

2. ออกแบบ ร่างแบบ สรา้งแบบ การย่อแบบ ขยายแบบงานตุ๊กตาตามวิธีการ 
3. ประดิษฐ์ตุ๊กตาประเภทต่าง ๆ ตามวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ตุ๊กตาตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานตุ๊กตา การออกแบบ ร่างแบบ สร้างแบบ ย่อแบบ ขยาย

แบบ การเลือกใช้วัสดุและเครื่องตกแต่ง ประดิษฐ์ตุ๊กตาประเภทต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุนก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2018 บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม        1-3-2 
Packaging for the Home Economics 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
บรรจุภัณฑ์จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุ อ่ืน ใช้บรรจุ ผลิตภัณฑ์งานคหกรรม ในรูปแบบกล่อง ถุง  

และรูปแบบอ่ืน ๆ เพื่อสะดวกในการเก็บรักษาและขนส่งเพ่ือจัดจ าหน่าย 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม การประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม 

การค านวณต้นทุนและก าหนดราคา 
2. สามารถประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม การน าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในการบรรจุภัณฑ์ ค านวณ

ต้นทุน และก าหนดราคา 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความละเอียด ประณีต รอบคอบ ประหยัด สะอาด 

และปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของบรรจุภัณฑ์งานคหกรรมตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์งานคหกรรมตามลักษณะการใช้งาน 
3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีท าบรรจุภัณฑ์ตามลักษณะการใช้งาน 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม หลักการบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม 

การเลือกวัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม การน าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในการบรรจุภัณฑ์ 
กฎหมายเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม การค านวณต้นทุนและก าหนดราคา 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2019 การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน       1-4-3 
 Invention of Home Decoration 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ออกแบบ และประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้านตามหลักการใช้งาน  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้านการบรรจุภัณฑ์ 

การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
2. สามารถออกแบบ เลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือ การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน การบรรจุภัณฑ์ 

การค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ ชื่อสัตย์ ประหยัด สะอาด

ปลอดภัย และมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบ การประดิษฐ์ของใช้ของตกแต่งบ้านตามหลักการใช้งาน 

ในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์ของใช้ของตกแต่งบ้านบรรจุภัณฑ์ 

ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 
2. ออกแบบ เลือกวัสดุอุปกรณ์การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้านตามหลักการใช้งาน 
3. ประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้านตามหลักการใช้งาน 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับใส่ของใช้ ของตกแต่งบ้านตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน 

แบบต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2020 งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม        1-4-3 
 Invention Modern Crafts 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์ตามสมัยนิยม ตามบริบทของท้องถิ่น และจัดจ าหน่าย 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับงานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม การเลือกวัสดุ อุปกรณ์ การประดิษฐ์งานตามสมัยนิยม 

การบรรจุภัณฑ์ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
2. สามารถประดิษฐ์ตามสมัยนิยม บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ ประหยัด 

สะอาดและปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบ งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับ งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม การออกแบบ การเลือกวัสดุอุปกรณ์ บรรจุภัณฑ์   

การค านวณต้นทุนก าหนดราคาและจดัจ าหน่าย งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยมตามหลักการ 
2. ออกแบบ เลือกวัสดุอุปกรณ์ประดิษฐ์งานตามสมัยนิยมตามหลักการใช้งาน 
3. ประดิษฐ์งานตามสมัยนิยมตามวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับชิ้นงานตามสมัยนิยมตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไป เกี่ยวกับงานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม การออกแบบ การเลือกใช้วัสดุ

อุปกรณ์ ประดิษฐ์งานตามสมัยนิยม บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2021 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร์       1-3-2 
 Home Economics of Services 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ใช้เทคนิคการบริการงานคหกรรม จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการ ด าเนินงานบริการ 

คหกรรม  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม การจัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการ  หลักการ

ด าเนินงานบริการคหกรรม การรายงานผล 
2. สามารถน าเทคโนโลยีมาใช้ในการบริการวิชาชีพคหกรรม 
3. มี เจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานอย่างเป็นระบบด้ว ยความมีวินัย ความรับผิดชอบ  

มีมนุษยสัมพันธ์ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถแก้ปัญหาเฉพาะหน้า 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการบริการวิชาชีพคหกรรม  

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม การจัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการ 

หลักการด าเนินงานบริการคหกรรมตามหลักการ 
2. จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการตามหลักการ 
3. ด าเนินงานและน าเทคโนโลยีมาใช้ในการบริการวิชาชีพคหกรรมตามหลักการ 
4. รายงานผลตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม การจัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการ 

หลักการด าเนินงานและการน าเทคโนโลยีมาใช้ในการบริการวิชาชีพคหกรรม การรายงานผล 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2022 การประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น     1-4-3 
 Waste material and Local Handicrafts 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ชิ้นงานจากวัสดุเหลือใช้ วัสดุท้องถิ่น บรรจุภัณฑ์ และจัดจ าหน่าย 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้ และหัตถกรรมท้องถิ่น 
2. สามารถประดิษฐ์งานจากวัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น บรรจุภัณฑ์ น าเทคโนโลยีมาใช้ในการ

ปฏิบัติงาน ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต ประหยัด รอบคอบ 

ปลอดภัย รักษาสิ่งแวดล้อมและมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบชิ้นงานประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้ และหัตถกรรมท้องถิ่น 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้ และหัตถกรรมท้องถิ่น การออกแบบ การเลือกใช้วัสดุ

อุปกรณ์ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุนก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 
2. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบชิ้นงานตามหลักการใช้งาน 
3. ประดิษฐ์งานจากวัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่นตามวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับชิ้นงานตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ เกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการประดิษฐ์วัสดุเหลือ ใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น 

การออกแบบ การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ ประดิษฐ์งานวัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น บรรจุภัณฑ์ การน า
เทคโนโลยีมาใช้ในการปฏิบัติงาน ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2023 ความรู้เกี่ยวกับผู้บริโภค        2-0-2 
 Consumer Knowledge 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
เลือกซื้อสินค้า และบริการ ศึกษาหน้าที่ กฎหมาย พระราชบัญญัติที่เกี่ยวข้องกับผู้บริโภค 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการบริโกค หลักการบริโกค พฤติกรรมการเลือกซื้อสินค้าและบริการ มาตรฐานสินค้า 

สิทธิ หนา้ที่ กฎหมาย พระราชบัญญัติ และหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการบริโภค 
2. สามารถเลือกซื้อสินค้า บริการ วิเคราะห์และแก้ไขปัญหาเกี่ยวกับการบริโภค 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการบริโภคสินค้าและบริการ 
4. ประยุกต์ใช้ หลักการบริโกค พฤติกรรมการเลือกซื้อสินค้าและบริการ มาตรฐานสินค้ า สิทธิ หน้าที่ 

กฎหมาย พระราชบัญญัติ และหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการบริโภคในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการบริโภค หลักการบริโภค พฤติกรรมการเลือกซื้อสินค้าและการบริการ 

ของผู้บริโภคตามหลักการ 
2. แสดงความรู้เกี่ยวกับมาตรฐานสินค้า สิทธิ หน้าที่ของผู้บริโภคตามหลักการ 
3. เลือกซื้อสินค้า บริการ วิเคราะห์และแก้ปัญหาเกี่ยวกับการบริโภค ตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการบริโภค หลักการบริโภค พฤติกรรมการเลือกซื้อสิน ค้า และการ

บริการของผู้บริโภค มาตรฐานสินค้า สิทธิหน้าที่ กฎหมาย พระราชบัญญัติและหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการบริโภค 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2024 อาหารและการจัดเลี้ยง        1-4-3 
 Benquet 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ก าหนดรายการอาหารจัดเลี้ยงรูปแบบต่าง ๆ อาหารจัดเลี้ยง จัดตกแต่งสถานที่ จัดเลี้ยง และบริการจัด

เลี้ยง ในสถานที่จัดงานหรือในโรงแรม  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปธุรกิจจัดเลี้ยง 
2. เข้าใจเกี่ยวกับธุรกิจจัดเลี้ยงและการวางแผนการจัดรายการอาหาร 
3. สามารถปฏิบัติการจัดเลี้ยงและอาหารการจัดเลี้ยง 
4. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความละเอียด ประณีต รอบคอบ ประหยัด สะอาด 

และปลอดภัย 
5. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการวางแผน การจัดเลี้ยงรูปแบบต่าง ๆ  

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับธุรกิจจัดเลี้ยง รูปแบบการจัดเลี้ยงและการวางแผนรายการอาหาร 
2. จัดเลี้ยงรูปแบบต่าง ๆ อาหารจัดเลี้ยง บริการจัดเลี้ยง จัดตกแต่งสถานที่จัดเลี้ยงในสถานที่จัดงาน 

หรือในโรงแรม 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการจัดเลี้ยง รูปแบบการจัดเลี้ยง การวางแผนประสานงาน

กับแผนกต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง การวางแผนบุคลากร การจัดสถานที่ วางแผนรายการอาหาร จัดเตรียมอุปกรณ์ในการ
จัดเลี้ยง ปัญหาและการแก้ปัญหาในงานอาหารและการจัดเลี้ยง 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2025 งานแม่บ้าน          1-3-2 
 House Keeping 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ท าความสะอาดบ้าน ที่อยู่อาศัย ส านักงาน สถานที่อ่ืน ๆ และเครื่องใช้ต่าง ๆ ตามหลักการ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับลักษณะของงานแม่บ้าน การท าความสะอาด การใช้และบ ารุง รักษา เครื่องมือ อุปกรณ์

ในการท าความสะอาด การประสานงาน สุขภาพอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 
2. สามารถท าความสะอาด การใช้และบ ารุงรักษาเครื่องมือ อุปกรณ์ในการท าความสะอาดส านักงาน  

และสถานที่อ่ืน ๆ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย รอบคอบ ปลอดภัย  

ใช้ทรัพยากรอย่างประหยัด คุ้มค่า และรักษาสิ่งแวดล้อม 
4. ประยุกต์ใช้เทคนิค และหลักการท าความสะอาดในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับลักษณะของงานแม่บ้าน มารยาทและจรรยาบรรณของแม่บ้าน การใช้และการ

บ ารุงรักษาเครื่องมือ อุปกรณ์ท าความสะอาดตามหลักการและวิธีการ 
2. ท าความสะอาดส านักงาน สถานที่อ่ืน ๆ ตามหลักการและวิธีการ 
3. ดูแลรักษาสุขภาพอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงานตามหลักการและวิธีการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของแม่บ้าน ลักษณะงานในหน้าที่รับผิดชอบของแม่บ้าน  มารยาท 

และจรรยาบรรณของแม่บ้าน บุคลิกภาพ ลักษณะนิสัยที่ดีของแม่บ้าน การท าความสะอาด การใช้และบ ารุงรักษา
เครื่องมือ อุปกรณ์ท าความสะอาดส านักงาน สถานที่อ่ืน ๆ สุขภาพอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2026 การอนุบาลและดูแลเด็ก        1-3-2 
 Kindergarten and Child Care 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
อาหารส าหรับเด็กวัยต่าง ๆ ของเล่นส าหรับเด็ก การดูแลรักษาเสื้อผ้า ผลิตภัณฑ์เด็กวัยต่าง ๆ และจัด

กิจกรรมนันทนาการส าหรับเด็ก 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเก่ียวกับการอนุบาลและดูแลเด็ก 
2. สามารถอนุบาลและดูแลเล็กตามพัฒนาการแต่ละช่วงวัย 
3. มีเจตคติเละกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ ขยัน อดทน สะอาด เสียสละ เอ้ือเฟ้ือ

และมีเมตตาต่อเด็ก 
4. ประยุกต์ใช้การประกอบอาหารส าหรับเด็กวัยต่าง ๆ ของเล่นส าหรับเด็ก การดูแลรักษาเสื้อผ้า

ผลิตภัณฑ์เด็กวัยต่าง ๆ และกิจกรรมนันทนาการส าหรับเด็กในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการอนุบาลและดูแลเด็ก พัฒนาการเด็กตามหลักการ 
2. ดูแลเด็กดา้นอาหาร สุขภาพอนามัย อุบัติเหตุ การปฐมพยาบาลและการเล่นของเล่นเด็กตามหลักการ 
3. จัดกิจกรรมนันทนาการส าหรับเด็กตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการอนุบาลและดูแลเด็ก พัฒนาการเด็ ก การดูแลเด็ก 

ด้านอาหาร สุขภาพอนามัย อุบัติเหตุและการปฐมพยาบาล การเล่นของเด็ก และการท าของเล่ นส าหรับเด็ก 
และการจัดกิจกรรมนันทนาการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2027 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์       0-12-4 
  Home Economics Project 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ทักษะในการวางแผนจัดท าโครงงาน ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินโครงงานการเก็บรวบรวมข้อมูล 

วิเคราะห์ผล แปลผล การน าเสนอโครงงาน ด้วยความรับผิดชอบ เป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ มุ่งมั่น 
สนใจใฝ่รู้ มีความคิดสร้างสรรค์  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจหลักการกระบวนการวางแผนจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางาน 
2. มีทักษะการสร้างและพัฒนางานในสาขาวิชาชีพ ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล ท ารายงานและน าเสนอผลงาน  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย คุณธรรม จริยธรรม ความคิดริเริ่ม

สร้างสรรค์ ขยัน อดทนและสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  
4. มีความสามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดท าโครงงาน 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการและกระบวนการวางแผน จัดท าโครงงาน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล จัดท ารายงานและน าเสนอผลงาน 
2. เขียนโครงงานสร้างและพัฒนางานตามหลักการ 
3. ด าเนินงานตามแผนงานโครงงานตามหลักการและบวนการ 
4. ประเมินผลการด าเนินงานโครงงานตามหลักการ 
5. รายงานผลการปฏิบัติงาน 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการจัดท าโครงงาน การวางแผน การด าเนินงาน การแก้ไขปัญหา การ

ประเมินผล การจัดท ารายงานและการน าเสนอผลงาน โดยปฏิบัติจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางานที่ใช้ความรู้
และทักษะในระดับฝีมือ สอดคล้องกับสาขาวิชาชีพที่ศึกษา ด าเนินการเป็นรายบุคคลหรือกลุ่มตามลักษณะของงาน
ให้เสร็จในระยะเวลาที่ก าหนด 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2028 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 1       0-6-2 
  Home Economics Project 1 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ทักษะในการวางแผนจัดท าโครงงาน ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินโครงงานการเก็บรวบรวมข้อมูล 

วิเคราะห์ผล แปลผล การน าเสนอโครงงาน ด้วยความรับผิดชอบ เป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ มุ่งมั่น 
สนใจใฝ่รู้ มีความคิดสร้างสรรค์  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจหลักการกระบวนการวางแผนจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางาน 
2. มีทักษะการสร้างและพัฒนางานในสาขาวิชาชีพ ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล ท ารายงานและน าเสนอผลงาน  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย คุณธรรม จริยธรรม ความคิดริเริ่ม

สร้างสรรค์ ขยัน อดทนและสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  
4. มีความสามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดท าโครงงาน 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการและกระบวนการวางแผน จัดท าโครงงาน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล จัดท ารายงานและน าเสนอผลงาน 
2. เขียนโครงงานสร้างและพัฒนางานตามหลักการ 
3. ด าเนินงานตามแผนงานโครงงานตามหลักการและบวนการ 
4. ประเมินผลการด าเนินงานโครงงานตามหลักการ 
5. รายงานผลการปฏิบัติงาน 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการจัดท าโครงงาน การวางแผน การด าเนินงาน การแก้ไขปัญหา การ

ประเมินผล การจัดท ารายงานและการน าเสนอผลงาน โดยปฏิบัติจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางานที่ใช้ความรู้
และทักษะในระดับฝีมือ สอดคล้องกับสาขาวิชาชีพที่ศึกษา ด าเนินการเป็นรายบุคคลหรือกลุ่มตามลักษณะของงาน
ให้เสร็จในระยะเวลาที่ก าหนด 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2029 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 2       0-6-2 
  Home Economics Project 2 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ทักษะในการวางแผนจัดท าโครงงาน ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินโครงงานการเก็บรวบรวมข้อมูล 

วิเคราะห์ผล แปลผล การน าเสนอโครงงาน ด้วยความรับผิดชอบ เป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ มุ่งมั่น 
สนใจใฝ่รู้ มีความคิดสร้างสรรค์  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจหลักการกระบวนการวางแผนจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางาน 
2. มีทักษะการสร้างและพัฒนางานในสาขาวิชาชีพ ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล ท ารายงานและน าเสนอผลงาน  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย คุณธรรม จริยธรรม ความคิดริเริ่ม

สร้างสรรค์ ขยัน อดทนและสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  
4. มีความสามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดท าโครงงาน 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการและกระบวนการวางแผน จัดท าโครงงาน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล จัดท ารายงานและน าเสนอผลงาน 
2. เขียนโครงงานสร้างและพัฒนางานตามหลักการ 
3. ด าเนินงานตามแผนงานโครงงานตามหลักการและบวนการ 
4. ประเมินผลการด าเนินงานโครงงานตามหลักการ 
5. รายงานผลการปฏิบัติงาน 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการจัดท าโครงงาน การวางแผน การด าเนินงาน การแก้ไขปัญหา การ

ประเมินผล การจัดท ารายงานและการน าเสนอผลงาน โดยปฏิบัติจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางานที่ใช้ความรู้
และทักษะในระดับฝีมือ สอดคล้องกับสาขาวิชาชีพที่ศึกษา ด าเนินการเป็นรายบุคคลหรือกลุ่มตามลักษณะของงาน
ให้เสร็จในระยะเวลาที่ก าหนด 

(ผู้เรียนสามารถจัดท าโครงงานสร้างและหรือพัฒนางานที่ต่อเนื่องจากรายวิชา 21406-2028 หรือเป็น
โครงงานใหม่) 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2030 การจัดและด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก    1-3-2 
 Arrangement and Operation of Nurseries 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  
 รหัส 10601.01,10601.02 อาชีพผู้ปฏิบัติงานดูแลเด็ก ระดับ 3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ด าเนินการจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก กฎหมาย ระเบียบ และพระราชบัญญัติ  

ที่เกี่ยวข้อง  
 2. มีทักษะความรู้ความเข้าใจหลักการการด าเนินการ การเตรียมการจัดตั้ง การจัดห้องและบริเวณต่าง ๆ  

การบริหารจัดการ และแนวทางการแก้ปัญหาที่เกิดข้ีนในสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ขยัน รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์  

และมีความรับผิดชอบในการท างาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการจัดด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการด าเนินงานการจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก กฎหมาย ระเบียบ และพระราชบัญญัติ 

ที่เกี่ยวข้อง การด าเนินการ ปัญหา และแนวทางการแก้ปัญหาสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 2. เตรียมการจัดตั้ง จัดห้องและบริเวณต่าง ๆ การบริหารจัดการในการด าเนินงานจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก  

ปัญหา และแนวทางการแก้ปัญหา 
 3. ประยุกต์ใช้ระบบเทคโนโลยีในการด าเนินงานจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก กฎหมาย ระเบียบ และพระราชบัญญัติ 
ที่เกี่ยวข้อง การเตรียมการจัดตั้ง การบริหารจัดการ การจัดห้องและบริเวณต่าง ๆ การจัดประสบการณ์การเรียนรู้
ในการด าเนินงานจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก ปัญหา และแนวทางการแก้ปัญหาสถานรับเลี้ยงเด็ก  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2031 การเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย    1-4-3 
 (Early Child Parenting) 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  
 รหัส 10401.2.01,10401.1.01, 10401.1.02, 10401.1.03 อาชีพดูแลพัฒนาการเด็กอย่างเหมาะสม 
ตามช่วงวัย ระดับ 3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 เลี้ยงดูเด็กปฐมวัยตามกิจวัตรประจ าวัน 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย กฎหมายที่เกี่ยวข้อง การจัดการกิจวัตรประจ าวัน 

ในการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย การพัฒนาการของเด็กปฐมวัย และการสร้างคุณภาพชีวิตให้กับเด็กปฐมวัย 
 2. มีทักษะความรู้ความเข้าใจหลักการด าเนินงานดูแลเด็กปฐมวัยตามกิจวัตรประจ าวัน  
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี ขยัน รอบคอบ สะอาด ปลอดภัย มีความคิดสร้างสรรค์และมีความรับผิดชอบ 

ในการท างาน  
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย กฎหมายที่เกี่ยวข้อง การจัดการกิจวัตรประจ าวันในการ 

เลี้ยงดูเด็กปฐมวัย การพัฒนาการของเด็กปฐมวัย และการสร้างคุณภาพชีวิตให้กับเด็กปฐมวัย 
 2. จัดกิจวัตรประจ าวันในการดูแลเด็กปฐมวัย ดูแลพัฒนาการเด็กปฐมวัย การสร้างคุณภาพชีวิตให้กับเด็ก 

ปฐมวัย 
 3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับเด็ก พัฒนาการของเด็ก
ปฐมวัย การจัดกิจวัตรประจ าวันในการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย การสร้างคุณภาพชีวิตให้เด็กปฐมวัย การปลูกฝัง 
คุณธรรมจริยธรรมและลักษณะนิสัยที่ดีให้กับเด็ก 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2032 อาหารเด็ก    1-2-2 
 Child Food 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 10101.01.01,10101.01.02, 10101.01.03 อาชีพผู้ดูแลโภชนาการเด็ก ระดับ 3 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 10101.02.01,10101.02.02, อาชีพผู้ดูแลโภชนาการเด็ก ระดับ 3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ประกอบอาหารเด็กแต่ละวัยตามหลักโภชนาการ และความต้องการของเด็กแต่ละวัย 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับพัฒนาการของเด็กแต่ละวัย การให้อาหารเสริม การค านวณและก าหนด 

รายการอาหารส าหรับเด็กแต่ละวัย การเลือก ใช้ และการเตรียมวัตถุดิบ การประกอบอาหารเด็ก การ 
จัดบริการอาหารเด็ก และการเก็บรักษา 

 2. มีทักษะการค านวณ และก าหนดรายการอาหารเด็กแต่ละวัย 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความขยัน รอบคอบ สะอาด ปลอดภัยและมีความรับผิดชอบ 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการประกอบอาหารเด็ก 

 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับพัฒนาการของเด็กแต่ละวัย การให้อาหารเสริม การค านวณ การก าหนดรายการ 

อาหารส าหรับเด็กวัยต่าง ๆ  
 2. ค านวณ และก าหนดรายการอาหารเด็ก เลือกใช้ และเตรียมวัตถุดิบในการประกอบอาหารเด็ก และจัด 

บริการอาหารเด็ก และการเก็บรักษาอาหารเด็ก 
 3. ประยุกต์ใช้ระบบเทคโนโลยีในการค านวณและก าหนดรายการอาหาร 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับพัฒนาของเด็กแต่ละวัย การให้อาหารเสริม การค านวณ และการก าหนดรายการ
อาหารส าหรับเด็กวัยต่าง ๆ การเลือกใช้ การเตรียมวัตถุดิบส าหรับประกอบอาหาร เด็ก การจัดบริการอาหาร 
และการเก็บรักษาอาหารเด็ก 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2033 การจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย    1-3-2 
 Learning Activity for Early Child 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  

รหัส 10401.01 อาชีพผู้ปฏิบัติงานดูแลเด็ก ระดับ 3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 จัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย ประดิษฐ์อุปกรณ์ในการเรียนรู้ของเด็กปฐมวัย  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการ ความส าคัญ ประเภท ประโยชน์ และคุณสมบัติของผู้จัดกิจกรรม 

การเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย การออกแบบ และการประดิษฐ์อุปกรณ์ในการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ 
ส าหรับเด็กปฐมวัย 

 2. มีทักษะการออกแบบ ประดิษฐ์อุปกรณ์ให้เหมาะสมกับวุฒิภาวะของเด็ก และจัดกิจกรรมการเรียนรู้ 
ส าหรับเด็กปฐมวัย และการรายงานผลการจัดกิจกรรม 

 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์และความรับผิดชอบในการท างาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการออกแบบประดิษฐ์อุปกรณ์ในการจัดกิจกรรม 

การเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการ ความส าคัญ ประเภท ประโยชน์ และคุณสมบัติของผู้จัดกิจกรรมการ 

เรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย  
 2. ออกแบบ ประดิษฐ์อุปกรณ์ทีเ่หมาะสมกับวุฒิภาวะของเด็ก และจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็ก 

ปฐมวัย และรายงานผลการจัดกิจกรรม 
 3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบประดิษฐ์อุปกรณ์ในการจัดกิจกรรมส าหรับเด็กปฐมวัย 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ ความส าคัญของการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ของเด็กปฐมวัย ประเภท 
ประโยชน์ และคุณสมบัติของผู้จัดกิจกรรมการเรียนรู้ การวางแผน การด าเนินการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับ
เด็กปฐมวัย และรายงานผลการจัดกิจกรรม 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2034 ธุรกิจโรงแรม    2-0-2 
 Hotel Business 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 1.01.008,1.05.119,1.06.083,1.05.072 อาชีพพนักงานบริการส่วนหน้าโรงแรมระดับ ระดับ 1,2 
 มาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 2.06.085,2.01.013,2.10.116 อาชีพพนักงานบริการอาหารและเครื่องดื่ม ระดับ 2,3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ให้ข้อมูลการบริการภายในโรงแรม และใช้ระบบปฏิบัติการในงานโรงแรม การสร้างและรักษา
ความสัมพันธ์ทางธุรกิจโรงแรม 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการด าเนินงานธุรกิจโรงแรม ประเภท การแบ่งระดับของโรงแรม  

โครงสร้างการบริหารงาน การปฏิบัติหน้าที่ ความรับผิดชอบ ลักษณะพิเศษของงานโรงแรม งานขั้น 
พ้ืนฐานของโรงแรม แนวโน้มของธุรกิจโรงแรมในอนาคต การสร้างและการรักษาความสัมพันธ์ทาง 
ธุรกิจ 

 2. มีความรู้ความเข้าใจในการใช้ระบบปฏิบัติการในงานโรงแรม 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์และความรับผิดชอบ ในการท างาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการปฏิบัติการในงานธุรกิจโรงแรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการด าเนินงานโรงแรม ประเภท การแบ่งระดับของโรงแรม โครงสร้าง 

การบริหารงาน การปฏิบัติหน้าที่ ความรับผิดชอบ ลักษณะพิเศษของธุรกิจโรงแรม งานขั้นพ้ืนฐาน 
ของโรงแรม แนวโน้มของธุรกิจโรงแรมในอนาคต การสร้างและการรักษาความสัมพันธ์ทางธุรกิจ 

 2. แสดงความรู้เกี่ยวกับการใช้ระบบปฏิบัติการในงานโรงแรม 
 3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการปฏิบัติการในงานธุรกิจโรงแรม 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกี่ยวกับหลักการด าเนินงานธุรกิจโรงแรม ประเภท การแบ่งระดับของโรงแรม  โครงสร้าง 
การบริหารงาน การปฏิบัติหน้าที่ ความรับผิดชอบ ลักษณะพิเศษของธุรกิจโรงแรม งานขั้นพ้ืนฐานของโรงแรม 
แนวโน้มของธุรกิจโรงแรมในอนาคต การสร้างและการรักษาความสัมพันธ์ทางธุรกิจ และการใช้ระบบปฏิบัติการ 
ในธุรกิจโรงแรม 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2035 การให้บริการงานแม่บ้านในโรงแรม    1-2-2 
 Services in Housekeeping 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 3.03.132, 3.03.132, 3.03.132 อาชีพ แม่บ้านในโรงแรม ระดับ 1 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ให้บริการในงานแม่บ้านแก่ลูกค้า ปูเตียง ท าความสะอาดห้องน้ า ท าความสะอาดห้องพักและพ่ืนที่
สาธารณะ รับเรื่อง ให้ค าปรึกษาแก่ลูกค้า ประสานงานกับหน่วยงานอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้องกับงานแม่บ้านในโรงแรม 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการ กระบวนการในการปฏิบัติงานแม่บ้านในโรงแรม ประสานงานกับ 

หน่วยงานอื่นตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 2. มีทักษะการให้บริการงานแม่บ้านแก่ลูกค้า ปูเตียง การท าความสะอาดห้องพักและพ้ืนที่สาธารณะ 

รับเรื่อง ให้ค าแนะน าแก่ลูกค้า ประสานงานกับหน่วยงานอื่น 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี รอบคอบ มีความซื่อสัตย์ เอาใจใส่ ความรับผิดชอบ มีสัมมาคารวะ และการ 

ตรงต่อเวลาในการท างาน  
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการบริการเก่ียวกับงานแม่บ้านโรงแรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการ กระบวนการในการปฏิบัติงาน การให้บริการงานแม่บ้านแก่ลูกค้า 

รับเรื่อง ให้ค าแนะน าแก่ลูกค้า ประสานงานกับหน่วยงานอื่นตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 2. ปฏิบัติงานการให้บริการงานแม่บ้านแก่ลูกค้า ปูเตียง ท าความสะอาดห้องพักและพ้ืนที่สาธารณะ  

รับเรื่อง ให้ค าแนะน าแก่ลูกค้า ประสานงานกับหน่วยงานอื่นตามมาตรฐานการปฏิบัติงาน 
 3. ประยุกต์ความรู้เกี่ยวกับการให้บริการในงานแม่บ้านโรงแรมตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ กระบวนการให้บริการแม่บ้านแก่ลูกค้า ปูเตียง ท าความสะอาดห้องน้ า 
ท าความสะอาดห้องพัก และพ้ืนที่สาธารณะ จัดเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ รับเรื่อง ให้ค าแนะน าแก่ลูกค้าประสานงาน 
กับหน่วยงานอื่นตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2036 การประกอบอาหารโรงแรม    1-4-3 
 Food Production for Hotel 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐานอาชีพและคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์การมหาชน) 
 รหัส 10701, 10702,10703, 30101 อาชีพ ผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 1-3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ประกอบอาหารโรงแรมประเภทต่าง ๆ ด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์และมีความ
รับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารโรงแรม การเลือกใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ บ ารุงรักษา 

จัดเก็บเครื่องมือ อุปกรณ์และจัดเก็บวัตถุดิบ ออกแบบจัดตกแต่ง และการน าเสนอผลงาน 
 2. มีทักษะเลือกใช้และจัดเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ จัดเก็บวัตถุดิบ ประกอบอาหารโรงแรม การออกแบบ  

จัดตกแต่ง และการน าเสนอผลงาน 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์ 

และความรับผิดชอบ 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้และทักษะในการประกอบอาหารโรงแรมในโอกาสและสถานที่ต่าง ๆ  
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารโรงแรม การเลือกใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ บ ารุงรักษา จัดเก็บ 

เครื่องมือ อุปกรณ์และจัดเก็บวัตถุดิบ ออกแบบจัดตกแต่ง และการน าเสนอผลงาน 
 2. เลือกใช้และจัดเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การจัดเก็บวัตถุดิบตามหลักการ 
 3. ประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ ออกแบบ จัดตกแต่ง และน าเสนอผลงานตามกระบวนการ 
 4. ประยุกต์ใช้หลักการ ทักษะในการประกอบอาหารโรงแรมในโอกาสและสถานที่ต่าง ๆ ตามมาตฐานอาชีพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารโรงแรม ประเภทของครัวอุปกรณ์ การเลือกใช้เครื่องมือ 
อุปกรณ์ การบ ารุงรักษา การเลือกซื้ออาหารสด แห้ง การเตรียมและจัดตกแต่งอาหารประเภทเนื้อสัตว์ ผัก ผลไม้ 
การเก็บรักษาอย่างถูกวิธีและเหมาะสมตามหลักสุขอนามัย การจัดเตรียมวัตถุดิบตามต ารับอาหาร การจัดตกแต่ง 
ประกอบอาหาร ออกแบบ และการน าเสนอผลงาน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2037 ศิลปและการจัดตกแต่งอาหาร    1-4-3 
 Food Decoration Art 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ออกแบบและตกแต่งอาหารและโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต
รอบคอบ และมีความรับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. เข้าใจการใช้หลักศิลปะในการจัดตกแต่งอาหาร การแกะสลักอาหาร การจัดดอกไม้ และการเลือกใช้วัสดุ 

และอุปกรณ์ในการตกแต่งอาหาร และโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ 
 2. มีทักษะในการออกแบบตกแต่งอาหาร และโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ 
 3. มีเจตคติ และกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ 

และมีความรับผิดชอบ 
 4. สามารถประยุกต์ใช้หลักศิลปะในการออกแบบตกแต่งอาหาร และโต๊ะอาหาร 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการใช้หลักศิลปะในการจัดตกแต่งอาหาร การแกะสลักอาหาร การจัดดอกไม้ 

และการเลือกใช้วัสดุและอุปกรณ์ในการตกแต่งอาหาร และโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ 
 2. เลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ ออกแบบ แกะสลักอาหารและวัสดุอ่ืน ๆ จัดดอกไม้ ตกแต่งจานอาหาร และโต๊ะ 

อาหารในโอกาสต่าง ๆ ตามหลักการและกระบวนการ 
 3. ประยุกต์ใช้หลักการ ทักษะการออกแบบ ตกแต่งอาหารและโต๊ะอาหาร น าเสนอผลงานการจัดตกแต่ง 

อาหาร และโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใช้หลักศิลปะในการจัดตกแต่งอาหาร การแกะสลักอาหาร การหั่น การตัด 
การจัก การปอก การคว้าน การแกะ การเกลา ตกแต่งอาหาร การจัดดอกไม้ การเลือกใช้วัสดุและอุปกรณ์ในการ
ตกแต่งและออกแบบอาหาร การจัดโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2038 การบริการอาหารและเครื่องดื่ม    1-2-2 
 Food and Beverage Service 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส (ถ้ามี) 2.15.055, 2.15.063, 2.15.064,2.15.066,2.15.067,2.07.0124,2.15.065 อาชีพพนักงาน
บริการอาหารและเครื่องดื่ม ระดับ 1,2,3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 บริการอาหารและเครื่องดื่มได้มาตรฐานอาชีพด้านการบริการอาหารและเครื่องดื่มให้มีมาตรฐานและเป็น
ที่ยอมรับ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการให้บริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ 
 2. การเตรียมสภาพแวดล้อม เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม ทักทายลูกค้า  

ให้ค าแนะน ารายการอาหารและเครื่องดื่ม รับรายการอาหารและเครื่องดื่ม การให้บริการอาหารและ 
เครื่องดื่ม การจัดเก็บ และดูแลรักษาเครื่องมือ อุปกรณ์ตามมาตรฐานการปฏิบัติงาน 

 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์ 
และความรับผิดชอบ 

 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้และทักษะในการบริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการให้บริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ การจัดเตรียมสภาพแวดล้อม 

เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับบริการอาหารและเครื่องดื่ม การทักทายลูกค้า ให้ค าแนะน ารายการอาหาร 
และเครื่องดื่ม รับรายการอาหารและเครื่องดื่ม บริการอาหารและเครื่องดื่ม จัดเก็บ และดูแลรักษา  
เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่มตามมาตรฐานการปฏิบัติงาน 

 2. เตรียมสภาพแวดล้อม เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม ทักทายลูกค้า  
ให้ค าแนะน าเก่ียวกับรายการอาหารและเครื่องดื่ม รับรายการอาหารและเครื่องดื่ม บริการอาหาร 
และเครื่องดื่ม จัดเก็บ ดูแลรักษาเครื่องมือ อุปกรณส์ าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม 
ตามมาตรฐานการปฏิบัติงาน 

 3. ประยุกต์ใช้หลักการ ทักษะในการบริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ ตามมาตรฐานคุณวุฒิ 
วิชาชีพ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการบริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ การเตรียมสภาพแวดล้อม 
เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม การพับผ้าเช็ดปาก การการจัดเก็บ ดูแลรักษาเครื่องมือ 
อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม การจัดโต๊ะอาหารแบบต่าง ๆ ทักทายลูกค้าให้ค าแนะน าเกี่ยวกับ
รายการอาหารและเครื่องดื่ม การรับรายการอาหารและเครื่องดื่ม การให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม การเรียกเก็บ
เงินค่าบริการจากลูกค้าก่อนออกจากร้าน 
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20406-2039 แกะสลักเพื่อธุรกิจโรงแรม    1-3-2 
 Crafting for Hotel Business 
 วิชาบังคับก่อน :  20406-2009 งานแกะสลัก 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 แกะสลักผัก ผลไม้ เพ่ือธุรกิจโรงแรมด้วยความประณีต รอบคอบ เป็นระเบียบ เรียบร้อย มีความ
รับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. เข้าใจเกี่ยวกับการแกะสลักผัก ผลไม้ และวัสดุอ่ืน ๆ การเลือกใช้วัตถุดิบ วัสดุ เครื่องมือ อุปกรณ์ การ 

ออกแบบ การประดิษฐ์ตกแต่งงานแกะสลัก การเก็บรักษาชิ้นงานแกะสลัก การจัดตกแต่งและน าไปใช้ 
 2. มีทักษะในการออกแบบ ประดิษฐ์ตกแต่งงานแกะสลักเพ่ือธุรกิจโรงแรม 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ เป็นระเบียบ มีความคิดสร้างสรรค์ 

และความรับผิดชอบ ในการท างาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการแกะสลักเพ่ือธุรกิจโรงแรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการแกะสลักผัก ผลไม้ และวัสดุอ่ืน ๆ การเลือกใช้วัตถุดิบ วัสดุ เครื่องมือ  

อุปกรณ์ การประดิษฐ์ตกแต่งงานแกะสลัก การเก็บรักษาชิ้นงานแกะสลัก การออกแบบ การจัดตกแต่ง 
และน าไปใช้ตามหลักการและกระบวนการ 

 2. เลือกใช้ วัตถุดิบ วัสดุ เครื่องมือ อุปกรณ์ ออกแบบ แกะสลักผัก ผลไม้ วัสดุอื่น ๆ เก็บรักษาชิ้นงาน  
ประดิษฐ์จัดแตกแต่งและน าไปใช้ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการแกะสลักผัก ผลไม้ และวัสดุอ่ืน การเลือกใช้ เครื่องมืออุปกรณ์  
การเตรียม การออกแบบ การตกแต่งงานแกะสลักผัก ผลไม้และวัสดุอื่น การเก็บรักษาชิ้นงาน และการน าไปใช้ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2040 อาหารว่าง    0-4-2 
 Snack 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  
 รหัส 10801,10802 อาชีพ ผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 2 
 มาตรฐานคุณวุฒิ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  
 รหัส 4031 อาชีพ การประกอบอาหารตามต ารับ ระดับ 2 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ประกอบอาหารว่างประเภทต่าง ๆ ด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์และความรับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. เข้าใจเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารว่างประเภทนึ่ง ผัด ทอด ตามต ารับมาตรฐาน การคงคุณลักษณะ 

เอกลักษณ์เฉพาะของอาหารว่างแต่ละประเภท การเลือกใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ การบ ารุงรักษา จัดเก็บ 
เครื่องมือ อุปกรณ์ การเตรียมและการจัดเก็บวัตถุดิบ การออกแบบจัดตกแต่ง การน าเสนอ 
และคุณค่าทางโภชนาการและสุขอนามัย 

 2. มีทักษะในการเลือกใช้ จัดเตรียมเครื่องมือ อุปกรณ์ บ ารุงรักษา จัดเก็บวัตถุดิบ การประกอบอาหารว่าง 
ประเภทต่าง ๆ ตามต ารับมาตรฐาน การคงคุณลักษณะ เอกลักษณ์เฉพาะของอาหารว่างแต่ละประเภท  
ออกแบบจัดตกแต่ง และการน าเสนอผลงาน 

 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์  
และความรับผิดชอบ 

 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะในการประกอบอาหารว่างประเภทต่าง ๆ  
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารว่างประเภทนึ่ง ผัด ทอด ตามต ารับมาตรฐาน การ 

คงคุณลักษณะ เอกลักษณ์เฉพาะของอาหารว่างแต่ละประเภท โดยค านึงถึงคุณค่าทางโภชนาการ 
และสุขอนามัย 

 2. เลือกใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ จัดเก็บเครื่องมือ อุปกรณ์ บ ารุงรักษา เตรียมและจัดเก็บวัตถุดิบในการ 
ประกอบอาหารว่างตามหลักการและกระบวนการ 

 3. ประกอบอาหารว่างประเภทต่าง ๆ จัดตกแต่ง น าเสนอผลงานตามกระบวนการและต ารับมาตรฐาน 
 4. ประยุกต์ใช้หลักการทักษะในการประกอบอาหารว่างตามมาตรฐานอาชีพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารว่างประเภทนึ่ง ประเภทผัด ประเภททอดตามต ารับมาตรฐาน  
การคงคุณลักษณะเฉพาะของอาหารว่างแต่ละประเภทโดยค านึงถึงคุณค่าทางโภชนาการและสุขอนามัยการเลือกใช้ 
จัดเก็บเครื่องมือ อุปกรณ์ การบ ารุงรักษา การเตรียม การจัดเก็บวัตถุดิบ การออกแบบจัดตกแต่ง น าเสนอผลงาน  
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20406-2041 ภัตตาคารและการจัดเลี้ยง    1-3-2 
 Restaurant and Banquet 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 2.01.004,201.016,215.055 อาชีพ พนักงานบริการอาหารและเครื่องดื่ม ระดับ 1,3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ปฏิบัติงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยงในงานบริการอาหารและเครื่องดื่มได้ตามมาตรฐานอาชีพและพัฒนา
ศักยภาพบุคลากรในสาขาวิชาชีพการบริการอาหารและเครื่องดื่มให้มีมาตรฐานและเป็นที่ยอมรับ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการด าเนินการงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยง การบริหารงานแผนก 

ต่าง ๆ ในภัตตาคารและการจัดเลี้ยง รูปแบบการจัดเลี้ยง การจัดเตรียม วัสดุอุปกรณ์ และการบริการ 
 2. มีทักษะการให้บริการแบบเป็นทางการ ติดต่อประสานงานกับเจ้าหน้าที่ท่ีเกี่ยวข้อง การบริการอาหาร 

ในงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยง 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์ในการท างาน  

และมีความรับผิดชอบ 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในงานภัตตาคารและงานจัดเลี้ยง  
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการด าเนินงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยงตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 2. แสดงความรู้เกี่ยวกับการวางแผนการบริการอย่างเป็นทางการ การจัดเตรียม วัสดุอุปกรณ์ ติดต่อ 

ประสานงานกับเจ้าหน้าที่ฝ่ายต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง บริการอาหารตามรูปแบบของการจัดเลี้ยงตาม 
กระบวนการ 

 3. ปฏิบัติงานภัตตาคารและงานจัดเลี้ยงในโรงแรม ตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการปฏิบัติงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยงในโรงแรม 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการด าเนินการงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยง การบริหารงานแผนกต่าง ๆ 
ในภัตตาคารและการจัดเลี้ยง รูปแบบการจัดเลี้ยง การจัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์ และการบริการ หลักการด าเนินงาน 
รูปแบบ การวางแผน การเตรียมการให้บริการ จัดเตรียมพ้ืนที่ในการบริการ การติดต่อประสานงานกับเจ้าหน้าที่
แผนกต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง การบริการอาหารตามรูปแบบของการจัดเลี้ยง  
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หมวดวิชาเลือกเสรี 
 

ให้เลือกเรียนรายวิชาจากหมวดวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567  
ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา 
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(หน้าว่าง) 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

กิจกรรมเสริมหลักสูตร 
 
 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0-2-0 
  Rover Scout Activity 1 
 20000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0-2-0 
  Rover Scout Activity 2 
 20000-2003 กิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา 0-2-0 
  Strengthen Honesty and Volunteerism 
 20000-2004 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 1 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 1 
 20000-2005 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 2 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 2 
 20000-2006 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 3 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 3 
 20000-2007 กิจกรรมในสถานประกอบการ 1 0-2-0 
  Workplace Activity 1 
 20000-2008 กิจกรรมในสถานประกอบการ 2 0-2-0 
  Workplace Activity 2 
 20000-2009 กิจกรรมในสถานประกอบการ 3 0-2-0 
  Workplace Activity 3 
 20000-2010 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 1 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 1 
 20000-2011 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 2 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 2 
 20000-2012 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 3 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 3 
 20000*20XX กิจกรรมนักศึกษาวิชาทหาร/กิจกรรมที่สถานศึกษาจัด  0-2-0 
  Thai Reserve Officer Training Corps Student/College Activities 
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20000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0-2-0 
 Rover Scout Activity 1 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ปฏิบัติตนตามกฎระเบียบ มีจิตส านึกที่ดี อนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรมไทย โดยใช้กระบวนการลูกเสือวิสามัญ 

ตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการ พิธีการ ทักษะทางลูกเสือวิสามัญ และกิจกรรมที่เสริมสร้างการเป็นพลเมืองดี  
2. มีทักษะการปฏิบัติตามหลักการลูกเสือวิสามัญ และเป็นพลเมืองที่ดี 
3. มีจิตส านึกและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย ซื่อสัตย์สุจริต และสามารถ

ท างานร่วมกับผู้อื่น 
4. ประยุกตใ์ช้ทักษะลูกเสือเพ่ือให้บริการ และบ าเพ็ญประโยชน์ต่อชุมชน ท้องถิ่น 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 ตามหลักการและกระบวนการลูกเสือวิสามัญ  
2. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรม พิธีการ ทักษะทางลูกเสือวิสามัญ และกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการเป็น

พลเมืองดี  สัญลักษณ์ลูกเสือ  ทักษะชีวิต ชีวิตวิถี ใหม่ และการเฝ้าระวังป้องกันการขัดกัน 
แห่งผลประโยชน์สาธารณะ 

3. บ าเพ็ญประโยชน์ต่อชุมชนและท้องถิ่นตามสถานการณ ์ 
4. ปฏิบัติตนตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ และคติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ 
5. ปฏิบัติกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 โดยการลงมือปฏิบัติ กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง และการประเมินผล 
6. ประยุกต์ใช้ทักษะลูกเสือเพ่ือการให้บริการ และบ าเพ็ญประโยชน์ในชีวิตประจ าวัน ต่อชุมชน ท้องถิ่น  

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ คติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ กิจกรรมความเป็นไทย กิจกรรม

ส่งเสริมทางศาสนา ศิลปวัฒนธรรม ประเพณีไทย  กิจกรรมบ าเพ็ญสาธารณะประโยชน์ ทักษะลูกเสือเพ่ือให้บริการ 
กิจกรรมการสร้างวินัย ความเป็นระเบียบเรียบร้อย กิจกรรมการเขียนแผนธุรกิจตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 
กิจกรรมความปลอดภัยของบุคคล ชุมชน และสังคม  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0-2-0 
 Rover Scout Activity 2 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ปฏิบัติตนตามกฎระเบียบ มีระเบียบวินัย มีจิตส านึกในการป้องกันการทุจริต อนุรักษ์สิ ่งแวดล้อม  

และให้บริการต่อชุมชน โดยกระบวนการลูกเสือวิสามัญ เพ่ือการพัฒนาที่ยั่งยืน 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการ พิธีการ ทักษะทางลูกเสือวิสามัญ และกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการเป็นพลเมืองดี  

สัญลักษณ์ลูกเสือ ทักษะชีวิต ชีวิตวิถีใหม่ และการต่อต้านการทุจริต  
2. มีทักษะการปฏิบัติตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ คติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ และการเป็นพลเมืองที่ดี 
3. มีจิตส านึกและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย ซื่อสัตย์สุจริต จิตบริการ 

และสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  
4. สามารถประยุกต์ใช้ทักษะทางลูกเสือในการอยู่ค่ายพักแรม การจัดกิจกรรม และการบริการชุมชน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 ตามหลักการและกระบวนการของลูกเสือวิสามัญ  
2. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรม พิธีการ ทักษะทางลูกเสือวิสามัญ และกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการเป็น

พลเมืองดี สัญลักษณ์ลูกเสือ ทักษะชีวิต ชีวิตวิถีใหม่ และการต่อต้านการทุจริต 
3. ปฏิบัติตนตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ คติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ และการเป็นพลเมืองที่ดี 
4. ปฏิบัติกิจกรรมระเบียบวินัย กิจกรรมกลางแจ้งเดินทางไกลและอยู่ค่ายพักแรม  กิจกรรมบริการชุมชน 

กิจกรรมสิ่งแวดล้อมศึกษากับการพัฒนาที่ยั่งยืน และกิจกรรมนักพัฒนาแนวคิดการต่อต้านทุจริต 
5. ปฏิบัติกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 โดยการลงมือปฏิบัติ กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง และการประเมินผล 
6. ประยุกต์ใช้ทักษะทางลูกเสือในการอยู่ค่ายพักแรม การจัดกิจกรรม และการบริการชุมชน 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ คติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ กิจกรรมระเบียบวินัย 

กิจกรรมกลางแจ้ง กิจกรรมเดินทางไกลและอยู่ค่ายพักแรม  กิจกรรมบริการชุมชน กิจกรรมสิ่งแวดล้อมศึกษากับ
การพัฒนาที่ยั่งยืน กิจกรรมนักพัฒนาแนวคิดการต่อต้านทุจริต 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2003 กิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา 0-2-0 
 Strengthen Honesty and Volunteerism  

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีจิตส านึกที่ยึดมั่นความซื่อสัตย์สุจริต เป็นพลเมืองดีของสังคม มีจิตอาสา และปฏิบัติตนตามพระบรมรา

โชบาย 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจความส าคัญและหลักในการประพฤติปฏิบัติตนเป็นคนดีตามพระบรมราโชบาย มีคุณธรรม  

จริยธรรม และการสร้างสังคมที่ไม่ทนต่อการทุจริต 
2. มีทักษะการคิด วิเคราะห์ ตัดสินใจ ประพฤติปฏิบัติตนตามพระบรมราโชบาย หลักธรรม กฎระเบียบ 

วัฒนธรรม อันดีงามของสังคม การแยกแยะระหว่างประโยชน์ส่วนตนและส่วนรวม และการป้องกันการ
ทุจริต  

3. มีจิตส านึกและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติกิจกรรมด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย ซ่ือสัตย์สุจริต จิตอาสา 
และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 

4. สามารถประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการป้องกันการทุจริตและการเป็นคนดีของสังคม 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา ตามหลักการและกระบวนการป้องกันการ

ทุจริต 
2. วิเคราะห์และตัดสินใจปฏิบัติในสิ่งที่ควรปฏิบัติและไม่ปฏิบัติในสิ่งที่ไม่ควรปฏิบัติ 
3. ประพฤติปฏิบัติตนตามพระบรมราโชบาย มีคุณธรรม จริยธรรม และการเป็นคนดีที่ไม่ทนต่อการทุจริต 
4. ปฏิบัติกิจกรรมเพ่ือเสริมสร้างจิตพอเพียงต้านทุจริต กิจกรรมแยกแยะระหว่างประโยชน์ส่ว นตน 

และส่วนรวม กิจกรรมวิเคราะห์สินน้ าใจและสินบน กิจกรรมความไม่ทนต่อการทุจริต และกิจกรรม
พลเมืองดีกับความรับผิดชอบต่อสังคม  

5. ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา โดยการลงมือปฏิบัติ กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง และการ
ประเมินผล  

6. ประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการป้องกันการทุจริตและการเป็นคนดีของสังคม 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมตามพระบรมราโชบายสู่การเป็นคนดี กิจกรรมจิตพอเพียงต้านทุจริต กิจกรรมแยกแยะ

ระหว่างประโยชน์ส่วนตนและส่วนรวม กิจกรรมวิเคราะห์สินน้ าใจและสินบน กิจกรรมความไม่ทนต่อการทุจริต 
กิจกรรมพลเมืองดีกับความรับผิดชอบต่อสังคม  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2004 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 1 0-2-0 
 Vocational Organization Activity 1 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะทางวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพชีวิต  การ

พัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2.วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรมองค์การ

วิชาชีพ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ตามท่ีดีในการร่วมองค์การวิชาชีพ  
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะและวัตถุประสงค์  

ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับขององค์การวิชาชีพ 
5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมองค์การวิชาชีพ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมชมรมวิชาชีพ 

กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมส่งเสริมระบอบประชาธิปไตย กิจกรรมอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 
กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและท้องถิ่น  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2005 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 2 0-2-0 
 Vocational Organization Activity 2 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะทางวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพชีวิต  การ

พัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรมองค์การ

วิชาชีพ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ตามท่ีดีในการร่วมองค์การวิชาชีพ 
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะและวัตถุประสงค์  

ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับขององค์การวิชาชีพ 
5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมองค์การวิชาชีพ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมชมรมวิชาชีพ 

กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมส่งเสริมระบอบประชาธิปไตย กิจกรรมอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 
กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและท้องถิ่น  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2006 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 3 0-2-0 
 Vocational Organization Activity 3 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะทางวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพชีวิต  การ

พัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรมองค์การ

วิชาชีพ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผูน้ าและผู้ตามที่ดีในการร่วมองคก์ารวิชาชีพ  
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะและวัตถุประสงค์  

ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับขององค์การวิชาชีพ 
5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมองค์การวิชาชีพ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต  กิจกรรมชมรมวิชาชีพ 

กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมส่งเสริมระบอบประชาธิปไตย กิจกรรมอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 
กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและท้องถิ่น  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2007 กิจกรรมในสถานประกอบการ 1 0-2-0 
 Workplace Activity 1 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมในสถานประกอบการ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม ระเบียบ ข้อบังคับของสถานประกอบการ และทักษะการ
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

2. วางแผน ด าเนินการปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผลและปรับปรุงการท างานในสถานประกอบการ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมในสถานประกอบการตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้ทักษะการโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล และการเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรมในสถาน

ประกอบการ 
3. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับของสถานประกอบการตามมาตรฐานที่ก าหนด 
4. ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะและประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบ

ข้อบังคับของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพและความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรม
ส่งเสริมความปลอดภัยในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ 
หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมในสถานประกอบการ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบข้อบังคับ

ของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพ ความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรมส่งเสริมความปลอดภัย  
ในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการ
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2008 กิจกรรมในสถานประกอบการ 2 0-2-0 
 Workplace Activity 2 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมในสถานประกอบการ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม ระเบียบ ข้อบังคับของสถานประกอบการ และทักษะการ
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

2. วางแผน ด าเนินการปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผลและปรับปรุงการท างานในสถานประกอบการ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมในสถานประกอบการตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้ทักษะการโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล และการเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรมในสถาน

ประกอบการ 
3. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับของสถานประกอบการตามมาตรฐานที่ก าหนด 
4. ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะและประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบ

ข้อบังคับของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพและความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรม
ส่งเสริมความปลอดภัยในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ 
หรือกิจกรรมอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมในสถานประกอบการ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบข้อบังคับ

ของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพ ความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรมส่งเสริมความปลอดภัย  
ในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการ
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2009 กิจกรรมในสถานประกอบการ 3 0-2-0 
 Workplace Activity 3 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมในสถานประกอบการ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม ระเบียบ ข้อบังคับของสถานประกอบการ และทักษะการ
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

2. วางแผน ด าเนินการปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผลและปรับปรุงการท างานในสถานประกอบการ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมในสถานประกอบการตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้ทักษะการโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล และการเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรมในสถาน

ประกอบการ 
3. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับของสถานประกอบการตามมาตรฐานที่ก าหนด 
4. ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะและประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบ

ข้อบังคับของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพและความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรม
ส่งเสริมความปลอดภัยในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ 
หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมในสถานประกอบการ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบข้อบังคับ

ของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพ ความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรมส่งเสริมความปลอดภัย  
ในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการ
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2010 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 1 0-2-0 
 Recreational Activity for Learners Development 1 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้ เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการ กระบวนการ 

ลักษณะและวัตถุประสงค์ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมพัฒนาองค์กร ชุมชนและสังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ 

ศาสนา และพระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา กิจกรรมกีฬาและนันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการ
ทุจริต และกิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม 

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรม

พัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา  กิจกรรมกีฬา 
นันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการทุจริต กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2011 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 2 0-2-0 
 Recreational Activity for Learners Development 2 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะ

และวัตถุประสงค์ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมพัฒนาองค์กร ชุมชนและสังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ 

ศาสนา และพระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา กิจกรรมกีฬาและนันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการ
ทุจริต และกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม 

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรม

พัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา  กิจกรรมกีฬา 
นันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการทุจริต กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2012 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 3 0-2-0 
 Recreational Activity for Learners Development 3 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ต ามที่ดีในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะ

และวัตถุประสงค์ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมพัฒนาองค์กร ชุมชนและสังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ 

ศาสนา และพระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา กิจกรรมกีฬาและนันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการ
ทุจริต และกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม 

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรม

พัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา  กิจกรรมกีฬา 
นันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการทุจริต กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม  
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fl";j"J1J01".i 

f1".i".i1Jfl1) 

f1".i".i1J01".ibbfl:::bl;'1"1J1'1..101".i • 
~1tl'nmi;i1;:r1u01".im'ii1Pin~1bb'1~i"l!1'1iY1 m'jljf11'Jbb'1:::~6111tJm1'Um".i ... " , 
CCV c:ild Q c:il IJI 

6'11uo111\9l".i'i1'Wfl1".ie:J1'1!1Plo~1bbfl:::1'1!1"l!'W m'jljm".ibb'1:::e..161!1tJm1um".i ... " , 
OCV def .c:i., tj !VI 

a1'Uoi11i;i1'11un1".im6lf1P10~1bb'1:::1"l!1'l!'W m'jljm".ibb'1:::e..1"111tJm1'Um".i ... " . 
ocv d~ .c::.. d IJJ 

muom1J11;:r1uo1".ie:i1'l!1P10~1bbl;'1:::161!1"ll'W m'jljf111bl'1~e.J"ll1tJbffil1'Um1 ... " . 
'11tl'o111i;i".i;:r1uo1".im:S1fio~1bbfl~i"ll1'ii'W m'jljf11".ibl'1~~-d1t1m1'Um".i ... " , 
ocv def er. d VI 

6'11'Unm\911;:r1'Uo11e:n'l!1P1n~11,1,1;'1:::161!1"11Y1 m'jljf111bl'1~e.J"ll1tJbffil1'Um1 ... " . 

' .d ( ' ... 1 0'-l1l6'11l'DJltJ:::rrn::t1bbfl~01".iff€l?f1".i0~111'1l1frn:rLYltJ) 

1. 'U1-:J6'1TJPi~n1'U'l! BYJ51 1Ylm'1t101".im'ii'W hm'Yrn-:i 
6J , ' 

2. u1-:i6'1iln~1 1~1ntJ011 
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3. 'U1tJVl~l'U iti~Vl 

4. 'U1.:1~11mtJ'Uvl fl'l 11'1 

lVltJ1~tJ ?111oWl'1°1i1.:J b :Oti-:i 1 V!lJ 

1viti1~mflm1bbi;J~b vifl 1'W1i;i~~Y111ruu1 

5. 'W1.:1~11~11?1fl1tJ 'Wi;'lbfl'!; 
'IJ 

6. m.:i?111mu'U11'WBb~.:i 
7. 'U1EJ1"111~ ~l'Ub"il~ty 

iviEn~m vifl'Wfln1bb 'W.:ib 'W"tl1 

lVltJ1~EJbVlfl'Llfl11"1l'IJ1 
' 

fl~:1..1?1:1..1 11~'W~n1i;1~i;i~fl11~a?111 (fl~:i.J1"tl1n1i;1~1.:itJ1~bVlf'l) 
, 'I 

' ' 

1. 'W1.:i~11i''Ub~ru fl~~~u11l.l 1viti1i;rtim1m:01Pifli;1tJvil.luTu ., ' 
Vc:il 0 ..::::.. CV .c:il I~ 

2. 'U1.:1~111"11'W ?1'1Jfl1 1VltJ1i;JtJfl1181"11'Wbb:l.J'U1bbfl1 
' 

1viti1i;rtia1~1Pifli;1a\>11u1~ 
' "°" QJ "°" QJ q 

1viti1i;i m Vlfl'Wfl:U'WVl'UJ 
' 

5. 'U1'l~"l11 QV11l~tJ11.:!l'l lVltJ1~tJbVlfltJfl)~tJ8.:J 
" 

6. 'W1.:i?111ru\iiJ'WVi ~.:i?1:u~V1u11lJ 1viti1i;rmviflilfl'Wr11?1111f1 ... . 
7. m.:i?111ru~:1..1'W via.:itJ1'W .... 

Q CV I !I 

8. 'U1'l:UVl:!.J'U?I Vlabbfld 1viti1~ ti b vir1'Wr1V!'Ua.:i-U1'11n 
'IJ 

..:::::....:::::.. Q.J ' 

9. 'W1.:if'lm:1..1~ f'lfl~J\Jl'W 
' 

iviEni;rtJ b Vlfl'WflVl1~ 1 my 
n"lJ?1lJ11~'U~m1fil'l bbi;'I~ m1bbnuruV11 c fl"lJi"111ru1JV1f'11?1V1{) 

, co " 

1. 'UltJitJtJf'l i'.1?11'1~ 1VltJ1~tJfl1181:S'WtJ11~'W'U~ , 

3 . 'Ul'l~f'lruqp ~V!1-W\>1 1viti1~mvifl"Wfl"ll:l.J'W1 
Q d tf Q.J Q f'Clit. Q.J .C::. Q Id 

4. ~·uuHm 'WMJJ,"if.irumru 1viti1i;imvifl'Ufli;J'W'U1 bb'V!'lVl 2 ., , 
5. m.:1?111"11\Jmm ~m~m 1viEni;rm'VlriiJri:W'Wu1 , 
6. m.:i?1nruru1 ru ti1'U 1viEni;rmvifliJflti1'U ' ., ., ., 
7. 'Ul tJalfllJ 'Ulfl'WBtJ 

fl" :1..1?1:1..111 ~'U~ f1 T~· fi l'1bbi;J~n11 bbnU ru'V!1 ( f1":1.Ji"1111 vi tJ1 f'll '1 VI {) " ..., , 
1. l1~~8tJVl1 n\Jl~ a'U1~tl 1V1tJ1i;rtJfl1181:S'W1.:i1fli;'ltl.:11i;'I 

' ..::::.. '0 i.I 

2. 'Ul.:11:1.Ji;'I 1.:Jf'lfllbbfld 

3. 'U1.:1?111-U11~ m hti 

4. 'U1.:1?111b?111i;rfli;ru '1lJf'11 

5. 'W1.:ii1~m ?lfli;Jb~"ll 
' 

Q.J ' Q.J ffd 

6. 'U1tJVl"ll'W.:I'!; :U'UV11'1 

1viEn i;r m viri'Wflr.r\Jl~u 

ivimi;rm viriiJfltJ 11~'Uu~ 
' 

fl~ :1.J?f:l.J)) mJ~Vll .:ir.r.:i f):l.J bbfi ~fl 1) ~11 .:i:S1 ~ (fl ~:l.Ji"lll r.r.:i fl lJ a fl '!;1) 

1. 'U1.:!'11TU1~f'l fl1U1 1VlEn~tJfl1181:S'W?l1VI.:!1fl- i;Jfl 

2. 'U1tJfl1fl!J 18~~i;i 
.c::i.QCV d' 

3. 'Wl.:Jb'Uqi:umf'l f'111Vl'W 

4. 'W1.:i?111:1.Jru~11 b~a.:ibn~ 
.., ' 

s. 'U1.:1?111P1n'1ni;ru V!'11.:J'U1 
' d cvc!d I 

6. 'UltJ:UWP!fl~ ?IV!:!.JtJ 
' 

7. 'U1ti.n1rui'~tl v-l~mr11 
' 'IJ 

' 

iviEni;rm 'VlfltJflVl-r.:i 

ivi En~ tJ b vi ri'Ll fl~ 11'!;!] 1u1 ~ 

ivimi;r m viriiJl'l6!!:1.J'W1 
' 

ivimi;rm VlfltJfl'W m 1fl"J16!! 

ivim~mviriiJ!'li;\'11.J1.:i 

fl"j)lJfl1) 

fl"j"jlJfl1"j 

fl"j"j:l.Jfll"j 

fl))lJfll) 

fl))lJfll) 

f)'j"j:l.Jfl1) 

fl"j"jlJfl1"j 

fl)"j:l.Jfll"j 

fl"j"jlJfll"j 

fl"j):l.Jfl1"j 

fl)"j:l.Jfl1"j 

fl)"j:l.Jfl1"j 

fl"j)lJfl1) 

fl))lJfll) 

fl"j):l.Jfl l ) 

fl"j"j:l.Jfl1"j 

fl)):l.Jfl1) 

fl"j"jlJfl1"j 

f)"j"j:l.Jfl1"j 

f)'j"j:l.Jfll) 

fl"j):l.Jfl1) 

f)'j"jlJfl1"j 

f)'j"j:l.Jfl1"j 

fl"j"j:l.Jfll) 

fl"j"jlJfl1"j 

f)"j"j:l.Jfl1"j 

fl))lJfll) 

fl"j"jlJfl1"j 

f)'j):l.Jfll) 

f)"j"jlJfl1) 

fl"j"j:l.Jfll"j 

f)"j"jlJfll"j 
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n'9:w?1m-'H'l'U~'V11-:i~-:iri:wLrn~m1\;\'11-:i~i1>1 Cn'9:wi'l!1?16lJ~m:nLb6'l~i'rn~m:n) , . , , 
1. LJ1CJU\15ffCJ VleJ\Jb~dn 1VlCJ1~CJeJ1~1~tl~1tl~b~~LV1d1 fl))1Jfl1) 

fl))1Jfl1) 

m1:wm1 

2. 'U1tn1Vi'U LLEJ:W11~ i'VlCJ1'1mnm1Lb'1~b'VlrlL'Ufa~11'1lu~ , 

3. 'U1CJ~fli'llt\1 r11viei:w 1vim~mviriilflmqJ'1'Ul~~ 

4. 'l,rnJ'O'U~'Vl~ 'Vl-rw~ei~111 l'Vltn~m'VlflUflD'V11l'B1i1 , 
5. 'U1CJn1>1~w-:il31 ~'U1 i'Vlm'1m'Vlriiiri~TY-i'W 

'\J 

6. -J1Yi-reJCJl>l~ CJPl?IW6'1 ~1bfl11el\?l l'Vltn~CJb'VlflilfleJ1'l'VleJ'l , 

fl"iln111Jb?l~:IJ'Vl~fl?ll>l) 

1. 'U1-:ia11an11~ b?l'U1~m1ru 
' 

2. 'U1'l?l11W11f;U~f1~W 1JVl1l'U 

3. 'U1CJru~1i1 -W-:inPi6'1 ... , , 
' 4. 'U1CJW'1~f1~ m~\Jltl111f1'1 

'\J ' 

5. 'U1-:iuru1?11 'IJ1~v11-:i~ 
'\J 

6. 'U1'1?111el)1))f;U -U:W\?11'1 
.. ..! 

7. 'U1tn1V15'01 f)eJCJ°ll'U'Vl\?l 
' 

2. tl-a~1J1V11't11ei \Jl lil1'Vln':i'a3..l • 
I q d d 

fl6'13.JB1 't1W bfl 'ael 'lfl 6'1 ~6'l~CJ1'UCJ'Ul>l • 

.c:::tt. Q.I Q .c:::f I 

1'Vl CJ1'1CJ el1'1!1Pl f1~1 Lb W1 

i'V1CJ1~CJB1~1~n~1u1>1\Jl1~ 

i'Vl tn '1 m 'Vlriilriij'Uu~ 
' 

J'V1CJ1~CJL'Vlflilfl\Jl~'l 

iYltn~CJ b 'Vlfliiri'IJ1~"ilTU ~~6V''U5 

' 

fl))lJfl1) 

fl))1Jfl1) 

n))1Jfl1) 

fl))1Jfl1) 

fl)):l.Jfl1) 

fl))lJfl1) 

f))):l.Jfl1) 

?1161J1l'll1"1i1'1CJ'U~ /?1161J1l'll1 b 'Vlfliiflbfl~el-!I fl'1 

1. 'U1CJ?!i'il'l1 fl"1!1'l,; , 
2. 'U1CJ'IJ-a~b?l'1~ Pi~eJl?l:W "" , 
3. 'U1CJ?l:l.JV11l1CJ ?l:l.Jbbtl1 

4. 'U1E.Ju'V11 Pi~eJJi'CJ 

5. 'U1CJ'Uruij tJ~ml''U '., 
6. 'U1CJ'tJ~1?11 1>11-:ia1'\Xa 

7. 'U1'l?l11'U'UVi"lf1 tJ1i~CJ 
' 8. 'U1-:i?111~-:i~CJ1 "il~:wq'V16 

9. 'U1CJbfl~(>l)~'Ul'i° :il'U'V111 

1. 'U1CJ)~l \?11'U'Vlel'l 

2. 'U1CJ'B'U1m -d1E.Jm1 

3. 'U1CJCJ-!ICJV1'0 )eJ\?l?l:W , 
d Ill t: I cJ 

4. 'U1CJ'0)~1\9ll'U '1'lf1 , 
"" ' .. 5. 'U1CJ)~11'lP! ~flVl~lJ 

6. 'U1CJ?l1w.itl '1!1CJL~CJ-!1 
' 

7. 'U1tn~'Ur; tJi)YrV15-W~n,; 

8. 'U1CJJ'V11?1 bbfllJ~'U\?11 

9. 'U1CJ?!i'l9llu ~:wtJ1'W'Wvi 
' 

~tJ~~eJ1LJ1CJ n11iYltJ1~ EJ b VlfliiFHl~ b ~'lb Vld1 tJd~i51'U fl)dl.J fl1d 
'\J 

c:t. O.J q Ci 

1'VlCJ1'1CJfl1)eJ1'l!W'Ufl1P11'011:1.J11"1! f111:1.Jfl1) 

i'Vltn~m'Vlriiifl'11>1~'U m1:wm1 

J'VlCJ1~m'Vlriilfl?1:1.J'V11'tJ11m1 m1:wm1 , 

J'V1CJ1~m'Vlflilflu~b.;a-:ib 'Vl'a1 m1:wm1 

i'Vlm~m'Vlflilflu~b;a-:ib'V111 m1:wm1 

l'V1CJ1~m'Vlri'Wflu~b:S.:ib'V111 m1:wm1 

i'V1CJ1~m'Vlfltiflu~b.;a-:ib'V111 m1:wm1bb6'l~b6'161J1'Ufl11 
' 

' 
i'V1CJ1'1m'Vlflilflm~ti m1:wrn1 

1 'Vlm~ m Vlfl 1'W 1'1~ bb'1~v \Jl'11V1m1:wm1~v b~eJ'Ufl1P1~511m1'1l m1:w rn 1 , 

.c:::tt. CV ~ ~ 

1'Vlm6'lm 'Vlfl'Uflmnl'l 
'\J 

c:t. CV c:t. ~ 

1'V1CJ16'1CJ b 'Vlfl'Uflfl bfll'l 
'\J 

.c:::tt. Q.I Q d: 

1V1mam'Vlfl'Uflmfll'l 
" .c:::tt. Q.I .:::a. d: 

1'V1CJ16'lm 'Vlfl'Uflmn 1>1 
" SIO a. QJ Q ~ 

1v'l~ m'W1E.Jm11'Vlm'1v b 'Vlfl'Uflfl bf1\Jl 
'\J '\J 

fl)):!.Jfl1) 

f))):Wfl1'a 

fl))lJfl1) 

f))):l.Jfl1) 

fl))lJfl1) 

?116lJ1l'll1 ... 
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1. 'U1CJ~b'll'l:fi Vl1~ t/O .a CV .0. ' 

e.Jm'U1 mnnvim~ CJ b Vlfl'UfleJ111'11V1m1lJCJ1'UCJiJ 111 tl 1:::51'U m1lJ nT~ ... 'II • 

2. 'U1CJCJV15'W~ b'UeJ1-W'U5 iviCJ1~CJn11v1:a1~n'l:f1tlVJlJ51U n11lJn11 • • 
3. 'U1'l6'11'1'U'1~tl·n:ir1 .fl1f16'111 lV1EJ1~mmHW~bbi;'l~bVlflL'Ufa~11'1l'U1 f111lJfl11 

' 
4. 'U1CJ51''1lotlCJ lJ:::~lJ ivim~m Vlfl 1'Ufa~CJ1'UCJ'Ul'lll'l1CJ~1 n·fiiim1 . 
5. 'U1CJ~'Vl5'W~ Pl~lbPl'\:f iVJm'1mVJfltif1e:i111'11V1m1lJm'UtJ'U~ m1lJrn1 • 

.Q.Q ..!. .Q <Clio Q.I A ' 

6. 'U1CJeJ.fl'1Vl5 mni:n 
'II 

'1VltJ1i;'ltJb'Vlfl'UfleJll1'11Vlm1lJCJ1'UtJ'Ulll m1lJm1 • 
OJQ.1 d.c.' 

7. 'U1CJV1Pl'UCJ O'U'!l'U"il\11\11 • 

' . 
'11"V1i'!l1~1'l61ivlJtl11-:i Lfl~v-:i~ mn~ Lm,1P11 /'11"V1i'!l1 b VlflYfl bfl~v-:i~ mn~ Lmwn 

' 
1. 'U1'l'111~'U'1U~ 6'11CJ:::t'l'U5 ~e.l1'U1tim1i'Vlmi;ltim1m:a1~mntl'Vli151u 

'II , 

2. 'U1mo~h.J-w1 b~tJlliJ i'Vlmi;ltim1m 01h~mrn..JV1ll51U 

3. 'U1tJeJ1iJ'U"1 t'l:::bb~:::~ 

4. 'U1CJ'U11 'U1i'UV111'U'U"1 

5. 'U1tJeJllb1P11 Vl1'l~ 
., ,, ~ 

6. 'U1tJeJ1qj bbndb'W'!J) 

7. 'U1tJPln~iti "i11~11n'W 
8. 'W1ti?l1w.Jtl a'UVJ11'11-:i • 

Q.I .J ' 9. 'U1'l?l11VIV1CJ'!l'Uf1 mtJ'U\Pl 

1. 'U1tiu~P1tl 1w1'W~th:::~V1~ 
2. 'U1'l'111iiru'1m '1111ruLn(;l , 

' 

.ct. CV .O.G.1.c:il 

1viti1~ m 'Vlfl'Wfl?ll'l'Vl'U 

ivim~m V1flUfl'U1'l1m 

ivim~mmH•11bb~:::LV1fl 1 'W fau~'Wu~ 
' 

i'Vlti1~ti bm,mbb~:::b viri 1 'U fau?l-:i"Vm 

iVJmi;lmnm1Lbi;'l~ b'Vlfl L 'U fau?l-:i"Vm 

ivimi;lti b viriiJrio::: b~'l b V111 

ivimi;lti b viri-Ufl'U ri1P1~511ii11'!l 

4. 'U1tiii111ti a'Uw~bbD'U'W:::b"U11 1VJm~mvif1ufl'Uf1111'1l~lJ1 

s. it1tJPiLfiiJ~~ 116lf'1l.Jtrsru iVltJ1'1'EJLVlf1tlfOltvl1111 
• 'II 

<Q d'.o. Q.I ' Q OJ 

6. 'U1CJ5'U1'1lqj "IJ'U1\ll'U '1VlCJ1~E.lb'Vlfl'UfleJ1'lVleJ'l 

7. 'U1-:i?l11tl1~'!l11P1 ~'UV1{tl1:::b?l~~ i'Vlti1~m'Vlriuf1'1li;'l'U~ 
"' ' 

8. 'U1tie:i11ru'W hbte:i i'Vlmi;lm'VlflUfl"ll~'U~ 

' .., .. 
1. 'U1CJO.l1'lfl Vl1'leJ'U 

~~ ~ 

2. 'U1tJO~eJ'l Pl1b'W'l 
({ .:::if .Q CV 

3. 'U1tJ5'U:::'Vi'lP1 lJVl)qj 

4. 'U1-:i?l11ru~ti'!l1 ~1Vlll1'U 
"' 

' ~ ' 5. 'U1'l?l111'l'Ufl1 Vl'WCJ'1'111UJ ' . 
~ ., .. 

6. 'U1tJ?l1tJ1n'U~eJ'U1lJ , 
7. 'U1tJPlflotlCJ ~'UV11'th:::~'\:f~ 

' "' 

' 

iV1CJ1~m'Vlritirie:l1-:ivie:i-:i 

iV1CJ1~m'Vlriuri Lfln'11 h-:i 

i Vl tJ1 i;r CJ f11 )eJ1:zi'W1'1l tJ1 

iVl tJ1~CJffl)eJl~'W1'1l tJ1 

ivim~CJm1m~'W1'1lCJ1 

1eJ'l~a1'U1tin11i'Vlti1'1CJn11v1~'W1'1lti1 
'II 

tl1:::51'Uf111llfl11 

f11)lJf11) 

f11)lJf11) 

f111lJf11) 

f11)lJfl1j 

f11)lJf11) 

f11)lJfl11 

f11)lJf11) 

th:::51'Un11lJfflj 

f11jlJf111 

n11llfl11 

m·rnm1 

f11)lJf11j 

f11)lJf11) 

f11)lJf11) 

f11)lJf11) 

n11lJf11)bb~:::b~'U1'Uf111 
' 

th:::51'Uf111llf111 

f111lJf11j 

f111lJfl1) 

m1iirn1 

f11)lJfl1j 

m1iim1 

f11)lJffl'abbl;'l:::bfl"V1'Ufl11 
' 
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n~~v1~Y1v \91 ~1~n"i"i~n1"J~~\9l • • 
?l1"tl11"1J1-ci1.:in6lh.:i-nu /?l1"tl1l"lJ1b'VIAtiAm1e..i~\9l 

~ CV ' tlo ..:::::.. Q.J .c:i.. 

1. 'W1CJmru bn6leJ'W'W'W5 e..im'l.J1CJm11'Vlm6lm'VIA'WA?llJ'Vl1?l\lA11lJ . " . 
2. t11CJ?lt1VJ1 11~b~"ll~fl6l iVJm"'mVJl°IUl°l'tJVJlJ'BTU . ' ' 

l'VJCJ1~CJb'VIAtiA~1'W'l.J 
'IJ 

' 4. 'U1~Pil'HU~n~ 'U~'U1 "., . .c:i.. cv .c:i.. ti G 

1'VICJ16lCJb'VIA'l.JA1BCJbB\11 

5. 'l.J1CJa1'1.J1:u fll~:ij'l.Ju16l 
.c:i.. QJ Q q 

1'VICJ16l CJ b 'VIA'l.JA'l.J A1fl11511lJ11"1! 

6. 11Vi~BCJ\9l~ ~&iYl.:iw 1\9liw.:iw ... ' l'VICJ1~ CJ b'VIAilA?llJ'Vl1?l'lA11lJ • 
7. 'l.J1CJ?l-Yi'U 1?l-r\9l'l.Jt:l1T;i • ,, 
8. 'U1CJ?llJ'l!1CJ ~qj~'l.JJlCJ 

?l1"tJ1l"lJ1-ci1\lbzjellJ 16l'V!~ /?l1"tl1i"lJ1b 'VIA'LlA LGl'V!~ 
i. 'l.J1CJ?t:w?ln~ 1"11CJ1?!1111 ~a1'1.J1CJm11'Vlm~m'Vll°lilA'V!1~1'V!ru 

'IJ ., 

., "" ' 2. 'l.J1CJ?lqjqj1 YlbA11~'V! 

3. 'l.J1CJ51')~,_j b?llJBl'l'l.J 
.Q Q.I q,Q..ld 

1'VI CJ 16l m 'VIA'l.J A?l l'l'V!'U 

4. 'l.J1CJ~11\l~il\911 b~CJ'l.J"(J'l.J'VJ~ l'VICJ1~CJb'VIA'WA?l1~'U~ • • 
5. 'l.J1CJ:w1'U'W fi'1ih~ 

q, Q..I Q d 

1'VICJ16lt.Jb 'VIA'l.JA?l1~'U1 • 
Q..I ~ ..:! !.I 0 

6.'l.J1CJBAAnl'll'l ~n11111 l'VICJ1~CJb 'VIAilA'V!11'11 'Vlaj 

7. 'l.J1\l?l11Lnmm ii'BlJBB'l.J l"l~ l'VICJ1~CJ b'VIAilA'V!1~ L 'V!aj 

8. 'U1'l?l1T5lJGl111W :ij''l.J'VJ{A~1CJ l'VICJ1~CJb'VIAilA'V!1Vl 1 'Vlaj 

9. 'W1'l?l11eitl''1)'1)1 b~eJ.:ib.W.:i 1m~e11'1.J1CJm1i'Vlm~m'VIA'WAV!1vi 1'V1aj 

2. 'l.J1'l?l11ru1ru n~'W.flilfll~ 
., 'IJ 

3. 'W1CJ"il1\9l~ fll~ib:Om 

4. 'l.J1CJm1rivm ?l~1\9li • • 
5. '1.J1CJl"l.flil\911 fi:Ub511 • .. "" 
6. 'l.J1\l?l11B~1 b?l'lCJ:U?l\lb 'l.J'l.J . " 
7. 'l.J1CJ1"inTW~ \911bb?l'l 

8. 'l.J1\l?l11tU~"lf1 bb?l'l.Ji:'l"tl "' . ., 
9. 'l.J1CJn1Jl'VI~ ~lJ~:W • 

' I dSI ..:::::.. .c:il 

1. 11'V!1eimvn 'U'Wl'11 'U1lJ 
" ' ' "" 2. 'l.J1CJ5'U111'B'l.J .!Jb:U1'1) 

3. 'l.J1CJ11'W\!Pl ?ll1\ll"l~ 

4. 'W1ti~'W&i 'Li11.:ibLn1 

5. 'l.J1CJ'VJ";j\lf)fl!1) 'V'lGlb?l'U 

6. 'l.J1CJil~?ICJ bbAe.le:JCJ 

Slo .c:i.. v 4 .c1 

tJ el1'1.J1 CJ fl111'VI CJ16l CJ b 'VI A'l.JA'l.JA11161f '1lJ1 
" 
l'VICJ1~CJb'VIA'WA11"il'U~ , 

l'VICJ1~ m 'VIAilA"tJB'l.JbbO'W 

l'VICJ1~CJ b 'VIAilA'W A111"il~:l.11 

l'VICJ1~CJb'VIAilA'WA111"1J~lJ1 

tlo .c:i.. v d .c:i.. '.:::ii 
e..im'W1CJm11'Vltl1flCJm1m"l!Y1n'U'W'Vl1'U1 
'IJ , 

Q Q.I -Cit. cit 

1'VltJ16lCJb'VIA'l.JAfl1qj:U'U~1 

l'VICJ1~tlb'VIA'WA~\l~'U~ , 

'th~51'1.Jn)";jlJ fl1";j 

n))lJf11) 

n))lJf11) 

m1:wm1 

m1:wm1 

m"i:wm1 

m1:wm1bb6l~b6l"tl1'1.Jfl11 • 

'Li1~51'1.Jn11:W fl1) 

m1:wm1 

m1:wm1 

m11Jm1 

m1:wm1 

n)";jlJfl1";j 

n)";jlJf11) 

m11Jm1 

n))lJfl1)bb6l~ bfl"tl1'1.Jfl1) 
' 

t.l1~51'1.Jn111Jf11) 

m1:wm1 

m1:wm1 

n)";jlJfl1";j 

m1:wm1 

n11l.Jn11 

n)";jlJfl1";j 

n))lJfn";j 

'Li1~51'1.Jn111Jfl1) 

m1:wm1 

n))lJfl1) 

n11l.Jn11 

m1im11 

n)";jlJfl1";j 

7. 'U1CJ?l:W"1!1&i .. . 
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' ' 
8. 'U1CJ~~~n~ ~1~~~ !lo Q CJ .c::ii1 c. tr c1 

1m~enmtJm11'Vlm~CJm1ti1'1!vmut.1'Vl1~1 

.Q. I Id et. ~1q o Ci 

?11'lJ11"111'1f1~\;ltmei /51'lJ11'1!1b 'VlrlJ. 'U f)EJ011yim 1r:i 

1. t.11tJ 1 •1m b '1f~i ti'r:itJm~'Vlr:i~ eJB1'U1CJ0111'VltJ1~CJ b 'Vlfl 1 t.1 fa~ bb~::'€J\;l?l1V!rn1:w 
~ 'U , 

m1:w011 

m~m1bli'l::li'l'lJ1'U m1 , 

2. 'U1tiLJ~"111 bdh:w& 
tlo .c:rr. v .Q. If 

1'€1~ ~'€!1'U1tJ0111'Vl EJ1~ CJ b 'Vl fl'U fl'€!\;! ?11 V!fl11:WCJ1'U tJ'U \;! 
'U , m1:w011 

m1:w011 

m1:w011 

3. 'U1CJ11::1~ ci'1hJ , 1'VltJ1~CJL11:::w~~:W'Vl1~1fl) , 

5. 'U1~~11ru'1ru-r'1!~ ei~:w1 'V'l~\;11n~ 1'VltJ1~m'Vlfl 1t.t favbb~::r:i\;1~1V1m1:w011\9lm1ei ... , , , .. 
'Ufl)f'll)Li)):W11'tl 

,, 
6. 'U1CJilfl:w bn\;!Ln~EJ~ , .. 

'Ufl)~)i))):w)1'1f 

1'VlEJ1~CJ L 'Vlfl 1 t.t t~~bb~::'€J\;l?l1V!m1:w011\9lm1t1 , 
'Ufl)~~Li))1J)1'1l 

1'VlEJ1~m 'Vlfl 1t.11~v LL~::r:i\;1~1V1m1:i.m11\9lm1r:i , .. 
'Ufl)~)i)))1J)1'1f 

l'VltJ1~CJ L 'Vll°l 1t.t 1~~ bb~::B\;1~1V!m1:w0111'1B b~B m~m1Lli'l::li'l'lJ1'Um1 , ' 

~1'lJ1l'tl1n11\;111"il~BU1~CJ1~vl1~1CJ 

1. 'U1~'€l)YJEJ LtJB'U~~b1tJ~ ?l~?l~'J'U ~eJ1'U1tJ011l'VltJ1~CJb'Vlflilfl~\;J~U 
, , 'U 

2. '1.11~?111-W:ww:w~ 1u~mV!m:: 

3. 'U1CJ611'W.Jtl b?l1J'€J\;l'U 
4 QJ ~Q.Jd 

1VltJ1~tJ b Vlfl'Ufl?l\;JV!U 

4. 'U1~?111n\;)~mmcl 1'1mN i'Vlm~m 'Vlflilfl~\;J~U 

' ' 
~1'lJ1l"111~~\;lLfl1ei~nmwm6 /?11'lJ1l'1!1L'Vlflilfl~~0Lfl1ei~ihmvm6 

' 
1. t.11CJmru Ln~B'U~'l..!5 , 
2. 'U1CJn~~ru 'VlB~~1 

3. 'U1CJtl~fill'j bLl~tJ'U~~'1 ... 
l 'Vlm ~ m 'Vlflil fl 1:: EJ B ~ 

l'Vl CJ1 ~ m 'Vlflil fli EJ t.11'Vl 

l'VltJJ~tJ b'VlflilfltJ 1"Li1 

5. 'W1tJtJ1i.JiJvl VleJ'3f011 iV1CJ1~E.JLV1Rilfltl'j:rOJ1t1m6ir'U6 

6. ~11nw:u.rm'Vl Ll1::~r1'Vl1''V'l~ i'Vl m ~ m 'Vlflil fl?l:W 'V11?1~ fl 11 :w , 

nci11ei1 ;i'V'4-w~~ .:i 1 '1.J 1Ylvh bbfi'l::Bb~mi1 ·rniln 61" • 
?11'U1l'lf1'111.:i 1 Ylil1 /?11'lJ1l'lf11 Ylil1 

" 1. 'U1m"il'UJ'Vl~ ~~b"il~ru11flru ., , 
!.lo 4 CV et. d 

~B1'U1tJ0111'Vltl1'1 tJ b 'Vlfl'Ufl?l1::U1 
'U , 

1tN~B1'U1tJ011l'VltJ1~tJb'Vlflilfl'lJ11~'UU~ 
'U ' 

1vtt=. o ei. .c:il .c:rr. lfd 

3. t.11m~t.1~n~ tJ'U\;JJrl1 1'VlEJ1011m'1l'V'lnU'U'Vl1u1 , 

4. 11~tl'm.1Le.in mriii LL'J~~~LcU'Ll 1V1CJ1~m'Vlfluri?1ni;:it.1ri1 
'U 

Ll1::51'Ufl1):l.J01) 

fl))1J01) 

m1:i.m11 

rn1:wm1bli'l::li'l'U1'U m1 , 

Ll1::'51t.1m11.m11 

m1:w011 

m1:w011 

m'rn011 

m1:w011 

m1:w011 

rn~m1bli'l::b'1'lJ1'U m1 , 

Ll1::61t.1m1:w m1 

m1:w011 

m1:w011 

m1:w011 



5. 'U1CJb~l31iCJ b:aCJ..:1131~ 

6. 'U1CJbtl~:l.J ~b:l.JCJ 
' 7. 'U1CJ511-:i~n~ viiJ'Lln1vi1:1.J 

8. 'U1-:i~~wn :1.Jruvrn-:i 
I V 6' 

9. 'U1CJ'Ub';il31 '111-:l"il'U'Vl';i 

10. 'U1CJru;i;i131-rru~ 16ll'Ju'J-r'1..:i 
''""' dJI 

1. 'U1..:JG111~nqjqj1 ~°1.IITTl1'U 
' 

2. 'U1CJ'U~'Vl ~'Ub~:l.JG1°1.161:1.Jllii " , 
3. 'U1CJ~..:i"1iCJ eJti'U-WVi'n,; 

4. 'U1CJl31.f) hFl ~1'U'Vle:J.:J , 

' ' 
7. 'U1CJPln~1~\91 ~'UFJ..:! 
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lV1CJ1~CJbV1FllJFlJ;i~'U~ , 
ci. Q.I - ti ~ 

1'Vlmm.1L'VlFl'UFi1e:imew1 

i'Vl m ~CJ b 'VlfliJ fl°LJ ';i~"il 1'Um-U''U5 

~a1'U1CJn11i'VlCJ1~CJL'VlfltJFl'Ufl'J'U1CJn 

i'VlCJ 1~ m 'Vl FJi'J Fla 'J~'U ~ , 

Cito Q./ Clo q 

1'Vlmam 'VlFl'Uf11?1~11ruiJ1 , , 
i'Vlm~m'VlFiiJFJ'Uf111Fi11"11 

i'Vlm~m 'Vlf1iJf1vi1~ 1 viaj 

i'VlCJ1~m 'VlFliJfl'U Fl'J'U1CJ n 

8. 11~~e:JCJIP1~ e:i°l.Ji'J~ Lfl~e:ie:i-U''U~ i'Vlm~m'Vlf1tJf1'Ufl'J'U1CJn 
"' 

9. 'U1..:in~~ru1 L©..:i~'U i'Vlm~m'VlFiiJFl'UFl'J'U1~Jn 

~1'tl1l"tf1b 'Vlflilfl'W6l'.:i.:i1'1..! 

1. inm..l'J~~'Vl~ 'Vle:i.:i-rPlil 

2. 11-vi~e:iCJ t vi e:i.fhnru :1.Jflfl~FJ';j iviCJ1~mviFiuFivt11'11 viru 
"' " "' 

3. t!1E.1~1i"ll'ru mci1b"il~t1J~.:i~bb1?1..:i i'Vlm~m'VlFl 1t!faffieim1~; 

4. 'U1.:Ji?l11bi?l1111?1 bbi?!.:Ji1'UbViCJ~ 

5. 'U1CJoW~~~ bbi?l'Ui?l°l.l "" , 

1. 'U1CJl'UiCJ ~'Ub~B.:J 

2. 'U1CJi?l'Jm,; 1"1l'mi?!'Ll1 
' 

3. 'U1t1'\lle:i..:ian E.Je:i~:l.Jru , 
4. 'U1CJbBn'U~'U ~'11:a1~ 

5. 'UltJe:JJ1-U't!'¥1 tlB'U:l.JtU 
.! 

6. 'U1CJl31'J11:1.J 51~'\llt) 
' 

7. 11Vi~e:it11P1~ Fil.ln~"ll' 1?11EJ"wru 

8. 'LI 1ti:1.Jru6fl oJ 1"11 m:r ru &fi IPl 

1'VlCJ1~ m 'VlfliJFJ-B'CJ .n:W 
" Vo ..::. Q./ ci. Q./ a 

·rn..:i~e:Jl'U1CJf111T\/lCJ1J;iCJb'VlFl'UFl"ll'CJ.f1:1.J 
" " 

' Vo ci. QI Cl.I I d 

~ei1'U1t1n111'\llt11at11?111~~"111.:in1~u 
" ci. CV cl: d 

1'Vlt11at1n11m"ll'vm1ru"il'U'U1 
"' ' 

lV1CJl~CJbV1FllJFltl~b;a..:Jb'Vl11 

l'\11CJ1~CJbV1Fl'LlFltl~b"8..:Jb'\ll'J1 

i'Vl t11~ m 'Vlf1tJfl"lle:J'UbLn'Ll 
- Q.I c:a. ' cl 
1'VlCJ1J;itJb'VlFl'UFl~11~~)51'U 

i'Vlm~m 'VlF1'i1f1fft.1m1"1l'u1u , 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J)l.Jn1';i 

n'J';j:l.Jf11) 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11) 

n'J';j:l.Jf11 'JbbJ;i ~bJ;i°l.J1'U f11';j , 

oJ1~51'Un'J'J:l.Jf11';j 

n'J';j~Jnl'J 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';i 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf11) 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.J f11'JbbJ;i ~bJ;i"U1'U f111 , 

oJ'J~51'Un'J'J:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.J f11 ';j bbJ;i ~ bfl °1.11'U f11 ';j 
' 

oJ1~51'Un'J1:1.Jf111 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';i:l.Jf)l';i 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J):l.Jf111bb'1~b'1"1.11'Uf111 
' 

'11"lJ11'1!1-d1..:1LFJ~ei..:iv\'1m1:1.JbV'Ubba~t1-rumrnl31 /'11"lJ11'1!1b'VlFltJFlbFl~e:i..:ivhFi11:1.JLlJtma~tl1'ue:i1rnl31 
i. 'U1C.11?1'J~n~ bbn1i1~ e.Ja1'U1E.Jrn'Ji'Vlm~m'Vlfl'Wfl';i1"1l'~'Vlu1';i1:1.J tl';i~u1'Um1:1.Jrn'J , " 
2. 'U1E.Jf1u1CJ'Vlu Lvtci1a~~1u 

' 

4. 'U1Cli?ltn~';i e'.J1CJ61!11'U1 

lV1CJl~CJb'\llfllJFl'UFl'J'J16ll~:l.J1 

l'VlCJl~CJb'Vlf"liJFl~';i~'U~ 
' 

' s. t!1m1?1n~'VlTI ... 



~ ~ Q.I ~ 
5. 'U1mmwt'Vl5 1,1,'W"lli:J.m.J 

\I 

6. 'U1..:i?111~~:l.J1 u1~'Vl:l.Jl.l1 , 
7. 'U11:J5..:J-ti'tJ L~el'lrl1 

8. 'U11:J'W1"ll :l.J~~l'1~ 
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.:::.. QJ Ct. ' 

1'Vll:J1'18b 'Vl fl'Ufl b 'W'll]'\J"jt\J 
\I 

J'Vll:J1~ l:J b 'Vlflilfl11'll~'Vl5111:l.J 

JVll:J1~1:JLVJfltifl11'll~Vl5111:l.J 

JVll:J1~1:JLVlfltifl11'll~Vl5111:l.J 

i'Vl m~ i:J L'Vlflilfl11'll~'Vl5111:l.J 

fl";j"j:l.Jfl1"j 

fl";j";j:l.Jfl1] 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl";j"j:l.Jfl1";i 

?f16ll1l'll1L'Vlf)iJflf111-;ij'~f111B1fl11 

t 'U1..:iPl''U?til~ ?111:J?t'U6 ~a1'U11:Jn1";iJV11:J1~1:Jn11v1~1~n~1u'Vl:l.Ji51il u1~51'Ufl";j";j:l.Jfl11 
\I , 

.:::.. Q.J .:::.. ~ 

2. 'U11:J-rnurn 'llu1~m 
~g~ " " 

1Vll:J1'18bVlfl'Ufl.fJLfl\Pl fl";i";i:l.Jfl11 

3. 'U1i:J?tn'1 1P1~ITTb'U111~ iV11:J1~1:Jfl1";iv1~1~n~1uVJ:l..151il fl";j";j:l.Jfl1";i 
' 

4. 'U1..:J?f11l'llm 'U~JTl'fft 
, \I 

?f1"lJ1J'll1~1'1?11Vlfl11:l.Jfl1A'e.J~Vl 1 vJ.W1 

1. 'U1i:J~..:ih'1tl en~i:J~ ~a1'U11:Jfl1";jJVJm~mV1fli1fl nvJe..i. LbllL:l..11~ , \I 

2. 'U1..:J?f11Yl";i~hm hi:J?t1";i 

3. 'U11:Jnl'l~Pl'n~ hfi1~v 
4. 'U11:J'U";i15u ~..:ib~l:J 
5. 'U11:J1";i~ll'Utl :il'U'1~ 

6. 'U11:Jvii'll1~ 'll1~mm 

JV11:J1~m'Vlfli'.ifl nvJe..i. LL:WLm~ 

iVJm~mVJflilfl nvJe..i. LL:WL:l.J1~ 

JV11:J1~mV1fli1fl nvJe..i. LL:WL:l..11~ 

JV11:J1~m'Vlflilfl nvJe..i. bbl.iLm~ 

l'Vll:J1~1:Jb Vlflilfl fl'rJt:J . 1,1,:!JL:l..11~ 

?f 1"ll 1i'll1 L:l.J fl m V11v-U n61 /?! 1"ll1l"ll 1 L:l.J\Ol fl1VJ 1v-U fl 61 LL'1~'1i'Ui:J 'U ~ 
' .:::.. Q.J.,:! llo .:::.. QJ .QQ.JQ 

1. 'U1mvm1"1J L'1";it1J?f1?1~ ";iv..:i~en'U11:Jfl1";i1VJm'1mVJfl'Ufl?llP1Vl'\J 

3. 'U1mn~l'l";i 'Vlv..:J?f"ll , 
4. 'U11:JtJ11~..:i :l..l~m1?ti:J 

5. 'U1i:Jll~m 6/J1e1v'l.! 

7. 'U11:JB1Vl1 fl:l.J\l11:J1 , 
8. 'U11:J'W'1'l.!m LU1L~l:J:l.JVl~YI~ 
9. 'W1i:J?t:l..lllii B'U~'U 

' 44 

1. 'U1ff'il1Vl1'U\Pl 'LJ";i~'U~1 
' 

CV ' Q.J .ct. ' 

2. 'U1mvflv'U'UIP1 Vl1..:J'Wb1Pl'Wfl'1 , 
3. 'U1..:imru1'W1 ~\Pl'U.flm 

, \I 

Q.J 6'c::t..ct. 

4. 'U1..:J'W'U1 '1'1.JVJ";jPl] 

5. 'U11:J~:l.J'W'1 l'i''W~'LJ"j";jj'jfl'1 , , 
6. t111:J?1L'll~~ en~?t:l.J1mitl , ... 

i'Vlm~m'Vlfli1fl"ll'1tJ1 
' Q QJ <Clo d q 

1'Vlm'1m Vlfl'Ufl:l.J'UtJ1 , 

JVJm~m V1fli1fl1P1-r..:i 

j VI l:J1 ~ l:J b 'Vl flil fl'U fl";iPl~5";i1:l.J11'll 

u1~51t1m1:l.Jm1 

fl";j"j:l.Jfl1"j 

fl";j";j:l.Jfl1"j 

fl]"j:l.Jfl1] 

fl]"j:l.Jfl1"j 

fl]";j:l.Jfl11bb'1~b6'l"ll1'Ufl11 
' 

u1~51t1m1:l.Jm1 

fl]";j:l.Jfl1";j 

fl]";j:l.Jfl1"j 

fl]"j:l.Jfl1";j 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl]";j:l.Jfl1";j 

fl]"j:l.Jfl1"j 

fl]";j:l.Jfl11bb'1~b'16ll1'Ufl1";i , 

'\J";i~51'Llm";i:l.Jfl11 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl";j";j:l.Jfl1";i 

fl]";j:l.Jfl1] 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl";j";j:l.Jfl1] 

fl";j";j:l.Jfl1"j 

4 4 ' 

8. 'U11:Jd"ll111Vll:J ... 
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8. wrria1i1YlEJ l"IJ1~Lfflfflrulmru , 
9. 'U1CJITT'W'l~ YleN6"mVic.1~ 

' ' 1. 'U1EJ511b"ll~~ ~fl'U5 

2. tJ1v1'"1l'iYrn.~ 01.:i~1 

3. 'U1EJ~1iJ~ iJmzjv'U~6 
4. 'U1CJ~~()m ~~'Ul'U JYlCJ1~tlbVlfltJflt'l~l'l 

' 
5. 'U1'lat'l1-rl'lir 1°lru:::'U1 , JVIEJ1~tlbVlfltJfl'Vl1t1l 1 'Vlaj 

6. 'U1.:illc.1'U"ll 'U1~1bbt'l'l 
' 

7. 'U1CJ?ll.l'W1 fltu~'U1 

8. 'U1'l?l11l1'UYl'U1 l.l'lflf;lbfl'Vl1 

9. 'U1.:J?l1EJ"ll'1 b"ll\Jlii 

~rl1'U1 EJ m1iV1EJ1~ EJ b VlfltJfl~~ru 1'1 n u , 

2. 'U1CJTrn eJl"l1'11.f1?1f1'1 ... ' 18'!~ 81mCJ m1iV1m~ c.1mTe:i1'111Pi n~1tlV1iiu1t1 
u ' 

3. 'U1EJ"lliJ'UV1{ ?1'1Jtl1:::"1J1 
Q Q./ .Q I/ ~ 

1VICJ1'1tlbVlfl'Ufl':i8tJbeJ(1) 
' 

4. 'U1m ~qJ'lJlqJ W'l,;?111~tl''UV1~'1 JVlm~m V1fltJfl?l~V11?11ri1 

5. 'U1'l?l11~f1'1Jtl.11 rl1':i!::'Vl'l,; lVIEJ1~tlbVlfltJfl'Ufl':i~~t511l.l11"ll 
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?11'1J1J'111fl11:il'l?lfl1)~1tJfl'l1'U~~Vl6'l /?11'1J11'1l1fl11:il'l?lfl1)~1tJfl'l1'U~~Vl6'l 

1. tJ1tJJ11~~ iJ.:J6tf1ru ~eJ1u1t1n1diVJt.116i't1bVJrltiflu~-rlJ~ 
'\J QI '\J , 

2. 'U1CJ?llJ'V'l) l'V'lBn1LiJ~ )eJ'l~B1'U1CJfl11l'VlCJ1~CJL'Vl!'liJ!'l'U~'!lJ6 " , 
3. 'U1'l'U'V'llJ1191{ 11\?lUJeN 

4. 'U1'llJ:::~1"1 m'V!~1 
Q CV d d 

1'Vltn6'l tJ eJ1'111 \31 fl'l:}1L6'l CJ .. ., 
5. 'U1'l?l11?1.fl1'V'l1 lJ'1.lfleJ'U 

' 
J'VlCJ1'1CJ81~1~fl'!:t1'V'l1:::'U~1\31~8CJl)CJ1 

' 
6. 'U1'l?111~\911 11'lueiCJ 

7. 'U1'l?llJ1~ 11iJ'l!CJ1m , 
8. 'U1'l~Pli11'11~1u?l'l ,, 
9. 'U1'liJrnn'Vl{ LL~L~8?11CJ 

10. 'U1'l?l11tlqjqj1 bfl-rlJ6 

.::::.. .q Q ' Q Cl.I Cito ..:::.. ' 

?I 1'1111'1!1 i51fl1J'l1'U'U1fl11 tJ1 'LI CJ'U \91 /?! 1'1111'1!1fl 115! l?l fl 11i51 fl1J 'l1'U'U 1fl11CJ1'U CJ'U \91 
't , 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

i..h:::u1'Um1lJm1 

fl))lJfl11 

fl))lJfl11 

fl)1lJfl11 

fl11lJfl11 

fl)1lJfl11 

fl11lJfl11 

fl11lJfl11 

fl))lJfl11 

fl11lJfl11LLG'l:::LrnJ1'U fl11 , 

1. 'U1CJ'WL'1l,,~ '\1!1~ ~B1'U1CJfl11l'Vltn~m'Vl~iJ~ei\91?11'V!m1lJCJ1'UCJ'Lll9i tJ1:::TI1'Llm1lJfl11 
... 'IJ ' 

2. 'U1CJCJ'Vli5'V'l6'l L'U81~'Wfi , 
3. 'U1CJ?llJ'V'l'Ll LL?l1'l'V!1 

" 
iY1CJ1~CJfl11e:i1~1~fl,,1tlY1lJu1u , 

4. 'U1'l?l11'U16'ltl11'lri rn!'l?111 J'VltJ1~CJ Lf1,,1'11LL6'l:::L 'Vl!'l b 'U fa~11'1!'U~ , 
5. 'U1CJtJ'U'Vltl~'111 ~'l"v1'Vle:l'l 

Q. CV .ca. ti 

1'VltJ16'lCJL'Vl!'l'U!'l'U1'UbL 'V'J'l 

JYlm~mYl!'lU!'lel1'l'YleN 

7. 'U1'l?l11'1Jtll?l1 1~~'lJYl1 , 1'YlCJ 1~ CJ b 'Yl!'lti!'l eJ\91?11'\l!fl))lJ CJ 1'UCJ'Ul91 
' 

8. 'U1CJ~'Vli5'V'l6'l \31~JL\31,, 
c::t. CV Clio < 
1'Vl tJ16'l CJ L 'Vl~'U ~ eJl'l ?I 1'\I! fl11lJ CJ Tt.!EJ'Ll \91 , 

fl))lJfl1) 

fl111Jfl11 

fl11lJfl11 

fl)1lJfl11 

fl))lJflT~ 

fl))lJfl1) 

fl11lJ fl11LLG'l:::L6'16U1'U fl11 
' 

4. tJ1:::U1'VlJ'111 ... 





QJ Q..I " QJ 

4. 'U1'1ff11Liqj'jl'!'U Liqjqj1~Qfl 
QJ QJ tf I 

5.'U1'1f!110'UEJ1'jl'!'U L'Vlfl11'!'j~Ofl 
'\J 

6. 'U1EJB~{]1lu 1.rwi1'WTW"ll 

7. 'U1 CJ~~1vi 11'l'U61lJ'U11 

8. 'U1'1ff11~f'lllEJ ~~1fa 

9. 'U1'1']VlCJ6l!'UO 'U1fl~ 

- 18 -

1VJcn6"EJ'WW"llEJrn'j'lJ1'1'U1 

1VJEJ1am Vlfli1fll'l-r'1 
Q QJ dd Q 

1'VlEJ1flEJel1"ll1f'!0~1el~'jli1'U , 
1'VlCJ1~CJel1~1~0~161b6[)'1CJ 

' 
1'Vlcn'1cim~1P10~1L~m 'j1EJ 

f!1"U1l"ll1fl1'j~~fl1 'j o'jfl"iJvJeM L Vi ci1 Lmwm ii'1iJLJf'I • 

ff;i'j:l.Jn1'j 

ffj'j;l.Jn1'j 

ffj'j:lJ01'j 

m1llfl11 

ffj'j:!Jfl1'j 

m·m 01 'jLLfl ~ rn·1.11u01 'j , 

1. 'U1'1'lh~mm m"il'Vl1qJ ~eJ1'U1EJfl1'jlVJCJ16"mo~l'!'jLLfl~L'Vlfl1'LI1fl~m~~ i.h~u1'Um'j:iJ01'j 
2. 'U1'1f!11~1~ru iJ'Un·1.mnfl 1VJm6"mmwmLfl~L'Vlfl 1 'LI1fl~:iJV11ff1'jfl1:iJ m 'j:iJ01'j , 
3. 'U1'1f!1TW.flff'j B'UVJ{u'1 

4. 'U1EJ~'j1EJf! "ll'U~ff~LL'U'1 • 
5. 'U1'1ff11'U.fl1'W'j "U'U"ll'U~ , 

1. 'U1'1ff11m~'U ~1'1LLfl1 

2. 'U1'1ff11m~1-rl'!tl LL61J~ :!J 
3. m'1f!11Yl'jru16qi1 ru ff"l"Um 

4 . 'U1'1ff11l'lf!'j1 ~l'l'UeJO , 

ff1"U1l"ll11:!J~Lbfl~~L 1'U~ 

1. 'U1'1f!11m'jru01 EJel~f!~1 

2. mci-rnv-M'l1 "Uel~ei 

3. 'U1EJ'lJ1'jVll'l~ Vl-rl'ltl:i!'U 

4. 'U1'1ff11eJih~ eJ1:lJ11'ltlVi'f'ltl 

5. 'U1'11:!11Pl~"Ulqj Vli'1"ll:lJOfl1'1 

6. 'U1'11:!11ir'UV1'U1 eJ"llUJ1'U'UVi 

7. 'U1'1ff11L'1'U~11 'Vlel'1L~el'1 

lV1EJ1aEJ Ln'l~l'!'jLLfl~L Vl fl 1'U1fl8'V-l~LEJ1 

lV1CJ1aCJ LO~l'!'jLLfl~L Vlfl 1'U1fl8'U~-r:!J~ • 
l'VlCJ1aEJ LO~l'!'jLLfl~L'Vlfl 1 'U fa8m~rj 

1Vlmam 'Vlfli1fl~'1'11 

1Vlm6"m Vlfllifll'l'j1 ~ 

1V1ci1acim:S1~0~1'llei'ULLri'U 

l'Vl EJ 1a EJ el 1:S1~ 0~1 "UeJ'U LLrl'U 

l 'VIEJ 1aEJel1:S1~0~1'llel'U LLrl'U 

6. th~IJl'V11'll1eJl'l!it1'Vln'f'a3.J!it1Jfl1WbL~~fl1111'1111 • • 
• ct 1 OJ q 

n~3.Jel1't!W'tl1'16t'UU6t'U'UU'jn116t1Jfl1W 
' ' ' 

~1'll 1l"ll1~1'101EJEtjO'jcl • 
1. 'U1EJl"ll)'W'1~ ~'U~'U ~B'1'U1 EJ fl1'jlVJcna ci L Vlfliifl L ;aci-11 Vl:iJ 

'\J 

1'Vlmam VJ fl ii fl L ;a ci'11 V1:iJ 

3. 'U1CJi:!'W"iltJ 1:!~1:!11Vl , , 

m'j:iJ011 

m'j:!Jfl11 

m'j:lJ01'jLLfl ~ Lfl'll1'U 011 , 

'lh~51'Un11:!Jfl11 

ffj'j:!J01'j 

m 1&Jfl11 

m1ll011 LL fl~ Lfl'll1'U fl1 ) , 

'l.h~u1'Um1l!rn1 

ffj):!Jfl1) 

m1&Jfl11 

m1&Jrn1 

m1:iJ011 

ffj'j:!Jfl11 

m1:!Jfl11LLfl ~Lfl 'll1'U 011 , 

'lh~u1'Um1l!011 

ffj'j:lJ011 

m1:!J 011 LL fl~ Lfl"U1'U fl11 , 

ff 1'1l1l'1!1011~~011'11'U'U~0111:! tn'Ul'lCJ 1'U1 fl /1:!1'1l1l"ll1011~~n1'N1'U'U~O 11fffl1'U'W CJ1'U1"1 

1. 'U1'1~1Pl fa:iJiri:! im'1,; ~eJ'1'U1ci0111VJmacim:S1~0~1'Ufl 'j11'1!~m th~u1'Um1:iJ011 
'\J 
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' 4 q .ct, 

3. bbi'l'VlCJ'Vlqj'l"il1111tl.l bll"lfl"il~~ 

4. 'U1'1-rfl'MW1~ l!'UeJ1 

5. 'LI1'1?111tl~"11qi1 huqiqi1 
.c»OJ oQQ./ 4 Clio QJ d 4 .::ii 

6. 'U1~1"11e:llJ'W1 'Vl1qj'Wl"l 1VICJ1~CJe:l1'1!11"lfl'M1'U\i'l111'1l?lll1 

7. 'U~oonJmqriltn 1'm15l1'?1hw iV1t11~vm~1~n"M1'Ul"l111'1l~m 
= ' ., 8. 'U1'16'111i'l"1!1l.Jill"11 5l'U6 

., ' 
9. 'U1'1?f11l.J1~CJ ~'U1fl~ 

'U 

?11"lJ11"11161n51m1nw1 1?11"lJ11"111m1~~m16)n"ilm1nw1 q , 

fld)l.Jfl11 

fld)l.Jfl11 

fld1:Wfl11 

fl11:Wfl11 

fld):Wfl11 

fl))l.Jfl11 

fld):Wfl11bb~~b~"U1'Ufl11 
' 

1. 'U1CJ~\91W1~rl b~CJ:w'11m~r1 1eNereJ'"MCJm'DVICJ~mm1'LI1'i~'WW"1ltlfl1111"11~1b'Ll'U U1~51'Ufl11:Wfl11 
" 

QJ Q 'Q, ,. Q.I 

1. 'U1CJ1Jtl.!'1\91CJ ?l'l'V1'1l1'1"1!CJ 

2. 'U1CJ'Ut'jb'U\911 ~'U~1 

3. 'U1CJ11191l1 CJ'Vl'Vl1 
' ' 

4. 'U1'1:W~1~ fle:l'll"l~ 

5. 'U1~6'1111l.J~1l'Uvl 1~t:1'1 

6. 'U1'1?f11-r"ll'Ufl bfl\9l'U1'1~1CJ 
' 

1'VlCJ1~CJ b'Vlfl 1 'LI fa~Ylru"11CJm111"11~1b 'Lli.J 

1'Vlm~CJ b'Vlfl 1'LI1~~YlW"llCJm111"11~1 b'Ll'LI 

1Vlm"'CJ b'Vlfl 1'LI1~~i'lW"l!CJ fl1111"1!~1bti'U 

1.10 ..:::. OJ d d .ct. ' 

~e:l1'U1CJfl111'VlCJ1~CJe:l1'1l11"lfl'M1B\911~\91~ 
" ' Q. CV .cil~ I 

1VICJ1~CJe:l1'1l11"lfl'M1"Ue:l'Ubbfl'U 

l'Vlt11~CJm~1~fl"M1~"Mru1~n 
' q Q.I &Ji d 

1'VlCJ1~CJe:l1"1!11"lfl'M1:W'Vl16'111fl1:W 

1'YlCJ1"'CJe:i1~1~n"M1~1tJ1'! 

fl)):Wfl11 

fld)l.Jfl1) 

fld)l.J fl11 bb~ ~ b~"lJ 1'U fl11 
' 

..:::. Q Q., ..:::. QJ d d Q ' 

7. 'U1'16'1116'16"1!1 "il'U'Vl'I 1'VlCJ1~CJe:l1"1:!11"lfl'M1B\911~\91~ 

<t.J1~61'Um1J.Jm1 

fl11:Wfl11 

fld1:Wfl11 

fld1:Wfl11 

fld)l.Jfl11 

fld)l.Jfl11 

fld)l.Jfl11 
' ' 

8. 'U~11~'U'Vl{~h1 .fll.J1fi~'\J~511:W 1'VlCJ1"'CJe:l1:S1~fl'M1B\9l1~\9li:) m1:wm1bb~~rn"ll1'Um1 

2 . 'LI1~?111111.n1ru fam fa 
3. 'U1~?11111i't1~'Li::: lJ"il1l1 

4. 'U1'16'11TVi:Wi'lb"il ~:W1w.J'U1 
s . 'U1'1?111?1ti?11 ~'ln~~'Uru ' ' ., 

.::ii Q.I ' .cl 

6. 'U1t.11~'W'Ww.J'U 1"11'Vl~ 

7. i.J1'lmqJ5li.J1 -U'U~'LI-Yin 

8. 'U1~6'111flll1~fl1 b:w'U~fl~fl1 
' 

7. '\J-;j~1J1'Vl1'!11v\9lm'Vlm';i~fa~a~na • 
mi~ei1~w fa~a~nr;l • 

Q.I Q.I ' .cl I 

1. 'U1~:W'U?l'U'U'Yl 11\911'\1!11'1 

2. 'U1'1?111?11t.1~'U B'UB1ll 

3. 'U1'1?111mn'Un uruu11'l . ., ' 

' ' 

1'Vlt.J1~t.lfl11Bl'li'Wtl11~'U'U~ fld)l.Jfl11 
' 

1'Ylm~CJm1m'li'Wul9l\911\l m1J.Jm1 
.tQ, Q.I Q d 

1'Vlm~CJm"1!1l"ln"M1?1'l"Um m1:wm1 

1'Vlt.J1"'t.16'111~~°1i1'15'U1J1 fl11:Wfl11 
' 

1V1m"'t.1?111~~°1i1'l?1l.!V11tl11m1 m1:wm1 
' 

l'Y1CJ1~CJ6'111~~-d1'1?1:WV11tl11fl11 fld1llfl11 
' 

l'Y1CJ1~CJ?f11~~-d1'1?1:WV11th1fl11 f111:Wfl11bb~:::b~"ll1'Ufl11 ' . 

i'Yl tJ 16Y tJ 'W ru"l! tJ m 1u 1'l'U1 

iVJ m~ m 'Ylfl'Ll fl ~'VI CJ 1 

4. 'U1'1?f115'U.fl1 ... 
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4. 'U1.:iG'f11ou.n1 b'Vlije:i'U1'1 

5. 'U1'1bi'l~eJ'Yl1 b~tJ'lbb"lJn 
Cit. Q.I d 4 d 

1VltJ1'1tJe:J1'lj1f"lf1~1b'l1tJ\1)1tJ 

"""" "" .. 6. tJ1\l?f 11~)'U.fl1 ~e:J1)lJ(\J lVltJ1~tJ€11~1~f1~1?f1~'U~ 
' 

7. tJ1CJbtif11'\;)tl tJ\ltJ16'1 
Cito CV d d .:::I 

1VltJ16'1tJeJ1~1~f1~1eJ~151tJ , 
Cit. QJ ~Cl q 

1VltJ16'1tJ€11~1~f1~1B~151'U 
' 

611"1.11l'l11]~'U'U"IJ'U?i'IV11'111'1 

1. 'U1fful1f"ltl ~h~ 1 Yl~i.h~~vi~ 110 Q, v Q cl 

t:Jen'U1 t1nTnvi t.11'1 m Vli'l'Ui'l'l1'1'U1 
~ , 

2. u1t1011ll'\J'V'l'U bf1~'Uvf1 ivim~t1m1en'!iY1'!J1'U 1~ 
Cit. .:! !I 0 

3. 'U1CJb06'1:l.J~'Vl5 f16'11V11 ivit116l' m vif'lil i'l'U i'l1~1i.J1.:i 

4. tJ1tJlVltl1 bLG'ftJrl1 
Cit. CV Q. d 

1Vltl1'1CJbVli'ltJi'l~6'1'lJ) 
' CV t{c,. CV tf V Cit. .:! Q V Q d 

5. 'U1\IG'f11'1'U'Vl1'111 '1'UV11'V'l~'UG'f'Vl5 1Vltl16'Wb'Vli'l'Ui'l'l1'1'U1 , 
6. 'U1t1m 1'W'l1 -r.:i;;l.lru-r(;ltl ivim~m vif'lilmm'U~ 

' 
• "" ""' JI nm.Jei 1 'tf'W'U ·rnTU) 1 flVfU 
' 

G'f1"1.11i61!1"1i1.::i61lei11r.rumrubbfi~u~n11ei101f"lm'Un1f)i{'U 
1. 'U1.:iG'f11n"llm 'U~11.n1ru ~e11u1t1011ivim~mvif'li1f'li;im.::i ' ~ 

2. 'U1.:in'U~ni1~~ b~e:i.:i~\;ltl ivit.116l'mvil'li1f'li;im.::i ... 
3. m.::im1mt1J'1'U1111ru 'V'l11JG'fB'U ivim~mvif'li1flt1'11\I 

G'f1"1.11i'l1101n'1n11u'U 

1. 'U1'1G'f11f1'ljf1) 'U~)1.fl)tU 
' 

2. 'U1'1G'f11'l1'Lli101'Ll~ '1~(;1'11l.I 

3. 'U1t.tn~~ru G'fl.lbbG'f.:i 

4. u1.:iG'f11\i1'iJ131{ 'Vl'Um~ ... ~ 

G'f1"1.11l61!1"1l1\leJ101~tJ1'U 

1. 'U1'1f1"llf11 'U~11.fl)tU , 
2. u 1 trenm m ~HJ'Uvi 1 

!/o Cll. CV Q 

t:JeJTW1tJ0111VltJ1'1tJ b 'Vlfl'Uflt16'11\I 
~ 

ivim~ m 'Vlflil fib~ cM 1 'VllJ 
Q Q.I d .c:I c:il 

1VltJ1'1tJeJ1'lj1f"lf1~1eJ~)51'U 
' Q CV d d I 

1'VltJ1'1tJeJ1"ll11310~1"1.leJ'LlbbO'U 

3. 'U1.::im1mt1J'1'U1111ru 'W1l.JG'feJ'U ivit.11"'m'Vlriilrii;im.::i 

4. 'U1\ln'U~nu~~ b~e:i.::i~(;ltl ivit.116l'm'Vlfli1flt1'11\I ... 
5. 11~~BtJ\Jl~ 516tlitJ '1i.rtJ~~'1~ 'jfl~~eJ1t11tJn1~1vttJ1'1t1LVlfliirlfl~1~ ' ~ 

Q I '1 ti CV 

G'f1"1.1116/!16/!1\IB1f11f"lt.11Y>1fl'U"IJ'U 

i. 'U1-:iG'f11n"llm 'U~11.n1ru ~e11'U1t.t011ivit.11"'t.1 b viriuf'li;i '11.::i 
' ~ 

2. 'U1-:iru"11'Un'W1'Vll.J'W1 'LJt1J\Jf"l°1 ~e11'1.n t.t 0111'Vl t.11"'t.1 f11';ien:ziY1Y1V1ol.lru~'1 
~ ' 

3. u1t.1f1ruG'f'U''U-0 '1dj 

f1))l.J01';i 

f)))l,101) 

f11)lJ01) 

f11)lJ01':i 

f11':ilJ01':iLL'1~L'1"1J1~01':i 

i.J1~01'Um1l.!011 

f1))lJ01) 

f1))lJ01) 

O))l.101) 

O))l.Jf11) 

O))l.J01)bb'1~b'1"U1'U01) 
' 

i.J1~u1'Um1l.!01';i 

f))';il.101) 

f11)lJf11) 

i.J1~01um';il.l011 

O))l.Jf11) 

f)';j)l.J01) 

f)';j)l.Jf11)bb'1~b'1"1J1'Uf11) 
' 

i.J1~u1'Um1l.!011 

f)';j)lJf11) 

f)';j';j1Jf11';j 

O))lJ01) 

f111l.J011LL'1~L'1"1J1'Uf111 
' 

'lh~51'Uf1';i)1J01) 

f)';j)l.Jf11';j 

0))1Jf11) 

4. 'U1t.IJJb'Uf"l ... 



4. 'l.m.1 m 'tJ Pl Li'l.rnUJ'Vl 1 
'U , 

5. 'U1.:J611TU'VllJ'U Ltl?lfl'1 , 

' ' 
i. t.11tJn\9l~~fl~ n1Y11i1"1! 

2. tm.J'l.lrub~"ll ij1.:ifleJ1~~ , "' ' 
' 3. 'U1CJ..ijm~'U6 -r\9l'U1?1'Vl~ , 

4. 'U1.:i?111?11{ bbn1lJru 
' 

5. 'U1CJ?1~\9ln'1 bfl\Pl~'U5 , "' " , 
CV Q.J & Q.I 

6. 'U1C.JtlHil31fl\91 'lJCJ'VleJ.:J?lfl'1 
... ' 

..::a .c::a. Cl d 

?1161J11'lJ1b 'Vlf'1'Uf'1bf'11eJ.:Jfl'1b1eJ 

1. 'U1CJ hm 'll~~ cJeJCJ CJ1.:J'VleJ.:J ... 

.! ... 
2. 'U1C.l~t1Jtl'Vlli bbfn?l.:J 

3. 'U1CJl3111CJ'Vlli 'Vl'Ub'U\P11 
' v ..::a ..::a ~ ~ 

4. 'U1.:J?l11ff'il'1lJ1 bfl\91blJeJ.:Jb'1fl 
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1'Vlmi;rCJ b'Vlri 1 t11'1~m1~\91m1t11\9lm1l.l 

1'VICJ1i;rm 'Vlri 1'U1'1~m1..ij\91m1'U1'\9lm1l.l 

1'VlCJ1 i;r m .. h ~l.l .:i &l ru ?I m'U 'U '"1 
'U 

1 'Vl m i;r CJ ·1.h ~ lJ .:i &l ru ?Im 'U 'U '"1 
'U 

1 'Vl m i;r CJ u1 ~l.l.:i&l tu?l'11'U'U'"1 
'U 

.c::a. Q.I .c::a. II I 

1 'Vl m" m 'VI fl 'U ri'l.l 1 t1 m CJ 

l'Vltl1i;rm 'Vlri 1 t1 fa~ bb'1~eJ\91611'Vlfld1l.lfl11~ m~eJ , 
"" 'Ufl11311Li))lJ11'll 

1'Vl~.ni;r m 'Vlfl 1t11'1 ~ bb'1~eJ\91 ?1 1V1m1l.lm1~ m~eJ 
' .. 

'Wmm511l.l11"ll 

1'VlmaCJ b'Vlri 1 'Ufa~bb'1~eJ\91?11'Vlm1lJm1~m~eJ , 
'Ufl".ll31~511lJ11"ll 

1'Vlm~m 'Vlfl 1 'W L'1~bb'1~B\91?11'Vlm1l.lm1~m~eJ , 
"" 'Ufl11311511lJ11'll 

1eJ.:i~a1'U1CJm11'VICJ1~m'Vlfl 1'U1"~ 
'U 

I .. °"' 
bb'1~eJ\91?I1'VI fl))lJ fl1) \9leJb 1eJ'U rl ) ial )Li))l.J11"ll 

' 

mi 11en :yj-w fl 1 -atl -a::fl tJ'U bb&i::u ~fl 1-at11V11-a • 
?11"lJ11"l11e:nV1Tm'1~ln'll'U1m1 /?1161J11"l1Tv1V11]Jrn~ ln"llt11m1 

i.lo -=-. v q ~ .c::a. 

e.J81'U1 CJ fl1)1'VICJ1'1CJ81'll11"1 fl~10~ b 'll.:J b 'V111 
'U 

2. 'U1C.Jru;)'W'1 EJ'U~?l"ll 
.c::a. Q.I .c:::il 4 .J 
1'Vl CJ1" CJ tl1"ll1131 fl~1 b eJ CJlJ" ~ eJ eJ ... ' 

3 . 'U1.:J?l11~'U\9l'U1fl1) ~\1l.J'Ul'1CJ 1'Vlv1i;rCJei1~1~n~1t1ri1u~11 .. 
4. t11.:i?111nt11t111.ti''V11 11eJ.:i~111CJ 

.c::a. Q.I .c:il ~ d 

1'VICJ1'1CJtl1"l1113lfl~1'Url))1"ll?llJ1 

., ' ... 
5. 'U1C.Jqj1tu1\1l.J'U bbfn?leJ.:J\911.:J 

6. 'U1.:JY1111n1ru u1~Viubm~ 
.c::a. CV .c:il ~ 

1'VICJ1'1CJeJ1"1!113lfl~1?1.:J"1J'11 

7. 'U1.:J?l11el1~CJ1 'LlC.JlJ"l11&1 l'VICJ1 i;rCJ eJ1~1~ fl~10~ b ~.:) b 'V111 

8. 'UlCJ\91'1-U'CJ 'W~~~ ... 
9. 'U1.:J?l11\911.:J'W) )1~~1b'1~qj 

fld1lJfl1) 

fl11l.Jfl11bb'1~b'1'U1'4 fl1) 

'lh~Li1'Ufl))lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fld)lJfl1) 

fl11l.Jfl1)bb'1~b'1"1J1'U fl1) 
' 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

'\.J)~Li1'Ufl1)lJ fl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl))lJfll) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

?11"1J1l"ll1 ... 



'QJ ..! !.I 4 

1. 'W1CJ'l'M'elf'ln~ '4CJb"il)qj 

2. 'W1'1~11i'11"!1:S1'1U 'VleMbb~'I 

3. 'W1'l'W~m1 1.JY1~11il'IJ 

~1 "ll 1i"tl1n11~~n11u1n"ila 1~11 

i. 'W1CJr.:1~11Fi ·1J1.:irm.JaCJ 

2 . 'U1'1~11'U1!)CJ1 'll1fl'I 

3. 'W1'1~11l'WViY"i~ ~8.:Jbb tll 
4Q.I ~ 

4. 'W1CJB~w1n~ a::;lJ(;l::;fl , , 
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!JO ..:::. V c:i id ' c::I 

~a1'U1CJn111Y1CJ11.1CJB1"tl1f'ln'e11a11'efn1u1'U '\] , 6J 

iY1CJ1;;rm'Vlriuri1~CJv'I 
.:::a. Q,I q ~ 

1'Vl~1~CJB1'il1?fn~l'illl'Y'l~ 
' ~ Q,I q c:.t ' q 

1YlCJl1.1CJv1"tl1?1ni.;1~1 1~D1u1'U 

~ QJ cl4 

1'VlCJ11.1CJB1"tl1f'lni.;1 ~11fl1 

i'Vlm;;rCJm'ii1~mnb~11fl1 

th::;u1'Wm1J.Jm'a 

n))l.Jn1) 

fl'rrnm~ 

n))l.Jn1) 

n-n:1.Jn1)bb1.1~b1.1"ll1'Un1) 
' 

tl1~51'Wn'a)lJfl1) 

n)'jlJn1) 

n))lJfl1) 

n))J.Jn1) 

n))l.Jn1)bb1.1::;b1.1"lJ1'Un1) , 

9. t11:b.fl'Vl1't11~1.1tl n·f·a11u61:bA1'l~Hin~~~1~~,,~ .. 
n~1JB1;~~61tl:bb61:n11BBnbbUU 

' 
~1"ll1i"tl1i~m~mj /a1"lJ11"1111~1'11~1.1'Li 

1. 'U1CJeJj1Yl1.1 ~1.'lv-itimn 

2. 'W1.:ia11m~a1 ~eJ'W 1 'V'l, 

3. 'W1 CJ~nt]"cl ~uqiv-im1~ 

4. 'W1-:ii.J1'W1J11 1J.J1.1~-:i 
5. 'W1CJ8lJ)-rl'ltl ?f~?f)h&i 

6. 'U1CJU))'lf'l\;J ~1\Jl)::;n1.1 
'\] 

7. 'W1Cll'W1~~ 81CJY'iWil~qj~1.1 

3. 'U1-:i~11m'U1'15m 1 l'i5m 

4. 'U1'lm1ti&im ?f~l'\.1EJ~ 

5. 'W1CJti'jlJl iJ~"lJ , , 
6. 'W1'lm1~fl1'Y'l1 nf'11.1'11ll 

' ' ""' .,, .. 
7. 'U1.:1~11~.mu'V'l'a bll~a-:i~ 

8. 'W1CJ'V'l'113i''\Jru\Jl &i'W1J1::;•1n&i 

9. 'U1'1~'U'Vl'U"1J 1nll1.1 ba'U1::; , 

qo,.1 ~ q 

2. 'U1CJf'1))\'l'U G'fl))lli:l.J'U\Jl) , 
3 . 'U1Clfl:Uf1~"tl f1~1'\.11qj 

I 
Q.I ~ q v ~ 

4. 'W1CJ"ilm'V'l'lf'1 n1.1'U"il'U'Vl1 

1Y1CJ1;;rCJa1'ii1~n"cl1u'Uu~ n11lln11 , 
.q QJ c::ld q 

1'VlCJ11.1CJm"tl1f'lmnu'Wu1 m'alln1'abb1.1::;b1.1"ll1'Wfl1'a , ' 

~B1'W1 CJ m,1'Vlm;;r CJtn'il1 ~ n'el1 b 'ilCJ.:J L '\.1~ 
'\] 

1Y1m;;rCJ~1.1'\J~1J1t:1m'a:um.:ib'Vl'Y'l 
' ~ QJ c:(d q 

1'VlCJ11.1CJ81"tl1f'!n"cl1"tl1.1U) 
' 

.::;i,, Q.I .c:i 4 i.I ~ 

1'VlCJ11.1CJB1"tl1f'lm~1,ama~ 

1'VlCJ1;;rCJ~1.1'\J~l'lt:1n'a'all'Wfl)?f~ u,,ll,1"tl 

l'VlCJ1;;rCJm'ii1~n-·em'tiCJ'l1'\.1l.J 

i'VlCJ 1;;r CJtn'il1~ mm 'ilCJ-:i 1 ~l.J 

i'Vl CJ1;;rCJen'li1~ m~1b'lim1 ~~ 

i'Vlm~CJa1'il1~n"cl1 b'SCJ'l L '\.1~ 

.rr1,1"tlm,tl1'U1qi 

i'Vl CJ1i;rCJv-iru"tlCJ m,-U-:iwa~~'elru 11.1 n , 

lh~ 51'\.J fl)):l.J fll) 

n))lJfll) 

m):Ufll'a 

n))lJfl1) 

fl))lJn1) 

fl))lJfll'j 

fl))lJfll) 

fl)'jlJn1) 

fl)):l.Jfll)bb1.1~b1.1"ll1'Un1'j , 

'lh~n1'Um,:u rn, 

m,:um, 

m-a:um, 

m,:um'a 
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6'11"1.l11"1j1Pi6'ttJm1iib•1rniJfl /?11"1.J11"1j1b'Ylfl 1t.i L6't ~b"l!11iJfl 
f' V 'i.10 ~ CV .c'.lt. d 

1. t.rn.J?!lJ'W'l'l1 'W'UlJ•1m t:Jel1'Ll1CJfl1TJ'Vltn'1m'Vll"l'Ui'l116/l'U1 
~ ' 

2. 'U1tJ 1 Vl'Vl'Vl eJflfl'W'l¥1-W''Ll5 l'VlCJ1~tJel1~1Plfl'l11b~tJ'l 1 vtli 
' 

5. 'U1tJ6~1~ 1n1fl6't ' ~ 

l'VltJ1~tJv1~1~fl'l11~1D1'l 

l'Vltn~m'YlflUA';i1"1j'lJ~ 
' 

mfaJe:i1~weYru11ru b~~e:i.:itl1::~Ubb6'l:: b6'lV1::iJf11 
' "' 

tJ1~n1'Um1lJm1 

fl'j)lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl';j';jlJfl1';j 

fl))lJfl1) 

m1iim1bb6't~b6't"l.l1'Ufl11 
' 

6'11"1.J11"1j1.\11'UbA~eMbllJ bb6't~ bA~eMU)~~tJ /6'11"1.J1l6/l1 b 'YlflolJA fl1)t:J ~ li1 bfl~eMbllJ bb6't~ bfl ~eNU1~ ~ll 
1. 'W1tl~lJ'WPim'.i ~VfU'Llli1fl6't eJeJ1'W1tlfl11l'Ylt11~t1Pi6'ttJ~li1bim1lJ'Ur11P1~511lJ11"1j tJ1~u1'Wm1lJfl11 

2 . 'Ll1t161l1ru1~ Dt11.fi61l1~ ., . ' ~ 

1'Yltl1~tlPl6lU~lilblfl))lJ'Ufl)~~i)))lJ)1"1j 

1'Vltl1~t1Pi6'ttJ~\ilblfl11lJ'UA1~1u11m161l 

1'Vlt11~t1Pi6'1U~li1bifl11lJ'UA1~1u11ii1161l 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1)bb6l~b6l"IJ1'Ufl11 
' 

6'11"1J1161l1 bfl~eJ.:JU)~~tJBqjii /6'11"1J1161l1 b 'VIA L'W L61 ~ bb6l~'W11i1 fl'j)lJ bA~eNlh~~lleJtJ.jlJW 
.q f'dcv 

1. 'U1tlfllJP1~'1 lJ?l"iJ"iJ1'U'Uu'U fl6't ... ' 
2. 'U1tlB6't.:lflli1 U1~ b6'1~'1~61 ... 
3. 'W1.:i?111611'ruru1 lillJVJeM ., ., ~ 

4. 'U1'l6'1116'1t1111i11 B~A'l ' ~ 
CV <.q f' < 

5. 'U1tl'Unjiflli11i1 "i16't'W1WJ 

6. 'U1'l?!11.fl\Pl1~ b~Bflt:J161"1J • 

i'Vlt11~CJb'YlflolJAfl1q)"iJ'U~1 

l'Vl cn 6" m 'V1 l"ltJ \Pl~ 'U'VltJ1 
' .q Q.I .q Q.I q 

1'YltJ16't m 'Ylfl'UA"iJ'U'YltJ) 
' 

fl1qj"\l'W1D b ~fl1'Yl t116" CJ 'li1'l'YlB.:Jvtm'l 

fl1qj"\l'Ll1D b 'l1fl1'Vl m~ t1 -tl1'lV1B'lvtm'l 

fl1qj"\l'U1.fib ~fli'Yl CJ16"tl 'li1.:J'YlB'lVlffN 

6'11"1J1l"IJ1'1i1.:J'YlB.:JVlffN /611"1J11"1J1'1i1'l'YlB.:JVl6't'J'l 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl';j)lJfl1)bb6l~b6't"IJ1'Ufl1) 

' 

1. 'U1tlfllJfl~i iJ~"iJ"iJ1'U'Uu'Ufl6l eJel1'U1tlfl11fl1ill"iJ'U1.fo~fl1'Vlt116"t1 'li1'l'VlB'lVl"1'l lh~51'Ufl11lJfl11 
d.S , 'ti QJ 

3. 'U1'l?1118ru't!~ nfl~tJru QJ, 'Iv 

4. 'U1tl~)~tl~ bbtl1tJqjqj1 

5. 'U1tl81Vl) bli1'tl~'W'U16"tl 
.q Q,,I .c'.lt, d d 

6. 'U1tJ119lJ"ljtl 1b't!tl)~) 
' 

I c::i d Q.I 

fl6'l1lel1"11'W b\Pl)el.:J'W\H 
' 

fl1qj"\l'U1.fo ~fl1'Yl t116"t1 'li1'l'YlB'lVl6ld.:J 

fl1qjlil'U1nb~fll'YltJ1~tl '1i1.:J'YlB'lVl6ld'l 

fl1 qj"\l'U1.fo 'l1fl1Vl CJ16"tl 'li1'l'YlB'lVl611'l 

fl1qj"\l'U1Db ~fl1'Vlt116" ti 'li1'l'VlB'lvtm'l 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl';j)lJfl1) 

fl))lJfl1)bb6l~b6l"IJ1'Ufl1) 
' 

611"1J1l"IJ1~1i1611vtm1lJ bl"l~B'lvttJ'l /6'11"1J1l'll1 b 'Vlfl fo b6l ~t:J~li1Dlli~~li1611Vlfl11lJ bfl~B'lvttJ'l 
1. 'Ll1CJ't!'U~'W61 'Yi'W~A'lri1 1B'leJeJ1'U1t1m11'Vlm6"t1Pl6'ttJ~1i1blm1iim'lb'Vl"r'i tJ1~n1'Wm111m1 

2. 'U1.:i?t11m1rum ?ttin6't , , 
3. 'U1.\16'111Bi1qJqJ1 itrVN~ 

4. 'U1tlbl1T~ B'U'Yl1'U'U°r1 

~ ' 
i'Vlt11~t1~mJ-Xli1rim1iim'lb'Yl'V'l , 
1'Vltl1~ tl Pl6'ttl-X1i1 flfl'j)lJ fl) 'I b 'Vl"r'i 

' 

fl';j)lJfl1) 

fl';j)lJfl1) 

fl';j)lJfl11bb6't~b6't"IJ1'Ufl1) 
' 

10. tJ1~bt1Yll61l1 .. . 
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..::::.. OJ Q,J ' 

?11"lJ11"1.116WrJ'ffil3 

1. u18Ll1:::a..'.lf1 'Vlm.J~'W'Yl1 ~81u18rn1i'Ylt11'18bf1~1911bb61:::b'Ylfl1u161 ~116llt.J~ u1:::51um1:wrn1 
" ' 

2. 'U1CJfl~YH'l ~fl'U~.:J l'YlCJ1~CJbf11'\911bb~:::b 'Ylfl b 'Ufa~ bbYd m1:Ufl11 

3. ~mbb'i'l'Yl~'Vlqj.:ib'iJ\91'U1 'Vl~w'U5 i'Ylm~mn~1LL61:::b'Ylf11'1.Jfa~l61~?1:::bn~ 
4. 'W18?1:;s'W -d18'Vli;l1 i'Ylt11i;lmn~\911bb'1:::b 'Ylfl 1u1i;iv11"1Ju1 • • 
5. 11~~B81'11'Vl~..'.l 1:::-W'i'l1 bb'i'l..'.l1'i'l~ i'Ylt11'9mn~1LL'1:::L'Ylf1L'Wh=i811"1J~~ 

m1:urn1 

m1:wrn1 

f111:Wfl11bb":::b6'l"ll1'Wfl11 • 

1. 'U1ci"1J1ruru1..'.lfi LnviL'1~ru 1a..'.le4e)1u1cim11'Ylm~mnmi1LL'1:::b'Ylf11u16'lv~..'.l'Y1u1 tJ1:::61'Um1:wm1 
Q.J II.I '\J .. 

2. u1..'.lw6ll~'U'Yl{ ~l.luu:::1..'.Jl311uuvi l'Yl81~mn~mbb61tb'Ylfl b'W 16'l8131u8"~61Ll1~'i'lm..'.l1 'Yl1 m1l.lrn1 
d 

3. 'W1..'.J'1::::W'1 1'W118 • 
dQ.J & .c::i 

4. 'U18'Yl1131f1~ ?l'Yl::: 

5. u1..'.ll31-rrun?1{ mTI:w1u~'Yli 
' 

6. u1..'.ln~~ru1 1..'.l~fan11 'i'li'Yla..'.l 

" 
i'Ylm~8 bn~\911bb6'ltb 'Ylfl L 'W 1'18mn 

i'Ylm'1mn~\911LL'1:::b 'Ylfi 1 u fa~b'i'l6ll1t.J1ru 
" 

i'Ylm~8 bn~mbb6'l:::b 'Ylfl 1 u fa~uf11?1111f1 

i'Ylci1~mn~mbb6'ltb'Ylfl 1'W1'18'Wf11?1111f1 

?116U1l"IJ1f11TU3Vt11~vim1F1i;l..'.l~'WA1bn~\911 

f111l.Jf111 

m1:wrn1 

f111l.Jfl11 

f111l.Jfl11bb6'l:::b6'l"ll1'Wfl11 , 

1. 'W1..'.l?111nu8-rl'lt1 Jl1..'.l Lnl'l l'Yl81~m 'Ylfl fo fa~Lnmi1al'l?11'Vlm1l.l~'W?l..'.l"tJB'ULbri'W , " 
2. 'W1..'.l?111:wtl'?1tl'u'Y1 'i'l..'.l'tf?11:::~..'.J l'Ylci1i;lm'Ylf11'Wfa8Lnmi1al'l?11V1m1l.l~'W?l..'.l6lJmmriu 

2. 'W18oW~~~ l'YlE.11 .. 
3. 'W18~-r\i~fl16'1 b'i'lit11..'.J~1 ... 
4. 'W1..'.l?111~'Yl6111ru 'll1~~ 

5. 'W18t.J11 -B'mn11 

6. '\..!18~h:::1\1!,JtJ ?11l.J'YleM 

7. 'U1..'.ln:w6'l-r191tl m1ru?1\91 
" 

, " 

l'Yl81~8n11e:i1~1~n~1U'Yll.J61u 
' 

l'Yl81~mn'l-:t\911bb'1:::b 'Ylfl 1 'W fa~mtrj 
f111l.Jfl11 

f111l.Jfl11 

l'YlE.11~8 bn'Ml'l1bb6'l:::b 'Ylfl 1'Wfa8131'WEJ~"U1~'i'lt.J1..'.l1 'Yl1 m1l.lrn1 

m1:wrn1 

f111l.Jfl11 

" 
l'Yl81~8 bf1'1.-11'11bb6'l:::b 'Ylfl b 'W fa8b~8..'.J118 

1'Ylmi;l8 bf1'M\911bb6'l:::b 'Ylfl 1 'Wfav b 'i'l6ll1t.J~ • 
f111:Wfl11bb'1:::b6'16lJ1'Wfl11 

' 

ntj:we:i11im'Vlf'l b 'W 16'l t'ibb6'l:::'W11Plfffi:Wbn~IPI~ 

?11"ll1i"1J1ui' \91m1l.l bn'M\911 /?11"ll1i6ll1b'Ylfl1ufa8u6'l:::t11191 m1l.l rn1Lnmi1 
Q.I .::! d v ' 

1. 'W18?11\61fWI b'Yl8t.J1\91'W • 
2. '\.J1(J.f11'\.JJl'Yl1 'i'l..'.J'tf8131 

' 
3. 'W1..'.JeJ11j"IJ~ ~1tlb 1'1tJ 

4. 'U18w6ll1'i'l..'.JPl 131~1-B'8 

5. 'W18161.floB'8 BU"l.111 ' . 
6. 'W1'1?111n:w6'l'll'Wn i'leN1J11:::n6'l 

" 
7. t!1..'.l?11TtJ11ru1 e1'1ml.lru 

8. 'W1'1~'W'Yl~:;s11 urubll..'.J .... 

~a1'U18rn1i'Vlt11i;l8bf1'l-11911bb61tb'Ylf11u1'18b ~m 1 'Vl~ u1:::51um1l.lrn1 
" 
l'Yl81'18 bf1'M\911bb6'l:::b 'Ylfl b 'W fa~'i'ltbE.11 

l'YlE.11~ mn'Ml'l1bb6'ltb'Vlfl 1ufa8?1'i'l11ruu~ 
' ' 

i'Ylm~8bf1'l-:t\911bb6'l:::b'Ylfl1u1'1~b~8..'.l 1 wJ 
1'Ylm'18 bf1'l-:t\911bb'1:::L 'Ylfl 1 u fa8 b ~8..'.l l 'Vni 
1vm1i;rmn~mbb6'l:::bYJfl b 'Wb6'l~b;gCJ..'.l1 vnJ 
1'Vlm~mn'MmLL6'l:::b'Ylfl 1 t1favL:zici..'.l1 VI~ 

l'YlCJ1~CJ bf1'1.-11'11bb":::b 'Ylfl b 'U fav b;gCJ..'.J1 VI~ 

f111l.Jf111 

f111l.Jfl11 

m1:wrn1 

f1d';j:l..Jf11';j 

f1d1l.Jfl11 

f11';j:l..Jf111bbl;'l:::b6'l6lJ1'Uf111 
' 

?11"ll1l6ll1 ... 
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?11"1.111"1!11.·v11•11'U1'1VmA"~~nT~vh{:w1.bmm1A"bnubMmm!CJ1vi&J 
1'VlCJ1~m 'Vlri 1'LIfav1.nm1t1 l'l?11vim1:w.ff 'U?1.:i"l.lt1'Ub1.n'U , " 
i'Vlm~CJ b 'Vlfl b 'Ufa~1.nm1t1\9l?f1vtm1:w.ff'UG1.:J"IJB'Ubbrl'U , " 

?f1"1.11l"1!1!.'Vlfl b 'U b'1Vm1t:.i~l'l1.ni;mt1l'l?11vimw 
' 

1. 'U1CJ~ruru.ncw ~~1-a'CJ l'V1CJ161m v11•11 'Ufa~ bfl'!:ll'l1e:Jl'l?f 1Vlm1:w.ff 'U?f.:J"IJB'Ubl.n'LI , " 
l'V1CJ1~m 'Vlfl b 'U 1'181.nm1t1\9l?f 1Vlm1:w.ff 'U?f.:J"IJB'Ubl.n'LI , " 
l'VlCJ1~ CJ b 'Vlfl b 'Ufa 81.nm1t1\9l?11vim1:w.ff 'U?1.:J"IJB'U 1.1.n'U , " 

?f1"1.11l"1!1b '\111'1 b 'U faVtnfl1PlCJ1'Ul.~Bfl11bn't!l'l1 
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หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราช 2567 

 

หลักการของหลักสูตร 
 

1. เป็นหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพหลังจากจบการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า  
ซึ่งเป็นการจัดการศึกษาด้านวิชาชีพและยกระดับการศึกษาวิชาชีพของบุคคลให้สูงขึ้น สอดคล้องกับแผนพัฒนา
เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ แผนการศึกษาแห่งชาติ เป็นไปตามกรอบคุณวุฒิแห่งชาติ กรอบคุณวุฒิอ้างอิงอาเซียน 
หรือกรอบคุณวุฒิอ่ืนในระดับสากล มาตรฐานการศึกษาของชาติ  และกรอบคุณวุฒิอาชีวศึกษาแห่งชาติ 
โดยเน้นการเรียนรู้ด้วยการปฏิบัติ เพ่ือพัฒนาสมรรถนะก าลังคนระดับฝีมือ รวมทั้งคุณธรรม จริยธรรม 
จรรยาบรรณวิชาชีพ และกิจนิสัยที่เหมาะสมในการท างานให้สอดคล้องกับความต้องการก าลังคน  
ของตลาดแรงงาน ชุมชนสังคม และการพัฒนาประเทศ รวมทั้งประกอบอาชีพอิสระได้ 

2. เป็นหลักสูตรที่เปิดโอกาสให้เลือกเรียนได้หลายรูปแบบตามศักยภาพและโอกาสของผู้เรียน เน้นสมรรถนะ  
เฉพาะด้านด้วยการปฏิบัติจริง เปิดโอกาสให้ผู้เรียนสามารถยกเว้นการเรียนรายวิชา โดยการโอนผลการเรียน  
การเทียบโอนผลการเรียน การเทียบโอนความรู้และประสบการณ์ การเทียบโอนผลลัพธ์การเรียนรู้   
การเทียบโอนประสบการณ์ของบุคคล การเทียบโอนสมรรถนะบุคคลตามมาตรฐานอาชีพ กรอบคุณวุฒิแห่งชาติ
และกรอบคุณวุฒิอ้างอิงอาเซียน มาตรฐานอาชีพระดับสากลเข้าสู่หน่วยกิตตามหลักสูตร ตามหลักเกณฑ์ 
แนวปฏิบัติและวิธีการที่คณะกรรมการการอาชีวศึกษาก าหนด 

3. เป็นหลักสูตรที่ส่งเสริมและสนับสนุนความร่วมมือในการจัดการศึกษาและพัฒนาวิชาชีพร่วมกัน  
ระหว่างสถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษากับหน่วยงานภาครัฐและเอกชน องค์กรวิชาชีพ  
ทั้งในและต่างประเทศ 

4. เป็นหลักสูตรที่ เปิดโอกาสให้สถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษา สถานประกอบการ ชุมชน 
และท้องถิ่นมีส่วนร่วมในการพัฒนาหลักสูตรให้ตรงตามความต้องการในการท างานและการประกอบอาชีพ  
โดยยึดโยงกับมาตรฐานอาชีพ และสอดคล้องกับบริบทเชิงพ้ืนที่ ประเทศ และสังคมโลก เพ่ือสร้างความสามารถ
ในการแข่งขัน 
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จุดหมายของหลักสูตร 
 

1. เพ่ือให้มีพฤติกรรมหรือการกระท าระดับบุคคลที่สะท้อนบุคลิกภาพ ลักษณะนิสัย ค่านิยม จรรยาบรรณวิชาชีพ 
เจตคติและกิจนิสัยที่ดี ภูมิใจและรักษาเอกลักษณ์ของชาติไทย ภูมิปัญญาท้องถิ่น เคารพกฎหมาย  
เคารพสิทธิของผู้ อ่ืน มีความรับผิดชอบตามบทบาทหน้าที่ของตนเองตามระบอบประชา ธิปไตย 
อันมีพระมหากษัตริย์ทรงเป็นประมุข ปฏิบัติตนตามแบบแผน หรือข้อบังคับที่สอดคล้องกับมาตรฐาน 
ในการปฏิบัติที่ดีของคนในสังคม มีจิตสาธารณะและมีจิตส านึกรักษ์สิ่งแวดล้อม ด ารงชีวิตตามปรัชญา  
ของเศรษฐกิจพอเพียง โดยพัฒนาผ่านการเรียนรู้ และการฝึกประสบการณ์ 

2. เพ่ือให้มีความรู้เกี่ยวกับข้อเท็จจริง หลักการ ทฤษฎี และแนวปฏิบัติต่าง ๆ  ที่เกี่ยวข้องกับสาขาวิชาที่เรียนหรือท างาน 
โดยเน้นความรู้เชิงทฤษฎีและหรือข้อเท็จจริง ซึ่งเป็นหลักการทั่วไปของงานอาชีพ 

3. เพ่ือให้มีทักษะการเลือกและประยุกต์ใช้วิธีการ เครื่องมือและวัสดุขั้นพ้ืนฐานในการปฏิบัติงาน ทักษะการสื่อสาร 
และเทคโนโลยีดิจิทัล ทักษะการเรียนรู้ตลอดชีวิต ทักษะการคิดวิเคราะห์และการแก้ปัญหา และทักษะด้านสุขภาวะ 
และความปลอดภัย รวมทั้งมีเจตคติที่ดีต่องานอาชีพ มีความมั่นใจและภาคภูมิใจในวิชาชีพ รักงาน รักหน่วยงาน 
สามารถท างานเป็นหมู่คณะได้ดีบนพื้นฐานการเคารพในสิทธิและหน้าที่ของตนเองและผู้อ่ืน 

4. เพ่ือให้สามารถปฏิบัติงานตามแบบแผน ปรับตัวกับการเปลี่ยนแปลงที่ไม่ซับซ้อน ให้ค าแนะน าพ้ืนฐานที่ต้องใช้ 
การตัดสินใจ วางแผนและแก้ไขปัญหาโดยไม่อยู่ภายใต้การควบคุมในบางเรื่อง ประยุกต์ใช้ความรู้  
ทักษะทางวิชาชีพ เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร ในการแก้ปัญหาการปฏิบัติงานในบริบทใหม่ 
รวมทั้งรับผิดชอบต่อตนเองและผู้อ่ืน 

5. เพ่ือให้ตระหนักและมีส่วนร่วมในการแก้ไขปัญหาเศรษฐกิจ สังคม การเมือง สิ่งแวดล้อม มีความรักชาติ  
ส านึกในความเป็นไทย เสียสละเพ่ือส่วนรวม ธ ารงรักษาไว้ซึ่งความมั่นคงของชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์  
และการปกครองระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริย์ทรงเป็นประมุข ให้ประเทศมีความมั่นคง  
มั่งค่ัง และยั่งยืน 
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หลักเกณฑ์การใช้ 
หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 

 
1.  การเรียนการสอน 
      1.1  หลักสูตรนี้ผู้เรียนสามารถลงทะเบียนเรียนได้ทุกวิธีเรียนที่ก าหนด และน าผลการเรียนแต่ละวิธี  
มาประเมินผลร่วมกันได้ สามารถขอยกเว้นการเรียนรายวิชาโดยการโอนผลการเรียน การเทียบโอนผล การเรียน 
การเทียบโอนความรู้และประสบการณ์ การเทียบโอนผลลัพธ์การเรียนรู้ การเทียบโอนประสบการณ์ของบุคคล 
การเทียบโอนสมรรถนะบุคคลตามมาตรฐานอาชีพ กรอบคุณวุฒิแห่งชาติและกรอบคุณวุฒิอ้างอิงอาเซียน 
มาตรฐานอาชีพระดับสากลเข้าสู่หน่วยกิตตามหลักสูตร ตามหลักเกณฑ์ และวิธีการที่คณะกรรมการ 
การอาชีวศึกษาก าหนด 
      1.2  การจัดการเรียนรู้ เน้นการปฏิบัติจริ ง เ พ่ือพัฒนาสมรรถนะเฉพาะด้านในระดับฝีมือ  
สามารถจัดการเรียนการสอนได้ด้วยรูปแบบและวิธีการที่หลากหลาย และสามารถเชื่อมโยงผลลัพธ์การเรียนรู้ 
จากวิธีการเรียนรู้ต่าง ๆ ได้ เพ่ือให้ผู้เรียนมีคุณลักษณะ ศักยภาพ สมรรถนะในการท างาน และการประกอบอาชีพ 
ตามมาตรฐาน และระดับคุณวุฒิของประเภทวิชา กลุ่มอาชีพ และสาขาวิชา 
 
2. การจัดการศึกษาและเวลาเรียน 
 2.1  การจัดการศึกษาโดยรูปแบบการศึกษาในระบบ และรูปแบบการศึกษาระบบทวิภาคี ใช้ระบบ
ทวิภาค โดยก าหนดให้ 1 ปีการศึกษาแบ่งเป็น 2 ภาคเรียน และใน 1 ภาคเรียน มีระยะเวลาการจัดการศึกษา
รวมการวัดผล ไม่น้อยกว่า 18 สัปดาห์ หรือเทียบเคียงได้ไม่น้อยกว่า 18 สัปดาห์ 
 2.2  หากไม่เป็นไปตามข้อ 2.1 สถานศึกษาจะต้องแสดงรายละเอียดเกี่ยวกับระบบการศึกษานั้น 
ให้ชัดเจน ประกอบด้วยการแบ่งภาคเรียน ระยะเวลาการศึกษาในแต่ละภาคเรียน การคิดหน่วยกิตรายวิชา 
รวมทั้ งการเทียบเคียงหน่วยกิตของระบบดังกล่าว  รายวิชาภาคทฤษฎีและรายวิชาภาคปฏิบัติ   
การฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพหรือการฝึกอาชีพ หรือการฝึกภาคสนาม การท าโครงงาน  
พัฒนาสมรรถนะวิชาชีพ หรือกิจกรรมการเรียนรู้อ่ืนใดที่สร้างการเรียนรู้ให้มีความสอดคล้องและเหมาะสม 
กับระบบการจัดการศึกษา โดยได้รับความเห็นชอบจากส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา 
 
3. การคิดหน่วยกิต 
 ให้มีจ านวนหน่วยกิตรวมระหว่าง 100 - 110 หน่วยกิต การพัฒนาหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
มีวิธีการคิดหน่วยกิตของรายวิชา ดังนี้ 
 3.1  รายวิชาทฤษฎีที่ใช้เวลาในการบรรยายหรืออภิปราย 18 ชั่วโมงต่อภาคเรียนรวมเวลาการวัดผล  
มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต   
 3.2  รายวิชาปฏิบัติที่ใช้เวลาในการทดลองหรือฝึกปฏิบัติในห้องปฏิบัติการ 36 ชั่วโมงต่อภาคเรียน 
รวมเวลาการวัดผล มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต 
 3.3  รายวิชาปฏิบัติที่ใช้เวลาในการฝึกปฏิบัติในโรงฝึกงานหรือภาคสนาม 54 ชั่วโมงต่อภาคเรียน 
รวมเวลาการวัดผล มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกติ 
 3.4  การฝึกอาชีพในการศึกษาระบบทวิภาคี ที่ใช้เวลาไม่น้อยกว่า 54 ชั่วโมงต่อภาคเรียนมีค่าเท่ากับ  
1 หน่วยกิต 
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 3.5 การฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพในสถานประกอบการ ที่ใช้เวลาไม่น้อยกว่า 80 ชั่วโมง 
ต่อภาคเรียน มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต 
 3.6  การท าโครงงานพัฒนาสมรรถนะวิชาชีพ ที่ ใช้ เวลาไม่น้อยกว่า 54 ชั่วโมงต่อภาคเรียน 
รวมเวลาการวัดผล มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต 
 3.7 กิจกรรมการเรียนรู้อ่ืนใดที่สร้างการเรียนรู้นอกเหนือจากรูปแบบที่ก าหนดข้างต้น การนับระยะเวลา
ในการท ากิจกรรมนั้นต่อภาคเรียนปกติให้มีค่าเท่ากับ 1 หน่วยกิต ให้เป็นไปตามที่สถานศึกษาก าหนด  
โดยเทียบเคียงการคิดค่าหน่วยกิต ตามลักษณะและระยะเวลาของกิจกรรม ตามข้อ 3.1 - 3.6  
 
4. โครงสร้างหลักสูตร 
      โครงสร้างของหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 แบ่งเป็น 3 หมวดวิชา  
และกิจกรรมเสริมหลักสูตร ดังนี้ 
     4.1 หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง ไม่น้อยกว่า 20 หน่วยกิต 
 4.1.1 กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสื่อสาร ประกอบด้วยรายวิชาภาษาไทย และรายวิชา
ภาษาต่างประเทศ 

 4.1.2 กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา ประกอบด้วยรายวิชาวิทยาศาสตร์ และรายวิชา
คณิตศาสตร์ 

 4.1.3 กลุ่มสมรรถนะทางสังคมและการด ารงชีวิต ประกอบด้วยรายวิชาสังคมศึกษา และรายวิชา
สุขศึกษาและพลศึกษา 
 การจัดวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง สามารถท าได้ในลักษณะเป็นรายวิชาหรือลักษณะบูรณาการ 
ให้ครอบคลุมกลุ่มสมรรถนะภาษาและการสื่อสาร กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา กลุ่มสมรรถนะ 
ทางสังคมและการด ารงชีวิต ในสัดส่วนที่เหมาะสมตามกลุ่มอาชีพและสาขาวิชา 
    4.2 หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ ไม่น้อยกว่า 70 หน่วยกิต 
           4.2.1 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐาน ประกอบด้วย รายวิชาที่สนับสนุนงานอาชีพ และรายวิชา 
ที่เป็นพ้ืนฐานของงานอาชีพ 
           4.2.2 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ ประกอบด้วย  
  1) รายวิชาชีพที่สอดคล้องกับมาตรฐานอาชีพ เรียงล าดับรายวิชาที่ต้องเรียนเพ่ือสะท้อน
ความเป็นสาขาวิชา และรายวิชาที่สามารถเลือกเรียนตามลักษณะงานอาชีพเฉพาะของสาขาวิชา ตามเงื่อนไข 
ที่สาขาวิชาก าหนด 
 2) รายวิชาโครงงานพัฒนาสมรรถนะวิชาชีพที่สอดคล้องกับสาขาวิชา จ านวน 4 หน่วยกิต  
 การจัดรายวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ เพ่ือก าหนดให้เป็นสาขาวิชาใด ต้องมีจ านวนหน่วยกิต 
ของกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐานและกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ รวมไม่น้อยกว่า 35 หน่วยกิต 
 4.3 หมวดวิชาเลือกเสรี ให้เลือกเรียนรายวิชาจากหมวดวิชาในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราชเดียวกัน ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา จ านวนหน่วยกิตรวมไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกิต 
 4.4 กิจกรรมเสริมหลักสูตร อย่างน้อยสัปดาห์ละ 2 ชั่วโมงทุกภาคเรียน หรือไม่น้อยกว่า 36 ชั่วโมง 
ต่อภาคเรียน กิจกรรมเสริมหลักสูตรนี้ไม่นับหน่วยกิต 
 
 
 

4



 

หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567  

5. กิจกรรมเสริมหลักสูตร 
 5.1 สถานศึกษาต้องส่งเสริมสนับสนุนให้มีการจัดกิจกรรมเพ่ือส่งเสริมให้เกิดการปลูกฝังคุณธรรม 
จริยธรรม ค่านิยม ระเบียบวินัย ปลูกฝังจิตส านึกและจิตอาสาเสริมสร้างการเป็นพลเมืองไทยและพลโลก  
ในด้านการรักชาติ เทิดทูนพระมหากษัตริย์ ส่งเสริมการปกครองระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริ ย์
ทรงเป็นประมุข ทะนุบ ารุงศาสนา ศิลปะ วัฒนธรรม ภูมิปัญญาไทย อนุรักษ์สิ่งแวดล้อม ส่งเสริมการกีฬา  
และนันทนาการ ส่งเสริมการด ารงตนตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง โดยผู้เรียนทุกคนต้องเข้าร่วม
กิจกรรมอย่างน้อย 2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ ทุกภาคเรียน หรือไม่น้อยกว่า 36 ชั่วโมง ต่อภาคเรียน  
 5.2 ผู้เรียนที่อยู่ในช่วงฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพหรือฝึกอาชีพในสถานประกอบการ  
ให้เข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสูตรของสถานประกอบการ 
 5.3 ผู้เรียนภายใต้โครงการความร่วมมือต่าง ๆ ของสถานศึกษา ให้เข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสูตร 
ภายใต้โครงการความร่วมมือของสถานศึกษานั้น  
 5.4 ผู้ เรียนที่ เป็นกลุ่มเป้าหมายเฉพาะ ให้สถานศึกษาจัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรที่ เหมาะสม 
กับลักษณะของกลุ่มเป้าหมาย 
 5.5 การประเมินผลกิจกรรมเสริมหลักสูตร ให้เป็นไปตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการว่าด้วย  
การจัดการศึกษาและการประเมินผลการเรียนตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
 
6. การจัดแผนการเรียน  
 การจัดแผนการเรียนเป็นการก าหนดรายวิชาตามโครงสร้างหลักสูตรในแต่ละภาคเรียน  
ขึ้นอยู่กับลักษณะหรือกระบวนการจัดการเรียนรู้ของแต่ละสาขาวิชา โดยจัดอัตราส่วนการเรียนรู้ภาคทฤษฎี 
ต่อภาคปฏิบัติในหมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ ประมาณ 20: 80 และพิจารณาจากผลลัพธ์การเรียนรู้รายปี 
ที่ก าหนดไว้ในหลักสูตร ดังนี้ 
 6.1 ให้จัดแผนการเรียนส าหรับการลงทะเบียนเรียน ดังนี้  
   6.1.1 การลงทะเบียนเรียนในภาคเรียนปกติส าหรับการเรียนแบบเต็มเวลา ลงได้ไม่เกิน  
22 หน่วยกิต  
 6.1.2 การลงทะเบียนเรียนในภาคเรียนปกติส าหรับการเรียนแบบไม่เต็มเวลา ลงได้ไม่เกิน 
12 หน่วยกิต  
 6.1.3 การลงทะเบียนเรียนภาคเรียนฤดูร้อน ลงได้ไม่เกิน 12 หน่วยกิต  
 เวลาที่ใช้ในการจัดการเรียนรู้ต่อสัปดาห์ไม่เกิน 35 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ การจัดฝึกประสบการณ์
สมรรถนะวิชาชีพและการจัดฝึกอาชีพในสถานประกอบการ ให้เป็นไปตามข้อตกลงร่วมกับสถานประกอบการ 
 6.2 จัดรายวิชาในแต่ละภาคเรียนโดยค านึงถึงผลลัพธ์การเรียนรู้รายปีที่ก าหนดไว้ในหลักสูตร 
รายวิชาที่ต้องเรียนตามล าดับก่อนและหลัง ความง่ายและยาก ความต่อเนื่องและความเชื่อมโยงสัมพันธ์กัน  
ของรายวิชา รวมทั้งรายวิชาที่สามารถบูรณาการจัดการเรียนรู้ร่วมกันในลักษณะของงาน โครงงานและหรือชิ้นงาน 
ในแต่ละภาคเรียน 
 6.3 จัดรายวิชาในแผนการเรียนให้ครบถ้วนทุกหมวดวิชาตามโครงสร้างหลักสูตรและเงื่อนไข 
ที่สาขาวิชาก าหนด 
 6.4 จัดรายวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง โดยค านึงถึงการน าไปประยุกต์ใช้และบูรณาการ 
กับกลุ่มรายวิชาชีพในสาขาวิชา โดยควรจัดกระจายทุกภาคเรียน 
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 6.5 จัดรายวิชาในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐาน ดังนี้ 
  6.5.1 รายวิชาที่เป็นพ้ืนฐานของการเรียนวิชาชีพ ควรจัดให้เรียนก่อนเพ่ือเป็นการฝึกทักษะพ้ืนฐาน
ให้มีความพร้อมก่อนการเรียนรายวิชาในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ การฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ 
หรือการฝึกอาชีพในสถานประกอบการ 
  6.5.2 รายวิชาที่สนับสนุนงานอาชีพให้จัดตามความเหมาะสม โดยค านึงถึงพ้ืนฐานความรู้ 
ที่ควรมีก่อน-หลัง และความเชื่อมโยงสอดคล้องกับรายวิชาชีพที่เก่ียวข้อง 
 6.6 จัดรายวิชาในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ ควรจัดให้เรียนรายวิชาบังคับตามที่สาขาวิชาก าหนด
ก่อนรายวิชาเลือก โดยค านึงถึงรายวิชาที่สามารถบูรณาการการจัดการเรียนรู้ในลักษณะงาน โครงงาน 
และหรือชิ้นงานในแต่ละภาคเรียน 
 6.7 จัดรายวิชาโครงงานพัฒนาสมรรถนะวิชาชีพ รวมจ านวน 4 หน่วยกิต โดยขึ้นอยู่กับลักษณะ 
และขนาดของโครงงาน ดังนี้   
  6.7.1 รายวิชาโครงงาน 4 หน่วยกิต (12 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ หรือ 216 ชั่วโมงต่อภาคเรียน)  
ให้จัดในภาคเรียนที่ 5 หรือภาคเรียนที่ 6 ครั้งเดียว โดยจัดให้มีชั่วโมงเรียน 4 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ 
  6.7.2 รายวิชาโครงงาน 2 หน่วยกิต (6 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ หรือ 108 ชั่วโมงต่อภาคเรียน)  
ให้จัดในภาคเรียนที่ 5 และหรือภาคเรียนที่ 6 รวมจ านวน 4 หน่วยกิต โดยจัดให้มีชั่วโมงเรียน 2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ 
  6.7.3 การจัดรายวิชาโครงงานในภาคเรียนที่มีการฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ 
หรือฝึกอาชีพในสถานประกอบการก็สามารถด าเนินการได้  โดยให้เป็นไปตามข้อตกลงร่วมกันระหว่าง
สถานศึกษากับสถานประกอบการ 
 6.8 จัดฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพในสถานประกอบการ ไม่น้อยกว่า 1 ภาคเรียนปกติ 
ในภาคเรียนที่ 5 หรือภาคเรียนที่ 6 โดยด าเนินการดังนี้ 
  6.8.1 จัดรายวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพหรือรายวิชาที่สอดคล้องกับลักษณะงาน 
ของสถานประกอบการเพ่ือน าไปเรียนรู้และฝึกปฏิบัติ  โดยก าหนดเวลาในการเรียนรู้และฝึกปฏิบัติ 
ตามท่ีหลักสูตรรายวิชาก าหนด 
  6.8.2 สถานศึกษาร่วมกับสถานประกอบการจัดท าแผนฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ 
แผนการนิเทศ แผนการสอนเสริมและแนวทางการวัดประเมินผลรายวิชา 
  6.8.3 สถานศึกษาร่วมกับสถานประกอบการสามารถพัฒนารายวิชาที่สอดคล้องกับลักษณะงาน
ของสถานประกอบการและรายวิชาฝึกงานเพ่ิมเติมได้ ตามหลักเกณฑ์ในข้อ 11  
 6.9 จัดฝึกอาชีพในการศึกษาระบบทวิภาคี ไม่น้อยกว่า 2 ภาคเรียนปกติ หรือ 1 ปีการศึกษา 
ตามข้อตกลงระหว่างสถานศึกษาและสถานประกอบการ โดยด าเนินการดังนี้ 
  6.9.1 ให้จัดฝึกอาชีพในสถานประกอบการแทนการฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ 
โดยก าหนดเวลาในการเรียนรู้และฝึกปฏิบัติตามที่หลักสูตรรายวิชาก าหนด 
  6.9.2 จัดรายวิชาในหมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพหรือรายวิชาที่สอดคล้องกับลักษณะงาน 
ของสถานประกอบการเพ่ือน าไปเรียนรู้และฝึกปฏิบัติ 
  6.9.3 สถานศึกษาร่วมกับสถานประกอบการจัดท าแผนฝึกอาชีพ แผนการนิเทศแผนการสอนเสริม
และแนวทางการวัดประเมินผลรายวิชา 
  6.9.4 สถานศึกษาร่วมกับสถานประกอบการสามารถพัฒนารายวิชาที่สอดคล้องกับลักษณะงาน
ของสถานประกอบการเพ่ิมเติมได้ ตามหลักเกณฑ์ในข้อ 11  
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 6.10 จัดรายวิชาในหมวดวิชาเลือกเสรีให้ผู้ เรียนได้เลือกเรียนตามความถนัดและความสนใจ  
โดยเปิดโอกาสให้ผู้เรียนเลือกเรียนรายวิชาใด ๆ จากทุกหมวดวิชาในหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
พุทธศักราชเดียวกัน ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา  
 6.11  จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตรในแต่ละภาคเรียน อย่างน้อย 2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์ หรือไม่น้อยกว่า 
36 ชั่วโมงต่อภาคเรียน  
 ทั้งนี้ หากสถานศึกษามีเหตุผลและความจ าเป็นในการจัดแผนการเรียนที่แตกต่างไปจากเกณฑ์ข้างต้น 
อาจท าได้แต่ต้องไม่กระทบต่อมาตรฐานและคุณภาพการศึกษา โดยให้ค านึงถึงความสมดุลของจ านวนหน่วยกิต
และชั่วโมงรวมตามแผนการเรียนของสถานศึกษาเป็นส าคัญ ทั้งนี้ ต้องได้รับอนุญาตจากหัวหน้าสถานศึกษา 
 
7. การจัดการศึกษาระบบทวิภาคี 
 ให้เป็นไปตามมาตรฐานการจัดการอาชีวศึกษาระบบทวิภาคี ที่คณะกรรมการการอาชีวศึกษาก าหนด 
 
8. การเข้าเรียน 
      8.1  ผู้เรียนต้องส าเร็จการศึกษาไม่ต่ ากว่าระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า  
      8.2  ผู้ที่ยังไม่ส าเร็จการศึกษาระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่าให้อยู่ในสถานะผู้เข้าเรียน 
 
9. การประเมินผลการเรียน 
 การประเมินผลการเรียนเน้นการประเมินผลตามสภาพจริงและเป็นไปตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการ
ว่าด้วยการจัดการศึกษาและการประเมินผลการเรียนตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ 
 
10. การส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 
 10.1  ต้องส าเร็จการศึกษาไม่ต่ ากว่าระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า 
   กรณีผู้เข้าเรียนต้องน าผลการส าเร็จการศึกษาไม่ต่ ากว่าระดับมัธยมศึกษาตอนต้นหรือเทียบเท่า
มาแสดง เพ่ือขึ้นทะเบียนเป็นนักเรียนของสถานศึกษาก่อนส าเร็จการศึกษา อย่างน้อย 1 ภาคเรียน 
 10.2  ได้จ านวนหน่วยกิตสะสมครบถ้วนตามโครงสร้างที่ก าหนดไว้ในหลักสูตรแต่ละประเภทวิชา กลุ่มอาชีพ 
และสาขาวิชา และตามแผนการเรียนที่สถานศึกษาก าหนด หรือแผนการเรียนรายบุคคลที่สถานศึกษาก าหนด 
 10.3  ได้ค่าระดับคะแนนเฉลี่ยสะสมไม่ต่ ากว่า 2.00 จากระบบ 4 ระดับคะแนน  
 10.4  ผ่านเกณฑ์การประเมินมาตรฐานวิชาชีพหรือผ่านเกณฑ์การประเมินตามมาตรฐานอ่ืน  
ที่สอดคล้องกับมาตรฐานอาชีพขององค์กรรับรองในประเทศหรือสากล 
  10.5 ได้เข้าร่วมปฏิบัติกิจกรรมเสริมหลักสูตรตามแผนการเรียนที่สถานศึกษาก าหนดและ “ผ่าน” ทุกภาคเรียน  
 
11. การพัฒนารายวิชาในหลักสูตร  
 11.1  สถานศึกษาสามารถพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมได้ตามเงื่อนไขที่หลักสูตรก าหนด โดยต้องพัฒนา
ร่วมกับสถานประกอบการ องค์กรวิชาชีพ ภาคีเครือข่ายที่เก่ียวข้อง  
 11.2  การพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมต้องสอดคล้องกับมาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ และจุดประสงค์สาขาวิชา 
โดยด าเนินการดังนี้ 
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  11.2.1 หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง สามารถพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมในแต่ละกลุ่มสมรรถนะ 
เพ่ือเลือกเรียนนอกเหนือจากรายวิชาที่ก าหนดให้เป็นวิชาบังคับได้ โดยสามารถพัฒนาเป็นรายวิชาหรือลักษณะ
บูรณาการผสมผสานเนื้อหาวิชาที่ครอบคลุมสาระตามมาตรฐานของหมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง การก าหนดรหัสวิชา 
จ านวนหน่วยกิต และจ านวนชั่วโมงเรียนให้เป็นไปตามท่ีหลักสูตรก าหนด 
  11.2.2 หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ สามารถพัฒนารายวิชาเพ่ิมเติมในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพ
เฉพาะได้ ตามความต้องการของสถานประกอบการหรือยุทธศาสตร์ของภูมิภาคเพ่ือเพ่ิมขีดความสามารถ  
ในการแข่งขันของประเทศ การก าหนดรหัสวิชา จ านวนหน่วยกิต และจ านวนชั่วโมงเรียนให้เป็นไป 
ตามท่ีหลักสูตรก าหนด 
 11.2.3 การพัฒนารายวิชาฝึกงานเพ่ือน าไปฝึกประสบการณ์สมรรถนะวิชาชีพ ให้นับจ านวนชั่วโมง 
ตามหลักเกณฑ์ข้อ 3.5 และก าหนดรหัสวิชาตามเงื่อนไขที่ระบุไว้ในกลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 
 
12. การพัฒนา ปรับปรุง อนุมัติ และประกาศใช้หลักสูตร 
 12.1  สถานศึกษาสามารถพัฒนาหรือปรับปรุงรายวิชาเพ่ิมเติมได้ตามเงื่อนไขของหลักสูตร  
โดยต้องรายงานให้ส านักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษาทราบก่อนจัดการเรียนการสอนในรายวิชานั้น 
 12.2  ให้สถานศึกษาจัดให้มีการประเมินและรายงานผลการใช้หลักสูตร ให้ส านักงานคณะกรรมการ
การอาชีวศึกษาทราบ เพ่ือน าไปสู่การพัฒนาหลักสูตรหรือการปรับปรุงหลักสูตรอย่างต่อเนื่องหรืออย่างน้อยทุก 5 ปี  
 12.3  การอนุมัติหลักสูตรระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ เป็นหน้าที่ของส านักงานคณะกรรมการ  
การอาชีวศึกษา โดยความเห็นชอบของคณะกรรมการการอาชีวศึกษา 
 12.4  การประกาศใช้หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ ให้ท าเป็นประกาศกระทรวงศึกษาธิการ 
 
13. การประกันคุณภาพของหลักสูตรและการจัดการเรียนการสอน 
 การประกันคุณภาพของหลักสูตรและการจัดการเรียนการสอน ให้ส านักงานคณะกรรมการ  
การอาชีวศึกษา สถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษา ก าหนดระบบการประกันคุณภาพของหลักสูตร 
และการจัดการเรียนการสอนในสาขาวิชาที่เปิดสอน โดยมีองค์ประกอบในการประกันคุณภาพอย่างน้อย  
4 ด้าน ดังนี้ 
     13.1  หลักสูตรที่ยึดโยงกับมาตรฐานอาชีพ 
     13.2  ครู ทรัพยากรและการสนับสนุน 
     13.3  วิธีการจัดการเรียนรู้ การวัดและประเมินผล 
     13.4  ผู้ส าเร็จการศึกษา 
 ในกรณีสถานศึกษาใดจัดการศึกษาไม่ เป็นไปตามข้างต้น หรือจัดให้ผู้ เรียนได้รับการศึกษา 
อย่างไม่มีคุณภาพ สถาบันการอาชีวศึกษาและสถานศึกษาต้องรับผิดชอบในผลแห่งความเสียหายที่เกิดขึ้น 
กับผู้เรียนตามพระราชบัญญัติความรับผิดทางละเมิดของเจ้าหน้าที่ พ.ศ. 2539 และตามกฎหมายอ่ืนที่เก่ียวข้อง 
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การก าหนดรหัสวิชาหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 
 

 

 

 

                                                         2567 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

สาขาวิชา 

ท ป น 

11  กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสือ่สาร (ภาษาไทย) 
12  กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสือ่สาร (ภาษาต่างประเทศ) 
13  กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา (วิทยาศาสตร์) 
14  กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา (คณิตศาสตร์) 
15  กลุ่มสมรรถนะทางสังคมและการด รงชีวิต (สังคมศึกษา) 
16  กลุม่สมรรถนะทางสังคมและการด รงชีวิต (สุขศึกษาและพลศึกษา) 
20  กลุ่มกิจกรรมเสริมหลกัสูตร 

01 ประเภทวิชาอุตสาหกรรม 
02 ประเภทวิชาบริหารธุรกิจ 
04 ประเภทวิชาคหกรรม 
07 ประเภทวิชาอุตสากรรมทอ่งเที่ยว 
13 ประเภทวิชาอุตสาหกรรมสุขภาพและความงาม 
14  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมโลจิสติกส ์

ช  อวิชา 

ล ดับที วิชา    01-99 

กลุ่มสมรร นะ กลุ่มวชิา 
 

สาขาวชิา วิชาเรียนร่วม 

1 2 3 4 5 - 6 7 8 9 
 

หมวดวชิาสมรร นะแกนกลาง 
2     0 0 

 

หมวดวชิาสมรร นะวิชาชีพ 
กลุ่มสมรร นะวิชาชีพพ  น าน 

10  กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพืน้ฐาน (วิชาเรยีนร่วมหลักสูตร) 

หมวดวชิาสมรร นะวิชาชีพ 
กลุ่มสมรร นะวิชาชีพพ  น าน 

10  กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพืน้ฐาน (วิชาเรยีนร่วมประเภทวชิา) 

10  กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพืน้ฐาน 
20  กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 

หมวดวชิาสมรร นะวิชาชีพ 

2  หลักสูตรประกาศนยีบัตรวชิาชีพ  ปวช. 

15  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมอาหาร 
16  ประเภทวิชาศิลปกรรมและเศรษฐกจิสร้างสรรค์ 
17  ประเภทวิชาเกษตรกรรมและประมง 
18  ประเภทวิชาแ ชั่นและสิ่งทอ 
19  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมดิจิทัลและเทคโนโลยีสารสนเทศ 
20  ประเภทวิชาอุตสาหกรรมบันเทิง 

ระดับหลักสูตร 

2 0 0 0 1 
 

2 X X 0 0 
 

2 X X X X 

 

ประเภทวิชา 

00 วิชาเรียนร่วม 

(-)  รายวิชาพฒันาโดยสว่นกลาง   (*)   รายวิชาพัฒนาโดยสถานศึกษา 
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(หน้าว่าง) 
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หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 
ประเภทวิชาคหกรรม 

กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์

 
ขอบเขตสาขาวิชา 

 
 หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จัดอยู่ในสาขาวิชาชีพ 
(Occupational) ตามมาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล 
ระดับ 1-3 และมาตรฐานฝีมือแรงงาน หน่วยงาน กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน อาชีพ สาขาช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1  
โดยมีขอบเขตสาขาวิชา (Areas of activity and working conditions) คือ การออกแบบ เตรียมและเลือกใช้วัสดุ
อุปกรณ์ ในจัดดอกไม้ ดูแลรักษาชิ้นงาน ส ารวจข้อมูลการตลาดธุรกิจดอกไม้ พัฒนารูปแบบ ประดิษฐ์ และจัด
ดอกไม้รูปแบบต่าง ๆ เชิงธุรกิจ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคาขาย การขายสินค้าในรูปแบบต่าง ๆ การใช้ดิจิทัล
เทคโนโลยีทันสมัย 
 ผู้ส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม  สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์  
สามารถประกอบอาชีพในต าแหน่งงานที่เกี่ยวข้องกับสาขาวิชาชีพ (Career) ดังนี้ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล 
(ระดับคุณวุฒิวิชาชีพ 1-3) ช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1 (รับรองโดย กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน) ช่างจัดดอกไม้ พนักงาน
โรงแรมและจัดเลี้ยง เจ้าหน้าที่พัฒนาชุมชน กรมพลาธิการ เจ้าหน้าที่พนักงานองค์การบริหารส่วนจังหวัด  
เจ้าของธุรกิจร้านดอกไม้ ช่างจัดดอกไม้อิสระ ช่างจัดดอกไม้ในบริษัท และงานโรงแรม 

 
 
 
 
 
 

  

11



หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

มาตรฐานการศึกษาวิชาชีพ 
ประเภทวิชาคหกรรม 

กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ 
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์

 
 ผลลัพธ์การเรียนรู้ของผู้ส าเร็จการศึกษาระดับคุณวุฒิการศึกษา ประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชา 
คหกรรม สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ประกอบด้วย 
 
1. ด้านคุณธรรมจริยธรรมคุณลักษณะที่พึงประสงค์ คุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม 
   และลักษณะบุคคล 
 1.1 ด้านคุณธรรมจริยธรรม คุณลักษณะที่พึงประสงค์และคุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม 
ได้แก่ ความเสียสละ ความซื่อสัตย์สุจริต ความกตัญญูกตเวที ความอดกลั้น การละเว้นสิ่งเสพติด การพนัน 
มีจิตส านึก เจตคติที่ดีต่อวิชาชีพและสังคม ภูมิใจรักษาเอกลักษณ์ของชาติไทย เคารพกฎหมายเคารพสิทธิของผู้อ่ืน 
ประพฤติปฏิบัติตามบทบาทหน้าที่ของตนเองตามระบอบประชาธิปไตยอันมีพระมหากษัตริย์ทรงเป็นประมุข  
มีจิตสาธารณะ และจิตส านึกรักษ์สิ่งแวดล้อม ความมีวินัย ความรับผิดชอบ ความรักสามัคคี มีมนุษยสัมพันธ์  
ความเชื่อมั่นในตนเอง สนใจใฝ่รู้ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ ขยัน ประหยัด อดทน พ่ึงตนเองต่อต้านความรุนแรง
และการทุจริต ปฏิบัติตนและปฏิบัติงานโดยค านึงถึงหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง ความปลอดภัย อาชีวอนามัย 
การอนุรักษ์พลังงาน และสิ่งแวดล้อม 
 1.2 ลักษณะบุคคลในสาขาวิชา ได้แก่  วางแผน ออกแบบ เตรียมงาน ที่เกี่ยวข้องกับงานด้านคหกรรมศาสตร์ 
ปฏิบัติงานตรงต่อเวลา รักษาวินัย กระตือรือร้น ซื่อสัตย์ และประหยัด พัฒนาความรู้ วิเคราะห์ ตัดสินใจ แก้ไข
ปัญหาในการปฏิบัติงาน ให้ค าแนะน าแก่ผู้ที่สนใจ ค านึงถึงประสิทธิภาพและประสิทธิผลในการท างาน มีการ
บริการที่ดี มีจิตใจน้อบน้อม นุ่มนวล สร้างความประทับใจในรายละเอียดของงาน ปฏิบัติงานตามจรรยาบรรณ
วิชาชีพ โดยค านึงถึงหลักความปลอดภัยและมาตรฐานวิชาชีพ 

 
2. ด้านสมรรถนะแกนกลาง 
 2.1 ด้านความรู้ ได้แก่ 
 2.1.1 หลักการใช้ภาษา และเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือการสื่อสาร 
 2.1.2 หลักการใช้เหตุผล การคิดวิเคราะห์ การแก้ปัญหาและการจัดการ  
 2.1.3 หลักการด ารงตนการปรับตัวอยู่ร่วมกับผู้อ่ืนในสังคมและการด าเนินชีวิตในสังคมสมัยใหม่ 
 2.2 ด้านทักษะ ได้แก่  
 2.2.1 ทักษะการสื่อสารและการเรียนรู้โดยใช้ภาษา และเทคโนโลยีสารสนเทศ 
 2.2.2 ทักษะการคิดวิเคราะห์การแก้ปัญหาและการจัดการโดยใช้หลักการและกระบวนการทาง
วิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ 
 2.2.3 ทักษะทางสังคมและการด ารงชีวิตตามหลักศาสนา วัฒนธรรมและความเป็นพลเมือง และหลักการ
พัฒนาบุคลิกภาพและสุขอนามัย  

12



หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

 2.3 ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ ได้แก่  
 2.3.1 สื่อสารโดยใช้ภาษาไทยภาษาต่างประเทศและเทคโนโลยีสารสนเทศในชีวิตประจ าวันและในงาน
อาชีพ 
 2.3.2 แก้ไขปัญหาและพัฒนางานอาชีพโดยใช้หลักการและกระบวนการทางวิทยาศาสตร์และคณิตศาสตร์ 
 2.3.3 พัฒนาบุคลิกภาพ สุขอนามัยและคุณลักษณะเหมาะสมกับการปฏิบัติงานอาชีพและการอยู่ร่วมกับ
ผู้อื่น ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม ค่านิยม คุณธรรม จริยธรรมทางสังคมและสิทธิหน้าที่พลเมือง 
 
3. ด้านสมรรถนะวิชาชีพ 
 3.1 ด้านสมรรถนะวิชาชีพพื้นฐาน 
 3.1.1 ด้านความรู้ ได้แก่ 
 3.1.1.1 หลักการใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
 3.1.1.2 หลักการจัดการงานอาชีพ 
 3.1.1.3 หลักการตัดสินใจ วางแผน และแก้ไขปัญหา 
 3.1.1.4 หลักการเลือกใช้เครื่องมือ วัสดุอุปกรณ์ในงานอาชีพ 
 3.1.2 ด้านทักษะ ได้แก่ 
 3.1.2.1 ทักษะการใช้คอมพิวเตอร์และเทคโนโลยีสารสนเทศเพ่ือการเรียนรู้ตลอดชีวิต  
 3.1.2.2 ทักษะด้านสุขภาวะ และความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 
 3.1.2.3 ทักษะการเลือกและประยุกต์ใช้วิธีการ เครื่องมือและวัสดุขั้นพ้ืนฐานในการปฏิบัติงาน 
 3.1.2.4 ทักษะการปฏิบัติงานพ้ืนฐานอาชีพและงานเฉพาะตามแบบแผนที่ก าหนด 
 3.1.3 ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ ได้แก่ 
 3.1.3.1 เลือกใช้และบ ารุงรักษาเครื่องมือวัสดุ อุปกรณ์ในงานอาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
โดยค านึงถึงความประหยัด และความปลอดภัย 
 3.1.3.2 ปฏิบัติงานด้านคหกรรมศาสตร์ มีทักษะด้านการจัดดอกไม้ จัดตกแต่งสถานที่รับจัดงาน 
ในโอกาสพิเศษต่าง ๆ 
 3.1.3.3 ตัดสินใจ วางแผน และแก้ไขปัญหาในงานอาชีพ ด้านคหกรรมศาสตร์ที่ไม่อยู่ภายใต้การ
ควบคุม 
 3.1.3.4 ให้ค าแนะน าพ้ืนฐานที่ต้องใช้การตัดสินใจ และการปฏิบัติงานแก่ผู้ร่วมงาน 
 3.1.3.5 ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีคอมพิวเตอร์และสารสนเทศ เพื่อพัฒนาและสนับสนุนงานอาชีพ 
 3.2 ด้านสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 
 3.2.1 ด้านความรู้ ได้แก่ 
 3.2.1.1 หลักการทั่วไปของงานอาชีพเฉพาะและการวิเคราะห์เบื้องต้น 
 3.2.1.2 หลักการตัดสินใจ วางแผนและแก้ไขปัญหา 
 3.2.1.3 หลักการเลือกใช้เครื่องมือ วัสดุอุปกรณ์ในงานอาชีพ 
 3.2.1.4 การออกแบบตกแต่งสถานที่ ได้อย่างเหมาะสมตามโอกาสต่างๆ 
 3.2.1.5 การอธิบายขั้นตอนการปฎิบัติงาน 
 3.2.1.6 การค านวณ ต้นทุน และการจัดจ าหน่าย 
 3.2.1.7 การน าเสนอชิ้นงานพร้อมทั้งอธิบายวิธีการและขั้นตอนการปฎิบัติงาน 
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 3.2.2 ด้านทักษะ ได้แก่ 
 3.2.2.1 ทักษะการเลือกและประยุกต์ใช้วิธีการเครื่องมือและวัสดุขั้นพ้ืนฐานในการปฏิบัติงาน 
 3.2.2.2 ทักษะการปฏิบัติงานพ้ืนฐานอาชีพ และงานเฉพาะตามแบบแผนที่ก าหนด 
 3.2.2.3 ทักษะการคิด วิเคราะห์ และแก้ปัญหาในการปฏิบัติงาน 
 3.2.2.4 ทักษะการออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 
 3.2.2.5 ทักษะงานประดิษฐ์แบบพื้นฐาน แบบไทย แบบสากลร่วมสมัย 
 3.2.2.6 ทักษะการจัดดอกไม้แบบพ้ืนฐาน แบบไทย แบบสากลร่วมสมัย 
 3.2.3 ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ ได้แก่ 
 3.2.3.1 วางแผนด าเนินงานตามหลักการ และกระบวนการ โดยค านึงถึงการบริหารงานคุณภาพ
การอนุรักษ์พลังงานทรัพยากรและสิ่งแวดล้อม หลักอาชีวอนามัยและความปลอดภัย และกฎหมายที่เก่ียวข้อง 
 3.2.3.2 ปฏิบัติงานพื้นฐานอาชีพด้านคหกรรมศาสตร์ ตามหลักการและกระบวนการ 
 3.2.3.3 ตัดสินใจวางแผน และแก้ไขปัญหาในงานอาชีพ ด้านคหกรรมศาสตร์ ที่ไม่อยู่ภายใต้การ
ควบคุม 
 3.2.3.4 ประยุกต์ใช้ความรู้ทักษะทางวิชาชีพ เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสารในการแก้ปัญหา
และการปฏิบัติงานด้านคหกรรมศาสตร์ 
 3.2.3.5 ให้ค าแนะน าพ้ืนฐานที่ต้องใช้การตัดสินใจ และการปฏิบัติงานแก่ผู้ร่วมงาน 
 3.2.3.6 การปฏิบัติงานที่ตรงต่อเวลา การรักษาวินัย มีความซื่อสัตย์และประหยัด 
 3.2.3.7 แนวความคิดเห็นในเรื่องการพัฒนาความรู้ วิเคราะห์งานสามารถตัดสินใจ แก้ไขปัญหา 
ในการปฏิบัติงาน และให้ค าแนะน าแก่ผู้ร่วมงาน 
 
 ผลลัพธ์การเรียนรู้รายปีของผู้เรียนตามหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ ประเภทวิชาคหกรรม 
กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ ประกอบด้วย 
 
ชั้นปีที่ 1 
 1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม คุณลักษณะที่พึงประสงค์ คุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม  
และลักษณะบุคคล 
 ปฏิบัติตามหลักคุณธรรม จริยธรรม ปฏิบัติตามกฎหมายและระเบียบข้อบังคับ  ปฏิบัติตามหลัก
จรรยาบรรณวิชาชีพที่ก าหนด ก้าวทันกับเทคโนโลยีสมัยใหม่ที่เปลี่ยนแปลงโลกอาชีพ มีความรับผิดชอบ ประพฤติ
ปฏิบัติตามบทบาทหน้าที่ของตนเอง มีความซื่อสัตย์สุจริต มีเจตคติที่ดี มีวินัย มีมนุษยสัมพันธ์ สนใจใฝ่รู้ เคารพ
กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 
 2. ด้านความรู้  
 มีความรู้เกี่ยวกับหลักการ ทฤษฎี และแนวปฏิบัติ พัฒนาความรู้ แก้ไขปัญหาเบื้องต้นในการปฏิบัติงาน 
โดยค านึงถึงประสิทธิภาพและประสิทธิผลในการท างาน บริการที่ดี โดยเน้นความรู้เชิงทฤษฎี รู้ข้อเท็จจริงในการ 
จัดดอกไม้เบื้องต้น 
 3. ด้านทักษะ  
 ปฎิบัติงานตามมาตรฐานคุณภาพเกี่ยวกับการตรวจรับ ตรวจสอบคุณภาพ จัดเก็บ ดูแลรักษาวัสดุ
อุปกรณ์ ตรวจเช็คบ ารุงรักษาสภาพอุปกรณ์ เครื่องมือ และความปลอดภัยในการใช้เครื่องมืออย่างระมัดระวัง 
ส าหรับการจัดดอกไม้และการประดิษฐ์  
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 4. ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ  
 ประยุกต์ความรู้ในการส่งเสริม ควบคุม ดูแลรักษาสุขภาพ และความปลอดภัย ดูแลรักษาสภาพแวดล้อม
ในการท างานท ี่ดี สื่อสารโดยใช้ภาษาไทย ภาษาต่างประเทศในชีวิตประจ าวัน และในงานอาชีพ แก้ไขปัญหา 
พัฒนางานอาชีพให้เหมาะสมกับการปฏิบัติงาน การอยู่ร่วมกับผู้อ่ืน ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม ค่านิยม 
คุณธรรม จริยธรรม สิทธิหน้าที่พลเมือง อนุรักษ์ สืบสานศิลปวัฒนธรรม และประเพณีไทย 
 ภาพความส าเร็จรายปีของโลกอาชีพ  
 เลือกวัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือในการปฏิบัติงานคหกรรมศาสตร์ เชื่อมโยงกับมาตรฐานอาชีพของสถาบัน
คุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 1 และอาชีพช่างจัดดอกไม้แบบไทย ระดับ 1 
 
ชั้นปีที่ 2 
 1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม คุณลักษณะที่พึงประสงค์ คุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม 
และลักษณะบุคคล 
  ปฏิบัติตามหลักคุณธรรม จริยธรรม ปฏิบัติตามกฎหมายและระเบียบข้อบังคับ  ปฏิบัติตามหลัก
จรรยาบรรณวิชาชีพที่ก าหนด ก้าวทันกับเทคโนโลยีสมัยใหม่ที่เปลี่ยนแปลงโลกอาชีพ มีความรับผิดชอบ สนใจใฝ่รู้ 
ประพฤติปฏิบัติตามบทบาทหน้าที่ของตนเอง มีความเสียสละ ความซื่อสัตย์สุจริต มีจิตส านึก เจตคติที่ดี มีวินัย 
มีมนุษยสัมพันธ์ สนใจใฝ่รู้ เคารพกฎหมายที่เกี่ยวข้อง  

 2. ด้านความรู้ 
 เข้าใจในหลักการ ทฤษฎี และแนวปฏิบัติขององค์ประกอบศิลป์ เทคนิคต่าง ๆ วางแผนการปฎิบัติงาน 
พัฒนาความรู้โดยค านึงถึงความละเอียด ประณีต เน้นความรู้เชิงทฤษฎี และข้อเท็จจริงในการจัดดอกไม้ 
แบบพ้ืนฐาน 
 3. ด้านทักษะ  
 วางแผน ใช้องค์ประกอบศิลป์ตามมาตรฐานคุณภาพการปฎิบัติงาน การดัดแปลงวัสดุ อุปกรณ์ การน า
เทคนิคต่าง ๆ มาประยุกต์ใช้ในการจัดดอกไม้แบบพ้ืนฐาน จ าแนกชนิดดอกไม้ ใบไม้ ต้นไม้ ไม้กระถาง ตามขั้นตอน
การปฏิบัติงานละเอียด ประณีต ดูแลรักษาวัสดุ อุปกรณ์ในการจัดดอกไม้แบบพ้ืนฐาน 
 4. ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้และความรับผิดชอบ  
 ประยุกต์ใช้ความรู้ ในการส่งเสริม ควบคุม ดูแลรักษาสุขภาพ ความปลอดภัย สภาพแวดล้อม 
ในการท างานท ี่ดี สื่อสารโดยใช้ภาษาไทย ภาษาต่างประเทศในชีวิตประจ าวันและในงานอาชีพ แก้ไขปัญหา พัฒนา
งานโดยใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์ให้เหมาะสมกับการปฏิบัติงาน การอยู่ร่วมกับผู้อ่ืน ปฏิบัติตน 
ตามหลักศาสนา วัฒนธรรม ค่านิยม คุณธรรม จริยธรรม สิทธิหน้าที่พลเมือง อนุรักษ์ สืบสานศิลปวัฒนธรรม 
และประเพณีไทย 
 ภาพความส าเร็จรายปีของโลกอาชีพ  
 วางแผน การคิดวิเคราะห์ การประเมินผลงานในการปฏิบัติงานคหกรรมศาสตร์ เชื่อมโยงกับมาตรฐานอาชีพ
ของสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 2 และอาชีพช่างจัดดอกไม้แบบไทย ระดับ 2 
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ชั้นปีที่ 3 
 1. ด้านคุณธรรม จริยธรรม คุณลักษณะที่พึงประสงค์ คุณลักษณะตามบรรทัดฐานที่ดีของสังคม 
และลักษณะบุคคล  
 ปฏิบัติตามหลักคุณธรรม จริยธรรม ปฏิบัติตามกฎหมายและระเบียบข้อบังคับมีภาวะความเป็นผู้น า
ปฏิบัติตามหลักจรรยาบรรวิชาชีพที่ก าหนด ก้าวทันกับเทคโนโลยีสมัยใหม่ที่เปลี่ยนแปลงโลกอาชีพ มีความ
รับผิดชอบประพฤติปฏิบัติตามบทบาทหน้าที่ของตนเอง มีความเสียสละ ความซื่อสัตย์สุจริต มีจิตส านึก มีวินัย 
มีความรับผิดชอบ มีมนุษยสัมพันธ์ สนใจใฝ่รู้ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์  เจตคติที่ดีต่อวิชาชีพและสังคม เคารพ
กฎหมายที่เกี่ยวข้อง 
 2. ด้านความรู้ 
 เข้าใจในการวางแผน ออกแบบ เตรียมจัดดอกไม้ ปฎิบัติงานโดยใช้เทคนิคต่าง ๆ การน าเสนอ มีความคิด
สร้างสรรค์ แก้ปัญหา และการจัดดอกไมใ้นโอกาสต่าง ๆ 
 3. ด้านทักษะ  
 วางแผน ออกแบบ จัดดอกไม้ ใช้เทคนิคลวด เทคนิคการผูกมัด ใช้วัสดุเป็นฐาน มีความคิดสร้างสรรค์
แก้ไขปัญหาการปฎิบัติงานการจัดดอกไม้แบบไทย แบบสากล แบบร่วมสมัย น าเสนอชิ้นงาน ขั้นตอนการ
ปฎิบัติงาน ท างานเป็นทีม ประเมินราคาสินค้า การจัดแสดงสินค้าเพ่ือการจัดจ าหน่าย การบริการ เจรจาต่อรอง  
ให้ค าแนะน าโดยใช้เทคโนโลยีดิจิทัล และเทคโนโลยีสมัยใหม่กับลูกค้าอย่างน่าเชื่อถือ  
 4. ด้านความสามารถในการประยุกต์ใช้ และความรับผิดชอบ  
 ส่งเสริม ควบคุม ดูแล รักษาสุขภาพ ความปลอดภัย สภาพแวดล้อมในการท างานที่ดี สื่อสารโดยใช้
ภาษาไทย ภาษาต่างประเทศ ใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ แก้ไขปัญหา พัฒนางานโดยใช้หลักการทางวิทยาศาสตร์ 
คณิตศาสตร์ให้เหมาะสมกับการปฏิบัติงาน การท างานเป็นทีม คิดวิเคราะห์ วางแผนแก้ไขปัญหาในการปฏิบัติงาน 
ค านึงถึงประสิทธิภาพ ประสิทธิผลในการท างาน การอยู่ร่วมกับผู้อ่ืน ปฏิบัติตนตามหลักศาสนา วัฒนธรรม ค่านิยม 
คุณธรรม จริยธรรม สิทธิหน้าที่พลเมือง อนุรักษ์ สืบสานศิลปวัฒนธรรม และประเพณีไทย 
 ภาพความส าเร็จรายปีของโลกอาชีพ  

วางแผน ออกแบบ เตรียมการจัดการ การแก้ไขปัญหา มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ ประสานงาน การปฏิบัติงาน 
บริการลูกค้าในการปฏิบัติงานคหกรรมศาสตร์ เชื่อมโยงกับมาตรฐานอาชีพของสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ อาชีพช่างจัด
ดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบไทย ระดับ 3 และมาตรฐานฝีมือแรงงาน หน่วยงานกรมพัฒนา
ฝีมือแรงงาน อาชีพ สาขาช่างจัดดอกไม้ ระดับ 1 
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จุดประสงค์สาขาวชิา 
 
 1. เพ่ือให้สามารถประยุกต์ใช้ความรู้และทักษะด้านภาษาและการสื่อสาร ทักษะการคิดและการแก้ปัญหา 
ทักษะทางสังคมและการด ารงชีวิตในการพัฒนาตนเองและวิชาชีพ 
 2. เพ่ือให้มีความเข้าใจและสามารถประยุกต์ใช้หลักการบริหาร และจัดการวิชาชีพ การใช้เทคโนโลยีสารสนเทศ 
และหลักการงานอาชีพที่สัมพันธ์ เกี่ยวข้องกับการพัฒนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ให้ทันต่อการเปลี่ยนแปลง  
และความก้าวหน้าของเศรษฐกิจ สังคม และเทคโนโลยี 
 3. เพ่ือให้มีความเข้าใจในหลักการ และกระบวนการท างานในกลุ่มงานพื้นฐานด้านการประดิษฐ์ 
 4. เพ่ือให้สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ และทักษะทางเทคโนโลยีด้านการประดิษฐ์ ทางด้านคหกรรมศาสตร์ 
 5. เพ่ือให้สามารถปฏิบัติงาน อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบสากล (ระดับคุณวุฒิวิชาชีพ 1-3) อาชีพช่างจัดดอกไม้
ระดับ 1 (รับรองโดย กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน) อาชีพช่างจัดดอกไม้ พนักงานโรงแรมและจัดเลี้ยง อาชีพเจ้าหน้าที่
พัฒนาชุมชน อาชีพเจ้าหน้าที่กรมพลาธิการ อาชีพเจ้าหน้าที่พนักงานองค์การบริหารส่วนจังหวัด อาชีพเจ้าของ
ธุรกิจร้านดอกไม้ อาชีพช่างจัดดอกไม้อิสระ อาชีพช่างจัดดอกไม้ในบริษัท โรงแรมในสถานประกอบการ 
และประกอบอาชีพอิสระ รวมทั้งการใช้ความรู้และทักษะเป็นพื้นฐานในการศึกษาต่อในระดับสูงขึ้นได้ 
 6. เพ่ือให้สามารถปฏิบัติงาน และด ารงชีวิตโดยประยุกต์ใช้หลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง หลักการใช้  
พลังงานและทรัพยากรอย่างคุ้มค่า ค านึงถึงความปลอดภัยต่อตนเองและผู้อื่น และการอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 
 7. เพ่ือให้มีเจตคติที่ดีต่องานอาชีพ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ ซื่อสัตย์สุจริตมีระเบียบวินัย มีความ
รับผิดชอบ ต่อสังคม สิ่งแวดล้อม ต่อต้านความรุนแรงและสารเสพติด 
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(หน้าว่าง) 
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โครงสร้าง 
หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 

ประเภทวิชาคหกรรม 
กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์
 
 ผู้ส าเร็จการศึกษาตามหลักสูตรประกาศนียบัตรประเภทวิชาคหกรรม สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ จะต้อง
ศึกษารายวิชาจากหมวดวิชาต่าง ๆ รวมไม่น้อยกว่า 100 หน่วยกิตและเข้าร่วมกิจกรรมเสริมหลักสูตร ดังโครงสร้าง
ต่อไปนี้ 

 

1. หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง ไม่น้อยกว่า 20 หน่วยกิต 
1.1 กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสื่อสาร ไม่น้อยกว่า 9 หน่วยกิต 
1.2 กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต 
1.3 กลุ่มสมรรถนะทางสังคมและการด ารงชีวิต ไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต 

 

2. หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ ไม่น้อยกว่า 70 หน่วยกิต 
2.1 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพ้ืนฐาน ไม่น้อยกว่า 20 หน่วยกิต 
2.2 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ ไม่น้อยกว่า 50 หน่วยกิต 

 

3. หมวดวิชาเลือกเสรี  ไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกิต 
 

4. กิจกรรมเสริมหลักสูตร (2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์หรือไม่น้อยกว่า 36 ชั่วโมงต่อภาคเรียน) 
 

รวม ไม่น้อยกว่า 100 หน่วยกิต 
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1. หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง ไม่น้อยกว่า 20 หน่วยกิต 
 

 1.1 กลุ่มสมรรถนะภาษาและการสื่อสาร (ไม่น้อยกว่า 9 หน่วยกิต) 
 

ให ้เลือกเรียนรายวิชาภาษาไทย อย่างน้อย 1 รายวิชา และรายวิชาภาษาต่างประเทศ อย่างน้อย 1 รายวิชา 
ที่สอดคล้องกับการปฏิบัติงานของกลุ่มอาชีพที่เรียนจนครบหน่วยกิตท่ีก าหนด 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1101 ภาษาไทยเพ่ือการสื่อสาร 0-2-1 
 Thai for Communication 

 20000-1102 ภาษาไทยเพ่ืออาชีพ 0-2-1 
 Thai for Careers 

 20000-1103 ภาษาไทยธุรกิจ 0-2-1 
 Thai for Business 

 20000-1104 การใช้ภาษาไทยในยุคดิจิทัล 0-2-1 
 Thai Language in the Digital Era 

 20000-1105 การใช้ภาษาไทยเชิงสร้างสรรค์ 0-2-1 
 Creative Thai 

 20000-1201 ภาษาอังกฤษเพ่ือการสื่อสาร 0-2-1 
 English for Communication 

 20000-1202 ภาษาอังกฤษโครงงานบูรณาการวิชาชีพ 0-2-1 
 Integrated Career in English for Project Work 

 20000-1203 การฟังและการพูดภาษาอังกฤษ 0-2-1 
 Listening and Speaking English 

 20000-1204 ภาษาอังกฤษสถานประกอบการ 0-2-1 
 English for the Workplace 

 20000-1205 ภาษาอังกฤษอินเทอร์เน็ต 0-2-1 
 English for the Internet 

 20000-1206 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานช่างอุตสาหกรรม 0-2-1 
  English for Industrial Trades 
 20000-1207 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานช่างยนต์ 0-2-1 
  English for Automobile Technician 
 20000-1208 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานช่างกลโรงงาน 0-2-1 
  English for Mechanic Machine 
 20000-1209 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานช่างไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์ 0-2-1 
  English for Electrician and Electronic Technician 
 20000-1210 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานครัวอาหารไทย 0-2-1 
  English for Thai Kitchen Operations 
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 รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1211 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานประมง 0-2-1 
  English for Fishery 
 20000-1212 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานโรงแรม 0-2-1 
  English for Hotel 
 20000-1213 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานเลขานุการ 0-2-1 
  English for Secretarial Work 
 20000-1214 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานอุตสาหกรรมสิ่งทอ 0-2-1 
  English for Textile Industry 
 20000-1215 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานคหกรรม 0-2-1 
  English for Home Economics 
 20000-1216 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานศิลปกรรม 0-2-1 
  English for Arts 
 20000-1217 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานท่องเที่ยว 0-2-1 
  English for Tourism 
 20000-1218 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานเกษตร 0-2-1 
  English for Agriculture 
 20000-1219 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานธุรกิจ 0-2-1 
  English for Business 
 20000-1220 ภาษาอังกฤษเพ่ืองานอุตสาหกรรมบันเทิงและดนตรี 0-2-1 
  English for Entertainment and Music 
 20000-1221 ภาษาอังกฤษเตรียมความพร้อมเพ่ือการท างาน 0-2-1 
  English for Career Preparation 
 20000-1222 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Chinese Communication in Daily Life 
 20000-1223 สนทนาภาษาจีนเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Chinese Conversation for Work 
 20000-1224 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในงานช่างอุตสาหกรรม 0-2-1 
  Chinese Communication for Industrial Career 
 20000-1225 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในงานธุรกิจ 0-2-1 
  Chinese Communication for Business 
 20000-1226 ภาษาจีนเพ่ือการสื่อสารในงานมัคคุเทศก์ 0-2-1 
  Chinese Communication for Tour Guide 
 20000-1227 ภาษาญี่ปุ่นเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Japanese Communication in Daily Life 
 20000-1228 สนทนาภาษาญี่ปุ่นเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Japanese Conversation for Work 
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 รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1229 ภาษาเกาหลีเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Korean Communication in Daily Life 
 20000-1230 สนทนาภาษาเกาหลีเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Korean Conversation for Work 
 20000-1231 ภาษาเวียดนามเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Vietnamese Communication in Daily Life  
 20000-1232 สนทนาภาษาเวียดนามเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Vietnamese Conversation for Work 
 20000-1233 ภาษาอินโดนีเซียเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Indonesian Communication in Daily Life  
 20000-1234 สนทนาภาษาอินโดนีเซียเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Indonesian Conversation for Work 
 20000-1235 ภาษามาเลเซียเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Malaysia Communication in Daily Life  
 20000-1236 สนทนาภาษามาเลเซียเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Bahasa Malaysia Conversation for Work 
 20000-1237 ภาษาพม่าเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Burmese Communication in Daily Life  
 20000-1238 สนทนาภาษาพม่าเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Burmese Conversation for Work 
 20000-1239 ภาษาเขมรเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Khmer Communication in Daily Life 
 20000-1240 สนทนาภาษาเขมรเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Khmer Conversation for Work 
 20000-1241 ภาษาลาวเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Laotian Communication in Daily Life 
 20000-1242 สนทนาภาษาลาวเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  Laotian Conversation for Work 
 20000-1243 ภาษาฟิลิปิโนเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Filipino Communication in Daily Life  
 20000-1244 สนทนาภาษาฟิลิปิโนเพื่องานอาชีพ 0-2-1 
  Filipino Conversation for Work 
 20000-1245 ภาษารัสเซียเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  Russian Communication in Daily Life  
 20000-1246 สนทนาภาษารัสเซียเพื่องานอาชีพ 0-2-1 
  Russian Conversation for Work 
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1247 ภาษาเยอรมันเพ่ือการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  German Communication in Daily Life 
 20000-1248 สนทนาภาษาเยอรมันเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  German Conversation for Work 
 20000-1249 ภาษาฝรั่งเศสเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจ าวัน 0-2-1 
  French Communication in Daily Life  
 20000-1250 สนทนาภาษาฝรั่งเศสเพ่ืองานอาชีพ 0-2-1 
  French Conversation for Work 
 

 20000*1101 ถึง 20000*1199 และ 20000*1201 ถึง 20000*1299 รายวิชาที่                  *-*-* 
                                    สถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษาพัฒนา เพิ่มเติมตามความ 
                                    ต้องการของสถานประกอบการหรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
 

 1.2 กลุ่มสมรรถนะการคิดและการแก้ปัญหา (ไม่น้อยกว่า 6 หน่วยกิต) 
 

ให้เรียนรายวิชาวิทยาศาสตร์ อย่างน้อย 1 รายวิชา และรายวิชาคณิตศาสตร์ อย่างน้อย 1 รายวิชา 
ที่สอดคล้องกับการปฏิบัติงานของกลุ่มอาชีพที่เรียนจนครบหน่วยกิตท่ีก าหนด 
 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1301 วิทยาศาสตร์พื้นฐานอาชีพ 1-2-2 
  Basic Science for Careers 
 20000-1302 วิทยาศาสตร์เพื่ออาชีพอุตสาหกรรม 1-2-2 
  Science for industrial Careers 
 20000-1303 วิทยาศาสตร์เพื่ออาชีพธุรกิจและบริการ 1-2-2 
  Science for Business and Service Careers 
 20000-1304 วิทยาศาสตร์เพื่ออาชีพศิลปกรรมและศิลปะสร้างสรรค์ 1-2-2 
  Science for Arts and Creative Arts Careers 
 20000-1305 วิทยาศาสตร์เพื่ออาชีพเกษตรกรรม 1-2-2 
  Science for Agricultural Careers 
 20000-1401 คณิตศาสตร์พ้ืนฐานอาชีพ 2-0-2 
  Basic Mathematics for Careers 
 20000-1402 คณิตศาสตร์อุตสาหกรรม 2-0-2 
  Industrial Mathematics 
 20000-1403 คณิตศาสตร์ไฟฟ้าและอิเล็กทรอนิกส์ 2-0-2 
  Mathematics for Electrical and Electronics 
 20000-1404 คณิตศาสตร์ธุรกิจและบริการ 2-0-2 
  Mathematics for Business and Services 
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1405 คณิตศาสตร์เพ่ือการออกแบบ 2-0-2 
  Mathematics for Design 
 20000-1406 สถิติการทดลอง 2-0-2 
  Experimental Statistics 
 20000-1407 คณิตศาสตร์เกษตรกรรม 2-0-2 
  Agricultural Mathematics 
 

 20000*1301 ถึง 20000*1399 และ 20000*1401 ถึง 20000*1499 รายวิชาที่                  *-*-* 
                                    สถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษาพัฒนา เพิ่มเติมตามความ 
                                    ต้องการของสถานประกอบการหรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
 

 1.3 กลุ่มสมรรถนะทางสังคมและการด ารงชีวิต (ไม่น้อยกว่า 5 หน่วยกิต) 
 

  ให้เรียนรายวิชา 20000-1501 และรายวิชา 20000-1502 แล้วให้เลือกเรียนรายวิชาสังคมศึกษา 
อย่างน้อย 1 รายวิชา หรือ รายวิชาสุขศึกษาและพลศึกษา อย่างน้อย 1 รายวิชา ที่สอดคล้องกับการปฏิบัติงาน 
ของกลุ่มอาชีพท่ีเรียนจนครบหน่วยกิตท่ีก าหนด 
 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-1501 หน้าที่พลเมืองและศีลธรรม 2-0-2 
 Civil Duties and Morals 
 20000-1502 ประวัติศาสตร์ชาติไทย 0-2-1 
 Thai History 
 20000-1503 ภูมิศาสตร์เศรษฐกิจ 2-0-2 
 Economic Geography 
 20000-1504 อาเซียนศึกษา 1-0-1 
 ASEAN Studies 
 20000-1601 ทักษะการด ารงชีวิตเพ่ือพัฒนาสุขภาวะ 2-0-2 
 Life Skills for Health 
 20000-1602 เพศวิถีศึกษา 1-0-1 
 Sexuality Education 
 20000-1603 พลศึกษาเพ่ือพัฒนาสุขภาพ 0-2-1 
 Physical Education for Health Development 
 

 20000*1501 ถึง 20000*1599 และ 20000*1601 ถึง 20000*1699 รายวิชาที่                 *-*-* 
                                    สถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษาพัฒนา เพิ่มเติมตามความ 
                                    ต้องการของสถานประกอบการหรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
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2. หมวดวิชาสมรรถนะวชิาชีพ  ไม่น้อยกว่า 70 หน่วยกิต 
 

 2.1 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพื้นฐาน (20 หน่วยกิต ) 
 

 ให้เรียนรายวิชาต่อไปนี้ เพ่ือพัฒนาผู้เรียนให้มีทักษะในการปฏิบัติงานของกลุ่มอาชีพ หลักการบริหาร 
และจัดการวิชาชีพ การใช้เทคโนโลยีดิจิทัล และหลักการงานอาชีพที่สัมพันธ์เกี่ยวข้อง รวมทั้งการใช้เป็นพ้ืนฐาน  
ในการศึกษารายวิชากลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 

 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20001-1001 สุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 1-2-2 
 Health Safety and Environment 

 20001-1002 การพัฒนาอย่างยั่งยืน 1-2-2 
  Sustainable Development 
 20001-1003 ธุรกิจเบื้องต้น 1-2-2 
  Basic Business 
 20001-1004 กฎหมายแรงงาน 1-0-1 

 Labour Law 
 20001-1005 การใช้เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่ออาชีพ 2-2-3 
  Digital Literacy for Career 
 20400-1006  การตัดเย็บเพ่ืองานคหกรรม 1-4-3 

  Basic Dressmaking 
 20400-1007  หลักการทางวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 2-0-2 

  Home Economics Careers 
 20400-1008  หลักการประกอบอาหาร 1-4-3 

 Cooking Principles 
 20400-1009 ศิลปะและการออกแบบ  1-2-2 

 Art and Disign Division 
 

 2.2 กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ (50 หน่วยกิต) 
 

 ให้เลือกเรียนรายวิชา เพ่ือพัฒนาผู้เรียนให้มีสมรรถนะในการประกอบอาชีพตามสาขาอาชีพที่สอดคล้อง
กับความต้องการของสถานประกอบการ จนครบหน่วยกิตท่ีก าหนด ต่อไปนี้ 

 

  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2001 การจัดดอกไม้  1-3-2 
  Flower Arrangement 
 20406-2002 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 1-4-3 
  Invention of Home Decoration 
 20406-2003 การประดิษฐ์ของช าร่วยและของที่ระลึก  1-4-3 
  Gift and Souvenir  
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2004 บริหารงานธุรกิจคหกรรม  1-2-2 
  Economics and Business 
 20406-2005 สัมมนาวิชาชีพคหกรรม  1-2-2 
   Home Economics Seminar 
 20406-2006 พ้ืนฐานงานประดิษฐ์  1-4-3 
  Basic Invention 
 20406-2007 งานดอกไม้สด  1-4-3 
  Fresh Flower Jobs 
 20406-2008 งานใบตอง  1-4-3 
  Leaf Work 
 20406-2009  งานแกะสลัก  1-4-3 
  Carving 
 20406-2010  เย็บ ปัก ถัก  1-4-3 
  Embroidery 
 20406-2011 งานมาลัย 1-4-3 
  Garland 
 20406-2012 งานบายศรี  1-4-3 
  Rice Offering 
 20406-2013 ดอกไม้ประดิษฐ์  1-4-3 
  Artificial Flowers  
 20406-2014 งานเครื่องแขวน  1-4-3 
  Hanging Machine 
 20406-2015 เครื่องหอม  1-4-3 
   Fragrance Products 
 20406-2016 การเขียนลวดลายด้วยสี  1-4-3 
  Painting 
 20406-2017 ตุ๊กตา  1-4-3 
  Dolls 
 20406-2018  บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม  1-3-2 
  Packaging for the Home Economics 
 20406-2019 การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน  1-4-3 
  Invention of Home Decoration 
 20406-2020 งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม  1-4-3 
  Invention Modern Crafts 
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2021 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 1-3-2 
  Home Economics of Services 
 20406-2022 การประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น  1-4-3 
  Waste Material and Local Handicrafts 
 20406-2023 ความรู้เกี่ยวกับผู้บริโภค  2-0-2 
  Consumer Knowledge 
 20406-2024 อาหารและการจัดเลี้ยง 1-4-3 
  Benquet 
 20406-2025  งานแม่บ้าน  1-3-2 
  House Keeping 
 20406-2026 การอนุบาลและดูแลเด็ก  1-3-2 
  Kindergarten and Child Care 
 20406-2027  โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์        0-12-4 
   Home Economics Project 
 20406-2028  โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 1          0-6-2 
   Home Economics Project 1 
 20406-2029 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 2           0-6-2 
   Home Economics Project 2 
 20406-2030 การจัดและด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก      1-3-2 
  Arrangement and Operation of Nurseries 
 20406-2031 การเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย      1-4-3 
  Early Child Parenting 
 20406-2032 อาหารเด็ก      1-2-2 
  Child Food 
 20406-2033 การจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย      1-3-2 
  Learning Activity for Early Child 
 20406-2034 ธุรกิจโรงแรม      2-0-2 
  Hotel Business 
 20406-2035 การให้บริการงานแม่บ้านในโรงแรม      1-2-2 
  Services in Housekeeping 
 20406-2036 การประกอบอาหารโรงแรม      1-4-3 
  Food Production for Hotel 
 20406-2037 ศิลปและการจัดตกแต่งอาหาร      1-4-3 
  Food Decoration Art 
 20406-2038 การบริการอาหารและเครื่องดื่ม      1-2-2 
  Food and Beverage Service  
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2039 แกะสลักเพ่ือธุรกิจโรงแรม      1-3-2 
  Crafting for Hotel Business 
 20406-2040 อาหารว่าง      0-4-2 
  Snack 
 20406-2041 ภัตตาคารและการจัดเลี้ยง      1-3-2 
  Restaurant and Banquet 
 

 20406*2001 ถึง 20406*2099 รายวิชาทีส่ถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษา                 *-*-* 
                                    พัฒนาเพิ่มเติมตามความต้องการของสถานประกอบการ 
                                    หรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
 
3. หมวดวิชาเลือกเสรี  ไม่น้อยกว่า 10 หน่วยกติ  
 

 ให้เลือกเรียนรายวิชาจากหมวดวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567  
ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา 
 
4. กิจกรรมเสริมหลักสูตร (2 ชั่วโมงต่อสัปดาห์หรือไม่น้อยกว่า 36 ชั่วโมงตอ่ภาคเรียน) 
 

 ให้จัดกิจกรรมเสริมหลักสูตร รายวิชา 20000-2001 ถึง 20000-2003 และเลือกเรียนรายวิชากิจกรรม
เสริมหลักสูตรอ่ืนให้ครบทุกภาคเรียน 
 

 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0-2-0 
  Rover Scout Activity 1 
 20000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0-2-0 
  Rover Scout Activity 2 
 20000-2003 กิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา 0-2-0 
  Strengthen Honesty and Volunteerism 
 20000-2004 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 1 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 1 
 20000-2005 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 2 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 2 
 20000-2006 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 3 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 3 
 20000-2007 กิจกรรมในสถานประกอบการ 1 0-2-0 
  Workplace Activity 1 
 20000-2008 กิจกรรมในสถานประกอบการ 2 0-2-0 
  Workplace Activity 2  
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 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-2009 กิจกรรมในสถานประกอบการ 3 0-2-0 
  Workplace Activity 3 
 20000-2010 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 1 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 1 
 20000-2011 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 2 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 2 
 20000-2012 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 3 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 3 
 20000*20XX กิจกรรมนักศึกษาวิชาทหาร/กิจกรรมที่สถานศึกษาจัด  0-2-0 
  Thai Reserve Officer Training Corps Student/College Activities 

 

 20000*2001 ถึง 20000*2099 รายวิชาที่สถาบันการอาชีวศึกษาหรือสถานศึกษา                 *-*-* 
                                   พัฒนาเพิ่มเติมตามความต้องการของสถานประกอบการ 
                                   หรือตามยุทธศาสตร์ของภูมิภาค 
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(หน้าว่าง) 
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ค าอธิบายรายวิชา 
หลักสูตรประกาศนยีบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 

ประเภทวิชาคหกรรม 
กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ 

สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ์
 

 

หมวดวิชาสมรรถนะแกนกลาง 
 

(รายละเอียดค าอธบิายรายวิชา ตามเอกสารนอกเล่ม) 
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(หน้าว่าง) 
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หมวดวิชาสมรรถนะวชิาชีพ 
กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพพื้นฐาน 

 
 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20001-1001 สุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 1-2-2 
 Health Safety and Environment 

 20001-1002 การพัฒนาอย่างยั่งยืน 1-2-2 
  Sustainable Development 
 20001-1003 ธุรกิจเบื้องต้น 1-2-2 
  Basic Business 
 20001-1004 กฎหมายแรงงาน 1-0-1 

 Labour Law 
 20001-1005 การใช้เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่ออาชีพ 2-2-3 
  Digital Literacy for Career 
 20400-1006  การตัดเย็บเพ่ืองานคหกรรม 1-4-3 

  Basic Dressmaking 
 20400-1007  หลักการทางวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 2-0-2 

  Home Economics Careers 
 20400-1008  หลักการประกอบอาหาร 1-4-3 

 Cooking Principles 
 20400-1009 ศิลปะและการออกแบบ  1-2-2 

 Art and Disign Division 
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(หน้าว่าง) 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20001-1001 สุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 1-2-2 
 Health Safety and Environment 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
วางแผน ควบคุม และเลือกใช้อุปกรณ์ป้องกันภัยในการปฏิบัติงานอาชีพภายใต้หลักสุขภาพความปลอดภัย

และสิ่งแวดล้อมตามมาตรฐานการปฏิบัติงานอาชีพ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับเกี่ยวกับหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในการปฏิบัติงานอาชีพ 
2. สามารถปฏิบัติงานตามหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในงานอาชีพ 
3. มีเจตคติ และกิจนิสัยการปฏิบัติงานภายใต้หลักสุขภาพความปลอดภัย และสิ่งแวดล้อมตามลักษณะงาน

อาชีพ 
4. สามารถวางแผนแก้ไขปัญหาด้านสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในงานอาชีพ 

 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 
 2. วางแผนการควบคุมป้องก้นโรคและอุบัติเหตุที่เกิดจากการท างานในอาชีพ 
 3. วางแผนประเมินความเสี่ยงด้านความปลอดภัยตามมาตรฐาน 
 4. เลือกใช้อุปกรณ์ป้องกันภัยส่วนบุคคลตามกฎการปฏิบัติงาน 
 5. วางแผนปรับปรุงสภาพแวดล้อมการท างานตามหลักสุขภาพความปลอดภัย 
 6. ปฐมพยาบาลเบื้องต้นตามมาตรฐานความปลอดภัย 
 7. ปรับปรุงแก้ไขปัญหาเบื้องต้นด้านสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในงานอาชีพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อมในการปฏิบัติงานอาชีพ ปัญหา 
ด้านมลพิษ โรคที่เกิดจาการท างาน อุปกรณ์ป้องกันภัยส่วนบุคคล การควบคุมป้องกันอุบัติเหตุเบื้องต้น สภาพ  
การท างานที่อาจก่อให้เกิดอันตรายต่อสุขภาพด้านร่างกายและจิตใจ การประเมินความเสี่ยงด้านความปลอดภัย
เบื้องต้น การปรับปรุงสภาพการท างานตามหลักการยศาสตร์ การจัดการความปลอดภัยและอาชีว อนามัยเบื้องต้น 
เครื่องหมายและสัญลักษณ์ด้านความปลอดภัย การปฐมพยาบาลเมื่อเกิดอุบัติเหตุเบื้องต้น อันตรายจาก
สิ่งแวดล้อมในการท างาน การจัดสภาพแวดล้อมในการท างานตามหลักความปลอดภัย กฎหมาย เบื้องต้นที่
เกี่ยวข้องกับหลักสุขภาพความปลอดภัยและสิ่งแวดล้อม 
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20001-1002 การพัฒนาอย่างยั่งยืน 1-2-2 
 Sustainable Development 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่ในการท างาน การด าเนินชีวิตและพัฒนาคุณภาพ

ชุมชนอย่างยั่งยืนเพื่อปรับตัวเข้าสู่ความทันสมัยภายใต้กระโลกาภิวัฒน์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับหลักการเกี่ยวกับการพัฒนาอย่างยั่งยืนเพ่ือพัฒนาตนเอง ชุมชน สังคม ท้องถิ่นเพ่ือ

พัฒนาคุณภาพชีวิตอย่างยั่งยืน  
2. สามารถปรับตัวเข้ากับการเปลี่ยนแปลงสู่ความทันสมัยภายใต้การพัฒนากระแสโลกาภิวัฒน์ตามแนว

พระราชด าริเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่เพ่ือการพัฒนา

คุณภาพชีวิตอย่างยั่งยืน  
4. สามารถประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่ประยุกต์ใช้ในการพัฒนางานอาชีพ 
 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการพัฒนาอย่างยั่งยืนเพ่ือพัฒนาตนเอง ชุมชน สังคม ท้องถิ่นเพ่ือพัฒนาคุณภาพ

ชีวิตอย่างยั่งยืน  
2. ปรับตัวเข้ากับการเปลี่ยนสู่ความทันสมัยตามแนวพระราชด าริเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่ 
3. พัฒนาทักษะในการสร้างสัมพันธ์ภาพในการปฏิบัติงานรวมกับผู้อ่ืนตามบริบทการเปลี่ยนแปลงร่วมสมัย 
4. พัฒนาภาวะความเป็นผู้น าและผู้ตามในการท างานเป็นทีมเพ่ือสร้างความยั่งยืนในการปฏิบัติงานอาชีพ 
5. น้อมน าพระราชด าริเศรษฐกิจพอเพียงทฤษฎีใหม่บูรณาการผ่านกิจกรรมพัฒนาชุมชนเพ่ือคุณภาพชีวิต

อย่างยั่งยืน 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ ประวัติความเป็นมาและปรัชญาของโครงการพระราชด าริ ลักษณะของโครงการ
อันเนื่องจากพระราชด าริ หลักการด าเนินงาน ขั้นตอนการปฏิบัติงานของโครงการพระราชด าริเศรษฐกิจพอเพียง
ทฤษฎีใหม่ ประเภทของการพัฒนาโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริเพ่ือการประยุกต์ใช้ให้สอดคล้องกับการ
พัฒนางานอาชีพ และพัฒนาตนเอง ชุมชน สังคม ท้องถิ่นที่เพ่ือด าเนินคุณภาพชีวิตอย่างยั่งยืนภายใต้การ
เปลี่ยนแปลงตามกระแสโลกาภิวัฒน์ 
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20001-1003 ธุรกิจเบื้องต้น 1-2-2 
 Basic Business 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 รู้พื้นฐานทางธุรกิจ และลักษณะการด าเนินงานขององคการธุรกิจรูปแบบตาง ๆ เทคโนโลยีประกอบธุรกิจ 
งานพ้ืนฐานอาชีพด้านพาณิชยกรรมตามหลักการ กระบวนการ และแนวคิดการประกอบธุรกิจอย่างยั่งยืน  
ด้วยความรับผิดชอบต่อสังคม 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจพื้นฐานการด าเนินงานทางธุรกิจรูปแบบต่าง ๆ 
2. ใช้เทคโนโลยีประกอบธุรกิจ  
3. ปฏิบัติงานพ้ืนฐานอาชีพตามหลักการ กระบวนการ และแนวคิดการประกอบธุรกิจอย่างยั่งยืน  

ด้วยความรับผิดชอบต่อสังคม  
4. มีความรับผิดชอบตามบทบาทหน้าที่ของตนเองตามระบอบประชาธิปไตย อันมีพระมหากษัตริย์ 

ทรงเป็นประมุข มีจิตสาธารณะ มีจิตส านึกรักษ์สิ่งแวดล้อม มีจรรยาบรรณ และคุณสมบัติของ 
ผู้ประกอบธุรกิจ 

 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้พื้นฐานการด าเนินงานทางธุรกิจรูปแบบต่าง ๆ 
 2. เลือกใช้เทคโนโลยีประกอบธุรกิจตามสถานการณ์  
 3. วิเคราะห์วางแผนการประกอบธุรกิจตามหลักการ  

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับธุรกิจ รูปแบบของธุรกิจ จรรยาบรรณและคุณสมบัติของผู้ประกอบธุรกิจ ระบบ
การแลกเปลี่ยน แหล่งเงินทุน สถาบันที่สนับสนุนการด าเนินงานธุรกิจ การวางแผนจัดการธุรกิจ การใช้ เทคโนโลยี
ประกอบธุรกิจ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20001-1004 กฎหมายแรงงาน 1-0-1 
 Labour Law 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
วิเคราะห์ ปฏิบัติตามกฎหมายแรงงาน และประยุกต์ใช้หลักกฎหมายแรงงานในการประกอบอาชีพ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. เข้าใจหลักกฎหมายแรงงาน และกฎหมายอื่นที่เก่ียวข้องกับงานอาชีพ  
 2. วิเคราะห์แนวทางปฏิบัติตามกฎหมายแรงงาน 
  3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการใฝ่เรียนรู้ มีความรับผิดชอบ มีวินัย และปฏิบัติตนตามกฎหมายแรงงาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้เกี่ยวกับกฎหมายแรงงานในการประกอบอาชีพ 

 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกฎหมายแรงงาน และกฎหมายอ่ืนที่เก่ียวข้องกับการงานอาชีพ 
  2. เลือกใช้สิทธิประโยชน์ของแรงงานตามที่กฎหมายก าหนด 
 3. วิเคราะห์หลักปฏิบัติตามกฎหมายแรงงานให้สอดคล้องกับการประกอบอาชีพ 
  4. ประยุกต์หลักปฏิบัติของกฎหมายแรงงานในการประกอบอาชีพ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกี่ยวกับหลักกฎหมายแรงงาน การคุ้มครองแรงงาน แรงงานสัมพันธ์ การประกันสังคมและเงิน
ทดแทน กฎหมายทรัพย์สินทางปัญญาเบื้องต้น สัญญาจ้างแรงงานในงานอาชีพ และแนวทางปฏิบัติตามหลัก
กฎหมายแรงงานในการประกอบอาชีพ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20001-1005 การใช้เทคโนโลยีดิจิทัลเพื่ออาชีพ 2-2-3 
 Digital Literacy for Career 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
สมรรถนะสนับสนุนการท างานด้านการใช้ดิจิทัล ระดับ 2 ทักษะขั้นต้นส าหรับการท างาน (กลุ่ม 2) 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ประยุกต์ใช้เครื่องมือดิจิทัลและโปรแกรมส าเร็จรูปในการท างานตามหลักการด้วยความละเอียด รอบคอบ 
และถูกต้องตามลักษณะงาน 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจเกี่ยวกับระบบคอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่ การจัดการข้อมูล คลาวด์คอมพิวติ้งเครือข่าย

อินเทอร์เน็ต 
2. มีทักษะการใช้คอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่ อินเทอร์เน็ตเพ่ือความมั่นคงปลอดภัย โปรแกรม

ประมวลผลค า โปรแกรมตารางงาน โปรแกรมน าเสนอ 
3. สามารถประยุกต์ใช้เครื่องมือดิจิทัลเพื่อสนับสนุนการท างาน 
4. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความละเอียด รอบคอบ และถูกต้อง 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้ เกี่ยวกับระบบคอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่ การจัดการข้อมูล คลาวด์คอมพิวติ้ง 

และเครือข่ายอินเทอร์เน็ตตามหลักการ 
2. ใช้คอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่ อินเทอร์เน็ตเพ่ือความมั่นคงปลอดภัย โปรแกรมประมวลผลค า 

โปรแกรมตารางงาน โปรแกรมน าเสนอ 
3. ประยุกต์ใช้เครื่องมือดิจิทัลเพื่อสนับสนุนการท างาน 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใช้งานอุปกรณ์คอมพิวเตอร์ อุปกรณ์เคลื่อนที่  อุปกรณ์ต่อพ่วง การใช้งาน
ระบบปฏิบัติการ แอปพลิเคชันบนอุปกรณ์เคลื่อนที่ โปรแกรมประมวลผลค า โปรแกรมตารางงาน โปรแกรม
น าเสนอ บริการคลาวด์คอมพิวติ้ง  การใช้งานอินเทอร์เน็ตส าหรับการสืบค้นในงานอาชีพ และการรักษา 
ความปลอดภัยในการใช้งานบนระบบอินเทอร์เน็ตและเทคโนโลยีดิจิทัล 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20400-1006  การตัดเย็บเพื่องานคหกรรม 1-4-3 
  Basic Dressmaking 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
 การใช้เครื่องมืออุปกรณ์ต่าง ๆ ในการตัดเย็บเพื่องานคหกรรม การเย็บด้วยมือ การเย็บด้วยจักร การสร้างแบบ
ชิ้นงานแบบต่าง ๆ ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ และปลอดภัย 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจเกี่ยวกับคุณสมบัติของผ้า การเลือกผ้า การดูแลรักษาผ้า การเลือกใช้วัสดุ  อุปกรณ์ 

ในการตัดเย็บ หลักการและวิธีการตัดเย็บเบื้องต้นด้วยมือและจักร การสร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงาน 
คหกรรม 

2. มีทักษะการเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ในการตัดเย็บด้วยมือและจักร การสร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงาน 
คหกรรม 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ  
และปลอดภัย 

4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ในการสร้างแบบและเพ่ือตัดเย็บชิ้นงานคหกรรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
1. เข้าใจคุณสมบัติของผ้า การเลือกผ้า การดูแลรักษาผ้า การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ในการตัดเย็บ หลักการ

และวิธีการตัดเย็บเบื้องต้นด้วยมือและจักร การสร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงานคหกรรม 
2. สร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงานคหกรรมตามลักษณะงาน  
3. ประยุกต์ใช้ความรู้ ในการเลือกใช้ผ้าให้เหมาะสมตามชิ้นงาน และใช้ทรัพยากรอยา่งประหยัด คุ้มค่า 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับคุณสมบัติของผ้า การเลือกผ้า การดูแลรักษาผ้า การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ในการ
ตัดเย็บ การตัดเย็บเบื้องต้นด้วยมือและจักร การสร้างแบบและตัดเย็บชิ้นงาน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20400-1007  หลักการทางวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 2–0-2 
  Home Economics Careers  

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
 เข้าใจหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ  บทบาทของนักคหกรรมศาสตร์ พัฒนา 
และเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจเกี่ยวกับหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ บทบาทของนักคหกรรม

ศาสตร์ การพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์  
2. มีทักษะในการสืบค้นข้อมูลหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ  บทบาท 

ของนักคหกรรมศาสตร์ การพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ  

และปลอดภัย 
4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ในการพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์ในการ

ปฏิบัติงานคหกรรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
1. เข้าใจหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ  บทบาทของนักคหกรรมศาสตร์ 

การพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์  
2. พัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์ 
3. ประยุกต์ใช้ความรู้ในการพัฒนาในงานอาชีพคหกรรมศาสตร์  

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาเกี่ยวกับหลักการของวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ จรรยาบรรณต่อวิชาชีพ  บทบาทของนักคหกรรม

ศาสตร์ การพัฒนาและเสริมสร้างบุคลิกภาพของนักคหกรรมศาสตร์ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20400-1008 หลักการประกอบอาหาร 1-4-3 
  Cooking Principles 

 

อ้างอิงมาตรฐาน  
มาตรฐานอาชีพและคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์การมหาชน)  
รหัส 10701 10702 10703 อาชีพ ผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 1-3  

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 

 ทักษะการประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ การเก็บวัตถุดิบ และการเก็บรักษาอาหาร ด้วยความเป็นระเบียบ
เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ ปลอดภัย และมีความรับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหาร ประเภทเนื้อสัตว์ นม ไข่ ผัก ผลไม้ ไขมัน ธัญพืช 

เครื่องเทศ สมุนไพร และเครื่องปรุงรส การชั่ง ตวง วัด 

2. มีทักษะการเลือกซื้อและเตรียมวัตถุดิบ การเลือกใช้เครื่องมืออุปกรณ์ การหุง นึ่ง ต้มข้าวต่าง ๆ  
การประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ การเก็บวัตถุดิบ และการเก็บรักษาอาหาร 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต  รอบคอบ 
ปลอดภัย และมีความรับผิดชอบ 

4. ประยุกต์ความรู้ทักษะการประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ ในงานอาชีพ 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับองค์ประกอบทางกายภาพและทางเคมีในกระบวนการการประกอบอาหาร 

 2. เลือกใช้วัตถุดิบ เครื่องมือ อุปกรณ์ในการประกอบอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

 3. ประกอบอาหารตามหลักการและกระบวนการ 

 4. ประยุกต์ใช้ความรู้ในการประกอบอาหาร 
 

ค าอธิบายรายวิชา 

 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารประเภทเนื้อสัตว์ นม ไข่ ผัก ผลไม้ ไขมัน ธัญพืช 
เครื่องเทศ สมุนไพร และเครื่องปรุงรส การชั่ง ตวง วัด การเลือกซื้อและเตรียมวัตถุดิบ การเลือกใช้เครื่องมือ
อุปกรณ์การหุง การนึ่ง การต้มข้าวต่าง ๆ การประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ การเก็บวัตถุดิบ และการเก็บรักษา
อาหาร 
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20400-1009  ศิลปะและการออกแบบ 1–2-2 
  Art and Design Divsion  
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 คุณวุฒิวิชาชีพสาขาวิชาชีพการออกแบบและสร้างสรรค์ สาขาออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมอาชีพ 
 อาชีพนักออกแบบผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม ระดับ 3 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
 ผลิตภัณฑ์งานคหกรรมตามหลักการแนวคิดสร้างสรรค์ และแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงหลัก 
การยศาสตร์  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจหลักการทางศิลปะและการออกแบบผลิตภัณฑ์ หลักการวัด การใช้โปรแกรมออกแบบภาพ 

3 มิติ โปรแกรมประมวลผลภาพ มาตรฐานความปลอดภัย และการน าเสนอต้นทุนจากการประมาณ
ราคา 

2. มีทักษะออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงถึงหลักการองค์ประกอบทางศิลปะ และทฤษฎีสี  
3. มีทักษะออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงหลักการยศาสตร์  
4. มีทักษะจัดท าโมเดลต้นแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 
5. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ  

และปลอดภัย 
6. ประยุกต์ใช้โปรแกรมจัดท าภาพ 3 มิติ และประมวลผลภาพ 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้ เกี่ยวกับหลักการออกแบบผลิตภัณฑ์ หลักการวัด การใช้โปรแกรมออกแบบภาพ  

3 มิติ โปรแกรมประมวลผลภาพ มาตรฐานความปลอดภัย และการน าเสนอต้นทุนจากการประราคา 
2. ออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงถึงหลักการองค์ประกอบทางศิลปะ และทฤษฎีสี หลัก 

การยศาสตร์ และจัดท าโมเดลต้นแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 
3. ประยุกต์ใช้โปรแกรมจัดท าภาพ 3 มิติ และประมวลผลภาพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ระบุพฤติกรรมการใช้งานของผู้ใช้ผลิตภัณฑ์งานคหกรรมแต่ละประเภทต่างๆ ออกแบบผลิตภัณฑ์  
งานคหกรรมตามหลักการแนวคิดสร้างสรรค์ ค านึงถึงหลักการองค์ประกอบศิลปะและทฤษฎีสี จัดท าภาพร่าง
พร้อมกับระบุแนวคิดเบื้องต้น วัสดุ อุปกรณ์ รูปทรง สี สัดส่วน ออกแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรมค านึงหลัก  
การยศาสตร์ เสนอแนวคิดภาพร่างด้วยมือ จัดท าภาพ 3 มิติด้วยโปรแกรม ประมวลผลภาพเป็น Jpeg.png.  
หรือสกุลไฟล์ใกล้เคียง จัดท าโมเดลต้นแบบผลิตภัณฑ์งานคหกรรม ตรงตามภาพ 3 มิติ เขียนแบบ 2 มิติ และระบุ
รายละเอียด เขียนแบบ 3 มิติ ตามระบบการเขียนแบบ ระบุหน่วยการวัดเมตรติกหรือนิ้ว ระบุมาตรฐาน  
ความปลอดภัยของระบบอุตสาหกรรม น าเสนอต้นทุนจากการประมาณราคา 
 
 
  

43



หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

(หน้าว่าง) 
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หมวดวิชาสมรรถนะวิชาชีพ 
กลุ่มสมรรถนะวิชาชีพเฉพาะ 

 
 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2001 การจัดดอกไม้  1-3-2 
  Flower Arrangement 
 20406-2002  การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์  1-4-3 
  Invention of Home Decoration 
 20406-2003  การประดิษฐ์ของช าร่วยและของที่ระลึก  1-4-3 
  Gift and Souvenir 
 20406-2004 บริหารงานธุรกิจคหกรรม  1-2-2 
  Economics and Business 
 20406-2005 สัมมนาวิชาชีพคหกรรม  1-2-2 
   Home Economics Seminar 
 20406-2006 พ้ืนฐานงานประดิษฐ์  1-4-3 
  Basic Invention 
 20406-2007 งานดอกไม้สด  1-4-3 
  Fresh Flower Jobs 
 20406-2008 งานใบตอง 1-4-3 
  Leaf Work 
 20406-2009  งานแกะสลัก  1-4-3 
  Carving 
 20406-2010  เย็บ ปัก ถัก  1-4-3 
  Embroidery 
 20406-2011 งานมาลัย 1-4-3 
  Garland 
 20406-2012 งานบายศรี  1-4-3 
  Rice Offering 
 20406-2013 ดอกไม้ประดิษฐ์  1-4-3 
  Artificial Flowers  
 20406-2014 งานเครื่องแขวน 1-4-3 
  Hanging Machine 
 20406-2015  เครื่องหอม  1-4-3 
   Fragrance Products 
 20406-2016 การเขียนลวดลายด้วยสี 1-4-3 
  Painting  
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2017 ตุ๊กตา 1-4-3 
  Dolls 
 20406-2018  บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม  1-3-2 
  Packaging for the Home Economics 
 20406-2019 การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน  1-4-3 
  Invention of Home Decoration 
 20406-2020 งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม  1-4-3 
  Invention Modern Crafts 
 20406-2021 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 1-3-2 
  Home Economics of Services 
 20406-2022 การประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น  1-4-3 
  Waste Material and Local Handicrafts 
 20406-2023 ความรู้เกี่ยวกับผู้บริโภค  2-0-2 
  Consumer Knowledge 
 20406-2024 อาหารและการจัดเลี้ยง 1-4-3 
  Benquet 
 20406-2025  งานแม่บ้าน  1-3-2 
  Housc Keeping 
 20406-2026 การอนุบาลและดูแลเด็ก  1-3-2 
  Kindergarten and Child Care 
 20406-2027  โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์        0-12-4 
   Home Economics Project 
 20406-2028  โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 1          0-6-2 
   Home Economics Project 1 
 20406-2029 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 2           0-6-2 
   Home Economics Project 2 
 20406-2030  การจัดและด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก  1-3-2 

  Arrangement and Operation of Nurseries 
 20406-2031  การเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย  1-4-3 
   Early Child Parenting 
 20406-2032  อาหารเด็ก  1-2-2 
   Child Food 
 20406-2033  การจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย  1-3-2 
   Learning Activity for Early Child 
 20406-2034  ธุรกิจโรงแรม  2-0-2 
   Hotel Business  
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  รหัสวิชา  ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20406-2035  การให้บริการงานแม่บ้านในโรงแรม 1-2-2 
   Services in Housekeeping 
 20406-2036  การประกอบอาหารโรงแรม 1-4-3 
   Food Production for Hotel 
 20406-2037  ศิลปและการจัดตกแต่งอาหาร 1-4-3 
   Food Decoration Art 
 20406-2038  การบริการอาหารและเครื่องดื่ม 1-2-2 
   Food and Beverage Service 
 20406-2039  แกะสลักเพ่ือธุรกิจโรงแรม 1-3-2 
   Crafting for Hotel Business 
 20406-2040  อาหารว่าง 0-4-2 
   Snack 
 20406-2041  ภัตตาคารและการจัดเลี้ยง 1-3-2 
   Restaurant and Banquet 
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(หน้าว่าง) 
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20406-2001 การจัดดอกไม้         1-3-2 
 Flower Arrangement 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
1. มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ 
   รหัส THR-FLR-3-005ZB,THR-FLR-3-006ZB , THR-FLR-3-009ZB ,THR-FLR-3-010ZB  
   อาชีพช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
   THR-FLR-3-005ZB วางแผน เตรียม และจัดดอกไม้โดยใช้เทคนิคลวด (Wiring Technique) 
   THR-FLR-3-006ZB วางแผน เตรียม และจัดดอกไม้โดยใช้ เทคนิคการผูกมัด ( Hand-tied or  

 Tied-Technique) 
 THR-FLR-3-009ZB บริการและให้ค าแนะน ากับลูกค้าอย่างน่าเชื่อถือ ซื่อสัตย์ และมีประสิทธิภาพ 

   THR-FLR-3-010ZB เจรจาต่อรอง ประเมินราคาสินค้าในธุรกิจจัดดอกไม้ 
2. มาตรฐาน มาตรฐานฝีมือแรงงาน หน่วยงาน กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน อาชีพ สาขาช่างจัดดอกไม้  
   ระดับ 1 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
จัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐานต่าง ๆ แบบสากล จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่ จัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 

ในโอกาสต่าง ๆ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในการจัดดอกไม้ หลักการเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การเตรียมดอกไม้ ใบไม้  

การจัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐานรูปแบบต่าง ๆ ตามหลักสากล การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ในโอกาส 
ต่าง ๆ การเก็บรักษาชิ้นงาน การค านวณดันทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 

2. สามารถออกแบบ เตรียมวัสดุอุปกรณ์ จัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐาน จัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์และการ
รักษาชิ้นงาน การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ ประหยัด 
สะอาดและปลอดภัย 

4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบจัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐานต่าง ๆ แบบสากล จัดดอกไม้ตกแต่ง
สถานที่ จัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ในโอกาสต่าง ๆ 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การจัดดอกไม้ขั้นพ้ืนฐาน 

และการจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ตามลักษณะงานการจัดดอกไม้แบบสากล 
2. ออกแบบ เตรียมวัสดุ อุปกรณ์ ตามหลักการปฏิบัติงานจัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐาน และจัดดอกไม้แบบ

สร้างสรรค์ตามหลักการจัดดอกไม้รูปทรงพ้ืนฐานตามหลักสากล 
3. บริการและให้ค าแนะน ากับลูกค้าอย่างน่าเชื่อถือ ซื่อสัตย์ และมีประสิทธิภาพ 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 
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ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การเตรียมดอกไม้ ใบไม้  
การเก็บรักษา การจัดดอกไม้ขั้นพ้ืนฐานตามหลักสากล การจัดออกไม้แบบสร้างสรรค์ในโอกาสต่าง ๆ บริการ 
และให้ค าแนะน ากับลูกค้าอย่างน่าเชื่อถือ ซื่อสัตย์ และมีประสิทธิภาพ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2002 การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์       1-4-3 
 Invention of Home Decoration 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
1. มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ รหัส THR-FLR-3-007ZB หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ  
   อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
   THR-FLR-3-007ZB วางแผน เตรียม และจัดดอกไม้โดยใช้วัสดุเป็นฐาน (Base Medium) 
2. มาตรฐาน มารตราฐานฝีมือแรงงาน หน่วยงาน กรมพัฒนาฝีมือแรงงาน อาชีพ สาขาช่างจัดดอกไม้ 
   ระดับ 1 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
จัดแจกันดอกไม้แบบสร้างสรรค์ จัดดอกไม้สถานที่ในงานมงคลแบบสร้างสรรค์ จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่

ในงานอวมงคลแบบสร้างสรรค์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ การบรรจุภัณฑ์  

การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
2. สามารถออกแบบ เลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือ การประดิษฐ์ของใช้ของตกแต่งบ้าน การบรรจุภัณฑ์ 

การค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ ชื่อสัตย์ ประหยัด สะอาด 

ปลอดภัย และมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการวางแผน เตรียม จัดดอกไม้สถานที่ในงานมงคลแบบสร้างสรรค์ จัดดอกไม้

ตกแต่งสถานที่ในงานอวมงคลแบบสร้างสรรค์ 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์บรรจุภัณฑ์ 

ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 
2. วางแผน เตรียม และจัดดอกไม้โดยใช้วัสดุเป็นฐาน 
3. ออกแบบ เลือกวัสดุ อุปกรณ์การจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ตามหลักการ 
4. จัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ตามหลักการ 
5. ท าบรรจุกัณฑ์ส าหรับการจัดดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 
6. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการธุรกิจเบื้องต้น 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ การจัดดอกไม้ การจัดดอกไม้แบบ
สร้างสรรค์ จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่แบบสร้างสรรค์ในงานมงคล จัดดอกไม้ตกแต่งสถานที่แบบสร้างสรรค์ในงาน
อวมงคล บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนคราคาและจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2003 การประดิษฐ์ของช าร่วยและของที่ระลึก      1-4-3 
 Gift and Souvenir 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ รหัส THR-FLR-3-008ZB  
อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
THR-FLR-3-008ZB ออกแบบสินค้าในสถานประกอบการ 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ของช าร่วย ของที่ระลึกในท้องถิ่น งานมงคล และงานอวมงคล  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับหลักการออกแบบ ร่างแบบ การเตรียมวัสคุอุปกรณ์ และเครื่องมือ การประดิษฐ์  

ของช าร่วย และของที่ระลึกแบบต่าง ๆ การบรรจุภัณฑ์ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัด
จ าหน่าย 

2. สามารถประดิษฐ์ของช าร่วย และของที่ระลึกแบบต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวนต้นทุน ก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่าย 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ความประณีตประหยัด 
สะอาด และรักษาสิ่งแวดล้อม 

4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบของช าร่วย ของที่ระลึกในท้องถิ่น 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ ร่างแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ เครื่องมือประดิษฐ์ของช าร่วย 

ของที่ระลึกแบบต่าง ๆ จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน  
2. ออกแบบ ร่างแบบ เตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การประดิษฐ์ของช าร่วยของที่ระลึกตามลักษณะงาน 
3. ประดษิฐ์ของช าร่วยและของที่ระลึกแบบต่าง ๆ ตามลักษณะงาน 
4. ประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์ใส่ของช าร่วยของที่ระลึกตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ ร่างแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ และเครื่องมือ ประดิษฐ์ 
ของช าร่วยของที่ระลึกแบบต่าง ๆ จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืนๆ ตรวจสอบคุณภาพชิ้นงาน บรรจุภัณฑ์ ค านวณ
ต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2004 บริหารงานธุรกิจคหกรรม         1-2-2 
Economics and Business 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ รหัส THR-FLR-3-011ZB 
อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
THR-FLR-3-011ZB จัดแสดงสินค้าเพ่ือการจ าหน่าย 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
 จัดแสดงสินค้า น าเสนอสินค้า เพ่ือการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือไห้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการวางแผน การด าเนินงานธุรกิจคหกรรม เทคนิคการขาย การน าเสนอสินค้า  

การวางแผนการผลิต และการจัดจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ทางคหกรรม 
2. สามารถเขียนแผนธุรกิจ 
3. เจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน สนใจไฝ่รู้ ขยัน อดทน 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดแสดงสินค้า น าเสนอสินค้าเพ่ือการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์งานคหกรรม 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการวางแผน การด าเนินงานธุรกิจบริการ เทคนิคการขาย การน าเสนอสินค้า 

ความต้องการและความจ าเป็นทางเศรษฐกิจของผู้บริโภค ความคุ้มครองที่รัฐให้แก่ผู้บริโภค การเลือก
ซื้อสินค้าการวางแผนการใช้จ่าย การออม ปัญหาของผู้บริโภค และแนวทางการแก้ไข 

2. เขียนแผนธุรกิจในงานคหกรรม 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการวางแผนด าเนินงานธุรกิจบริการ การวางแผนและเขียนแผนธุรกิจในงาน 
คหกรรม การวางแผนการใช้จ่าย การวางแผนการผลิตสินค้าผลิตภัณฑ์งานคหกรรม การจัดจ าหน่ายสินค้า  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2005 สัมมนาวิชาชีพคหกรรม        1-2-2 
  Home Economics Seminar 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ 
รหัส THR-FLR-3-012ZB , THR-FLR-3-013ZB, THR-FLR-3-014ZB อาชีพ ช่างจัดดอกไม้แบบสากล 
ระดับ 3 ประกอบด้วยหน่วยสมรรถนะ ดังนี้ 
THR-FLR-3-012ZB พัฒนาตนเองและผู้ร่วมงานอย่างต่อเนื่อง 
THR-FLR-3-013ZB ส่งเสริมการท างานเป็นทีม 
THR-FLR-3-014ZB ดูแลลูกค้าโดยใช้ไอซีทีและเทคโนโลยีสมัยใหม่ 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
จัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร์  วางแผนด าเนินงาน จัดเตรียมสถานที่  ประสานงานผู้เกี่ยวข้อง 

ประเมินผล สรุปผล ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการจัดสัมมนา วางแผนด าเนินงาน การจัดสถานที่อุปกรณ์และงบประมาณ  
2. สามารถจัดสัมมนา ประสานงานกับหน่วยงานและบุคคลที่เกี่ยวข้อง ประเมินผล และการสรุปรายงาน 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานอย่างมีระเบียบวินัย มีความรับผิดชอบ ท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรมศาสตร์ตามหลักการ ความสนใจและบริบท  

ในท้องถิ่น 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการสัมมนาวิชาชีพคหกรรม วางแผน ประสานจัดเตรียมสถานที่สัมมนาตามหลักการ 

พัฒนาตนเองและผู้ร่วมงานอย่างต่อเนื่อง 
2. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรม 
3. ส่งเสริมการท างานเป็นทีม 
4. ประเมินผลและรายงานผลการจัดสัมมนา และนิทรรศการตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในการจัดสัมมนารูปแบบการจัดสถานที่ การวางแผนงาน  จ าแนก

หน้าที่ประสานงานกับหน่วยงานและบุคคลที่เกี่ยวข้อง การจัดเตรียมสถานที่ อุปกรณ์ งบประมาณ  และการน า 
เทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในการจัดสัมมนาวิชาชีพคหกรรม การประเมินผล และรายงานผล 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2006 พื้นฐานงานประดิษฐ์         1-4-3 
Basic Invention 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 _ 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ชิ้นงานดอกไม้สด ชิ้นงานใบตอง ชิ้นงานแกะสลักผัก ผลไม้ และชิ้นงานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพื่อให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับพ้ืนฐานการประดิษฐ์ดอกไม้สด ใบตอง แกะสลักผัก ผลไม้ และงานประดิษฐ์  
2. สามารถประดิษฐ์ งานดอกไม้สด งานใบตอง แกะสลักผัก ผลไม้ และงานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ 

ปลอดภัย ใช้ทรัพยากรอย่างประหยัดและรักษาสิ่งแวดล้อม 
4. ประยุกต์ใช้การประดิษฐ์  งานดอกไม้สด งานใบตอง  แกะสลักผัก ผลไม้ และงานประดิษฐ์ 

ในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับพ้ืนฐานการประดิษฐ์ งานดอกไม้สด งานใบตอง แกะสลักผัก ผลไม้ และงาน

ประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 
2. ประดิษฐ์งานดอกไม้สด งานใบตอง งานแกะสลักผัก ผลไม้ ตามลักษณะงาน 
3. งานประดิษฐ์งานตามสมัยนิยม ตามลักษณะงาน 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับพ้ืนฐานการประดิษฐ์ งานดอกไม้สด งานใบตอง งานแกะสลักผัก ผลไม้ และงาน

ประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2007 งานดอกไม้สด         1-4-3 
 Fresh Flower jobs 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 -  
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ร้อยมาลัยชายเดียวลายพ้ืนฐาน มาลัยสองชาย งานเครื่องแขวนขนาดเล็ก การจัดพานแบบพ้ืนฐาน  

กรวยอุปัชฌาย์ ดอกไม้คลุมไตร พานรับน้ าพุทธมนต์ พานแหวนหมั้น พานขันหมาก พวงหรีด ดอกไม้กรอบรูป  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในงานดอกไม้สด หลักการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัส ดุ อุปกรณ์ 

และการเก็บรักษาชิ้นงาน ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
2. สามารถประดิษฐ์งานดอกไม้สดเพื่อใช้ใน โอกาสต่าง ๆ 
3. มีเจตคดิและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงาน ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ 

ปลอดภัย รักษาสิ่งแวดล้อม และรักษาเอกลักษณ์ประจ าชาติ 
4. ประยุกต์ใช้งานดอกไม้สดในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ งานดอกไม้สดตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์ดอกไม้สด ร้อยมาลัย จัดพานดอกไม้สดเพ่ือใช้ในโอกาสต่างๆ ตามลักษณะการใช้งาน และเก็บ

รักษางานดอกไม้สดตามหลักการ 
3. ค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ การออกแบบ การเลือกและเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การประดิษฐ์ การจัด  

และตกแต่งดอกไม้สด การร้อยมาลัย การจัดพานดอกไม้ เครื่องแขวนและประดิษฐ์ดอกไม้สด เพ่ือใช้ในงาน
อุปสมบท งานมงคลสมรส งานอวมงคล งานตกแต่งสถานที่ต่าง ๆ การเก็บรักษา ชิ้นงาน ค านวณต้นทุน ก าหนด
ราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2008 งานใบตอง          1-4-3 
 Leaf Work 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
การพับกลีบใบตองแบบต่าง ๆ ภาชนะใส่อาหาร กรวยดอกไม้ กระทงดอกไม้ธูปเทียนแพ กระทงลอย 

บายศรี  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ และการเก็บรักษาขิ้นงาน การค านวณต้นทุน 

และก าหนดราคา 
2. สามารถประดิษฐ์และตกแต่งงานใบตองที่ใช้ในโอกาสต่าง ๆ  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณี ต รอบคอบ 

และปลอดภัย มีลักษณะอันเป็นเอกลักษณ์ประจ าชาติ 
4. ประยุกต์ใช้งานใบตองในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงานใบตองตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์และตกแต่งงานใบตองในโอกาสต่าง ๆ การเก็บรักษาชิ้นงานตามลักษณะการใช้งาน 
3. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่าย 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับ การออกแบบ การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การเก็บรักษาขึ้นงาน การประดิษฐ์  

และตกแต่งงานใบตองในโอกาสต่าง ๆ การค านวณต้นทุนและก าหนดราคา 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2009 งานแกะสลัก         1-4-3 
Carving 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ชิ้นงานแกะสลักผัก ผลไม้ ลายพ้ืนฐานเป็นรูปใบไม้ ดอกไม้  ตัวสัตว์ ลายตัวอักษร ลักษณะเป็นชิ้น  

และเป็นลูก ใช้ส าหรับรับประทาน จัดตกแต่งอาหาร จัดตกแต่งสถานที่ เครื่องจิ้ม เครื่องเคียง  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับงานแกะสลัก การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงาน 
การแกะสลัก และตกแต่งผักผลไม้ การค านวณต้นทุน และก าหนดราคา 
2. สามารถออกแบบ การแกะสลักและตกแต่งผัก ผลไม้ใช้ในโอกาสต่าง ๆ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการ ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ สะอาด

และปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้การแกะสลักผัก ผลไม้ในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับงานแกะสลัก การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงานแกะสลัก 

ตามหลักการและกระบวนการ 
2. ออกแบบ เตรียมวัสดุอุปกรณ์งานแกะสลักผัก ผลไม้ ตามหลักการปฏิบัติงาน 
3. แกะสลักและตกแต่งผัก ผลไม้ลายพื้นฐานเพ่ือใช้ในโอกาสต่าง ๆ ตามวิธีการ 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงาน การแกะสลัก 

และตกแต่ง ผัก ผลไมล้ายพ้ืนฐานที่ใช้ในโอกาสต่าง ๆ การค านวณต้นทุนและก าหนดราคา 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2010 เย็บ ปัก ถัก          1-4-3 
Embroidery 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ของใช้ของตกแต่งบ้านโดยการใช้เทคนิคการเย็บ การปัก การถัก ตามสมัยนิยม 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ การใช้และเก็บรักษา วิธีการปฏิบัติงานเย็บ ปัก ถัก ขั้นพ้ืนฐาน 
2. สามารถประดิษฐ์และตกแต่งด้วยวิธีการเย็บ ปัก ถัก ค านวณต้นทุน ก าหนคราคาและจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคดิและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต สะอาดและปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้การประดิษฐ์เย็บ ปัก ถัก ในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการใช้วัสดุอุปกรณ์ และเก็บรักษางานเย็บ ปัก ถักตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์และตกแต่งชิ้นงานด้วยวิธีการเย็บ ปัก ถัก ตามหลักการ และตามลักษณะการใช้งาน 
3. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใช้ วัสดุ อุปกรณ์และเก็บรักษา ในงาน เย็บ ปัก ถัก วิธีการปฏิบัติงานเย็บ ปัก 

ถัก ขั้นพ้ืนฐาน ประดษิฐ์และตกแต่งด้วยวิธีการเย็บ ปัก ถัก การค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
 
 
 
 
 
  

59



หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2011 งานมาลัย          1-4-3 
 Garland 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ร้อยมาลัยกลม มาลัยซีก มาลัยแบน มาลัยตุ้ม มาลัยตัวหนอน มาลัยชายเดียว มาลัยสองชายแบบต่าง ๆ 

มาลัยช าร่วย และประดิษฐ์พานมาลัยเถา 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1 .เข้าใจเกี่ยวกับงานมาลัย การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ในการร้อยมาลัย การเก็บรักษาชิ้นงาน ค านวณ 
ต้นทุนก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
2. สามารถร้อยมาลัย เก็บรักษามาลัย ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต ประหยัด สะอาด 

ปลอดภัย 
4. ประยุกต์การร้อยมาลัยและการใช้มาลัยในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับงานมาลัย การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงาน การค านวณต้นทุน

ก าหนดราคาและจดัจ าหน่ายตามหลักการ 
2. ร้อยมาลัยแบบต่าง ๆ ตามวิธีการ 
3. เก็บรักษาชิ้นงานตามวิธีการ 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับงานมาลัย การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ในการร้อยมาลัย การร้อยมาลัยแบบต่าง ๆ  

การเก็บรักษามาลัย ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2012 งานบายศรี           1-4-3 
Rice Offering 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์บายศรีปากชาม บายศรีสู่ขวัญ บายศรีเทพ บายศรีพรม บายศรีต้น ในโอกาสต่าง ๆ  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานบายศรี การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาบายศรี 

การค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
2. สามารถออกแบบ การประดิษฐ์และจัดตกแต่งบายศรี โอกาสต่าง  ๆ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา 

และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ สะอาด

และปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้งานบายศรีในชีวิตประจ าวัน และโอกาสต่าง ๆ 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานบายศรี การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษา

งานบายศรีตามหลักการ 
2. ออกแบบ เตรียมวัสดุอุปกรณ์งานบายศรี ตามวิธีการ และตามลักษณะการใช้งาน 
3. ประดิษฐ์ จัดตกแต่งบายศรี โอกาสต่าง ๆ ตามลักษณะการใช้งาน 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา จัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานบายศรี การออกแบบ การเตรียมวัสดุอุปกรณ์การเก็บรักษา

บายศรี การประดิษฐ์และจัดตกแต่งบายศรี โอกาสต่าง ๆ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2013 ดอกไม้ประดิษฐ์          1-4-3 
Artificial Flowers 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดษิฐ์ดอกไม้จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ๆ ดอกไม้เลียนแบบธรรมชาติ และดอกไม้แบบสร้างสรรค์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับงานดอกไม้ประดิษฐ์ การใช้วัสดุ อุปกรณ์และบ ารุงรักษา การประดิษฐ์และจัดตกแต่ง

ดอกไม้ประดิษฐ์ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
2. สามารถประดิษฐ์และจัดตกแต่งดอกไม้ประดิษฐ์ การท าบรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา 

และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต ประหยัด สะอาด

และปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการประดิษฐ์ ดอกไม้ประดิษฐ์จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ๆ  

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับงานดอกไม้ประดิษฐ์ตามหลักการ 
2. เลือก เตรียมวัสดุอุปกรณ์ในการประดษิฐ์ดอกไม้ตามลักษณะงาน 
3. ออกแบบ ประดิษฐ์ดอกไม้ประดิษฐ์ประเภทต่างๆ จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ตามลักษณะงาน  

และวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับดอกไม้ประดิษฐ์ตามหลักการใช้งาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับงานดอกไม้ประดิษฐ์ การใช้วัสดุ อุปกรณ์และการบ ารุงรักษา การออกแบบ

ดอกไม้ประดิษฐ์ประเภทต่าง ๆ การประดิษฐ์ดอกไม้จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุอ่ืน ๆ การประดิษฐ์ดอกไม้
เลียนแบบธรรมชาติ และประดิษฐ์เชิงสร้างสรรค์ การจัดตกแต่งดอกไม้ประดิษฐ์ การตรวจสอบคุณภาพ การบรรจุภัณฑ์  
การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2014 งานเครื่องแขวน         1-4-3 
Hanging Machine 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ตาข่ายหน้าช้าง กลิ่นตะแคง พู่กลิ่น ระย้าน้อย โคมหวด วิมานพระอินทร์ ประยุกต์เครื่องแขวน

ขนาดต่าง ๆ โดยใช้ดอกไม้สด หรือวัสดุทดแทนดอกไม้สด 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับเครื่องแขวน หลักการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัส ดุ อุปกรณ์ 

และการเก็บรักษาชิ้นงาน การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และน าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในงาน
เครื่องแขวน 

2. สามารถประดิษฐ์เครื่องแขวนประเภทต่าง ๆ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต ประหยัด สะอาด 

ปลอดภัย มีลักษณะอันเป็นเอกลักษณ์ประจ าชาติ 
4. น าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในงานเครื่องแขวน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือก การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ การเก็บรักษาชิ้นงานเครื่องแขวน

ตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์เครื่องแขวนประเภทต่าง ๆ ตามหลักการ 
3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยี มาประยุกต์ใช้ในงานเครื่องแขวนตามกระบวนการ 
4. ค านวนต้นทุน และก าหนดราคา 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับเครื่องแขวนไทย และเครื่องแขวนประยุกด์ การออกแบบ การเลือกและเตรียม

วัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์เครื่องแขวนประเภทต่าง ๆ การเก็บรักษาขิ้นงาน ค านวนต้นทุนก าหนดราคาขาย 
และน าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในงานเครื่องแขวน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20408-2015 เครื่องหอม           1-4-3 
Fragrance Products 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ประดิษฐ์เครื่องหอมประเภทต่าง ๆ บุหงา น้ าปรุง ยาดมส้มมือ ยาหม่อง แป้งพวง เทียนอบ แป้งร่ า  

น้ าอบไทย  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความส าคัญของเครื่องหอม คุณสมบัติของเครื่องหอม การเตรียมวัสดุอุปกรณ์ เครื่องมือ 

ประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์เครื่องหอมไทยและเครื่องหอมต่างประเทศ ผลิตเครื่องหอม และจัดจ าหน่าย 
2. เข้าใจเกี่ยวกับหลักการประดิษฐ์เครื่องหอมไทยและเครื่องหอมต่างประเทศประเภทต่าง ๆ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานรับผิดชอบในการท างาน ประณีตรอบคอบ ตรงต่อเวลา สะอาด

ปลอดภัย และรักษาสภาพแวดล้อม 
4. ประยุกต์ใช้การประดิษฐ์เครื่องหอมประเภทต่าง ๆ บุหงา น้ าปรุง ยาดมส้มมือ ยาหม่อง แป้งพวง เทียนอบ 

แป้งร่ า น้ าอบไทยในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับความส าคัญของเครื่องหอมไทย และเครื่องหอมต่างประเทศ คุณสมบัติของเครื่องหอม 

การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือในการประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์เครื่องหอม 
2. ประดิษฐ์เครื่องหอมไทย และเครื่องหอมต่างประเทศ 
3. ปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ เอาใจใส่ เป็นระเบียบเรียบร้อย สะอาด รอบคอบและปลอดภัย 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความส าคัญของเครื่องหอม คุณสมบัติเครื่องหอมไทย และเครื่องหอม

ต่างประเทศ การเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือ ประดิษฐ์เครื่องหอมประเภทต่าง ๆ  การบรรจุภัณฑ์ การค านวณ
ต้นทุน และก าหนดราคา  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2016 การเขียนลวดลายด้วยสี        1-4-3 
Painting 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
เขียนลวดลายด้วยสีลงผลิตภัณฑ์ประเภทกระดาษ กระเบื้องเคลือบ แก้ว ผ้า และวัสดุอ่ืน ด้วยสี 

ทีเ่หมาะสมกับผลิตภัณฑ์ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในการเขียนลวดลายด้วยสี การออกแบบ การเขียนลวดลายด้วยสีบนผ้า 

และวัสดุอ่ืน ๆ การเลือก ใช้ วัสดุ อุปกรณ์ ในการเขียนลาดลายด้วยสี การเขียนลวดลายด้วยสีบนผ้า 
และวัสดุต่าง ๆ การบรรจุภัณฑ์ การค านวณต้นทุนก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 

2. สามารถออกแบบ เขียนลวดลายด้วยสีบนผ้า และวัสดุต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุนก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่าย 

3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต รอบคอบ สะอาด 
ประหยัด และมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 

4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในออกแบบการเขียนลวดลายด้วยสี 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการเขียนลวคลายด้วยสี การออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ในการเขียน

ลวดลายด้วยสีตามหลักการ 
2. เลือกวัสดุอุปกรณ์เขียนลวดลายด้วยสีตามหลักการใช้งาน 
3. ออกแบบ เขียนลวดลายด้วยสีบนผ้าและวัสดุอ่ืนตามวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับชิ้นงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปในการเขียนลวดลายด้วยสี การออกแบบ การเลือกใช้วัส ดุ อุปกรณ์ 

ในการเขียนลวดลายด้วยสี เขียนลวดลายด้วยสีบนผ้า และวัสดุอ่ืน ๆ การน าเทคโนโลยีมาใช้ในการปฏิบัติงาน 
บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2017 ตุ๊กตา          1-4-3 
Dolls 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ตุ๊กตาจาก ผ้า วัสดุธรรมชาติ และวัสดุเหลือใช้ 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานตุ๊กตา การออกแบบ ร่างแบบ สร้างแบบ การย่อแบบ ขยายแบบ 

การเลือกใช้วัสดุ และเครื่องตกแต่ง การประดิษฐ์ตุ๊กตา การบรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่าย 

2. สามารถประดิษฐ์ตุ๊กตาประเกทต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ ประหยัด 

สะอาด ปลอดภัย และมีความคิดสร้างสรรค์ 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบ ร่างแบบ สร้างแบบ การย่อแบบ ขยายแบบตุ๊กตา 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานตุ๊กตา การออกแบบ ร่างแบบ สร้างแบบ การย่อแบบ ขยายแบบ 

การเลือกใช้วัสดุ และเครื่องตกแต่ง การประดิษฐ์ตุ๊กตา การบรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

2. ออกแบบ ร่างแบบ สรา้งแบบ การย่อแบบ ขยายแบบงานตุ๊กตาตามวิธีการ 
3. ประดิษฐ์ตุ๊กตาประเภทต่าง ๆ ตามวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ตุ๊กตาตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของงานตุ๊กตา การออกแบบ ร่างแบบ สร้างแบบ ย่อแบบ ขยาย

แบบ การเลือกใช้วัสดุและเครื่องตกแต่ง ประดิษฐ์ตุ๊กตาประเภทต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุนก าหนดราคา 
และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2018 บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม        1-3-2 
Packaging for the Home Economics 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
บรรจุภัณฑ์จากวัสดุธรรมชาติและวัสดุ อ่ืน ใช้บรรจุ ผลิตภัณฑ์งานคหกรรม ในรูปแบบกล่อง ถุง  

และรูปแบบอ่ืน ๆ เพื่อสะดวกในการเก็บรักษาและขนส่งเพ่ือจัดจ าหน่าย 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม การประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม 

การค านวณต้นทุนและก าหนดราคา 
2. สามารถประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม การน าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในการบรรจุภัณฑ์ ค านวณ

ต้นทุน และก าหนดราคา 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความละเอียด ประณีต รอบคอบ ประหยัด สะอาด 

และปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของบรรจุภัณฑ์งานคหกรรมตามหลักการ 
2. ประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์งานคหกรรมตามลักษณะการใช้งาน 
3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีท าบรรจุภัณฑ์ตามลักษณะการใช้งาน 
4. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม หลักการบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม 

การเลือกวัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์บรรจุภัณฑ์งานคหกรรม การน าเทคโนโลยีมาประยุกต์ใช้ในการบรรจุภัณฑ์ 
กฎหมายเกี่ยวกับบรรจุภัณฑ์งานคหกรรม การค านวณต้นทุนและก าหนดราคา 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2019 การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน       1-4-3 
 Invention of Home Decoration 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ออกแบบ และประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้านตามหลักการใช้งาน  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้านการบรรจุภัณฑ์ 

การค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
2. สามารถออกแบบ เลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ เครื่องมือ การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน การบรรจุภัณฑ์ 

การค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ ชื่อสัตย์ ประหยัด สะอาด

ปลอดภัย และมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบ การประดิษฐ์ของใช้ของตกแต่งบ้านตามหลักการใช้งาน 

ในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์ของใช้ของตกแต่งบ้านบรรจุภัณฑ์ 

ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 
2. ออกแบบ เลือกวัสดุอุปกรณ์การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้านตามหลักการใช้งาน 
3. ประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้านตามหลักการใช้งาน 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับใส่ของใช้ ของตกแต่งบ้านตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการออกแบบ การเลือกใช้วัสดุอุปกรณ์ การประดิษฐ์ของใช้ ของตกแต่งบ้าน 

แบบต่าง ๆ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนคราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2020 งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม        1-4-3 
 Invention Modern Crafts 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ผลิตภัณฑ์ตามสมัยนิยม ตามบริบทของท้องถิ่น และจัดจ าหน่าย 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับงานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม การเลือกวัสดุ อุปกรณ์ การประดิษฐ์งานตามสมัยนิยม 

การบรรจุภัณฑ์ การค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
2. สามารถประดิษฐ์ตามสมัยนิยม บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ ประหยัด 

สะอาดและปลอดภัย 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบ งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับ งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม การออกแบบ การเลือกวัสดุอุปกรณ์ บรรจุภัณฑ์   

การค านวณต้นทุนก าหนดราคาและจดัจ าหน่าย งานประดิษฐ์ตามสมัยนิยมตามหลักการ 
2. ออกแบบ เลือกวัสดุอุปกรณ์ประดิษฐ์งานตามสมัยนิยมตามหลักการใช้งาน 
3. ประดิษฐ์งานตามสมัยนิยมตามวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับชิ้นงานตามสมัยนิยมตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไป เกี่ยวกับงานประดิษฐ์ตามสมัยนิยม การออกแบบ การเลือกใช้วัสดุ

อุปกรณ์ ประดิษฐ์งานตามสมัยนิยม บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2021 การบริการวิชาชีพคหกรรมศาสตร์       1-3-2 
 Home Economics of Services 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ใช้เทคนิคการบริการงานคหกรรม จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการ ด าเนินงานบริการ 

คหกรรม  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม การจัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการ  หลักการ

ด าเนินงานบริการคหกรรม การรายงานผล 
2. สามารถน าเทคโนโลยีมาใช้ในการบริการวิชาชีพคหกรรม 
3. มี เจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานอย่างเป็นระบบด้ว ยความมีวินัย ความรับผิดชอบ  

มีมนุษยสัมพันธ์ มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถแก้ปัญหาเฉพาะหน้า 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการบริการวิชาชีพคหกรรม  

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม การจัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการ 

หลักการด าเนินงานบริการคหกรรมตามหลักการ 
2. จัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการตามหลักการ 
3. ด าเนินงานและน าเทคโนโลยีมาใช้ในการบริการวิชาชีพคหกรรมตามหลักการ 
4. รายงานผลตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการบริการงานอาชีพคหกรรม การจัดกิจกรรมเตรียมความพร้อมของผู้บริการ 

หลักการด าเนินงานและการน าเทคโนโลยีมาใช้ในการบริการวิชาชีพคหกรรม การรายงานผล 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2022 การประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น     1-4-3 
 Waste material and Local Handicrafts 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ประดิษฐ์ชิ้นงานจากวัสดุเหลือใช้ วัสดุท้องถิ่น บรรจุภัณฑ์ และจัดจ าหน่าย 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้ และหัตถกรรมท้องถิ่น 
2. สามารถประดิษฐ์งานจากวัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น บรรจุภัณฑ์ น าเทคโนโลยีมาใช้ในการ

ปฏิบัติงาน ค านวณต้นทุน ก าหนดราคาและจัดจ าหน่าย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต ประหยัด รอบคอบ 

ปลอดภัย รักษาสิ่งแวดล้อมและมีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 
4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบชิ้นงานประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้ และหัตถกรรมท้องถิ่น 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการประดิษฐ์วัสดุเหลือใช้ และหัตถกรรมท้องถิ่น การออกแบบ การเลือกใช้วัสดุ

อุปกรณ์ บรรจุภัณฑ์ ค านวณต้นทุนก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 
2. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบชิ้นงานตามหลักการใช้งาน 
3. ประดิษฐ์งานจากวัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่นตามวิธีการ 
4. ท าบรรจุภัณฑ์ส าหรับชิ้นงานตามลักษณะงาน 
5. ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่ายตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติ เกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการประดิษฐ์วัสดุเหลือ ใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น 

การออกแบบ การเลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ ประดิษฐ์งานวัสดุเหลือใช้และหัตถกรรมท้องถิ่น บรรจุภัณฑ์ การน า
เทคโนโลยีมาใช้ในการปฏิบัติงาน ค านวณต้นทุน ก าหนดราคา และจัดจ าหน่าย 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2023 ความรู้เกี่ยวกับผู้บริโภค        2-0-2 
 Consumer Knowledge 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
เลือกซื้อสินค้า และบริการ ศึกษาหน้าที่ กฎหมาย พระราชบัญญัติที่เกี่ยวข้องกับผู้บริโภค 

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับการบริโกค หลักการบริโกค พฤติกรรมการเลือกซื้อสินค้าและบริการ มาตรฐานสินค้า 

สิทธิ หนา้ที่ กฎหมาย พระราชบัญญัติ และหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการบริโภค 
2. สามารถเลือกซื้อสินค้า บริการ วิเคราะห์และแก้ไขปัญหาเกี่ยวกับการบริโภค 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการบริโภคสินค้าและบริการ 
4. ประยุกต์ใช้ หลักการบริโกค พฤติกรรมการเลือกซื้อสินค้าและบริการ มาตรฐานสินค้ า สิทธิ หน้าที่ 

กฎหมาย พระราชบัญญัติ และหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการบริโภคในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการบริโภค หลักการบริโภค พฤติกรรมการเลือกซื้อสินค้าและการบริการ 

ของผู้บริโภคตามหลักการ 
2. แสดงความรู้เกี่ยวกับมาตรฐานสินค้า สิทธิ หน้าที่ของผู้บริโภคตามหลักการ 
3. เลือกซื้อสินค้า บริการ วิเคราะห์และแก้ปัญหาเกี่ยวกับการบริโภค ตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการบริโภค หลักการบริโภค พฤติกรรมการเลือกซื้อสิน ค้า และการ

บริการของผู้บริโภค มาตรฐานสินค้า สิทธิหน้าที่ กฎหมาย พระราชบัญญัติและหน่วยงานที่เกี่ยวข้องกับการบริโภค 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2024 อาหารและการจัดเลี้ยง        1-4-3 
 Benquet 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ก าหนดรายการอาหารจัดเลี้ยงรูปแบบต่าง ๆ อาหารจัดเลี้ยง จัดตกแต่งสถานที่ จัดเลี้ยง และบริการจัด

เลี้ยง ในสถานที่จัดงานหรือในโรงแรม  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปธุรกิจจัดเลี้ยง 
2. เข้าใจเกี่ยวกับธุรกิจจัดเลี้ยงและการวางแผนการจัดรายการอาหาร 
3. สามารถปฏิบัติการจัดเลี้ยงและอาหารการจัดเลี้ยง 
4. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความละเอียด ประณีต รอบคอบ ประหยัด สะอาด 

และปลอดภัย 
5. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการวางแผน การจัดเลี้ยงรูปแบบต่าง ๆ  

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับธุรกิจจัดเลี้ยง รูปแบบการจัดเลี้ยงและการวางแผนรายการอาหาร 
2. จัดเลี้ยงรูปแบบต่าง ๆ อาหารจัดเลี้ยง บริการจัดเลี้ยง จัดตกแต่งสถานที่จัดเลี้ยงในสถานที่จัดงาน 

หรือในโรงแรม 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการจัดเลี้ยง รูปแบบการจัดเลี้ยง การวางแผนประสานงาน

กับแผนกต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง การวางแผนบุคลากร การจัดสถานที่ วางแผนรายการอาหาร จัดเตรียมอุปกรณ์ในการ
จัดเลี้ยง ปัญหาและการแก้ปัญหาในงานอาหารและการจัดเลี้ยง 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2025 งานแม่บ้าน          1-3-2 
 House Keeping 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ท าความสะอาดบ้าน ที่อยู่อาศัย ส านักงาน สถานที่อ่ืน ๆ และเครื่องใช้ต่าง ๆ ตามหลักการ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับลักษณะของงานแม่บ้าน การท าความสะอาด การใช้และบ ารุง รักษา เครื่องมือ อุปกรณ์

ในการท าความสะอาด การประสานงาน สุขภาพอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 
2. สามารถท าความสะอาด การใช้และบ ารุงรักษาเครื่องมือ อุปกรณ์ในการท าความสะอาดส านักงาน  

และสถานที่อ่ืน ๆ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย รอบคอบ ปลอดภัย  

ใช้ทรัพยากรอย่างประหยัด คุ้มค่า และรักษาสิ่งแวดล้อม 
4. ประยุกต์ใช้เทคนิค และหลักการท าความสะอาดในชีวิตประจ าวัน 

 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับลักษณะของงานแม่บ้าน มารยาทและจรรยาบรรณของแม่บ้าน การใช้และการ

บ ารุงรักษาเครื่องมือ อุปกรณ์ท าความสะอาดตามหลักการและวิธีการ 
2. ท าความสะอาดส านักงาน สถานที่อ่ืน ๆ ตามหลักการและวิธีการ 
3. ดูแลรักษาสุขภาพอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงานตามหลักการและวิธีการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปของแม่บ้าน ลักษณะงานในหน้าที่รับผิดชอบของแม่บ้าน  มารยาท 

และจรรยาบรรณของแม่บ้าน บุคลิกภาพ ลักษณะนิสัยที่ดีของแม่บ้าน การท าความสะอาด การใช้และบ ารุงรักษา
เครื่องมือ อุปกรณ์ท าความสะอาดส านักงาน สถานที่อ่ืน ๆ สุขภาพอนามัยและความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2026 การอนุบาลและดูแลเด็ก        1-3-2 
 Kindergarten and Child Care 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
อาหารส าหรับเด็กวัยต่าง ๆ ของเล่นส าหรับเด็ก การดูแลรักษาเสื้อผ้า ผลิตภัณฑ์เด็กวัยต่าง ๆ และจัด

กิจกรรมนันทนาการส าหรับเด็ก 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเก่ียวกับการอนุบาลและดูแลเด็ก 
2. สามารถอนุบาลและดูแลเล็กตามพัฒนาการแต่ละช่วงวัย 
3. มีเจตคติเละกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ ขยัน อดทน สะอาด เสียสละ เอ้ือเฟ้ือ

และมีเมตตาต่อเด็ก 
4. ประยุกต์ใช้การประกอบอาหารส าหรับเด็กวัยต่าง ๆ ของเล่นส าหรับเด็ก การดูแลรักษาเสื้อผ้า

ผลิตภัณฑ์เด็กวัยต่าง ๆ และกิจกรรมนันทนาการส าหรับเด็กในชีวิตประจ าวัน 
 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการอนุบาลและดูแลเด็ก พัฒนาการเด็กตามหลักการ 
2. ดูแลเด็กดา้นอาหาร สุขภาพอนามัย อุบัติเหตุ การปฐมพยาบาลและการเล่นของเล่นเด็กตามหลักการ 
3. จัดกิจกรรมนันทนาการส าหรับเด็กตามหลักการ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับความรู้ทั่วไปเกี่ยวกับการอนุบาลและดูแลเด็ก พัฒนาการเด็ ก การดูแลเด็ก 

ด้านอาหาร สุขภาพอนามัย อุบัติเหตุและการปฐมพยาบาล การเล่นของเด็ก และการท าของเล่ นส าหรับเด็ก 
และการจัดกิจกรรมนันทนาการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2027 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์       0-12-4 
  Home Economics Project 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ทักษะในการวางแผนจัดท าโครงงาน ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินโครงงานการเก็บรวบรวมข้อมูล 

วิเคราะห์ผล แปลผล การน าเสนอโครงงาน ด้วยความรับผิดชอบ เป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ มุ่งมั่น 
สนใจใฝ่รู้ มีความคิดสร้างสรรค์  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจหลักการกระบวนการวางแผนจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางาน 
2. มีทักษะการสร้างและพัฒนางานในสาขาวิชาชีพ ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล ท ารายงานและน าเสนอผลงาน  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย คุณธรรม จริยธรรม ความคิดริเริ่ม

สร้างสรรค์ ขยัน อดทนและสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  
4. มีความสามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดท าโครงงาน 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการและกระบวนการวางแผน จัดท าโครงงาน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล จัดท ารายงานและน าเสนอผลงาน 
2. เขียนโครงงานสร้างและพัฒนางานตามหลักการ 
3. ด าเนินงานตามแผนงานโครงงานตามหลักการและบวนการ 
4. ประเมินผลการด าเนินงานโครงงานตามหลักการ 
5. รายงานผลการปฏิบัติงาน 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการจัดท าโครงงาน การวางแผน การด าเนินงาน การแก้ไขปัญหา การ

ประเมินผล การจัดท ารายงานและการน าเสนอผลงาน โดยปฏิบัติจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางานที่ใช้ความรู้
และทักษะในระดับฝีมือ สอดคล้องกับสาขาวิชาชีพที่ศึกษา ด าเนินการเป็นรายบุคคลหรือกลุ่มตามลักษณะของงาน
ให้เสร็จในระยะเวลาที่ก าหนด 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2028 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 1       0-6-2 
  Home Economics Project 1 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ทักษะในการวางแผนจัดท าโครงงาน ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินโครงงานการเก็บรวบรวมข้อมูล 

วิเคราะห์ผล แปลผล การน าเสนอโครงงาน ด้วยความรับผิดชอบ เป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ มุ่งมั่น 
สนใจใฝ่รู้ มีความคิดสร้างสรรค์  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจหลักการกระบวนการวางแผนจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางาน 
2. มีทักษะการสร้างและพัฒนางานในสาขาวิชาชีพ ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล ท ารายงานและน าเสนอผลงาน  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย คุณธรรม จริยธรรม ความคิดริเริ่ม

สร้างสรรค์ ขยัน อดทนและสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  
4. มีความสามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดท าโครงงาน 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการและกระบวนการวางแผน จัดท าโครงงาน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล จัดท ารายงานและน าเสนอผลงาน 
2. เขียนโครงงานสร้างและพัฒนางานตามหลักการ 
3. ด าเนินงานตามแผนงานโครงงานตามหลักการและบวนการ 
4. ประเมินผลการด าเนินงานโครงงานตามหลักการ 
5. รายงานผลการปฏิบัติงาน 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการจัดท าโครงงาน การวางแผน การด าเนินงาน การแก้ไขปัญหา การ

ประเมินผล การจัดท ารายงานและการน าเสนอผลงาน โดยปฏิบัติจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางานที่ใช้ความรู้
และทักษะในระดับฝีมือ สอดคล้องกับสาขาวิชาชีพที่ศึกษา ด าเนินการเป็นรายบุคคลหรือกลุ่มตามลักษณะของงาน
ให้เสร็จในระยะเวลาที่ก าหนด 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2029 โครงงานด้านคหกรรมศาสตร์ 2       0-6-2 
  Home Economics Project 2 
 

อ้างอิงมาตรฐาน 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา  
ทักษะในการวางแผนจัดท าโครงงาน ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินโครงงานการเก็บรวบรวมข้อมูล 

วิเคราะห์ผล แปลผล การน าเสนอโครงงาน ด้วยความรับผิดชอบ เป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ มุ่งมั่น 
สนใจใฝ่รู้ มีความคิดสร้างสรรค์  

 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. รู้และเข้าใจหลักการกระบวนการวางแผนจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางาน 
2. มีทักษะการสร้างและพัฒนางานในสาขาวิชาชีพ ตามกระบวนการวางแผน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล ท ารายงานและน าเสนอผลงาน  
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย คุณธรรม จริยธรรม ความคิดริเริ่ม

สร้างสรรค์ ขยัน อดทนและสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  
4. มีความสามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการจัดท าโครงงาน 

 

สมรรถนะรายวิชา  
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการและกระบวนการวางแผน จัดท าโครงงาน ด าเนินงาน แก้ไขปัญหา 

ประเมินผล จัดท ารายงานและน าเสนอผลงาน 
2. เขียนโครงงานสร้างและพัฒนางานตามหลักการ 
3. ด าเนินงานตามแผนงานโครงงานตามหลักการและบวนการ 
4. ประเมินผลการด าเนินงานโครงงานตามหลักการ 
5. รายงานผลการปฏิบัติงาน 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการจัดท าโครงงาน การวางแผน การด าเนินงาน การแก้ไขปัญหา การ

ประเมินผล การจัดท ารายงานและการน าเสนอผลงาน โดยปฏิบัติจัดท าโครงงานสร้างและพัฒนางานที่ใช้ความรู้
และทักษะในระดับฝีมือ สอดคล้องกับสาขาวิชาชีพที่ศึกษา ด าเนินการเป็นรายบุคคลหรือกลุ่มตามลักษณะของงาน
ให้เสร็จในระยะเวลาที่ก าหนด 

(ผู้เรียนสามารถจัดท าโครงงานสร้างและหรือพัฒนางานที่ต่อเนื่องจากรายวิชา 21406-2028 หรือเป็น
โครงงานใหม่) 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2030 การจัดและด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก    1-3-2 
 Arrangement and Operation of Nurseries 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  
 รหัส 10601.01,10601.02 อาชีพผู้ปฏิบัติงานดูแลเด็ก ระดับ 3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ด าเนินการจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก กฎหมาย ระเบียบ และพระราชบัญญัติ  

ที่เกี่ยวข้อง  
 2. มีทักษะความรู้ความเข้าใจหลักการการด าเนินการ การเตรียมการจัดตั้ง การจัดห้องและบริเวณต่าง ๆ  

การบริหารจัดการ และแนวทางการแก้ปัญหาที่เกิดข้ีนในสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ขยัน รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์  

และมีความรับผิดชอบในการท างาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการจัดด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการด าเนินงานการจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก กฎหมาย ระเบียบ และพระราชบัญญัติ 

ที่เกี่ยวข้อง การด าเนินการ ปัญหา และแนวทางการแก้ปัญหาสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 2. เตรียมการจัดตั้ง จัดห้องและบริเวณต่าง ๆ การบริหารจัดการในการด าเนินงานจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก  

ปัญหา และแนวทางการแก้ปัญหา 
 3. ประยุกต์ใช้ระบบเทคโนโลยีในการด าเนินงานจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการด าเนินงานสถานรับเลี้ยงเด็ก กฎหมาย ระเบียบ และพระราชบัญญัติ 
ที่เกี่ยวข้อง การเตรียมการจัดตั้ง การบริหารจัดการ การจัดห้องและบริเวณต่าง ๆ การจัดประสบการณ์การเรียนรู้
ในการด าเนินงานจัดสถานรับเลี้ยงเด็ก ปัญหา และแนวทางการแก้ปัญหาสถานรับเลี้ยงเด็ก  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2031 การเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย    1-4-3 
 (Early Child Parenting) 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  
 รหัส 10401.2.01,10401.1.01, 10401.1.02, 10401.1.03 อาชีพดูแลพัฒนาการเด็กอย่างเหมาะสม 
ตามช่วงวัย ระดับ 3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 เลี้ยงดูเด็กปฐมวัยตามกิจวัตรประจ าวัน 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย กฎหมายที่เกี่ยวข้อง การจัดการกิจวัตรประจ าวัน 

ในการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย การพัฒนาการของเด็กปฐมวัย และการสร้างคุณภาพชีวิตให้กับเด็กปฐมวัย 
 2. มีทักษะความรู้ความเข้าใจหลักการด าเนินงานดูแลเด็กปฐมวัยตามกิจวัตรประจ าวัน  
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี ขยัน รอบคอบ สะอาด ปลอดภัย มีความคิดสร้างสรรค์และมีความรับผิดชอบ 

ในการท างาน  
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย กฎหมายที่เกี่ยวข้อง การจัดการกิจวัตรประจ าวันในการ 

เลี้ยงดูเด็กปฐมวัย การพัฒนาการของเด็กปฐมวัย และการสร้างคุณภาพชีวิตให้กับเด็กปฐมวัย 
 2. จัดกิจวัตรประจ าวันในการดูแลเด็กปฐมวัย ดูแลพัฒนาการเด็กปฐมวัย การสร้างคุณภาพชีวิตให้กับเด็ก 

ปฐมวัย 
 3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย กฎหมายที่เกี่ยวข้องกับเด็ก พัฒนาการของเด็ก
ปฐมวัย การจัดกิจวัตรประจ าวันในการเลี้ยงดูเด็กปฐมวัย การสร้างคุณภาพชีวิตให้เด็กปฐมวัย การปลูกฝัง 
คุณธรรมจริยธรรมและลักษณะนิสัยที่ดีให้กับเด็ก 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2032 อาหารเด็ก    1-2-2 
 Child Food 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 10101.01.01,10101.01.02, 10101.01.03 อาชีพผู้ดูแลโภชนาการเด็ก ระดับ 3 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 10101.02.01,10101.02.02, อาชีพผู้ดูแลโภชนาการเด็ก ระดับ 3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ประกอบอาหารเด็กแต่ละวัยตามหลักโภชนาการ และความต้องการของเด็กแต่ละวัย 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับพัฒนาการของเด็กแต่ละวัย การให้อาหารเสริม การค านวณและก าหนด 

รายการอาหารส าหรับเด็กแต่ละวัย การเลือก ใช้ และการเตรียมวัตถุดิบ การประกอบอาหารเด็ก การ 
จัดบริการอาหารเด็ก และการเก็บรักษา 

 2. มีทักษะการค านวณ และก าหนดรายการอาหารเด็กแต่ละวัย 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติงานด้วยความขยัน รอบคอบ สะอาด ปลอดภัยและมีความรับผิดชอบ 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการประกอบอาหารเด็ก 

 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับพัฒนาการของเด็กแต่ละวัย การให้อาหารเสริม การค านวณ การก าหนดรายการ 

อาหารส าหรับเด็กวัยต่าง ๆ  
 2. ค านวณ และก าหนดรายการอาหารเด็ก เลือกใช้ และเตรียมวัตถุดิบในการประกอบอาหารเด็ก และจัด 

บริการอาหารเด็ก และการเก็บรักษาอาหารเด็ก 
 3. ประยุกต์ใช้ระบบเทคโนโลยีในการค านวณและก าหนดรายการอาหาร 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับพัฒนาของเด็กแต่ละวัย การให้อาหารเสริม การค านวณ และการก าหนดรายการ
อาหารส าหรับเด็กวัยต่าง ๆ การเลือกใช้ การเตรียมวัตถุดิบส าหรับประกอบอาหาร เด็ก การจัดบริการอาหาร 
และการเก็บรักษาอาหารเด็ก 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2033 การจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย    1-3-2 
 Learning Activity for Early Child 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  

รหัส 10401.01 อาชีพผู้ปฏิบัติงานดูแลเด็ก ระดับ 3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 จัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย ประดิษฐ์อุปกรณ์ในการเรียนรู้ของเด็กปฐมวัย  
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการ ความส าคัญ ประเภท ประโยชน์ และคุณสมบัติของผู้จัดกิจกรรม 

การเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย การออกแบบ และการประดิษฐ์อุปกรณ์ในการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ 
ส าหรับเด็กปฐมวัย 

 2. มีทักษะการออกแบบ ประดิษฐ์อุปกรณ์ให้เหมาะสมกับวุฒิภาวะของเด็ก และจัดกิจกรรมการเรียนรู้ 
ส าหรับเด็กปฐมวัย และการรายงานผลการจัดกิจกรรม 

 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์และความรับผิดชอบในการท างาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการออกแบบประดิษฐ์อุปกรณ์ในการจัดกิจกรรม 

การเรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการ ความส าคัญ ประเภท ประโยชน์ และคุณสมบัติของผู้จัดกิจกรรมการ 

เรียนรู้ส าหรับเด็กปฐมวัย  
 2. ออกแบบ ประดิษฐ์อุปกรณ์ทีเ่หมาะสมกับวุฒิภาวะของเด็ก และจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับเด็ก 

ปฐมวัย และรายงานผลการจัดกิจกรรม 
 3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการออกแบบประดิษฐ์อุปกรณ์ในการจัดกิจกรรมส าหรับเด็กปฐมวัย 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ ความส าคัญของการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ของเด็กปฐมวัย ประเภท 
ประโยชน์ และคุณสมบัติของผู้จัดกิจกรรมการเรียนรู้ การวางแผน การด าเนินการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ส าหรับ
เด็กปฐมวัย และรายงานผลการจัดกิจกรรม 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2034 ธุรกิจโรงแรม    2-0-2 
 Hotel Business 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 1.01.008,1.05.119,1.06.083,1.05.072 อาชีพพนักงานบริการส่วนหน้าโรงแรมระดับ ระดับ 1,2 
 มาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 2.06.085,2.01.013,2.10.116 อาชีพพนักงานบริการอาหารและเครื่องดื่ม ระดับ 2,3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ให้ข้อมูลการบริการภายในโรงแรม และใช้ระบบปฏิบัติการในงานโรงแรม การสร้างและรักษา
ความสัมพันธ์ทางธุรกิจโรงแรม 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการด าเนินงานธุรกิจโรงแรม ประเภท การแบ่งระดับของโรงแรม  

โครงสร้างการบริหารงาน การปฏิบัติหน้าที่ ความรับผิดชอบ ลักษณะพิเศษของงานโรงแรม งานขั้น 
พ้ืนฐานของโรงแรม แนวโน้มของธุรกิจโรงแรมในอนาคต การสร้างและการรักษาความสัมพันธ์ทาง 
ธุรกิจ 

 2. มีความรู้ความเข้าใจในการใช้ระบบปฏิบัติการในงานโรงแรม 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์และความรับผิดชอบ ในการท างาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการปฏิบัติการในงานธุรกิจโรงแรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการด าเนินงานโรงแรม ประเภท การแบ่งระดับของโรงแรม โครงสร้าง 

การบริหารงาน การปฏิบัติหน้าที่ ความรับผิดชอบ ลักษณะพิเศษของธุรกิจโรงแรม งานขั้นพ้ืนฐาน 
ของโรงแรม แนวโน้มของธุรกิจโรงแรมในอนาคต การสร้างและการรักษาความสัมพันธ์ทางธุรกิจ 

 2. แสดงความรู้เกี่ยวกับการใช้ระบบปฏิบัติการในงานโรงแรม 
 3. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการปฏิบัติการในงานธุรกิจโรงแรม 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาเกี่ยวกับหลักการด าเนินงานธุรกิจโรงแรม ประเภท การแบ่งระดับของโรงแรม  โครงสร้าง 
การบริหารงาน การปฏิบัติหน้าที่ ความรับผิดชอบ ลักษณะพิเศษของธุรกิจโรงแรม งานขั้นพ้ืนฐานของโรงแรม 
แนวโน้มของธุรกิจโรงแรมในอนาคต การสร้างและการรักษาความสัมพันธ์ทางธุรกิจ และการใช้ระบบปฏิบัติการ 
ในธุรกิจโรงแรม 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2035 การให้บริการงานแม่บ้านในโรงแรม    1-2-2 
 Services in Housekeeping 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 3.03.132, 3.03.132, 3.03.132 อาชีพ แม่บ้านในโรงแรม ระดับ 1 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ให้บริการในงานแม่บ้านแก่ลูกค้า ปูเตียง ท าความสะอาดห้องน้ า ท าความสะอาดห้องพักและพ่ืนที่
สาธารณะ รับเรื่อง ให้ค าปรึกษาแก่ลูกค้า ประสานงานกับหน่วยงานอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้องกับงานแม่บ้านในโรงแรม 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการ กระบวนการในการปฏิบัติงานแม่บ้านในโรงแรม ประสานงานกับ 

หน่วยงานอื่นตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 2. มีทักษะการให้บริการงานแม่บ้านแก่ลูกค้า ปูเตียง การท าความสะอาดห้องพักและพ้ืนที่สาธารณะ 

รับเรื่อง ให้ค าแนะน าแก่ลูกค้า ประสานงานกับหน่วยงานอื่น 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี รอบคอบ มีความซื่อสัตย์ เอาใจใส่ ความรับผิดชอบ มีสัมมาคารวะ และการ 

ตรงต่อเวลาในการท างาน  
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการบริการเก่ียวกับงานแม่บ้านโรงแรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการ กระบวนการในการปฏิบัติงาน การให้บริการงานแม่บ้านแก่ลูกค้า 

รับเรื่อง ให้ค าแนะน าแก่ลูกค้า ประสานงานกับหน่วยงานอื่นตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 2. ปฏิบัติงานการให้บริการงานแม่บ้านแก่ลูกค้า ปูเตียง ท าความสะอาดห้องพักและพ้ืนที่สาธารณะ  

รับเรื่อง ให้ค าแนะน าแก่ลูกค้า ประสานงานกับหน่วยงานอื่นตามมาตรฐานการปฏิบัติงาน 
 3. ประยุกต์ความรู้เกี่ยวกับการให้บริการในงานแม่บ้านโรงแรมตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการ กระบวนการให้บริการแม่บ้านแก่ลูกค้า ปูเตียง ท าความสะอาดห้องน้ า 
ท าความสะอาดห้องพัก และพ้ืนที่สาธารณะ จัดเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ รับเรื่อง ให้ค าแนะน าแก่ลูกค้าประสานงาน 
กับหน่วยงานอื่นตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20406-2036 การประกอบอาหารโรงแรม    1-4-3 
 Food Production for Hotel 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐานอาชีพและคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์การมหาชน) 
 รหัส 10701, 10702,10703, 30101 อาชีพ ผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 1-3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ประกอบอาหารโรงแรมประเภทต่าง ๆ ด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์และมีความ
รับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารโรงแรม การเลือกใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ บ ารุงรักษา 

จัดเก็บเครื่องมือ อุปกรณ์และจัดเก็บวัตถุดิบ ออกแบบจัดตกแต่ง และการน าเสนอผลงาน 
 2. มีทักษะเลือกใช้และจัดเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ จัดเก็บวัตถุดิบ ประกอบอาหารโรงแรม การออกแบบ  

จัดตกแต่ง และการน าเสนอผลงาน 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์ 

และความรับผิดชอบ 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้และทักษะในการประกอบอาหารโรงแรมในโอกาสและสถานที่ต่าง ๆ  
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารโรงแรม การเลือกใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ บ ารุงรักษา จัดเก็บ 

เครื่องมือ อุปกรณ์และจัดเก็บวัตถุดิบ ออกแบบจัดตกแต่ง และการน าเสนอผลงาน 
 2. เลือกใช้และจัดเตรียมวัสดุ อุปกรณ์ การจัดเก็บวัตถุดิบตามหลักการ 
 3. ประกอบอาหารประเภทต่าง ๆ ออกแบบ จัดตกแต่ง และน าเสนอผลงานตามกระบวนการ 
 4. ประยุกต์ใช้หลักการ ทักษะในการประกอบอาหารโรงแรมในโอกาสและสถานที่ต่าง ๆ ตามมาตฐานอาชีพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารโรงแรม ประเภทของครัวอุปกรณ์ การเลือกใช้เครื่องมือ 
อุปกรณ์ การบ ารุงรักษา การเลือกซื้ออาหารสด แห้ง การเตรียมและจัดตกแต่งอาหารประเภทเนื้อสัตว์ ผัก ผลไม้ 
การเก็บรักษาอย่างถูกวิธีและเหมาะสมตามหลักสุขอนามัย การจัดเตรียมวัตถุดิบตามต ารับอาหาร การจัดตกแต่ง 
ประกอบอาหาร ออกแบบ และการน าเสนอผลงาน 
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20406-2037 ศิลปและการจัดตกแต่งอาหาร    1-4-3 
 Food Decoration Art 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ออกแบบและตกแต่งอาหารและโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ ด้วยความเป็นระเบียบ เรียบร้อย ประณีต
รอบคอบ และมีความรับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. เข้าใจการใช้หลักศิลปะในการจัดตกแต่งอาหาร การแกะสลักอาหาร การจัดดอกไม้ และการเลือกใช้วัสดุ 

และอุปกรณ์ในการตกแต่งอาหาร และโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ 
 2. มีทักษะในการออกแบบตกแต่งอาหาร และโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ 
 3. มีเจตคติ และกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความเป็นระเบียบเรียบร้อย ประณีต รอบคอบ 

และมีความรับผิดชอบ 
 4. สามารถประยุกต์ใช้หลักศิลปะในการออกแบบตกแต่งอาหาร และโต๊ะอาหาร 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับการใช้หลักศิลปะในการจัดตกแต่งอาหาร การแกะสลักอาหาร การจัดดอกไม้ 

และการเลือกใช้วัสดุและอุปกรณ์ในการตกแต่งอาหาร และโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ 
 2. เลือกใช้วัสดุ อุปกรณ์ ออกแบบ แกะสลักอาหารและวัสดุอ่ืน ๆ จัดดอกไม้ ตกแต่งจานอาหาร และโต๊ะ 

อาหารในโอกาสต่าง ๆ ตามหลักการและกระบวนการ 
 3. ประยุกต์ใช้หลักการ ทักษะการออกแบบ ตกแต่งอาหารและโต๊ะอาหาร น าเสนอผลงานการจัดตกแต่ง 

อาหาร และโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับการใช้หลักศิลปะในการจัดตกแต่งอาหาร การแกะสลักอาหาร การหั่น การตัด 
การจัก การปอก การคว้าน การแกะ การเกลา ตกแต่งอาหาร การจัดดอกไม้ การเลือกใช้วัสดุและอุปกรณ์ในการ
ตกแต่งและออกแบบอาหาร การจัดโต๊ะอาหารในโอกาสต่าง ๆ  
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20406-2038 การบริการอาหารและเครื่องดื่ม    1-2-2 
 Food and Beverage Service 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส (ถ้ามี) 2.15.055, 2.15.063, 2.15.064,2.15.066,2.15.067,2.07.0124,2.15.065 อาชีพพนักงาน
บริการอาหารและเครื่องดื่ม ระดับ 1,2,3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 บริการอาหารและเครื่องดื่มได้มาตรฐานอาชีพด้านการบริการอาหารและเครื่องดื่มให้มีมาตรฐานและเป็น
ที่ยอมรับ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการให้บริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ 
 2. การเตรียมสภาพแวดล้อม เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม ทักทายลูกค้า  

ให้ค าแนะน ารายการอาหารและเครื่องดื่ม รับรายการอาหารและเครื่องดื่ม การให้บริการอาหารและ 
เครื่องดื่ม การจัดเก็บ และดูแลรักษาเครื่องมือ อุปกรณ์ตามมาตรฐานการปฏิบัติงาน 

 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์ 
และความรับผิดชอบ 

 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้และทักษะในการบริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการให้บริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ การจัดเตรียมสภาพแวดล้อม 

เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับบริการอาหารและเครื่องดื่ม การทักทายลูกค้า ให้ค าแนะน ารายการอาหาร 
และเครื่องดื่ม รับรายการอาหารและเครื่องดื่ม บริการอาหารและเครื่องดื่ม จัดเก็บ และดูแลรักษา  
เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่มตามมาตรฐานการปฏิบัติงาน 

 2. เตรียมสภาพแวดล้อม เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม ทักทายลูกค้า  
ให้ค าแนะน าเก่ียวกับรายการอาหารและเครื่องดื่ม รับรายการอาหารและเครื่องดื่ม บริการอาหาร 
และเครื่องดื่ม จัดเก็บ ดูแลรักษาเครื่องมือ อุปกรณส์ าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม 
ตามมาตรฐานการปฏิบัติงาน 

 3. ประยุกต์ใช้หลักการ ทักษะในการบริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ ตามมาตรฐานคุณวุฒิ 
วิชาชีพ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการบริการอาหารและเครื่องดื่มในโอกาสต่าง ๆ การเตรียมสภาพแวดล้อม 
เครื่องมือ อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม การพับผ้าเช็ดปาก การการจัดเก็บ ดูแลรักษาเครื่องมือ 
อุปกรณ์ส าหรับการให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม การจัดโต๊ะอาหารแบบต่าง ๆ ทักทายลูกค้าให้ค าแนะน าเกี่ยวกับ
รายการอาหารและเครื่องดื่ม การรับรายการอาหารและเครื่องดื่ม การให้บริการอาหารและเครื่องดื่ม การเรียกเก็บ
เงินค่าบริการจากลูกค้าก่อนออกจากร้าน 
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20406-2039 แกะสลักเพื่อธุรกิจโรงแรม    1-3-2 
 Crafting for Hotel Business 
 วิชาบังคับก่อน :  20406-2009 งานแกะสลัก 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 - 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 แกะสลักผัก ผลไม้ เพ่ือธุรกิจโรงแรมด้วยความประณีต รอบคอบ เป็นระเบียบ เรียบร้อย มีความ
รับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. เข้าใจเกี่ยวกับการแกะสลักผัก ผลไม้ และวัสดุอ่ืน ๆ การเลือกใช้วัตถุดิบ วัสดุ เครื่องมือ อุปกรณ์ การ 

ออกแบบ การประดิษฐ์ตกแต่งงานแกะสลัก การเก็บรักษาชิ้นงานแกะสลัก การจัดตกแต่งและน าไปใช้ 
 2. มีทักษะในการออกแบบ ประดิษฐ์ตกแต่งงานแกะสลักเพ่ือธุรกิจโรงแรม 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ เป็นระเบียบ มีความคิดสร้างสรรค์ 

และความรับผิดชอบ ในการท างาน 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในการแกะสลักเพ่ือธุรกิจโรงแรม 
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการแกะสลักผัก ผลไม้ และวัสดุอ่ืน ๆ การเลือกใช้วัตถุดิบ วัสดุ เครื่องมือ  

อุปกรณ์ การประดิษฐ์ตกแต่งงานแกะสลัก การเก็บรักษาชิ้นงานแกะสลัก การออกแบบ การจัดตกแต่ง 
และน าไปใช้ตามหลักการและกระบวนการ 

 2. เลือกใช้ วัตถุดิบ วัสดุ เครื่องมือ อุปกรณ์ ออกแบบ แกะสลักผัก ผลไม้ วัสดุอื่น ๆ เก็บรักษาชิ้นงาน  
ประดิษฐ์จัดแตกแต่งและน าไปใช้ 

 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการแกะสลักผัก ผลไม้ และวัสดุอ่ืน การเลือกใช้ เครื่องมืออุปกรณ์  
การเตรียม การออกแบบ การตกแต่งงานแกะสลักผัก ผลไม้และวัสดุอื่น การเก็บรักษาชิ้นงาน และการน าไปใช้ 
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20406-2040 อาหารว่าง    0-4-2 
 Snack 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  
 รหัส 10801,10802 อาชีพ ผู้ประกอบอาหารไทย ระดับ 2 
 มาตรฐานคุณวุฒิ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน)  
 รหัส 4031 อาชีพ การประกอบอาหารตามต ารับ ระดับ 2 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ประกอบอาหารว่างประเภทต่าง ๆ ด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์และความรับผิดชอบ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. เข้าใจเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารว่างประเภทนึ่ง ผัด ทอด ตามต ารับมาตรฐาน การคงคุณลักษณะ 

เอกลักษณ์เฉพาะของอาหารว่างแต่ละประเภท การเลือกใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ การบ ารุงรักษา จัดเก็บ 
เครื่องมือ อุปกรณ์ การเตรียมและการจัดเก็บวัตถุดิบ การออกแบบจัดตกแต่ง การน าเสนอ 
และคุณค่าทางโภชนาการและสุขอนามัย 

 2. มีทักษะในการเลือกใช้ จัดเตรียมเครื่องมือ อุปกรณ์ บ ารุงรักษา จัดเก็บวัตถุดิบ การประกอบอาหารว่าง 
ประเภทต่าง ๆ ตามต ารับมาตรฐาน การคงคุณลักษณะ เอกลักษณ์เฉพาะของอาหารว่างแต่ละประเภท  
ออกแบบจัดตกแต่ง และการน าเสนอผลงาน 

 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์  
และความรับผิดชอบ 

 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะในการประกอบอาหารว่างประเภทต่าง ๆ  
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารว่างประเภทนึ่ง ผัด ทอด ตามต ารับมาตรฐาน การ 

คงคุณลักษณะ เอกลักษณ์เฉพาะของอาหารว่างแต่ละประเภท โดยค านึงถึงคุณค่าทางโภชนาการ 
และสุขอนามัย 

 2. เลือกใช้เครื่องมือ อุปกรณ์ จัดเก็บเครื่องมือ อุปกรณ์ บ ารุงรักษา เตรียมและจัดเก็บวัตถุดิบในการ 
ประกอบอาหารว่างตามหลักการและกระบวนการ 

 3. ประกอบอาหารว่างประเภทต่าง ๆ จัดตกแต่ง น าเสนอผลงานตามกระบวนการและต ารับมาตรฐาน 
 4. ประยุกต์ใช้หลักการทักษะในการประกอบอาหารว่างตามมาตรฐานอาชีพ 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการประกอบอาหารว่างประเภทนึ่ง ประเภทผัด ประเภททอดตามต ารับมาตรฐาน  
การคงคุณลักษณะเฉพาะของอาหารว่างแต่ละประเภทโดยค านึงถึงคุณค่าทางโภชนาการและสุขอนามัยการเลือกใช้ 
จัดเก็บเครื่องมือ อุปกรณ์ การบ ารุงรักษา การเตรียม การจัดเก็บวัตถุดิบ การออกแบบจัดตกแต่ง น าเสนอผลงาน  
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20406-2041 ภัตตาคารและการจัดเลี้ยง    1-3-2 
 Restaurant and Banquet 
 

อ้างอิงมาตรฐาน (ถ้ามี) 
 มาตรฐาน คุณวุฒิวิชาชีพ หน่วยงาน สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องค์กรมหาชน) 
 รหัส 2.01.004,201.016,215.055 อาชีพ พนักงานบริการอาหารและเครื่องดื่ม ระดับ 1,3 
 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
 ปฏิบัติงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยงในงานบริการอาหารและเครื่องดื่มได้ตามมาตรฐานอาชีพและพัฒนา
ศักยภาพบุคลากรในสาขาวิชาชีพการบริการอาหารและเครื่องดื่มให้มีมาตรฐานและเป็นที่ยอมรับ 
 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
 1. มีความรู้ความเข้าใจเกี่ยวกับหลักการด าเนินการงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยง การบริหารงานแผนก 

ต่าง ๆ ในภัตตาคารและการจัดเลี้ยง รูปแบบการจัดเลี้ยง การจัดเตรียม วัสดุอุปกรณ์ และการบริการ 
 2. มีทักษะการให้บริการแบบเป็นทางการ ติดต่อประสานงานกับเจ้าหน้าที่ท่ีเกี่ยวข้อง การบริการอาหาร 

ในงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยง 
 3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดี ปฏิบัติงานด้วยความประณีต รอบคอบ มีความคิดสร้างสรรค์ในการท างาน  

และมีความรับผิดชอบ 
 4. สามารถประยุกต์ใช้ความรู้ ทักษะ และเทคโนโลยีในงานภัตตาคารและงานจัดเลี้ยง  
 

สมรรถนะรายวิชา  
 1. แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการด าเนินงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยงตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 2. แสดงความรู้เกี่ยวกับการวางแผนการบริการอย่างเป็นทางการ การจัดเตรียม วัสดุอุปกรณ์ ติดต่อ 

ประสานงานกับเจ้าหน้าที่ฝ่ายต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง บริการอาหารตามรูปแบบของการจัดเลี้ยงตาม 
กระบวนการ 

 3. ปฏิบัติงานภัตตาคารและงานจัดเลี้ยงในโรงแรม ตามมาตรฐานคุณวุฒิวิชาชีพ 
 4. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีในการปฏิบัติงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยงในโรงแรม 
 

ค าอธิบายรายวิชา 
 ศึกษาและปฏิบัติเกี่ยวกับหลักการด าเนินการงานภัตตาคารและการจัดเลี้ยง การบริหารงานแผนกต่าง ๆ 
ในภัตตาคารและการจัดเลี้ยง รูปแบบการจัดเลี้ยง การจัดเตรียมวัสดุอุปกรณ์ และการบริการ หลักการด าเนินงาน 
รูปแบบ การวางแผน การเตรียมการให้บริการ จัดเตรียมพ้ืนที่ในการบริการ การติดต่อประสานงานกับเจ้าหน้าที่
แผนกต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้อง การบริการอาหารตามรูปแบบของการจัดเลี้ยง  
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หมวดวิชาเลือกเสรี 
 

ให้เลือกเรียนรายวิชาจากหมวดวิชาที่เปิดสอนในหลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567  
ทุกประเภทวิชาและสาขาวิชา 
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(หน้าว่าง) 
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กิจกรรมเสริมหลักสูตร 
 
 รหัสวิชา ชื่อวิชา ท-ป-น 
 

 20000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0-2-0 
  Rover Scout Activity 1 
 20000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0-2-0 
  Rover Scout Activity 2 
 20000-2003 กิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา 0-2-0 
  Strengthen Honesty and Volunteerism 
 20000-2004 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 1 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 1 
 20000-2005 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 2 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 2 
 20000-2006 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 3 0-2-0 
  Vocational Organization Activity 3 
 20000-2007 กิจกรรมในสถานประกอบการ 1 0-2-0 
  Workplace Activity 1 
 20000-2008 กิจกรรมในสถานประกอบการ 2 0-2-0 
  Workplace Activity 2 
 20000-2009 กิจกรรมในสถานประกอบการ 3 0-2-0 
  Workplace Activity 3 
 20000-2010 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 1 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 1 
 20000-2011 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 2 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 2 
 20000-2012 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 3 0-2-0 
  Recreational Activity for Learners Development 3 
 20000*20XX กิจกรรมนักศึกษาวิชาทหาร/กิจกรรมที่สถานศึกษาจัด  0-2-0 
  Thai Reserve Officer Training Corps Student/College Activities 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2001 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 0-2-0 
 Rover Scout Activity 1 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ปฏิบัติตนตามกฎระเบียบ มีจิตส านึกที่ดี อนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรมไทย โดยใช้กระบวนการลูกเสือวิสามัญ 

ตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการ พิธีการ ทักษะทางลูกเสือวิสามัญ และกิจกรรมที่เสริมสร้างการเป็นพลเมืองดี  
2. มีทักษะการปฏิบัติตามหลักการลูกเสือวิสามัญ และเป็นพลเมืองที่ดี 
3. มีจิตส านึกและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย ซื่อสัตย์สุจริต และสามารถ

ท างานร่วมกับผู้อื่น 
4. ประยุกตใ์ช้ทักษะลูกเสือเพ่ือให้บริการ และบ าเพ็ญประโยชน์ต่อชุมชน ท้องถิ่น 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 ตามหลักการและกระบวนการลูกเสือวิสามัญ  
2. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรม พิธีการ ทักษะทางลูกเสือวิสามัญ และกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการเป็น

พลเมืองดี  สัญลักษณ์ลูกเสือ  ทักษะชีวิต ชีวิตวิถี ใหม่ และการเฝ้าระวังป้องกันการขัดกัน 
แห่งผลประโยชน์สาธารณะ 

3. บ าเพ็ญประโยชน์ต่อชุมชนและท้องถิ่นตามสถานการณ ์ 
4. ปฏิบัติตนตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ และคติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ 
5. ปฏิบัติกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 1 โดยการลงมือปฏิบัติ กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง และการประเมินผล 
6. ประยุกต์ใช้ทักษะลูกเสือเพ่ือการให้บริการ และบ าเพ็ญประโยชน์ในชีวิตประจ าวัน ต่อชุมชน ท้องถิ่น  

 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ คติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ กิจกรรมความเป็นไทย กิจกรรม

ส่งเสริมทางศาสนา ศิลปวัฒนธรรม ประเพณีไทย  กิจกรรมบ าเพ็ญสาธารณะประโยชน์ ทักษะลูกเสือเพ่ือให้บริการ 
กิจกรรมการสร้างวินัย ความเป็นระเบียบเรียบร้อย กิจกรรมการเขียนแผนธุรกิจตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 
กิจกรรมความปลอดภัยของบุคคล ชุมชน และสังคม  
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20000-2002 กิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 0-2-0 
 Rover Scout Activity 2 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
ปฏิบัติตนตามกฎระเบียบ มีระเบียบวินัย มีจิตส านึกในการป้องกันการทุจริต อนุรักษ์สิ ่งแวดล้อม  

และให้บริการต่อชุมชน โดยกระบวนการลูกเสือวิสามัญ เพ่ือการพัฒนาที่ยั่งยืน 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการ พิธีการ ทักษะทางลูกเสือวิสามัญ และกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการเป็นพลเมืองดี  

สัญลักษณ์ลูกเสือ ทักษะชีวิต ชีวิตวิถีใหม่ และการต่อต้านการทุจริต  
2. มีทักษะการปฏิบัติตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ คติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ และการเป็นพลเมืองที่ดี 
3. มีจิตส านึกและกิจนิสัยที่ดีในการท างาน ด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย ซื่อสัตย์สุจริต จิตบริการ 

และสามารถท างานร่วมกับผู้อื่น  
4. สามารถประยุกต์ใช้ทักษะทางลูกเสือในการอยู่ค่ายพักแรม การจัดกิจกรรม และการบริการชุมชน 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 ตามหลักการและกระบวนการของลูกเสือวิสามัญ  
2. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรม พิธีการ ทักษะทางลูกเสือวิสามัญ และกิจกรรมที่เกี่ยวข้องกับการเป็น

พลเมืองดี สัญลักษณ์ลูกเสือ ทักษะชีวิต ชีวิตวิถีใหม่ และการต่อต้านการทุจริต 
3. ปฏิบัติตนตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ คติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ และการเป็นพลเมืองที่ดี 
4. ปฏิบัติกิจกรรมระเบียบวินัย กิจกรรมกลางแจ้งเดินทางไกลและอยู่ค่ายพักแรม  กิจกรรมบริการชุมชน 

กิจกรรมสิ่งแวดล้อมศึกษากับการพัฒนาที่ยั่งยืน และกิจกรรมนักพัฒนาแนวคิดการต่อต้านทุจริต 
5. ปฏิบัติกิจกรรมลูกเสือวิสามัญ 2 โดยการลงมือปฏิบัติ กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง และการประเมินผล 
6. ประยุกต์ใช้ทักษะทางลูกเสือในการอยู่ค่ายพักแรม การจัดกิจกรรม และการบริการชุมชน 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมตามค าปฏิญาณ กฎ ระเบียบ คติพจน์ของลูกเสือวิสามัญ กิจกรรมระเบียบวินัย 

กิจกรรมกลางแจ้ง กิจกรรมเดินทางไกลและอยู่ค่ายพักแรม  กิจกรรมบริการชุมชน กิจกรรมสิ่งแวดล้อมศึกษากับ
การพัฒนาที่ยั่งยืน กิจกรรมนักพัฒนาแนวคิดการต่อต้านทุจริต 
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20000-2003 กิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา 0-2-0 
 Strengthen Honesty and Volunteerism  

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีจิตส านึกที่ยึดมั่นความซื่อสัตย์สุจริต เป็นพลเมืองดีของสังคม มีจิตอาสา และปฏิบัติตนตามพระบรมรา

โชบาย 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจความส าคัญและหลักในการประพฤติปฏิบัติตนเป็นคนดีตามพระบรมราโชบาย มีคุณธรรม  

จริยธรรม และการสร้างสังคมที่ไม่ทนต่อการทุจริต 
2. มีทักษะการคิด วิเคราะห์ ตัดสินใจ ประพฤติปฏิบัติตนตามพระบรมราโชบาย หลักธรรม กฎระเบียบ 

วัฒนธรรม อันดีงามของสังคม การแยกแยะระหว่างประโยชน์ส่วนตนและส่วนรวม และการป้องกันการ
ทุจริต  

3. มีจิตส านึกและกิจนิสัยที่ดีในการปฏิบัติกิจกรรมด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย ซ่ือสัตย์สุจริต จิตอาสา 
และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 

4. สามารถประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการป้องกันการทุจริตและการเป็นคนดีของสังคม 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา ตามหลักการและกระบวนการป้องกันการ

ทุจริต 
2. วิเคราะห์และตัดสินใจปฏิบัติในสิ่งที่ควรปฏิบัติและไม่ปฏิบัติในสิ่งที่ไม่ควรปฏิบัติ 
3. ประพฤติปฏิบัติตนตามพระบรมราโชบาย มีคุณธรรม จริยธรรม และการเป็นคนดีที่ไม่ทนต่อการทุจริต 
4. ปฏิบัติกิจกรรมเพ่ือเสริมสร้างจิตพอเพียงต้านทุจริต กิจกรรมแยกแยะระหว่างประโยชน์ส่ว นตน 

และส่วนรวม กิจกรรมวิเคราะห์สินน้ าใจและสินบน กิจกรรมความไม่ทนต่อการทุจริต และกิจกรรม
พลเมืองดีกับความรับผิดชอบต่อสังคม  

5. ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างสุจริต จิตอาสา โดยการลงมือปฏิบัติ กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง และการ
ประเมินผล  

6. ประยุกต์ใช้หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงในการป้องกันการทุจริตและการเป็นคนดีของสังคม 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมตามพระบรมราโชบายสู่การเป็นคนดี กิจกรรมจิตพอเพียงต้านทุจริต กิจกรรมแยกแยะ

ระหว่างประโยชน์ส่วนตนและส่วนรวม กิจกรรมวิเคราะห์สินน้ าใจและสินบน กิจกรรมความไม่ทนต่อการทุจริต 
กิจกรรมพลเมืองดีกับความรับผิดชอบต่อสังคม  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2004 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 1 0-2-0 
 Vocational Organization Activity 1 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะทางวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพชีวิต  การ

พัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2.วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรมองค์การ

วิชาชีพ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ตามท่ีดีในการร่วมองค์การวิชาชีพ  
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะและวัตถุประสงค์  

ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับขององค์การวิชาชีพ 
5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมองค์การวิชาชีพ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมชมรมวิชาชีพ 

กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมส่งเสริมระบอบประชาธิปไตย กิจกรรมอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 
กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและท้องถิ่น  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2005 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 2 0-2-0 
 Vocational Organization Activity 2 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะทางวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพชีวิต  การ

พัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรมองค์การ

วิชาชีพ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ตามท่ีดีในการร่วมองค์การวิชาชีพ 
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะและวัตถุประสงค์  

ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับขององค์การวิชาชีพ 
5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมองค์การวิชาชีพ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมชมรมวิชาชีพ 

กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมส่งเสริมระบอบประชาธิปไตย กิจกรรมอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 
กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและท้องถิ่น  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2006 กิจกรรมองค์การวิชาชีพ 3 0-2-0 
 Vocational Organization Activity 3 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะทางวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพชีวิต  การ

พัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรมองค์การ

วิชาชีพ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผูน้ าและผู้ตามที่ดีในการร่วมองคก์ารวิชาชีพ  
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมองค์การวิชาชีพตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะและวัตถุประสงค์  

ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับขององค์การวิชาชีพ 
5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมองค์การวิชาชีพ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมองค์การวิชาชีพ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะวิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต  กิจกรรมชมรมวิชาชีพ 

กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมส่งเสริมระบอบประชาธิปไตย กิจกรรมอนุรักษ์สิ่งแวดล้อม 
กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและท้องถิ่น  
 
  

99



หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2007 กิจกรรมในสถานประกอบการ 1 0-2-0 
 Workplace Activity 1 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมในสถานประกอบการ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม ระเบียบ ข้อบังคับของสถานประกอบการ และทักษะการ
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

2. วางแผน ด าเนินการปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผลและปรับปรุงการท างานในสถานประกอบการ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมในสถานประกอบการตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้ทักษะการโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล และการเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรมในสถาน

ประกอบการ 
3. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับของสถานประกอบการตามมาตรฐานที่ก าหนด 
4. ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะและประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบ

ข้อบังคับของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพและความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรม
ส่งเสริมความปลอดภัยในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ 
หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมในสถานประกอบการ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบข้อบังคับ

ของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพ ความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรมส่งเสริมความปลอดภัย  
ในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการ
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2008 กิจกรรมในสถานประกอบการ 2 0-2-0 
 Workplace Activity 2 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมในสถานประกอบการ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม ระเบียบ ข้อบังคับของสถานประกอบการ และทักษะการ
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

2. วางแผน ด าเนินการปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผลและปรับปรุงการท างานในสถานประกอบการ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมในสถานประกอบการตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้ทักษะการโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล และการเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรมในสถาน

ประกอบการ 
3. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับของสถานประกอบการตามมาตรฐานที่ก าหนด 
4. ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะและประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบ

ข้อบังคับของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพและความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรม
ส่งเสริมความปลอดภัยในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ 
หรือกิจกรรมอื่น ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมในสถานประกอบการ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบข้อบังคับ

ของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพ ความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรมส่งเสริมความปลอดภัย  
ในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการ
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2009 กิจกรรมในสถานประกอบการ 3 0-2-0 
 Workplace Activity 3 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมในสถานประกอบการ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม ระเบียบ ข้อบังคับของสถานประกอบการ และทักษะการ
ปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

2. วางแผน ด าเนินการปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผลและปรับปรุงการท างานในสถานประกอบการ 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมในสถานประกอบการตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้ทักษะการโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล และการเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรมในสถาน

ประกอบการ 
3. ปฏิบัติตนตามระเบียบข้อบังคับของสถานประกอบการตามมาตรฐานที่ก าหนด 
4. ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะและประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบ

ข้อบังคับของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพและความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรม
ส่งเสริมความปลอดภัยในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ 
หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ  

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมในสถานประกอบการ 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมสถานประกอบการ 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมเสริมสร้างตามระเบียบข้อบังคับ

ของสถานประกอบการ กิจกรรมการพัฒนาบุคลิกภาพ ความรับผิดชอบต่อสังคม กิจกรรมส่งเสริมความปลอดภัย  
ในที่ท างาน กิจกรรมเสริมสร้างการบริหารงานคุณภาพในสถานประกอบการ หรือกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการ
ฝึกปฏิบัติงานในสถานประกอบการ 
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2010 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 1 0-2-0 
 Recreational Activity for Learners Development 1 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้ เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการ กระบวนการ 

ลักษณะและวัตถุประสงค์ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมพัฒนาองค์กร ชุมชนและสังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ 

ศาสนา และพระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา กิจกรรมกีฬาและนันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการ
ทุจริต และกิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม 

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรม

พัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา  กิจกรรมกีฬา 
นันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการทุจริต กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม  
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หลักสูตรประกาศนียบัตรวิชาชีพ พุทธศักราช 2567 ประเภทวิชาคหกรรม กลุ่มอาชีพการประดิษฐ์ สาขาวิชาคหกรรมศาสตร์ 

20000-2011 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 2 0-2-0 
 Recreational Activity for Learners Development 2 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ตามที่ดีในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะ

และวัตถุประสงค์ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมพัฒนาองค์กร ชุมชนและสังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ 

ศาสนา และพระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา กิจกรรมกีฬาและนันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการ
ทุจริต และกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม 

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรม

พัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา  กิจกรรมกีฬา 
นันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการทุจริต กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม  
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20000-2012 กิจกรรมเสริมสร้างผู้เรียนตามอัธยาศัย 3 0-2-0 
 Recreational Activity for Learners Development 3 

 

อ้างอิงมาตรฐาน 
- 

 

ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับรายวิชา 
มีทักษะวิชาการ วิชาชีพ การจัดกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืนได้ 

จุดประสงค์รายวิชา เพ่ือให้ 
1. เข้าใจหลักการและกระบวนการเสริมสร้างทักษะประสบการณ์วิชาการและวิชาชีพ การพัฒนาคุณภาพ

ชีวิต การพัฒนาองค์กร ชุมชน และสังคม 
2. วางแผน ลงมือปฏิบัติ การโค้ชชิ่ง การประเมินผล และปรับปรุงการท างานในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีในการท างานด้วยความรับผิดชอบ มีวินัย พอเพียง ซื่อสัตย์ จิตอาสา มีความคิด

ริเริ่มสร้างสรรค์ และสามารถท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
4. สามารถประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

สมรรถนะรายวิชา 
1. แสดงความรู้เกี่ยวกับกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการและกระบวนการ 
2. ใช้กระบวนการกลุ่ม การโค้ชชิ่ง เทคโนโลยีดิจิทัล การเป็นผู้น าและผู้ต ามที่ดีในการร่วมกิจกรรม

เสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
3. วางแผนและปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัยตามหลักการ กระบวนการ ลักษณะ

และวัตถุประสงค์ของกิจกรรม 
4. ปฏิบัติกิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรมพัฒนาองค์กร ชุมชนและสังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ 

ศาสนา และพระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา กิจกรรมกีฬาและนันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการ
ทุจริต และกิจกรรมอ่ืน ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม 

5. ประเมินผลและปรับปรุงการท ากิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 
6. ประยุกต์ใช้เทคโนโลยีดิจิทัลในการจัดกิจกรรมเสริมสร้างคุณภาพผู้เรียนตามอัธยาศัย 

ค าอธิบายรายวิชา 
ปฏิบัติกิจกรรมเสริมสร้างทักษะ ประสบการณ์วิชาการ วิชาชีพ กิจกรรมพัฒนาคุณภาพชีวิต กิจกรรม

พัฒนาองค์กร ชุมชน สังคม กิจกรรมเกี่ยวกับชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ กิจกรรมจิตอาสา  กิจกรรมกีฬา 
นันทนาการ กิจกรรมการป้องกันการทุจริต กิจกรรมอื่น ๆ ที่เป็นประโยชน์ต่อชุมชนและสังคม  
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' 

2. tl-a~1J1V11't11ei \Jl lil1'Vln':i'a3..l • 
I q d d 

fl6'13.JB1 't1W bfl 'ael 'lfl 6'1 ~6'l~CJ1'UCJ'Ul>l • 

.c:::tt. Q.I Q .c:::f I 

1'Vl CJ1'1CJ el1'1!1Pl f1~1 Lb W1 

i'V1CJ1~CJB1~1~n~1u1>1\Jl1~ 

i'Vl tn '1 m 'Vlriilriij'Uu~ 
' 

J'V1CJ1~CJL'Vlflilfl\Jl~'l 

iYltn~CJ b 'Vlfliiri'IJ1~"ilTU ~~6V''U5 

' 

fl))lJfl1) 

fl))1Jfl1) 

n))1Jfl1) 

fl))1Jfl1) 

fl)):l.Jfl1) 

fl))lJfl1) 

f))):l.Jfl1) 

?1161J1l'll1"1i1'1CJ'U~ /?1161J1l'll1 b 'Vlfliiflbfl~el-!I fl'1 

1. 'U1CJ?!i'il'l1 fl"1!1'l,; , 
2. 'U1CJ'IJ-a~b?l'1~ Pi~eJl?l:W "" , 
3. 'U1CJ?l:l.JV11l1CJ ?l:l.Jbbtl1 

4. 'U1E.Ju'V11 Pi~eJJi'CJ 

5. 'U1CJ'Uruij tJ~ml''U '., 
6. 'U1CJ'tJ~1?11 1>11-:ia1'\Xa 

7. 'U1'l?l11'U'UVi"lf1 tJ1i~CJ 
' 8. 'U1-:i?111~-:i~CJ1 "il~:wq'V16 

9. 'U1CJbfl~(>l)~'Ul'i° :il'U'V111 

1. 'U1CJ)~l \?11'U'Vlel'l 

2. 'U1CJ'B'U1m -d1E.Jm1 

3. 'U1CJCJ-!ICJV1'0 )eJ\?l?l:W , 
d Ill t: I cJ 

4. 'U1CJ'0)~1\9ll'U '1'lf1 , 
"" ' .. 5. 'U1CJ)~11'lP! ~flVl~lJ 

6. 'U1CJ?l1w.itl '1!1CJL~CJ-!1 
' 

7. 'U1tn~'Ur; tJi)YrV15-W~n,; 

8. 'U1CJJ'V11?1 bbfllJ~'U\?11 

9. 'U1CJ?!i'l9llu ~:wtJ1'W'Wvi 
' 

~tJ~~eJ1LJ1CJ n11iYltJ1~ EJ b VlfliiFHl~ b ~'lb Vld1 tJd~i51'U fl)dl.J fl1d 
'\J 

c:t. O.J q Ci 

1'VlCJ1'1CJfl1)eJ1'l!W'Ufl1P11'011:1.J11"1! f111:1.Jfl1) 

i'Vltn~m'Vlriiifl'11>1~'U m1:wm1 

J'VlCJ1~m'Vlriilfl?1:1.J'V11'tJ11m1 m1:wm1 , 

J'V1CJ1~m'Vlflilflu~b.;a-:ib 'Vl'a1 m1:wm1 

i'Vlm~m'Vlflilflu~b;a-:ib'V111 m1:wm1 

l'V1CJ1~m'Vlri'Wflu~b:S.:ib'V111 m1:wm1 

i'V1CJ1~m'Vlfltiflu~b.;a-:ib'V111 m1:wm1bb6'l~b6'161J1'Ufl11 
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' 
i'V1CJ1'1m'Vlflilflm~ti m1:wrn1 

1 'Vlm~ m Vlfl 1'W 1'1~ bb'1~v \Jl'11V1m1:wm1~v b~eJ'Ufl1P1~511m1'1l m1:w rn 1 , 

.c:::tt. CV ~ ~ 

1'Vlm6'lm 'Vlfl'Uflmnl'l 
'\J 

c:t. CV c:t. ~ 

1'V1CJ16'1CJ b 'Vlfl'Uflfl bfll'l 
'\J 

.c:::tt. Q.I Q d: 

1V1mam'Vlfl'Uflmfll'l 
" .c:::tt. Q.I .:::a. d: 

1'V1CJ16'lm 'Vlfl'Uflmn 1>1 
" SIO a. QJ Q ~ 

1v'l~ m'W1E.Jm11'Vlm'1v b 'Vlfl'Uflfl bf1\Jl 
'\J '\J 

fl)):!.Jfl1) 

f))):Wfl1'a 

fl))lJfl1) 

f))):l.Jfl1) 

fl))lJfl1) 

?116lJ1l'll1 ... 
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' 
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.Q.Q ..!. .Q <Clio Q.I A ' 

6. 'U1CJeJ.fl'1Vl5 mni:n 
'II 

'1VltJ1i;'ltJb'Vlfl'UfleJll1'11Vlm1lJCJ1'UtJ'Ulll m1lJm1 • 
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1. 'U1'l'111~'U'1U~ 6'11CJ:::t'l'U5 ~e.l1'U1tim1i'Vlmi;ltim1m:a1~mntl'Vli151u 

'II , 

2. 'U1mo~h.J-w1 b~tJlliJ i'Vlmi;ltim1m 01h~mrn..JV1ll51U 

3. 'U1tJeJ1iJ'U"1 t'l:::bb~:::~ 

4. 'U1CJ'U11 'U1i'UV111'U'U"1 

5. 'U1tJeJllb1P11 Vl1'l~ 
., ,, ~ 

6. 'U1tJeJ1qj bbndb'W'!J) 

7. 'U1tJPln~iti "i11~11n'W 
8. 'W1ti?l1w.Jtl a'UVJ11'11-:i • 

Q.I .J ' 9. 'U1'l?l11VIV1CJ'!l'Uf1 mtJ'U\Pl 

1. 'U1tiu~P1tl 1w1'W~th:::~V1~ 
2. 'U1'l'111iiru'1m '1111ruLn(;l , 

' 

.ct. CV .O.G.1.c:il 

1viti1~ m 'Vlfl'Wfl?ll'l'Vl'U 

ivim~m V1flUfl'U1'l1m 

ivim~mmH•11bb~:::LV1fl 1 'W fau~'Wu~ 
' 

i'Vlti1~ti bm,mbb~:::b viri 1 'U fau?l-:i"Vm 

iVJmi;lmnm1Lbi;'l~ b'Vlfl L 'U fau?l-:i"Vm 

ivimi;lti b viriiJrio::: b~'l b V111 

ivimi;lti b viri-Ufl'U ri1P1~511ii11'!l 

4. 'U1tiii111ti a'Uw~bbD'U'W:::b"U11 1VJm~mvif1ufl'Uf1111'1l~lJ1 

s. it1tJPiLfiiJ~~ 116lf'1l.Jtrsru iVltJ1'1'EJLVlf1tlfOltvl1111 
• 'II 

<Q d'.o. Q.I ' Q OJ 

6. 'U1CJ5'U1'1lqj "IJ'U1\ll'U '1VlCJ1~E.lb'Vlfl'UfleJ1'lVleJ'l 

7. 'U1-:i?l11tl1~'!l11P1 ~'UV1{tl1:::b?l~~ i'Vlti1~m'Vlriuf1'1li;'l'U~ 
"' ' 

8. 'U1tie:i11ru'W hbte:i i'Vlmi;lm'VlflUfl"ll~'U~ 

' .., .. 
1. 'U1CJO.l1'lfl Vl1'leJ'U 

~~ ~ 

2. 'U1tJO~eJ'l Pl1b'W'l 
({ .:::if .Q CV 

3. 'U1tJ5'U:::'Vi'lP1 lJVl)qj 

4. 'U1-:i?l11ru~ti'!l1 ~1Vlll1'U 
"' 

' ~ ' 5. 'U1'l?l111'l'Ufl1 Vl'WCJ'1'111UJ ' . 
~ ., .. 

6. 'U1tJ?l1tJ1n'U~eJ'U1lJ , 
7. 'U1tJPlflotlCJ ~'UV11'th:::~'\:f~ 

' "' 

' 

iV1CJ1~m'Vlritirie:l1-:ivie:i-:i 

iV1CJ1~m'Vlriuri Lfln'11 h-:i 

i Vl tJ1 i;r CJ f11 )eJ1:zi'W1'1l tJ1 

iVl tJ1~CJffl)eJl~'W1'1l tJ1 

ivim~CJm1m~'W1'1lCJ1 

1eJ'l~a1'U1tin11i'Vlti1'1CJn11v1~'W1'1lti1 
'II 

tl1:::51'Uf111llfl11 

f11)lJf11) 

f11)lJf11) 

f111lJf11) 

f11)lJfl1j 

f11)lJf11) 

f11)lJfl11 

f11)lJf11) 

th:::51'Un11lJfflj 

f11jlJf111 

n11llfl11 

m·rnm1 

f11)lJf11j 

f11)lJf11) 

f11)lJf11) 

f11)lJf11) 

n11lJf11)bb~:::b~'U1'Uf111 
' 
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f111lJf11j 

f111lJfl1) 
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f11)lJfl1j 

m1iim1 

f11)lJffl'abbl;'l:::bfl"V1'Ufl11 
' 
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n~~v1~Y1v \91 ~1~n"i"i~n1"J~~\9l • • 
?l1"tl11"1J1-ci1.:in6lh.:i-nu /?l1"tl1l"lJ1b'VIAtiAm1e..i~\9l 

~ CV ' tlo ..:::::.. Q.J .c:i.. 

1. 'W1CJmru bn6leJ'W'W'W5 e..im'l.J1CJm11'Vlm6lm'VIA'WA?llJ'Vl1?l\lA11lJ . " . 
2. t11CJ?lt1VJ1 11~b~"ll~fl6l iVJm"'mVJl°IUl°l'tJVJlJ'BTU . ' ' 

l'VJCJ1~CJb'VIAtiA~1'W'l.J 
'IJ 

' 4. 'U1~Pil'HU~n~ 'U~'U1 "., . .c:i.. cv .c:i.. ti G 

1'VICJ16lCJb'VIA'l.JA1BCJbB\11 

5. 'l.J1CJa1'1.J1:u fll~:ij'l.Ju16l 
.c:i.. QJ Q q 

1'VICJ16l CJ b 'VIA'l.JA'l.J A1fl11511lJ11"1! 

6. 11Vi~BCJ\9l~ ~&iYl.:iw 1\9liw.:iw ... ' l'VICJ1~ CJ b'VIAilA?llJ'Vl1?l'lA11lJ • 
7. 'l.J1CJ?l-Yi'U 1?l-r\9l'l.Jt:l1T;i • ,, 
8. 'U1CJ?llJ'l!1CJ ~qj~'l.JJlCJ 

?l1"tJ1l"lJ1-ci1\lbzjellJ 16l'V!~ /?l1"tl1i"lJ1b 'VIA'LlA LGl'V!~ 
i. 'l.J1CJ?t:w?ln~ 1"11CJ1?!1111 ~a1'1.J1CJm11'Vlm~m'Vll°lilA'V!1~1'V!ru 

'IJ ., 

., "" ' 2. 'l.J1CJ?lqjqj1 YlbA11~'V! 

3. 'l.J1CJ51')~,_j b?llJBl'l'l.J 
.Q Q.I q,Q..ld 

1'VI CJ 16l m 'VIA'l.J A?l l'l'V!'U 

4. 'l.J1CJ~11\l~il\911 b~CJ'l.J"(J'l.J'VJ~ l'VICJ1~CJb'VIA'WA?l1~'U~ • • 
5. 'l.J1CJ:w1'U'W fi'1ih~ 

q, Q..I Q d 

1'VICJ16lt.Jb 'VIA'l.JA?l1~'U1 • 
Q..I ~ ..:! !.I 0 

6.'l.J1CJBAAnl'll'l ~n11111 l'VICJ1~CJb 'VIAilA'V!11'11 'Vlaj 

7. 'l.J1\l?l11Lnmm ii'BlJBB'l.J l"l~ l'VICJ1~CJ b'VIAilA'V!1~ L 'V!aj 

8. 'U1'l?l1T5lJGl111W :ij''l.J'VJ{A~1CJ l'VICJ1~CJb'VIAilA'V!1Vl 1 'Vlaj 

9. 'W1'l?l11eitl''1)'1)1 b~eJ.:ib.W.:i 1m~e11'1.J1CJm1i'Vlm~m'VIA'WAV!1vi 1'V1aj 

2. 'l.J1'l?l11ru1ru n~'W.flilfll~ 
., 'IJ 

3. 'W1CJ"il1\9l~ fll~ib:Om 

4. 'l.J1CJm1rivm ?l~1\9li • • 
5. '1.J1CJl"l.flil\911 fi:Ub511 • .. "" 
6. 'l.J1\l?l11B~1 b?l'lCJ:U?l\lb 'l.J'l.J . " 
7. 'l.J1CJ1"inTW~ \911bb?l'l 

8. 'l.J1\l?l11tU~"lf1 bb?l'l.Ji:'l"tl "' . ., 
9. 'l.J1CJn1Jl'VI~ ~lJ~:W • 

' I dSI ..:::::.. .c:il 

1. 11'V!1eimvn 'U'Wl'11 'U1lJ 
" ' ' "" 2. 'l.J1CJ5'U111'B'l.J .!Jb:U1'1) 

3. 'l.J1CJ11'W\!Pl ?ll1\ll"l~ 

4. 'W1ti~'W&i 'Li11.:ibLn1 

5. 'l.J1CJ'VJ";j\lf)fl!1) 'V'lGlb?l'U 

6. 'l.J1CJil~?ICJ bbAe.le:JCJ 

Slo .c:i.. v 4 .c1 

tJ el1'1.J1 CJ fl111'VI CJ16l CJ b 'VI A'l.JA'l.JA11161f '1lJ1 
" 
l'VICJ1~CJb'VIA'WA11"il'U~ , 

l'VICJ1~ m 'VIAilA"tJB'l.JbbO'W 

l'VICJ1~CJ b 'VIAilA'W A111"il~:l.11 

l'VICJ1~CJb'VIAilA'WA111"1J~lJ1 

tlo .c:i.. v d .c:i.. '.:::ii 
e..im'W1CJm11'Vltl1flCJm1m"l!Y1n'U'W'Vl1'U1 
'IJ , 

Q Q.I -Cit. cit 

1'VltJ16lCJb'VIA'l.JAfl1qj:U'U~1 

l'VICJ1~tlb'VIA'WA~\l~'U~ , 

'th~51'1.Jn)";jlJ fl1";j 

n))lJf11) 

n))lJf11) 

m1:wm1 

m1:wm1 

m"i:wm1 

m1:wm1bb6l~b6l"tl1'1.Jfl11 • 

'Li1~51'1.Jn11:W fl1) 

m1:wm1 

m1:wm1 

m11Jm1 

m1:wm1 

n)";jlJfl1";j 

n)";jlJf11) 

m11Jm1 

n))lJfl1)bb6l~ bfl"tl1'1.Jfl1) 
' 

t.l1~51'1.Jn111Jf11) 

m1:wm1 

m1:wm1 

n)";jlJfl1";j 

m1:wm1 

n11l.Jn11 

n)";jlJfl1";j 

n))lJfn";j 

'Li1~51'1.Jn111Jfl1) 

m1:wm1 

n))lJfl1) 

n11l.Jn11 

m1im11 

n)";jlJfl1";j 

7. 'U1CJ?l:W"1!1&i .. . 
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1tN~B1'U1tJ011l'VltJ1~tJb'Vlflilfl'lJ11~'UU~ 
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3. t.11m~t.1~n~ tJ'U\;JJrl1 1'VlEJ1011m'1l'V'lnU'U'Vl1u1 , 
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'U 

Ll1::51'Ufl1):l.J01) 

fl))1J01) 

m1:i.m11 

rn1:wm1bli'l::li'l'U1'U m1 , 

Ll1::'51t.1m11.m11 

m1:w011 

m1:w011 

m'rn011 

m1:w011 

m1:w011 

rn~m1bli'l::b'1'lJ1'U m1 , 
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Cito Q./ Clo q 

1'Vlmam 'VlFl'Uf11?1~11ruiJ1 , , 
i'Vlm~m'VlFiiJFJ'Uf111Fi11"11 

i'Vlm~m 'Vlf1iJf1vi1~ 1 viaj 

i'VlCJ1~m 'VlFliJfl'U Fl'J'U1CJ n 

8. 11~~e:JCJIP1~ e:i°l.Ji'J~ Lfl~e:ie:i-U''U~ i'Vlm~m'Vlf1tJf1'Ufl'J'U1CJn 
"' 

9. 'U1..:in~~ru1 L©..:i~'U i'Vlm~m'VlFiiJFl'UFl'J'U1~Jn 

~1'tl1l"tf1b 'Vlflilfl'W6l'.:i.:i1'1..! 

1. inm..l'J~~'Vl~ 'Vle:i.:i-rPlil 

2. 11-vi~e:iCJ t vi e:i.fhnru :1.Jflfl~FJ';j iviCJ1~mviFiuFivt11'11 viru 
"' " "' 

3. t!1E.1~1i"ll'ru mci1b"il~t1J~.:i~bb1?1..:i i'Vlm~m'VlFl 1t!faffieim1~; 

4. 'U1.:Ji?l11bi?l1111?1 bbi?!.:Ji1'UbViCJ~ 

5. 'U1CJoW~~~ bbi?l'Ui?l°l.l "" , 

1. 'U1CJl'UiCJ ~'Ub~B.:J 

2. 'U1CJi?l'Jm,; 1"1l'mi?!'Ll1 
' 

3. 'U1t1'\lle:i..:ian E.Je:i~:l.Jru , 
4. 'U1CJbBn'U~'U ~'11:a1~ 

5. 'UltJe:JJ1-U't!'¥1 tlB'U:l.JtU 
.! 

6. 'U1CJl31'J11:1.J 51~'\llt) 
' 

7. 11Vi~e:it11P1~ Fil.ln~"ll' 1?11EJ"wru 

8. 'LI 1ti:1.Jru6fl oJ 1"11 m:r ru &fi IPl 

1'VlCJ1~ m 'VlfliJFJ-B'CJ .n:W 
" Vo ..::. Q./ ci. Q./ a 

·rn..:i~e:Jl'U1CJf111T\/lCJ1J;iCJb'VlFl'UFl"ll'CJ.f1:1.J 
" " 

' Vo ci. QI Cl.I I d 

~ei1'U1t1n111'\llt11at11?111~~"111.:in1~u 
" ci. CV cl: d 

1'Vlt11at1n11m"ll'vm1ru"il'U'U1 
"' ' 

lV1CJl~CJbV1FllJFltl~b;a..:Jb'Vl11 

l'\11CJ1~CJbV1Fl'LlFltl~b"8..:Jb'\ll'J1 

i'Vl t11~ m 'Vlf1tJfl"lle:J'UbLn'Ll 
- Q.I c:a. ' cl 
1'VlCJ1J;itJb'VlFl'UFl~11~~)51'U 

i'Vlm~m 'VlF1'i1f1fft.1m1"1l'u1u , 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J)l.Jn1';i 

n'J';j:l.Jf11) 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11) 

n'J';j:l.Jf11 'JbbJ;i ~bJ;i°l.J1'U f11';j , 

oJ1~51'Un'J'J:l.Jf11';j 

n'J';j~Jnl'J 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';i 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf11) 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.J f11'JbbJ;i ~bJ;i"U1'U f111 , 

oJ'J~51'Un'J'J:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';j:l.J f11 ';j bbJ;i ~ bfl °1.11'U f11 ';j 
' 

oJ1~51'Un'J1:1.Jf111 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J';i:l.Jf)l';i 

n'J';j:l.Jf111 

n'J';j:l.Jf11';j 

n'J):l.Jf111bb'1~b'1"1.11'Uf111 
' 

'11"lJ11'1!1-d1..:1LFJ~ei..:iv\'1m1:1.JbV'Ubba~t1-rumrnl31 /'11"lJ11'1!1b'VlFltJFlbFl~e:i..:ivhFi11:1.JLlJtma~tl1'ue:i1rnl31 
i. 'U1C.11?1'J~n~ bbn1i1~ e.Ja1'U1E.Jrn'Ji'Vlm~m'Vlfl'Wfl';i1"1l'~'Vlu1';i1:1.J tl';i~u1'Um1:1.Jrn'J , " 
2. 'U1E.Jf1u1CJ'Vlu Lvtci1a~~1u 

' 

4. 'U1Cli?ltn~';i e'.J1CJ61!11'U1 

lV1CJl~CJb'\llfllJFl'UFl'J'J16ll~:l.J1 

l'VlCJl~CJb'Vlf"liJFl~';i~'U~ 
' 

' s. t!1m1?1n~'VlTI ... 



~ ~ Q.I ~ 
5. 'U1mmwt'Vl5 1,1,'W"lli:J.m.J 

\I 

6. 'U1..:i?111~~:l.J1 u1~'Vl:l.Jl.l1 , 
7. 'U11:J5..:J-ti'tJ L~el'lrl1 

8. 'U11:J'W1"ll :l.J~~l'1~ 
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.:::.. QJ Ct. ' 

1'Vll:J1'18b 'Vl fl'Ufl b 'W'll]'\J"jt\J 
\I 

J'Vll:J1~ l:J b 'Vlflilfl11'll~'Vl5111:l.J 

JVll:J1~1:JLVJfltifl11'll~Vl5111:l.J 

JVll:J1~1:JLVlfltifl11'll~Vl5111:l.J 

i'Vl m~ i:J L'Vlflilfl11'll~'Vl5111:l.J 

fl";j"j:l.Jfl1"j 

fl";j";j:l.Jfl1] 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl";j"j:l.Jfl1";i 

?f16ll1l'll1L'Vlf)iJflf111-;ij'~f111B1fl11 

t 'U1..:iPl''U?til~ ?111:J?t'U6 ~a1'U11:Jn1";iJV11:J1~1:Jn11v1~1~n~1u'Vl:l.Ji51il u1~51'Ufl";j";j:l.Jfl11 
\I , 

.:::.. Q.J .:::.. ~ 

2. 'U11:J-rnurn 'llu1~m 
~g~ " " 

1Vll:J1'18bVlfl'Ufl.fJLfl\Pl fl";i";i:l.Jfl11 

3. 'U1i:J?tn'1 1P1~ITTb'U111~ iV11:J1~1:Jfl1";iv1~1~n~1uVJ:l..151il fl";j";j:l.Jfl1";i 
' 

4. 'U1..:J?f11l'llm 'U~JTl'fft 
, \I 

?f1"lJ1J'll1~1'1?11Vlfl11:l.Jfl1A'e.J~Vl 1 vJ.W1 

1. 'U1i:J~..:ih'1tl en~i:J~ ~a1'U11:Jfl1";jJVJm~mV1fli1fl nvJe..i. LbllL:l..11~ , \I 

2. 'U1..:J?f11Yl";i~hm hi:J?t1";i 

3. 'U11:Jnl'l~Pl'n~ hfi1~v 
4. 'U11:J'U";i15u ~..:ib~l:J 
5. 'U11:J1";i~ll'Utl :il'U'1~ 

6. 'U11:Jvii'll1~ 'll1~mm 

JV11:J1~m'Vlfli'.ifl nvJe..i. LL:WLm~ 

iVJm~mVJflilfl nvJe..i. LL:WL:l.J1~ 

JV11:J1~mV1fli1fl nvJe..i. LL:WL:l..11~ 

JV11:J1~m'Vlflilfl nvJe..i. bbl.iLm~ 

l'Vll:J1~1:Jb Vlflilfl fl'rJt:J . 1,1,:!JL:l..11~ 

?f 1"ll 1i'll1 L:l.J fl m V11v-U n61 /?! 1"ll1l"ll 1 L:l.J\Ol fl1VJ 1v-U fl 61 LL'1~'1i'Ui:J 'U ~ 
' .:::.. Q.J.,:! llo .:::.. QJ .QQ.JQ 

1. 'U1mvm1"1J L'1";it1J?f1?1~ ";iv..:i~en'U11:Jfl1";i1VJm'1mVJfl'Ufl?llP1Vl'\J 

3. 'U1mn~l'l";i 'Vlv..:J?f"ll , 
4. 'U11:JtJ11~..:i :l..l~m1?ti:J 

5. 'U1i:Jll~m 6/J1e1v'l.! 

7. 'U11:JB1Vl1 fl:l.J\l11:J1 , 
8. 'U11:J'W'1'l.!m LU1L~l:J:l.JVl~YI~ 
9. 'W1i:J?t:l..lllii B'U~'U 

' 44 

1. 'U1ff'il1Vl1'U\Pl 'LJ";i~'U~1 
' 

CV ' Q.J .ct. ' 

2. 'U1mvflv'U'UIP1 Vl1..:J'Wb1Pl'Wfl'1 , 
3. 'U1..:imru1'W1 ~\Pl'U.flm 

, \I 

Q.J 6'c::t..ct. 

4. 'U1..:J'W'U1 '1'1.JVJ";jPl] 

5. 'U11:J~:l.J'W'1 l'i''W~'LJ"j";jj'jfl'1 , , 
6. t111:J?1L'll~~ en~?t:l.J1mitl , ... 

i'Vlm~m'Vlfli1fl"ll'1tJ1 
' Q QJ <Clo d q 

1'Vlm'1m Vlfl'Ufl:l.J'UtJ1 , 

JVJm~m V1fli1fl1P1-r..:i 

j VI l:J1 ~ l:J b 'Vl flil fl'U fl";iPl~5";i1:l.J11'll 

u1~51t1m1:l.Jm1 

fl";j"j:l.Jfl1"j 

fl";j";j:l.Jfl1"j 

fl]"j:l.Jfl1] 

fl]"j:l.Jfl1"j 

fl]";j:l.Jfl11bb'1~b6'l"ll1'Ufl11 
' 

u1~51t1m1:l.Jm1 

fl]";j:l.Jfl1";j 

fl]";j:l.Jfl1"j 

fl]"j:l.Jfl1";j 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl]";j:l.Jfl1";j 

fl]"j:l.Jfl1"j 

fl]";j:l.Jfl11bb'1~b'16ll1'Ufl1";i , 

'\J";i~51'Llm";i:l.Jfl11 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl";j";j:l.Jfl1";i 

fl]";j:l.Jfl1] 

fl";j";j:l.Jfl1";j 

fl";j";j:l.Jfl1] 

fl";j";j:l.Jfl1"j 

4 4 ' 

8. 'U11:Jd"ll111Vll:J ... 
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8. wrria1i1YlEJ l"IJ1~Lfflfflrulmru , 
9. 'U1CJITT'W'l~ YleN6"mVic.1~ 

' ' 1. 'U1EJ511b"ll~~ ~fl'U5 

2. tJ1v1'"1l'iYrn.~ 01.:i~1 

3. 'U1EJ~1iJ~ iJmzjv'U~6 
4. 'U1CJ~~()m ~~'Ul'U JYlCJ1~tlbVlfltJflt'l~l'l 

' 
5. 'U1'lat'l1-rl'lir 1°lru:::'U1 , JVIEJ1~tlbVlfltJfl'Vl1t1l 1 'Vlaj 

6. 'U1.:illc.1'U"ll 'U1~1bbt'l'l 
' 

7. 'U1CJ?ll.l'W1 fltu~'U1 

8. 'U1'l?l11l1'UYl'U1 l.l'lflf;lbfl'Vl1 

9. 'U1.:J?l1EJ"ll'1 b"ll\Jlii 

~rl1'U1 EJ m1iV1EJ1~ EJ b VlfltJfl~~ru 1'1 n u , 

2. 'U1CJTrn eJl"l1'11.f1?1f1'1 ... ' 18'!~ 81mCJ m1iV1m~ c.1mTe:i1'111Pi n~1tlV1iiu1t1 
u ' 

3. 'U1EJ"lliJ'UV1{ ?1'1Jtl1:::"1J1 
Q Q./ .Q I/ ~ 

1VICJ1'1tlbVlfl'Ufl':i8tJbeJ(1) 
' 

4. 'U1m ~qJ'lJlqJ W'l,;?111~tl''UV1~'1 JVlm~m V1fltJfl?l~V11?11ri1 

5. 'U1'l?l11~f1'1Jtl.11 rl1':i!::'Vl'l,; lVIEJ1~tlbVlfltJfl'Ufl':i~~t511l.l11"ll 

6. 'U1'l?1116t'l1-rl'lt1 'Urut'lfl 
' "' 

iVI m~ m VI fl ii fl e:i'U '1116ll u1 t1 
' 

7 . 'U1'l?111ii'1q~ m'l"111c.1 JV1ti1~mV1fltJf1~~rufan 
' 

8. 'U1'l?l11el1.f11'W':i tl1'U-tl'U 1Vlm~mviriiJri~~rufan , , 

?11'1J1l"ll1b Vlfluriim m1iirlT~J5l /?11'1J11"1J1 b Vlf1iJfl11"11 m1ii~11151 

1. i11EJ-5Pliu ~:l.l€J115 ~El1u1t.1n111vtt11'1't1bY1fli1flLb~~ 
' u 

2. -:hvi~oomm-:i ~~ro ~m11CJVil5 1V1m"'mV1riiJrit1l~1J1 u ~ , , 

3. 'U1CJB1':ifl'W'1 'V-l1tJ"llb5l~qj 

4. 'U1CJl.l1tl'?I CJeJ(;!VleJ'l 

5 . 'U1CJ:a\Jl'W'1 'W'Sl.ll'l 

6. 'U1'l~L11~ '4t1J~w5 
7. 'U1CJ.f11fl.f1i3 tl1'l~'UV1{ 

u 

8. 'U1EJV11 tl1.:i~tm{ 

?11'1J11"1!11c.1u1 /?11'1J1i"ll11mn 

1VI CJ 1~ m VI fltJ fl'lJeJ'U bbrl'l.J 

1V1c.11 "'m VI riu f16'! f1'1'U ri1 

1vim"'mVlf1Uf1'V!1t1l 1 'Vlaj 

1Vlm~mVlf1tJf1bb 'W~ 

1vim"' m Vlf1Uf1bb Y-l~ 

1. 'U1CJi"tJ1 B1'1J1bi1eN ~B1'U1CJfl11iVICJ1~tibVlfl'Wfl?lf1'1'Uf11 

2. u1~'111~1t!ttvl LL\9l~u1~oruvii 1vit11~t1LV1fliirl"1~Vl 
' Q Q.J ti .c::f 

3. 'U1CJ1"1!CJ fll.ll.ltu 
' Q./ f' I d 

4. 'l.J1tlb 11\Jl\Jl 'Vl'U1CJ:U 

m1:um1 

m1l.lfl11bb'1:::b'1'1J1'U m1 
' 

m1iim1 

m1l.lm1 

m1iim1 

f11':il.lf111 

f11':il.lf11':i 

f11':il.lf111 

m1:um1 

f111l.lfl1ibb'1:::b'1'1J1'U fl1i 
' 

tl1:::u1'Umil.I m1 

m1:um1 

m1iim1 

m1l.lm1 

m1l.lm1 

m1l.lm1 

m1l.lm1 

m1l.lm1 

f111l.lfl11bb'1:::b'1'1J1~ fl11 

tl1:::u1'1.Jm1l.lm1 

m111m1 

m1l.lm1 

f111l.lfl11 

f111l.lfl1':i 

f111lJf11i 

m111n11 

m1l.lfl1ibb'1:::b'1'1J1'U m1 
' 

th!::t51'1.Jf111l.Jfl11 

m111m1 

f11':il.Jf11':i 

f111l.lf111 

5. 'U1EJtl5m ... 



s. u1vtl5m L~eM'VleN 
6. '\.J1CJ~'1)'1)1 ~11 

7. u1vruum~ 1?1.fl1 .,. 
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Q OJ Q Q. ' 

1'VICJ161C.Jb 'Vlfl'Wfl611'\.J'Vl1 
' Q. CV Clo qQJ d' 

1'VICJ161 m 'Vlfl'Ufl'U11ii CJ 
' 

1'Vlv1 i;r m 'VlflUfl?!n61u fl1 

1'Vl C.J1~ m 'Vlflilfl61n'1ti fl1 

1'Vlm~ m 'Vlflul"l?I n61ul"l1 

. . 
?!1"U17:i'l.11-ci1.:ibfl~eMljell\1lbb61~fl'J'UfllJ /?!1"U11'l.11bfl~eJ.:JljeJl\1lLL61~fl1'UfllJ 

., q 

1. 'U1.:JB1'VlC.J 1v6ti~.:JL~ei.:i ?!11l?!.:J1'U ~eJ'1t11C.Jm11'Vlmi;rm'VlflUfl~\9l~'U 
' ' 'IJ 

2. u1vt1n61 eY.:i fam 1'VltJ1~m 'VlflufltJ'Vliiu1iJ 
'" . 

3. 'U1tJLPlf1?!11 1-:J~'Vlel.:J 

4. 'U1.:J?l11f11ill'1'U1 BYN~ ., ' 
5. u1.:i?1111ruru ?1eit1'1eitJ 

c::.. CV ei.CV.Qf 

1'VltJ161tJb 'Vlfl'Ufl?l\91'\ll'U 
., 'IJ 

6. 'U1CJ'U'Vl'Vl1 ifeiCJl~'Uf161 
' 

1'VIC.J1~m'Vlflul"l~l'l~u 

7. 'U1C.J1YlhlilU fl1B.:J\9l'U 

"" "" 11 "" ?!1"U11'l.11~1J1'11VIDA1lJCJ1'1 /?!J6ll11'l.11b'Vlfl 'U mJ~IJ1?!1VIDA1lJCJ1.:J 
QJ CV 'd Q..I~ VO Q OJ Q. d' <Cl! 

1. 'U1.:J'Ut1j"lJ161f1~ru 61B?!1?!11l ~eJ1'U1CJfl111'VltJ161tJL'Vlfl'Ul"l~11~~151'U 

m1iim1 

m1iim1 

m1iim1 

m1iim1 

f111lJfl11LL6'l ~ L6'l"U1'\.J fl11 
' 

tJ1~51'Uf111lJfl11 

m1iirn1 

m1iirn1 

m1iim1 

m1iirn1 

f111lJfl11 

m1lJf111LL6'l~b6'l"U1'Uf111 • 

tJ1~u1um1iirn1 

2. 'U1.:J6111Pl.fl-r\9ltl 1'1.1tJ'U1Yl.:J~ 1'VltJ1i;rmn~1LL61~L 'Vlfl b 'U b61~'Ufl1Pl~511lJ11'l.1 m1iirn1 

f111lJf111 

m1iirn1 

m1iim1 

' 
3. 'U1.:J1'l.1'l.111l1 fl.:Jl'VltJ1 , 

., .! 
4. 'UJCJ611P1MI L 'Vl'Vl'VIB.:J 

' 
5. 'U1.:J?!11'U'l.1'1~ ?!f11?! 

' ' 

"" .. 61J"U11'l.11Ll"ll.lf.l\91?!1Vlf111lJ 
A Q d' A 

1. 'U1C.Jf)(;W1Yl.:Jfl eJIJ1\JllJ~L1'Vl'U 
' ., ... .. 

2. 'U1.:J6111Vl'Vlf1CJ1 LbtJlJB11lJUJ 

3. 'U1.:J?!11.:JflUJ1 b?l6ll~f161 • • 

611"U11'l.11iJ1vmflij 

1. u1vITT-B'tJ titJnei.:im 

2. u1v~11~tl n'1?1111ru , .. "' "" 3. 'U1CJ'Vl1b'Vl'Vl bVl61eJ.:Jbf1tJ1\9lflUJ 
' 

4. 'U1tJ?!tJ1lJ '1.:J61"ULf1~lJ , 
5 . 11v1~BtJl'l1 tl~t1Jt1J1 L~ii-rn,j 

1'Vl mi;r m 'VlflUfllil~ti~ 

1'Vlm~m 'Vlflul"l \91 -r.:i 

l'VltJ1~CJb'Vlfl'iifl1~tJeN 

1'VltJ1i;rm 'Vlflilfl1~tJB.:J 

1'VIC.J1'1m'Vlflufl1~tJm 

l'VICJ1~m 'Vll"IU!"l1~ tJB.:J 

1'Vlm'1m 'Vlfl 1u 161ffi.eim~~~ 
1'Vlm~m Y1fluflm'U1J11~111 

1-e:i.:i~eJ'1'U1tJm11'VltJ1~CJL'Vll"ltlflm'Ul'l1Yll11 
'IJ ' 

f111lJf111Lb61~L61"U1'Uf111 
' 

tJ1~51'Uf111lJf111 

f111lJf111 

f1T':ilJf111 

f111lJf111 

f111lJf111Lb61~b61"U1'Uf111 
' 

tJ1~51'LIDA1lJf111 

m1iim1 

f111lJf111 

m1llm1 

f111lJf111Lb61~L6'l6lJ1'4f111 

?!1"U1l"lJ1 ... 
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~1"1JTI"ll1b 'Vlfl hJ 16'1 ~ bfl~v.:iliv1 l'l bb6'1~1°11'Uflll\lhr~b~ CJll 
' 

1. 'U1CJ~ll~f1~ bCJ fam ~eJ'1'U1CJm11'VlC.11'1m'VlflUflV111'11V1fli 
2. 'U1.:i~11\J1~"111~ 61.:i'll'Vlei.:i i'VlCJ1~m'Vlfliifl'Vl11'11'Vlqj 

3. m-:im~ ~\il'U1'1 1VJtn~mVJFii1Fivt1\911vmJ 
' v 

4. 'U1C.16'U1u1ru~~'V!~~qj 

5. 'U1C.16'U15\J nll1All 

6. 'U1C.ll"ll1qi 'Y'l6'11°1\I 

lVJC.11~m 'VlAUl°l'V!1Vl 1 'Vlqj 

l'VlC.11~ m 'VlAiiAvt1Vl b vtqj 

l'Vlm~m'VlflUA'V!1Vl 1 Vlqj 

~1"1l1l"ll1fl1':i~ll~bb6'l~'U11"il.ti'rusri /~1"1J1i"ll1m':i~ll~bb'1~'U':i':i"il.ti'rusri 
q 1 

1. LJ1tlb'1~tld eJ(;11t9l ~eJ1cu1t1n111vit.11~tJbVlflil~iiuu~ 
' 'U ' 

2. 'U1CJll11'LI"ll ll'V!1".i"ll'Y'l'l~ 1eJ'l~eJ1'U1CJm".ii'VlC.11~m'Vlfliiflii'U'U~ 
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= ' ., 8. 'U1'16'111i'l"1!1l.Jill"11 5l'U6 

., ' 
9. 'U1'1?f11l.J1~CJ ~'U1fl~ 

'U 

?11"lJ11"11161n51m1nw1 1?11"lJ11"111m1~~m16)n"ilm1nw1 q , 

fld)l.Jfl11 

fld)l.Jfl11 

fld1:Wfl11 

fl11:Wfl11 

fld):Wfl11 

fl))l.Jfl11 

fld):Wfl11bb~~b~"U1'Ufl11 
' 

1. 'U1CJ~\91W1~rl b~CJ:w'11m~r1 1eNereJ'"MCJm'DVICJ~mm1'LI1'i~'WW"1ltlfl1111"11~1b'Ll'U U1~51'Ufl11:Wfl11 
" 

QJ Q 'Q, ,. Q.I 

1. 'U1CJ1Jtl.!'1\91CJ ?l'l'V1'1l1'1"1!CJ 

2. 'U1CJ'Ut'jb'U\911 ~'U~1 

3. 'U1CJ11191l1 CJ'Vl'Vl1 
' ' 

4. 'U1'1:W~1~ fle:l'll"l~ 

5. 'U1~6'1111l.J~1l'Uvl 1~t:1'1 

6. 'U1'1?f11-r"ll'Ufl bfl\9l'U1'1~1CJ 
' 

1'VlCJ1~CJ b'Vlfl 1 'LI fa~Ylru"11CJm111"11~1b 'Lli.J 

1'Vlm~CJ b'Vlfl 1'LI1~~YlW"llCJm111"11~1 b'Ll'LI 

1Vlm"'CJ b'Vlfl 1'LI1~~i'lW"l!CJ fl1111"1!~1bti'U 

1.10 ..:::. OJ d d .ct. ' 

~e:l1'U1CJfl111'VlCJ1~CJe:l1'1l11"lfl'M1B\911~\91~ 
" ' Q. CV .cil~ I 

1VICJ1~CJe:l1'1l11"lfl'M1"Ue:l'Ubbfl'U 

l'Vlt11~CJm~1~fl"M1~"Mru1~n 
' q Q.I &Ji d 

1'VlCJ1~CJe:l1"1!11"lfl'M1:W'Vl16'111fl1:W 

1'YlCJ1"'CJe:i1~1~n"M1~1tJ1'! 

fl)):Wfl11 

fld)l.Jfl1) 

fld)l.J fl11 bb~ ~ b~"lJ 1'U fl11 
' 

..:::. Q Q., ..:::. QJ d d Q ' 

7. 'U1'16'1116'16"1!1 "il'U'Vl'I 1'VlCJ1~CJe:l1"1:!11"lfl'M1B\911~\91~ 

<t.J1~61'Um1J.Jm1 

fl11:Wfl11 

fld1:Wfl11 

fld1:Wfl11 

fld)l.Jfl11 

fld)l.Jfl11 

fld)l.Jfl11 
' ' 

8. 'U~11~'U'Vl{~h1 .fll.J1fi~'\J~511:W 1'VlCJ1"'CJe:l1:S1~fl'M1B\9l1~\9li:) m1:wm1bb~~rn"ll1'Um1 

2 . 'LI1~?111111.n1ru fam fa 
3. 'U1~?11111i't1~'Li::: lJ"il1l1 

4. 'U1'16'11TVi:Wi'lb"il ~:W1w.J'U1 
s . 'U1'1?111?1ti?11 ~'ln~~'Uru ' ' ., 

.::ii Q.I ' .cl 

6. 'U1t.11~'W'Ww.J'U 1"11'Vl~ 

7. i.J1'lmqJ5li.J1 -U'U~'LI-Yin 

8. 'U1~6'111flll1~fl1 b:w'U~fl~fl1 
' 

7. '\J-;j~1J1'Vl1'!11v\9lm'Vlm';i~fa~a~na • 
mi~ei1~w fa~a~nr;l • 

Q.I Q.I ' .cl I 

1. 'U1~:W'U?l'U'U'Yl 11\911'\1!11'1 

2. 'U1'1?111?11t.1~'U B'UB1ll 

3. 'U1'1?111mn'Un uruu11'l . ., ' 

' ' 

1'Vlt.J1~t.lfl11Bl'li'Wtl11~'U'U~ fld)l.Jfl11 
' 

1'Ylm~CJm1m'li'Wul9l\911\l m1J.Jm1 
.tQ, Q.I Q d 

1'Vlm~CJm"1!1l"ln"M1?1'l"Um m1:wm1 

1'Vlt.J1"'t.16'111~~°1i1'15'U1J1 fl11:Wfl11 
' 

1V1m"'t.1?111~~°1i1'l?1l.!V11tl11m1 m1:wm1 
' 

l'Y1CJ1~CJ6'111~~-d1'1?1:WV11tl11fl11 fld1llfl11 
' 

l'Y1CJ1~CJ?f11~~-d1'1?1:WV11th1fl11 f111:Wfl11bb~:::b~"ll1'Ufl11 ' . 

i'Yl tJ 16Y tJ 'W ru"l! tJ m 1u 1'l'U1 

iVJ m~ m 'Ylfl'Ll fl ~'VI CJ 1 

4. 'U1'1?f115'U.fl1 ... 
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4. 'U1.:iG'f11ou.n1 b'Vlije:i'U1'1 

5. 'U1'1bi'l~eJ'Yl1 b~tJ'lbb"lJn 
Cit. Q.I d 4 d 

1VltJ1'1tJe:J1'lj1f"lf1~1b'l1tJ\1)1tJ 

"""" "" .. 6. tJ1\l?f 11~)'U.fl1 ~e:J1)lJ(\J lVltJ1~tJ€11~1~f1~1?f1~'U~ 
' 

7. tJ1CJbtif11'\;)tl tJ\ltJ16'1 
Cito CV d d .:::I 

1VltJ16'1tJeJ1~1~f1~1eJ~151tJ , 
Cit. QJ ~Cl q 

1VltJ16'1tJ€11~1~f1~1B~151'U 
' 

611"1.11l'l11]~'U'U"IJ'U?i'IV11'111'1 

1. 'U1fful1f"ltl ~h~ 1 Yl~i.h~~vi~ 110 Q, v Q cl 

t:Jen'U1 t1nTnvi t.11'1 m Vli'l'Ui'l'l1'1'U1 
~ , 

2. u1t1011ll'\J'V'l'U bf1~'Uvf1 ivim~t1m1en'!iY1'!J1'U 1~ 
Cit. .:! !I 0 

3. 'U1CJb06'1:l.J~'Vl5 f16'11V11 ivit116l' m vif'lil i'l'U i'l1~1i.J1.:i 

4. tJ1tJlVltl1 bLG'ftJrl1 
Cit. CV Q. d 

1Vltl1'1CJbVli'ltJi'l~6'1'lJ) 
' CV t{c,. CV tf V Cit. .:! Q V Q d 

5. 'U1\IG'f11'1'U'Vl1'111 '1'UV11'V'l~'UG'f'Vl5 1Vltl16'Wb'Vli'l'Ui'l'l1'1'U1 , 
6. 'U1t1m 1'W'l1 -r.:i;;l.lru-r(;ltl ivim~m vif'lilmm'U~ 

' 
• "" ""' JI nm.Jei 1 'tf'W'U ·rnTU) 1 flVfU 
' 

G'f1"1.11i61!1"1i1.::i61lei11r.rumrubbfi~u~n11ei101f"lm'Un1f)i{'U 
1. 'U1.:iG'f11n"llm 'U~11.n1ru ~e11u1t1011ivim~mvif'li1f'li;im.::i ' ~ 

2. 'U1.:in'U~ni1~~ b~e:i.:i~\;ltl ivit.116l'mvil'li1f'li;im.::i ... 
3. m.::im1mt1J'1'U1111ru 'V'l11JG'fB'U ivim~mvif'li1flt1'11\I 

G'f1"1.11i'l1101n'1n11u'U 

1. 'U1'1G'f11f1'ljf1) 'U~)1.fl)tU 
' 

2. 'U1'1G'f11'l1'Lli101'Ll~ '1~(;1'11l.I 

3. 'U1t.tn~~ru G'fl.lbbG'f.:i 

4. u1.:iG'f11\i1'iJ131{ 'Vl'Um~ ... ~ 

G'f1"1.11l61!1"1l1\leJ101~tJ1'U 

1. 'U1'1f1"llf11 'U~11.fl)tU , 
2. u 1 trenm m ~HJ'Uvi 1 

!/o Cll. CV Q 

t:JeJTW1tJ0111VltJ1'1tJ b 'Vlfl'Uflt16'11\I 
~ 

ivim~ m 'Vlflil fib~ cM 1 'VllJ 
Q Q.I d .c:I c:il 

1VltJ1'1tJeJ1'lj1f"lf1~1eJ~)51'U 
' Q CV d d I 

1'VltJ1'1tJeJ1"ll11310~1"1.leJ'LlbbO'U 

3. 'U1.::im1mt1J'1'U1111ru 'W1l.JG'feJ'U ivit.11"'m'Vlriilrii;im.::i 

4. 'U1\ln'U~nu~~ b~e:i.::i~(;ltl ivit.116l'm'Vlfli1flt1'11\I ... 
5. 11~~BtJ\Jl~ 516tlitJ '1i.rtJ~~'1~ 'jfl~~eJ1t11tJn1~1vttJ1'1t1LVlfliirlfl~1~ ' ~ 

Q I '1 ti CV 

G'f1"1.1116/!16/!1\IB1f11f"lt.11Y>1fl'U"IJ'U 

i. 'U1-:iG'f11n"llm 'U~11.n1ru ~e11'U1t.t011ivit.11"'t.1 b viriuf'li;i '11.::i 
' ~ 

2. 'U1-:iru"11'Un'W1'Vll.J'W1 'LJt1J\Jf"l°1 ~e11'1.n t.t 0111'Vl t.11"'t.1 f11';ien:ziY1Y1V1ol.lru~'1 
~ ' 

3. u1t.1f1ruG'f'U''U-0 '1dj 

f1))l.J01';i 

f)))l,101) 

f11)lJ01) 

f11)lJ01':i 

f11':ilJ01':iLL'1~L'1"1J1~01':i 

i.J1~01'Um1l.!011 

f1))lJ01) 

f1))lJ01) 

O))l.101) 

O))l.Jf11) 

O))l.J01)bb'1~b'1"U1'U01) 
' 

i.J1~u1'Um1l.!01';i 

f))';il.101) 

f11)lJf11) 

i.J1~01um';il.l011 

O))l.Jf11) 

f)';j)l.J01) 

f)';j)l.Jf11)bb'1~b'1"1J1'Uf11) 
' 

i.J1~u1'Um1l.!011 

f)';j)lJf11) 

f)';j';j1Jf11';j 

O))lJ01) 

f111l.J011LL'1~L'1"1J1'Uf111 
' 

'lh~51'Uf1';i)1J01) 

f)';j)l.Jf11';j 

0))1Jf11) 

4. 'U1t.IJJb'Uf"l ... 



4. 'l.m.1 m 'tJ Pl Li'l.rnUJ'Vl 1 
'U , 

5. 'U1.:J611TU'VllJ'U Ltl?lfl'1 , 

' ' 
i. t.11tJn\9l~~fl~ n1Y11i1"1! 

2. tm.J'l.lrub~"ll ij1.:ifleJ1~~ , "' ' 
' 3. 'U1CJ..ijm~'U6 -r\9l'U1?1'Vl~ , 

4. 'U1.:i?111?11{ bbn1lJru 
' 

5. 'U1CJ?1~\9ln'1 bfl\Pl~'U5 , "' " , 
CV Q.J & Q.I 

6. 'U1C.JtlHil31fl\91 'lJCJ'VleJ.:J?lfl'1 
... ' 

..::a .c::a. Cl d 

?1161J11'lJ1b 'Vlf'1'Uf'1bf'11eJ.:Jfl'1b1eJ 

1. 'U1CJ hm 'll~~ cJeJCJ CJ1.:J'VleJ.:J ... 

.! ... 
2. 'U1C.l~t1Jtl'Vlli bbfn?l.:J 

3. 'U1CJl3111CJ'Vlli 'Vl'Ub'U\P11 
' v ..::a ..::a ~ ~ 

4. 'U1.:J?l11ff'il'1lJ1 bfl\91blJeJ.:Jb'1fl 
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1'Vlmi;rCJ b'Vlri 1 t11'1~m1~\91m1t11\9lm1l.l 

1'VICJ1i;rm 'Vlri 1'U1'1~m1..ij\91m1'U1'\9lm1l.l 

1'VlCJ1 i;r m .. h ~l.l .:i &l ru ?I m'U 'U '"1 
'U 

1 'Vl m i;r CJ ·1.h ~ lJ .:i &l ru ?Im 'U 'U '"1 
'U 

1 'Vl m i;r CJ u1 ~l.l.:i&l tu?l'11'U'U'"1 
'U 

.c::a. Q.I .c::a. II I 

1 'Vl m" m 'VI fl 'U ri'l.l 1 t1 m CJ 

l'Vltl1i;rm 'Vlri 1 t1 fa~ bb'1~eJ\91611'Vlfld1l.lfl11~ m~eJ , 
"" 'Ufl11311Li))lJ11'll 

1'Vl~.ni;r m 'Vlfl 1t11'1 ~ bb'1~eJ\91 ?1 1V1m1l.lm1~ m~eJ 
' .. 

'Wmm511l.l11"ll 

1'VlmaCJ b'Vlri 1 'Ufa~bb'1~eJ\91?11'Vlm1lJm1~m~eJ , 
'Ufl".ll31~511lJ11"ll 

1'Vlm~m 'Vlfl 1 'W L'1~bb'1~B\91?11'Vlm1l.lm1~m~eJ , 
"" 'Ufl11311511lJ11'll 

1eJ.:i~a1'U1CJm11'VICJ1~m'Vlfl 1'U1"~ 
'U 

I .. °"' 
bb'1~eJ\91?I1'VI fl))lJ fl1) \9leJb 1eJ'U rl ) ial )Li))l.J11"ll 

' 

mi 11en :yj-w fl 1 -atl -a::fl tJ'U bb&i::u ~fl 1-at11V11-a • 
?11"lJ11"l11e:nV1Tm'1~ln'll'U1m1 /?1161J11"l1Tv1V11]Jrn~ ln"llt11m1 

i.lo -=-. v q ~ .c::a. 

e.J81'U1 CJ fl1)1'VICJ1'1CJ81'll11"1 fl~10~ b 'll.:J b 'V111 
'U 

2. 'U1C.Jru;)'W'1 EJ'U~?l"ll 
.c::a. Q.I .c:::il 4 .J 
1'Vl CJ1" CJ tl1"ll1131 fl~1 b eJ CJlJ" ~ eJ eJ ... ' 

3 . 'U1.:J?l11~'U\9l'U1fl1) ~\1l.J'Ul'1CJ 1'Vlv1i;rCJei1~1~n~1t1ri1u~11 .. 
4. t11.:i?111nt11t111.ti''V11 11eJ.:i~111CJ 

.c::a. Q.I .c:il ~ d 

1'VICJ1'1CJtl1"l1113lfl~1'Url))1"ll?llJ1 

., ' ... 
5. 'U1C.Jqj1tu1\1l.J'U bbfn?leJ.:J\911.:J 

6. 'U1.:JY1111n1ru u1~Viubm~ 
.c::a. CV .c:il ~ 

1'VICJ1'1CJeJ1"1!113lfl~1?1.:J"1J'11 

7. 'U1.:J?l11el1~CJ1 'LlC.JlJ"l11&1 l'VICJ1 i;rCJ eJ1~1~ fl~10~ b ~.:) b 'V111 

8. 'UlCJ\91'1-U'CJ 'W~~~ ... 
9. 'U1.:J?l11\911.:J'W) )1~~1b'1~qj 

fld1lJfl1) 

fl11l.Jfl11bb'1~b'1'U1'4 fl1) 

'lh~Li1'Ufl))lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fld)lJfl1) 

fl11l.Jfl1)bb'1~b'1"1J1'U fl1) 
' 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

'\.J)~Li1'Ufl1)lJ fl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

fl))lJfll) 

fl1)lJfl1) 

fl1)lJfl1) 

?11"1J1l"ll1 ... 



'QJ ..! !.I 4 

1. 'W1CJ'l'M'elf'ln~ '4CJb"il)qj 

2. 'W1'1~11i'11"!1:S1'1U 'VleMbb~'I 

3. 'W1'l'W~m1 1.JY1~11il'IJ 

~1 "ll 1i"tl1n11~~n11u1n"ila 1~11 

i. 'W1CJr.:1~11Fi ·1J1.:irm.JaCJ 

2 . 'U1'1~11'U1!)CJ1 'll1fl'I 

3. 'W1'1~11l'WViY"i~ ~8.:Jbb tll 
4Q.I ~ 

4. 'W1CJB~w1n~ a::;lJ(;l::;fl , , 
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!JO ..:::. V c:i id ' c::I 

~a1'U1CJn111Y1CJ11.1CJB1"tl1f'ln'e11a11'efn1u1'U '\] , 6J 

iY1CJ1;;rm'Vlriuri1~CJv'I 
.:::a. Q,I q ~ 

1'Vl~1~CJB1'il1?fn~l'illl'Y'l~ 
' ~ Q,I q c:.t ' q 

1YlCJl1.1CJv1"tl1?1ni.;1~1 1~D1u1'U 

~ QJ cl4 

1'VlCJ11.1CJB1"tl1f'lni.;1 ~11fl1 

i'Vlm;;rCJm'ii1~mnb~11fl1 

th::;u1'Wm1J.Jm'a 

n))l.Jn1) 

fl'rrnm~ 

n))l.Jn1) 

n-n:1.Jn1)bb1.1~b1.1"ll1'Un1) 
' 

tl1~51'Wn'a)lJfl1) 

n)'jlJn1) 

n))lJfl1) 

n))J.Jn1) 

n))l.Jn1)bb1.1::;b1.1"lJ1'Un1) , 

9. t11:b.fl'Vl1't11~1.1tl n·f·a11u61:bA1'l~Hin~~~1~~,,~ .. 
n~1JB1;~~61tl:bb61:n11BBnbbUU 

' 
~1"ll1i"tl1i~m~mj /a1"lJ11"1111~1'11~1.1'Li 

1. 'U1CJeJj1Yl1.1 ~1.'lv-itimn 

2. 'W1.:ia11m~a1 ~eJ'W 1 'V'l, 

3. 'W1 CJ~nt]"cl ~uqiv-im1~ 

4. 'W1-:ii.J1'W1J11 1J.J1.1~-:i 
5. 'W1CJ8lJ)-rl'ltl ?f~?f)h&i 

6. 'U1CJU))'lf'l\;J ~1\Jl)::;n1.1 
'\] 

7. 'W1Cll'W1~~ 81CJY'iWil~qj~1.1 

3. 'U1-:i~11m'U1'15m 1 l'i5m 

4. 'U1'lm1ti&im ?f~l'\.1EJ~ 

5. 'W1CJti'jlJl iJ~"lJ , , 
6. 'W1'lm1~fl1'Y'l1 nf'11.1'11ll 

' ' ""' .,, .. 
7. 'U1.:1~11~.mu'V'l'a bll~a-:i~ 

8. 'W1CJ'V'l'113i''\Jru\Jl &i'W1J1::;•1n&i 

9. 'U1'1~'U'Vl'U"1J 1nll1.1 ba'U1::; , 

qo,.1 ~ q 

2. 'U1CJf'1))\'l'U G'fl))lli:l.J'U\Jl) , 
3 . 'U1Clfl:Uf1~"tl f1~1'\.11qj 

I 
Q.I ~ q v ~ 

4. 'W1CJ"ilm'V'l'lf'1 n1.1'U"il'U'Vl1 

1Y1CJ1;;rCJa1'ii1~n"cl1u'Uu~ n11lln11 , 
.q QJ c::ld q 

1'VlCJ11.1CJm"tl1f'lmnu'Wu1 m'alln1'abb1.1::;b1.1"ll1'Wfl1'a , ' 

~B1'W1 CJ m,1'Vlm;;r CJtn'il1 ~ n'el1 b 'ilCJ.:J L '\.1~ 
'\] 

1Y1m;;rCJ~1.1'\J~1J1t:1m'a:um.:ib'Vl'Y'l 
' ~ QJ c:(d q 

1'VlCJ11.1CJ81"tl1f'!n"cl1"tl1.1U) 
' 

.::;i,, Q.I .c:i 4 i.I ~ 

1'VlCJ11.1CJB1"tl1f'lm~1,ama~ 

1'VlCJ1;;rCJ~1.1'\J~l'lt:1n'a'all'Wfl)?f~ u,,ll,1"tl 

l'VlCJ1;;rCJm'ii1~n-·em'tiCJ'l1'\.1l.J 

i'VlCJ 1;;r CJtn'il1~ mm 'ilCJ-:i 1 ~l.J 

i'Vl CJ1;;rCJen'li1~ m~1b'lim1 ~~ 

i'Vlm~CJa1'il1~n"cl1 b'SCJ'l L '\.1~ 

.rr1,1"tlm,tl1'U1qi 

i'Vl CJ1i;rCJv-iru"tlCJ m,-U-:iwa~~'elru 11.1 n , 

lh~ 51'\.J fl)):l.J fll) 

n))lJfll) 

m):Ufll'a 

n))lJfl1) 

fl))lJn1) 

fl))lJfll'j 

fl))lJfll) 

fl)'jlJn1) 

fl)):l.Jfll)bb1.1~b1.1"ll1'Un1'j , 

'lh~n1'Um,:u rn, 

m,:um, 

m-a:um, 

m,:um'a 





- 24 -

6'11"1.l11"1j1Pi6'ttJm1iib•1rniJfl /?11"1.J11"1j1b'Ylfl 1t.i L6't ~b"l!11iJfl 
f' V 'i.10 ~ CV .c'.lt. d 

1. t.rn.J?!lJ'W'l'l1 'W'UlJ•1m t:Jel1'Ll1CJfl1TJ'Vltn'1m'Vll"l'Ui'l116/l'U1 
~ ' 

2. 'U1tJ 1 Vl'Vl'Vl eJflfl'W'l¥1-W''Ll5 l'VlCJ1~tJel1~1Plfl'l11b~tJ'l 1 vtli 
' 

5. 'U1tJ6~1~ 1n1fl6't ' ~ 

l'VltJ1~tJv1~1~fl'l11~1D1'l 

l'Vltn~m'YlflUA';i1"1j'lJ~ 
' 

mfaJe:i1~weYru11ru b~~e:i.:itl1::~Ubb6'l:: b6'lV1::iJf11 
' "' 

tJ1~n1'Um1lJm1 

fl'j)lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl';j';jlJfl1';j 

fl))lJfl1) 

m1iim1bb6't~b6't"l.l1'Ufl11 
' 

6'11"1.J11"1j1.\11'UbA~eMbllJ bb6't~ bA~eMU)~~tJ /6'11"1.J1l6/l1 b 'YlflolJA fl1)t:J ~ li1 bfl~eMbllJ bb6't~ bfl ~eNU1~ ~ll 
1. 'W1tl~lJ'WPim'.i ~VfU'Llli1fl6't eJeJ1'W1tlfl11l'Ylt11~t1Pi6'ttJ~li1bim1lJ'Ur11P1~511lJ11"1j tJ1~u1'Wm1lJfl11 

2 . 'Ll1t161l1ru1~ Dt11.fi61l1~ ., . ' ~ 

1'Yltl1~tlPl6lU~lilblfl))lJ'Ufl)~~i)))lJ)1"1j 

1'Vltl1~t1Pi6'ttJ~\ilblfl11lJ'UA1~1u11m161l 

1'Vlt11~t1Pi6'1U~li1bifl11lJ'UA1~1u11ii1161l 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1)bb6l~b6l"IJ1'Ufl11 
' 

6'11"1J1161l1 bfl~eJ.:JU)~~tJBqjii /6'11"1J1161l1 b 'VIA L'W L61 ~ bb6l~'W11i1 fl'j)lJ bA~eNlh~~lleJtJ.jlJW 
.q f'dcv 

1. 'U1tlfllJP1~'1 lJ?l"iJ"iJ1'U'Uu'U fl6't ... ' 
2. 'U1tlB6't.:lflli1 U1~ b6'1~'1~61 ... 
3. 'W1.:i?111611'ruru1 lillJVJeM ., ., ~ 

4. 'U1'l6'1116'1t1111i11 B~A'l ' ~ 
CV <.q f' < 

5. 'U1tl'Unjiflli11i1 "i16't'W1WJ 

6. 'U1'l?!11.fl\Pl1~ b~Bflt:J161"1J • 

i'Vlt11~CJb'YlflolJAfl1q)"iJ'U~1 

l'Vl cn 6" m 'V1 l"ltJ \Pl~ 'U'VltJ1 
' .q Q.I .q Q.I q 

1'YltJ16't m 'Ylfl'UA"iJ'U'YltJ) 
' 

fl1qj"\l'W1D b ~fl1'Yl t116" CJ 'li1'l'YlB.:Jvtm'l 

fl1qj"\l'Ll1D b 'l1fl1'Vl m~ t1 -tl1'lV1B'lvtm'l 

fl1qj"\l'U1.fib ~fli'Yl CJ16"tl 'li1.:J'YlB'lVlffN 

6'11"1J1l"IJ1'1i1.:J'YlB.:JVlffN /611"1J11"1J1'1i1'l'YlB.:JVl6't'J'l 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl';j)lJfl1)bb6l~b6't"IJ1'Ufl1) 

' 

1. 'U1tlfllJfl~i iJ~"iJ"iJ1'U'Uu'Ufl6l eJel1'U1tlfl11fl1ill"iJ'U1.fo~fl1'Vlt116"t1 'li1'l'VlB'lVl"1'l lh~51'Ufl11lJfl11 
d.S , 'ti QJ 

3. 'U1'l?1118ru't!~ nfl~tJru QJ, 'Iv 

4. 'U1tl~)~tl~ bbtl1tJqjqj1 

5. 'U1tl81Vl) bli1'tl~'W'U16"tl 
.q Q,,I .c'.lt, d d 

6. 'U1tJ119lJ"ljtl 1b't!tl)~) 
' 

I c::i d Q.I 

fl6'l1lel1"11'W b\Pl)el.:J'W\H 
' 

fl1qj"\l'U1.fo ~fl1'Yl t116"t1 'li1'l'YlB'lVl6ld.:J 

fl1qjlil'U1nb~fll'YltJ1~tl '1i1.:J'YlB'lVl6ld'l 

fl1 qj"\l'U1.fo 'l1fl1Vl CJ16"tl 'li1'l'YlB'lVl611'l 

fl1qj"\l'U1Db ~fl1'Vlt116" ti 'li1'l'VlB'lvtm'l 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl))lJfl1) 

fl';j)lJfl1) 

fl))lJfl1)bb6l~b6l"IJ1'Ufl1) 
' 

611"1J1l"IJ1~1i1611vtm1lJ bl"l~B'lvttJ'l /6'11"1J1l'll1 b 'Vlfl fo b6l ~t:J~li1Dlli~~li1611Vlfl11lJ bfl~B'lvttJ'l 
1. 'Ll1CJ't!'U~'W61 'Yi'W~A'lri1 1B'leJeJ1'U1t1m11'Vlm6"t1Pl6'ttJ~1i1blm1iim'lb'Vl"r'i tJ1~n1'Wm111m1 

2. 'U1.:i?t11m1rum ?ttin6't , , 
3. 'U1.\16'111Bi1qJqJ1 itrVN~ 

4. 'U1tlbl1T~ B'U'Yl1'U'U°r1 

~ ' 
i'Vlt11~t1~mJ-Xli1rim1iim'lb'Yl'V'l , 
1'Vltl1~ tl Pl6'ttl-X1i1 flfl'j)lJ fl) 'I b 'Vl"r'i 

' 

fl';j)lJfl1) 

fl';j)lJfl1) 

fl';j)lJfl11bb6't~b6't"IJ1'Ufl1) 
' 

10. tJ1~bt1Yll61l1 .. . 





- 26 -

..::::.. OJ Q,J ' 

?11"lJ11"1.116WrJ'ffil3 

1. u18Ll1:::a..'.lf1 'Vlm.J~'W'Yl1 ~81u18rn1i'Ylt11'18bf1~1911bb61:::b'Ylfl1u161 ~116llt.J~ u1:::51um1:wrn1 
" ' 

2. 'U1CJfl~YH'l ~fl'U~.:J l'YlCJ1~CJbf11'\911bb~:::b 'Ylfl b 'Ufa~ bbYd m1:Ufl11 

3. ~mbb'i'l'Yl~'Vlqj.:ib'iJ\91'U1 'Vl~w'U5 i'Ylm~mn~1LL61:::b'Ylf11'1.Jfa~l61~?1:::bn~ 
4. 'W18?1:;s'W -d18'Vli;l1 i'Ylt11i;lmn~\911bb'1:::b 'Ylfl 1u1i;iv11"1Ju1 • • 
5. 11~~B81'11'Vl~..'.l 1:::-W'i'l1 bb'i'l..'.l1'i'l~ i'Ylt11'9mn~1LL'1:::L'Ylf1L'Wh=i811"1J~~ 

m1:urn1 

m1:wrn1 

f111:Wfl11bb":::b6'l"ll1'Wfl11 • 

1. 'U1ci"1J1ruru1..'.lfi LnviL'1~ru 1a..'.le4e)1u1cim11'Ylm~mnmi1LL'1:::b'Ylf11u16'lv~..'.l'Y1u1 tJ1:::61'Um1:wm1 
Q.J II.I '\J .. 

2. u1..'.lw6ll~'U'Yl{ ~l.luu:::1..'.Jl311uuvi l'Yl81~mn~mbb61tb'Ylfl b'W 16'l8131u8"~61Ll1~'i'lm..'.l1 'Yl1 m1l.lrn1 
d 

3. 'W1..'.J'1::::W'1 1'W118 • 
dQ.J & .c::i 

4. 'U18'Yl1131f1~ ?l'Yl::: 

5. u1..'.ll31-rrun?1{ mTI:w1u~'Yli 
' 

6. u1..'.ln~~ru1 1..'.l~fan11 'i'li'Yla..'.l 

" 
i'Ylm~8 bn~\911bb6'ltb 'Ylfl L 'W 1'18mn 

i'Ylm'1mn~\911LL'1:::b 'Ylfi 1 u fa~b'i'l6ll1t.J1ru 
" 

i'Ylm~8 bn~mbb6'l:::b 'Ylfl 1 u fa~uf11?1111f1 

i'Ylci1~mn~mbb6'ltb'Ylfl 1'W1'18'Wf11?1111f1 

?116U1l"IJ1f11TU3Vt11~vim1F1i;l..'.l~'WA1bn~\911 

f111l.Jf111 

m1:wrn1 

f111l.Jfl11 

f111l.Jfl11bb6'l:::b6'l"ll1'Wfl11 , 

1. 'W1..'.l?111nu8-rl'lt1 Jl1..'.l Lnl'l l'Yl81~m 'Ylfl fo fa~Lnmi1al'l?11'Vlm1l.l~'W?l..'.l"tJB'ULbri'W , " 
2. 'W1..'.l?111:wtl'?1tl'u'Y1 'i'l..'.l'tf?11:::~..'.J l'Ylci1i;lm'Ylf11'Wfa8Lnmi1al'l?11V1m1l.l~'W?l..'.l6lJmmriu 

2. 'W18oW~~~ l'YlE.11 .. 
3. 'W18~-r\i~fl16'1 b'i'lit11..'.J~1 ... 
4. 'W1..'.l?111~'Yl6111ru 'll1~~ 

5. 'W18t.J11 -B'mn11 

6. '\..!18~h:::1\1!,JtJ ?11l.J'YleM 

7. 'U1..'.ln:w6'l-r191tl m1ru?1\91 
" 

, " 

l'Yl81~8n11e:i1~1~n~1U'Yll.J61u 
' 

l'Yl81~mn'l-:t\911bb'1:::b 'Ylfl 1 'W fa~mtrj 
f111l.Jfl11 

f111l.Jfl11 

l'YlE.11~8 bn'Ml'l1bb6'l:::b 'Ylfl 1'Wfa8131'WEJ~"U1~'i'lt.J1..'.l1 'Yl1 m1l.lrn1 

m1:wrn1 

f111l.Jfl11 

" 
l'Yl81~8 bf1'1.-11'11bb6'l:::b 'Ylfl b 'W fa8b~8..'.J118 

1'Ylmi;l8 bf1'M\911bb6'l:::b 'Ylfl 1 'Wfav b 'i'l6ll1t.J~ • 
f111:Wfl11bb'1:::b6'16lJ1'Wfl11 

' 

ntj:we:i11im'Vlf'l b 'W 16'l t'ibb6'l:::'W11Plfffi:Wbn~IPI~ 

?11"ll1i"1J1ui' \91m1l.l bn'M\911 /?11"ll1i6ll1b'Ylfl1ufa8u6'l:::t11191 m1l.l rn1Lnmi1 
Q.I .::! d v ' 

1. 'W18?11\61fWI b'Yl8t.J1\91'W • 
2. '\.J1(J.f11'\.JJl'Yl1 'i'l..'.J'tf8131 

' 
3. 'W1..'.JeJ11j"IJ~ ~1tlb 1'1tJ 

4. 'U18w6ll1'i'l..'.JPl 131~1-B'8 

5. 'W18161.floB'8 BU"l.111 ' . 
6. 'W1'1?111n:w6'l'll'Wn i'leN1J11:::n6'l 

" 
7. t!1..'.l?11TtJ11ru1 e1'1ml.lru 

8. 'W1'1~'W'Yl~:;s11 urubll..'.J .... 

~a1'U18rn1i'Vlt11i;l8bf1'l-11911bb61tb'Ylf11u1'18b ~m 1 'Vl~ u1:::51um1l.lrn1 
" 
l'Yl81'18 bf1'M\911bb6'l:::b 'Ylfl b 'W fa~'i'ltbE.11 

l'YlE.11~ mn'Ml'l1bb6'ltb'Vlfl 1ufa8?1'i'l11ruu~ 
' ' 

i'Ylm~8bf1'l-:t\911bb6'l:::b'Ylfl1u1'1~b~8..'.l 1 wJ 
1'Ylm'18 bf1'l-:t\911bb'1:::L 'Ylfl 1 u fa8 b ~8..'.l l 'Vni 
1vm1i;rmn~mbb6'l:::bYJfl b 'Wb6'l~b;gCJ..'.l1 vnJ 
1'Vlm~mn'MmLL6'l:::b'Ylfl 1 t1favL:zici..'.l1 VI~ 

l'YlCJ1~CJ bf1'1.-11'11bb":::b 'Ylfl b 'U fav b;gCJ..'.J1 VI~ 

f111l.Jf111 

f111l.Jfl11 

m1:wrn1 

f1d';j:l..Jf11';j 

f1d1l.Jfl11 

f11';j:l..Jf111bbl;'l:::b6'l6lJ1'Uf111 
' 

?11"ll1l6ll1 ... 
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?11"1.111"1!11.·v11•11'U1'1VmA"~~nT~vh{:w1.bmm1A"bnubMmm!CJ1vi&J 
1'VlCJ1~m 'Vlri 1'LIfav1.nm1t1 l'l?11vim1:w.ff 'U?1.:i"l.lt1'Ub1.n'U , " 
i'Vlm~CJ b 'Vlfl b 'Ufa~1.nm1t1\9l?f1vtm1:w.ff'UG1.:J"IJB'Ubbrl'U , " 

?f1"1.11l"1!1!.'Vlfl b 'U b'1Vm1t:.i~l'l1.ni;mt1l'l?11vimw 
' 

1. 'U1CJ~ruru.ncw ~~1-a'CJ l'V1CJ161m v11•11 'Ufa~ bfl'!:ll'l1e:Jl'l?f 1Vlm1:w.ff 'U?f.:J"IJB'Ubl.n'LI , " 
l'V1CJ1~m 'Vlfl b 'U 1'181.nm1t1\9l?f 1Vlm1:w.ff 'U?f.:J"IJB'Ubl.n'LI , " 
l'VlCJ1~ CJ b 'Vlfl b 'Ufa 81.nm1t1\9l?11vim1:w.ff 'U?1.:J"IJB'U 1.1.n'U , " 

?f1"1.11l"1!1b '\111'1 b 'U faVtnfl1PlCJ1'Ul.~Bfl11bn't!l'l1 
1. 'U1CJB11'1'W~ !.b?f'UB'IJ~ l'V1CJ1~tlb'Vlfl b 'U 1~Vl.flml1e:J\9l?f1Vlm1:w.ff'U?f.:J"IJB'Ubl.rl'U . . " 

?f1"1J11"1!11. 'Vlflb 'U bp vm1~~ m1?f 11?f'U1. 'VlP11.ni;m~l'l?11vi mw 

1. 'U1.:J?f11ru~~m ~'11~'U'Vl{ 1'Vlm~m 'Vlri l'LI fa81.nm1t1\9l?f1vim1:w.ff'U?f.:J"IJB'Ul.l.n'U ... . " 

?11"1.111"1!11.'Vlri 1'U1'1~t:.i~l'l5rusnmvi11 

n))l.Jfl1) 

n)):l.Jfl1) 

n)):l.Jfl1) 

1. 11~~t1mt1n e:i1ri:w ~ni;1'W~ 1rn~ej11nmm'VlCJ~CJl.fl'!;l'l)1.~~1.'Vlri1'U't'18:wm?111m:w i..h:::u1'Um1:wm1 
" 

2. 'U1.:1?111~1~~1 ft11.1.1 1'Vlm~m'Vlril'Ufa8m·Hnm·m~:::i..h::::w.:illl'll'l1-Ll m1:wm':i 

3. 'U1.:1?111'U1m~n'U :w::: bl.61!?f:::a • 
4. 'U1CJ b "i!~Yl.:J~ b 'U'U?fl1.:J l'VlCJ1~CJ l.fl'!:ll'l11.l.'1:::1. 'Vlfl b 'U fo~'U~~:w~ 

' 
5. 'U1CJ?f1~tl l.'Ul'l':il."il~ru l'V1CJ1~CJ'll':i::::w.:i?t:w'Vl':i?f1ri1 ' .., ' 
6. 'U1.:i?f111~ryqi1 l.ft.:Jl."il~fY i'Vlm~vi..J1::::w.:im-i'Vl1?f1fl1 

7. 'U1.:1?111~'U'Vl{m 1"1lririru1~Vln~ i'Vlm~vi..Jw:w.:i~ru?f~1'U'U'1'1 
" 

s . 'U1vi..J~~'Vl6 nm!.:i i'Vlv1~v 1.m~\Jl':i1.1.6'1:::1. 'Vlri 1'U1'1~:wvi1m1m:w 

9. 1.nvi..J~ryqi1 ?111.:i bfl\911 iVJCJ1~mnmm1.'1:::1. 'Vlfl 1'LI1'18:wvi1m1m:w 

10. 'U1.:J?t11i..J1::: 1 cw~Pl "'l'lmt:.i~ i'Vlm~mni;m1.1.~:::1.V1ri 1 'Ufa8:wvi1?111m:w 

' ' 
1. 'U1CJfl\9l~Plf1~ tl1'Vflii"ll 

n))1Jfl1) 

fl)):l.Jfl1) 

m':i:wm':i 

m1:wm1 

n'j")1Jf11) 

fl))1Jfl1) 

n'j")1Jf11) 

fl':i)1Jf11)1.l.'1:::b~"IJ1'Uf11) 
' 

2. 'U1.:J?f11~\9l~:l.J1 VliJ'Ufi"il l'VlCJ1~mn'!:l\9l1bl.'1:::1. 'Vlfl b 'U b'1VP1~?1:::1.ni; m1:wm1 

3. 'U1.:1?111'U?111~-W ru~'Vl~.:i 
' ' "' ~ c:il ~ tf 

4. 'U1.:J?f11bBBB11 ?f"IJ?f:l.J'U\9lCJ 
' 

5. 'U1CJCJ.:JCJ'Vl'O ~B\91 
' ' ' 6. 'U1CJ'W)'W"il'U V'j~'\J1~ 

' 
7. 'U1.:J~"1!~~1 oLJ1"1J"il) 

8. tJ1.:i~Ll11ru~ fiqiry~l'ltl 

9. 'U1CJi..JwVii..J ?fB.:Jl.1.tl1 

i'Vlm~m 'Vlfl 1 'Ufa~m':ibflm':i1.1.'1:::tl':i::::w.:iu191miJ m':i:wm1 

1VJCJ1~mni;191·m~:::1.'Vlri 1 'U fa~?f'W1':iru'U~ m':i:l.Jf11':i , ' 
l'VlCJ1~CJl.f1'!;\9l)l.1.'1:::1.Vlfl b 'U fa81.1.'W~ n'j"):l.Jf11) 

l'VlCJ1~CJtl':i~:l.J.:J?f:l.J'Vl)?f1fl':i fl':i':i:Wfl1) 
' 

l'Vl CJ1 a CJtl1::::w.:i~ ru?f '11'U'U 'V1 
" 

l'VlCJ1~CJLl1:::1M~ru'1m'U'LI'V1 
" 

1'VlCJ1~CJi..lw:w.:i9iru'1m'LI'LI'l'1 
" 

n'j"):l.Jf11) 

fl':i':i:l.Jf11)1.b'1:::1.'1"1J1'Uf11) 
' 

11. i..J1:::1..fl'Vll"1!1 ... 
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11. 'lJ-a~ui'Vl1"!11ei~a1'Viff'a"alJbb v.J•ii\.1bb'iil~~-11V1ei • 
n ~ :UB 1 ~'W~-11 'Vle> bb'iil ~bf! ~ei-11t.i-:i 'lii:u • • 
6'116lJ1l'IJ1b'Vl\Ol b 'Ufa ~~\IVlel /6'116lJ1l'IJ1b 'Vl\01 bu b'1~~\l'Vlel 

., "" ' 1. 'U1EJ6'1V11~ 6'1i11'U'U'Vl ... 
2. tn\16'111ll'UVi';i1 V1m1"11 

3. u1\1?111b:u\9lm bb61iaCJ • 
4. 'U1CJBfl';i119lltl Y119llbfl~ei • 
5 . t.11CJW{]Jim 1"111VJ'Ll 

1. 'U1CJ61Vl'!~ ~l.J1'U'Uvi ... 
2. 'U1\loW'IJ~'tJ'Vl-f ~'U'V11616lJ • 
3. 'U1\16111'1J&il.J1 f11ti'1eJCJ ' . 
4. 'tJ1CJu1'1JiCJ iJ'LIVlb6'1iJ 

5. 'U1CJ1wmtl LzjCJ16'1flG'lll9ll'U1 
'IJ • 

6. 'Ll1CJ61nlil mlillln'!31 • 

1. 'U1CJeJ~i)';j G1\l~~'U'Vl-f 

2. 'U1\1'1 h'!\9ltl bb61\l'VleJ\I • 
3. 'U1\161111~\9l';i1 LL'IJ~rVil"l 

4. iJ1CJbeJ'tJfl'W\I~ 'VleJ\11"1~ 

5. 'U1\1611n'Vl".i 6ll1'ru61i;i ' ., 

n~:uei1~'WLLv-l~u • 

~e!1u1 EJnT~l'VlEJ16i'm 'Vll°liJl°l 1 vm111ii 
'IJ 

l'Vltn~tJ b'Vll°liJ\01 b Yl51';i1lJ 

imn~m Vll°lUfl 1 'WuTn:u 

iVJCJ16i'm'Vll°ltifl 1 'Wu1)1l.J 

iviCJ16i'mvifl'Llfl 1 'Wu1';i1&.i 

~el'1'U1CJfl1)lVJCJ16i'm VlflUl°l 1 'Wu1)1lJ 
'IJ 

iVJCJ16i'm Vlfltifl 1 Y1u111lJ 

1VJcn6i'm 'Vlfltifl b 'W51)1l.J 

l'VlCJ16i'CJ b'Vlflti1°11 'W5111l.J 

1VJtn6i'm VJl°ltil°l fau1';i1ll 

lVltn6i'tJ b'Vlfl'Wfl 1 'W5111l.J 

';ieJ\I e.J'eJ1'U1CJfl11l'VlCJ16J CJ b Vl fl'Ll fl bblJ 61 eJ V1 
'IJ 

i'Vlcn~m 'VlflUfl 1 'Y'lu1 ';i1l.J 

1'Vlm~m 'Vlfl'Wl°l 1 'Y'lu1)1l.J 

iviCJ16i'm'Vlfl'Lll°l fau1)1l.J 

i'Vlcn~m'Vlfl'Lll°l 1 'Wu111:u 

lV1CJ16Jm 'Vlfl1JflbblJ6'1eJ~ 

6'116lJ1l61!1bL ~i'Llbb'1~~\IVleJ /6'116lJ1i'll1L Vlfl 1'Ll1'1~1.l. 'V'Jimm:::Lfl~m LL~\lfl1tJ 

i.h~u1um1iim1 

m".ii!fl1".i 

ff':i';jl.Jfl1';j 

ff':i';jl.Jfl1';j 

ff':i';j&.Jfl1';ibb'1~bG'l6lJ1'Ufl1) • 

'\.J';i:::u1'Um';il.Jfl1';j 

fl1';jlJfl1';j 

fl1';jlJfl1';j 

n':i1lJfl1';j 

fl1';jl.Jfl1';j 

m1llm1LL'1:::b'16lJ1'UnT'j • 

'\.J';i:::u1'Um1&.i fl1';j 

ff':i';jl.Jfl1';j 

fl1';jlJfl1';j 

n':i1&.Jfl1';j 

n':i1l.Jn11 

fl1';jlJfl11bbG'l:::bG'l6lJ1'Ufl11 
' 

I dt1 ai c::a. 4 0 I t/o c::a, CV Cl! 4 d 

1. 11Vl';i~V!ru\l 'Wffifl ffilffi'U~$.J1 ';jeJ\I ~eJ1'U1 CJ fl1)1'Vl CJ1'1 CJeJ1'1J11"lfl'131'Ufl)';i161!6'1lJ1 'IJ1:::u1'Um';illfl11 

fl1';jl.Jfl1';j 

fl1';jlJfl1';j 

fl1';jl.Jfl1';j 

fl1';jlJfl1';j 

n':i1l.Jfl1';j 

fl1';jlJfl1';j 

., ' 'IJ 
4 Q,.I " c::a. Q,.I q d Ci 

2. 'U1\16'111.f1tyty1'W61!ty Vl'UeJ\IVl1ty 1'VlCJ1'1CJeJ1'll11"lfl'13115'U'41 

3. 'U1\16111runj1-r\9li;1 bb61mijei\1:1.J1 i'VlCJ1~tJm;g1~n'l3161!'1'4°1 

4. u1\16'111-W61!°1 n~n 1'Wi iVJtJ1~tJm:a1~n'l31bi1mitJ.n~ 
'IJ 
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