
 ประจําภาคการศึกษาท่ี 1  ป�การศึกษา 2562

  หลักสูตร/รายวิชา ผลการประเมิน

สรุปผลการประเมินแยกรายวิชาตามภาคการศึกษา แยกหลักสูตร
ร ะ บ บ  M I S

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร/
    หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร/

 GE2200102 : ภาษาอังกฤษเพ่ืออาชีพ 4.58

 GE2201102 : ภาษาอังกฤษ 2 4.92

 GE2300103 : ระเบียบวิธีวิจัย 4.69

 GE2500101 : พลศึกษา 4.76

 GE2500102 : ลีลาศ 5.00

 GE2700101 : วิทยาศาสตร,ในชีวิตประจําวัน 4.76

 GE2810101 : โลกในศตวรรษที่ 21 5.00

 GE2810103 : ชีวิตและการคิดเชิงบวก 4.82

 HE2011101 : หลักการส่ิงทอและเครื่องนุ8งห8ม 4.81

 HE2022103 : อาหารไทย 4.78

 HE2031101 : การเป;นผู>ประกอบการคหกรรมศาสตร, 4.77

 HE2041102 : วัฒนธรรมและเอกลักษณ,ไทยในงานคหกรรมศาสตร, 4.85

 HE2042101 : หลักศิลปะเพ่ืองานคหกรรมศาสตร, 4.82

 HE2042102 : ปฏิบัติการหลักศิลปะเพ่ืองานคหกรรมศาสตร, 4.84

 HE2042105 : ศิลปประดิษฐ, 4.72

 HE2042106 : ปฏิบัติการศิลปประดิษฐ, 4.72

 HE2042107 : การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 4.96

 HE2042208 : การร>อยมาลัย 4.78

 HE2042211 : หลักการบริหารงานธุรกิจคหกรรมศาสตร, 4.96

 HE2042213 : ดอกไม>ประดิษฐ, 4.72

 HE2042214 : พัฒนาการมนุษย,และสังคมผู>สูงอายุ 4.88

 HE2042319 : การบัญชีเพ่ือธุรกิจคหกรรมศาสตร, 4.84

 HE2042322 : พาณิชย,อิเล็กทรอนิกส,ในงานคหกรรมศาสตร, 4.09

 HE2043310 : การสร>างสรรค,งานประดิษฐ, 4.83

 HE2044203 : เทคนิคการจัดดอกไม> 4.80

 HE2044305 : ธุรกิจงานดอกไม> 4.48

 HE2044310 : ผลิตภัณฑ,งานใบตอง 4.90

 HE2045201 : จิตวิทยาผู>สูงอายุ 4.97

 HE2045203 : ศิลปะสําหรับผู>สูงอายุ 4.82
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 ประจําภาคการศึกษาท่ี 1  ป�การศึกษา 2562

  หลักสูตร/รายวิชา ผลการประเมิน

สรุปผลการประเมินแยกรายวิชาตามภาคการศึกษา แยกหลักสูตร
ร ะ บ บ  M I S

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร/
    หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ

 01-003-103 : ระเบียบวิธีวิจัย 5.00

 07-312-209 : อาหารเอเชีย 5.00

 07-312-211 : โภชนบําบัด 2 5.00

 07-511-101 : การประกอบธุรกิจเบ้ืองต>น 5.00

 GE2100101 : ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร 4.80

 GE2200101 : ภาษาอังกฤษเทคนิค 4.65

 GE2201101 : ภาษาอังกฤษ 1 4.86

 GE2201102 : ภาษาอังกฤษ 2 4.80

 GE2300103 : ระเบียบวิธีวิจัย 4.51

 GE2500102 : ลีลาศ 4.88

 GE2600102 : สถิติเบ้ืองต>น 4.48

 GE2801101 : ทักษะสร>างสรรค,และการส่ือสาร 4.70

 HE2011101 : หลักการส่ิงทอและเครื่องนุ8งห8ม 4.84

 HE2021101 : หลักการประกอบอาหารและโภชนาการ 4.93

 HE2022101 : วัตถุดิบอาหารและการเตรียม 4.93

 HE2022206 : หลักโภชนาการ 4.88

 HE2022207 : ขนมไทย 4.78

 HE2022208 : อาหารนานาชาติ 4.87

 HE2022209 : อาหารเอเชีย 4.90

 HE2022214 : โภชนบําบัด 1 4.89

 HE2022315 : โภชนบําบัด 2 4.81

 HE2022316 : โภชนาการบุคคล 4.77

 HE2023202 : อาหารว8าง 4.82

 HE2023203 : อาหารประจําภาค 4.35

 HE2023204 : อาหารจานด8วน 4.88

 HE2023205 : อาหารจีน 4.92

 HE2023206 : เครื่องดื่มและไอศกรีม 4.94

 HE2023208 : การตกแต8งเค>ก 4.91

 HE2023309 : เทคโนโลยีการผลิตเบเกอรีเชิงธุรกิจ 4.89

 HE2023310 : อาหารสุขภาพ 4.91

 HE2023312 : ของหวานสากล 4.97

 HE2031101 : การเป;นผู>ประกอบการคหกรรมศาสตร, 4.78

 HE2041101 : หลักการวิชาชีพคหกรรมศาสตร, 4.81
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 ประจําภาคการศึกษาท่ี 1  ป�การศึกษา 2562

  หลักสูตร/รายวิชา ผลการประเมิน

สรุปผลการประเมินแยกรายวิชาตามภาคการศึกษา แยกหลักสูตร
ร ะ บ บ  M I S

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร/
    หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาออกแบบแฟชั่นผ5าและเคร่ืองแต7งกาย

 07-112-201 : การตัดเย็บเส้ือผ>าสตรี 5.00

 07-112-205 : เทคนิคการตัดเย็บเส้ือ 2 5.00

 07-112-206 : การออกแบบแบบตัด 2 4.67

 07-112-209 : การย>อมสีสิ่งทอ 5.00

 GE2100101 : ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร 4.77

 GE2200101 : ภาษาอังกฤษเทคนิค 4.88

 GE2201101 : ภาษาอังกฤษ 1 4.87

 GE2300103 : ระเบียบวิธีวิจัย 4.58

 GE2500102 : ลีลาศ 4.85

 GE2810103 : ชีวิตและการคิดเชิงบวก 4.96

 HE2011101 : หลักการส่ิงทอและเครื่องนุ8งห8ม 4.86

 HE2012101 :  วิวัฒนาการการแต8งกายและแฟชั่น 4.82

 HE2012102 : พ้ืนฐานการตัดเย็บ 4.80

 HE2012103 : การวาดภาพเพ่ือการออกแบบแฟชั่น 4.86

 HE2012104 : เทคโนโลยีการออกแบบสินค>าแฟชั่น 4.88

 HE2012208 : การออกแบบและทําแบบตัด 2 4.94

 HE2012209 : เทคนิคการตัดเย็บเส้ือผ>า 2 4.97

 HE2012313 : เทคโนโลยีการผลิตเส้ือผ>าระบบอุตสาหกรรม 4.88

 HE2012314 : การทําแบบตัดและตัดเย็บเส้ือบนหุ8น 4.92

 HE2012316 : การสร>างสรรค,งานแฟชั่น 2 4.95

 HE2012317 : เทคโนโลยีคอมพิวเตอร,สําหรับการออกแบบเส้ือผ>า 4.30

 HE2013204 : การย>อมสีสิ่งทอ 4.93

 HE2013312 : เทคนิคการตัดเย็บเส้ือสตรีแบบเทเลอร, 4.87

 HE2031101 : การเป;นผู>ประกอบการคหกรรมศาสตร, 5.00

 HE2041102 : วัฒนธรรมและเอกลักษณ,ไทยในงานคหกรรมศาสตร, 4.75
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 ประจําภาคการศึกษาท่ี 1  ป�การศึกษา 2562

  หลักสูตร/รายวิชา ผลการประเมิน

สรุปผลการประเมินแยกรายวิชาตามภาคการศึกษา แยกหลักสูตร
ร ะ บ บ  M I S

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร/
    หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร

 GE2200102 : ภาษาอังกฤษเพ่ืออาชีพ 4.81

 GE2200105 : การสนทนาภาษาอังกฤษ 4.81

 GE2201101 : ภาษาอังกฤษ 1 4.66

 GE2300103 : ระเบียบวิธีวิจัย 3.87

 GE2400101 : การรู>สารสนเทศและการศึกษาค>นคว>า 4.76

 GE2500101 : พลศึกษา 4.84

 GE2600102 : สถิติเบ้ืองต>น 4.73

 GE2820102 : วิทยาศาสตร,กับการดํารงชีวิต 4.83

 HE2031101 : การเป;นผู>ประกอบการคหกรรมศาสตร, 4.87

 HE2032101 : อุตสาหกรรมการบริการ 4.90

 HE2032102 : ทักษะการเตรียมอาหาร 4.90

 HE2032203 : อาหารและขนมไทย 4.72

 HE2032204 : การตลาดบริการ 4.91

 HE2032205 : วิทยาศาสตร,การประกอบอาหารเพ่ืออุตสาหกรรมการบริการ 4.72

 HE2032206 : อาหารตะวันออก 4.90

 HE2032311 : การสุขาภิบาลและความปลอดภัยในอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 4.70

 HE2032312 : การจัดการภัตตาคารและงานเล้ียง 4.67

 HE2032313 : การจัดการอุตสาหกรรมการบริการสมัยใหม8 4.84

 HE2032314 : การประกันคุณภาพในอุตสาหกรรมอาหาร 4.79

 HE2032315 : การปฏิบัติการเครื่องดื่ม 4.70

 HE2033301 : การแกะสลักผักผลไม>และจัดดอกไม>เพ่ือธุรกิจอาหาร 4.75

 HE2033303 : เบเกอรีเพ่ืออุตสาหกรรมการบริการอาหาร 4.74

 HE2041102 : วัฒนธรรมและเอกลักษณ,ไทยในงานคหกรรมศาสตร, 4.83
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 ประจําภาคการศึกษาท่ี 1  ป�การศึกษา 2562

  หลักสูตร/รายวิชา ผลการประเมิน

สรุปผลการประเมินแยกรายวิชาตามภาคการศึกษา แยกหลักสูตร
ร ะ บ บ  M I S

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร/
    หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร/ (ต7อเนื่อง)

 GE2200102 : ภาษาอังกฤษเพ่ืออาชีพ 4.70

 GE2600103 : คณิตศาสตร,ในชีวิตประจําวัน 3.19

 GE2810105 : กิจกรรมเพ่ือสุขภาพ 4.71

 HE2031101 : การเป;นผู>ประกอบการคหกรรมศาสตร, 4.77

 HE2041102 : วัฒนธรรมและเอกลักษณ,ไทยในงานคหกรรมศาสตร, 4.84

 HE2041403 : สัมมนาคหกรรมศาสตร, 4.74

 HE2042107 : การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 4.57

 HE2042211 : หลักการบริหารงานธุรกิจคหกรรมศาสตร, 4.67

 HE2042215 : การออกแบบคอมพิวเตอร,กราฟOกเพ่ืองานคหกรรมศาสตร, 4.42

 HE2042216 : ปฏิบัติการการออกแบบกราฟOกด>วยคอมพิวเตอร,เพ่ืองานคหกรรมศาสตร, 4.48

 HE2042323 : หัวข>อเฉพาะทางด>านคหกรรมศาสตร, 4.86

 HE2044203 : เทคนิคการจัดดอกไม> 4.83

 HE2044204 : การแกะสลักเชิงธุรกิจ 4.72

 HE2044306 : การประยุกต,งานดอกไม> 4.83
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 ประจําภาคการศึกษาท่ี 1  ป�การศึกษา 2562

  หลักสูตร/รายวิชา ผลการประเมิน

สรุปผลการประเมินแยกรายวิชาตามภาคการศึกษา แยกหลักสูตร
ร ะ บ บ  M I S

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร/
    หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ (ต7อเน่ือง)

 GE2200101 : ภาษาอังกฤษเทคนิค 4.62

 GE2500105 : นันทนาการ 4.88

 GE2600102 : สถิติเบ้ืองต>น 4.89

 GE2810103 : ชีวิตและการคิดเชิงบวก 4.85

 HE2022101 : วัตถุดิบอาหารและการเตรียม 4.84

 HE2022211 : คอมพิวเตอร,เพ่ืองานอาหาร 4.80

 HE2022214 : โภชนบําบัด 1 4.78

 HE2022316 : โภชนาการบุคคล 4.94

 HE2022418 : การผลิตและบริการอาหารในสถานประกอบการ 4.75

 HE2022419 : โครงงานพิเศษทางอาหารและโภชนาการ 4.91

 HE2023309 : เทคโนโลยีการผลิตเบเกอรีเชิงธุรกิจ 4.85

 HE2031101 : การเป;นผู>ประกอบการคหกรรมศาสตร, 4.90

 HE2041102 : วัฒนธรรมและเอกลักษณ,ไทยในงานคหกรรมศาสตร, 4.81

 HE2041403 : สัมมนาคหกรรมศาสตร, 4.94
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 ประจําภาคการศึกษาท่ี 1  ป�การศึกษา 2562

  หลักสูตร/รายวิชา ผลการประเมิน

สรุปผลการประเมินแยกรายวิชาตามภาคการศึกษา แยกหลักสูตร
ร ะ บ บ  M I S

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร/
    หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร/และเทคโนโลยีการอาหาร

 GE2200101 : ภาษาอังกฤษเทคนิค 5.00

 GE2200105 : การสนทนาภาษาอังกฤษ 4.91

 GE2201101 : ภาษาอังกฤษ 1 4.82

 GE2400101 : การรู>สารสนเทศและการศึกษาค>นคว>า 4.95

 GE2500101 : พลศึกษา 4.80

 GE2820102 : วิทยาศาสตร,กับการดํารงชีวิต 4.90

 HE2021101 : หลักการประกอบอาหารและโภชนาการ 4.97

 HE2051101 : วิทยาศาสตร,การอาหารและโภชนาการ 4.87

 HE2052304 : การแปรรูปอาหาร 4.90

 HE2052305 : เคมีอาหาร 4.91

 HE2052306 : การพัฒนาผลิตภัณฑ,อาหาร 1 4.86

 HE2052307 : การออกแบบการทดลอง 4.94

 HE2053305 : เทคโนโลยีการหมัก 4.90

 HE2053306 : เทคโนโลยีผลิตภัณฑ,ขนมอบ 4.93

 HE2053308 : เทคโนโลยีผลิตภัณฑ,เครื่องดื่ม 4.98

 HE2053312 : เทคโนโลยีผลิตภัณฑ,เนื้อสัตว, 4.90

 ST2031105 : แคลคูลัสเบ้ืองต>น 4.78

 ST2041101 : หลักเคมี 4.82

 ST2041102 : ปฏิบัติการหลักเคมี 4.87

 ST2042205 : ชีวเคมีพื้นฐาน 4.92

 ST2042206 : ปฏิบัติการชีวเคมีพื้นฐาน 4.90

 ST2042207 : เคมีวิเคราะห, 5.00

 ST2042208 : ปฏิบัติการเคมีวิเคราะห, 5.00

 ST2061103 : ชีววิทยาทั่วไป 4.95

 ST2061104 : ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป 4.97

 ST2062201 : จุลชีววิทยาทั่วไป 4.96

 ST2062202 : ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทั่วไป 4.97
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 ประจําภาคการศึกษาท่ี 1  ป�การศึกษา 2562

  หลักสูตร/รายวิชา ผลการประเมิน

สรุปผลการประเมินแยกรายวิชาตามภาคการศึกษา แยกหลักสูตร
ร ะ บ บ  M I S

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร

  คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร/
    หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร/

 EG101 : ภาษาอังกฤษสําหรับบัณฑิตศึกษา 4.89

 HE4011101 : ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร, 4.93

 HE4011102 : เทคโนโลยีสารสนเทศและนวัตกรรมทางคหกรรมศาสตร, 4.95

 HE4011103 : การวิจัยเชิงทดลองทางคหกรรมศาสตร, 4.94

 HE4011104 : การวิจัยเชิงคุณภาพทางคหกรรมศาสตร, 4.95
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