
รายละเอียดของหลักสูตร 
หลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต      สาขาวิชาคหกรรมศาสตร 

หลักสูตรปรบัปรุง  พ.ศ. 2555 
ชื่อสถาบันอุดมศึกษา              มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
วิทยาเขต/คณะ                         คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร 
 

หมวดท่ี 1 ขอมูลท่ัวไป 
1.รหัสและชื่อหลักสูตร 
 ภาษาไทย  คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาคหกรรมศาสตร  
 ภาษาอังกฤษ Master of Home Economics Program in Home Economics 
 

2.ชื่อปริญญา 
 ช่ือเต็ม (ไทย)  คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิต (คหกรรมศาสตร) 
 ช่ือยอ (ไทย)  คศ.ม.(คหกรรมศาสตร) 
 ช่ือเต็ม (อังกฤษ)  Master of Home Economics (Home Economics) 
 ช่ือยอ (อังกฤษ)  M.H.E.(Home Economics) 
 

3. วิชาเอก 
 ไมมี 
 

4. จํานวนหนวยกิตท่ีเรียนตลอดหลักสูตร 
  36 หนวยกิต 
 

5. รูปแบบของหลักสูตร 
5.1 รูปแบบ 

หลักสูตรระดบัปริญญาโท  2 ป 
5.2 ภาษาท่ีใช 
 การจัดการเรียนการสอนเปนภาษาไทย  
5.3 การรับเขาศึกษา 
 รับนักศึกษาไทย และนักศึกษาตางชาติท่ีสามารถใชภาษาไทยไดเปนอยางด ี
5.4 ความรวมมือกับสถาบันอ่ืน 
 ไมมี  

มคอ.2 
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5.5 การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา 
 ใหปริญญาเพียงสาขาวิชาเดยีว 
 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัติ/เห็นชอบหลักสูตร 
    หลักสูตรปรับปรุง  พ.ศ. 2555 
 สภาวิชาการ เห็นชอบในการนําเสนอหลักสูตรตอสภาวชิาการ ในการประชุมคร้ังท่ี 4/2555 
 วันท่ี  19 เมษายน พ.ศ. 2555 
 สภามหาวิทยาลัย อนุมัติหลักสูตร ในการประชุมคร้ังท่ี 5/2555  วันท่ี 30  พฤษภาคม พ.ศ.2555 
                               เปดสอน  ภาคการศึกษาที่  1   ปการศึกษา  2555 
 

7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรคุณภาพและมาตรฐาน 
 หลักสูตรมีความพรอมเผยแพรคุณภาพและมาตรฐานตามมาตรฐานคุณวุฒิระดับปริญญาโท  
สาขาวิชาคหกรรมศาสตร ในปการศึกษา 2557 
 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา 
 (1) ผูประกอบการในธุรกิจคหกรรมศาสตร 
 (2) พนักงานในหนวยงานเอกชนและราชการในองคกรท่ีเกี่ยวของดานคหกรรมศาสตร 
 (3) ผูบริหารในองคกรท่ีมีการใชความรูดานคหกรรมศาสตรท้ังในภาครัฐ รัฐวิสาหกิจ และเอกชน 
 (4) ท่ีปรึกษาทางคหกรรมศาสตร 
 (5) นักวิจยั 
 

9.  ชื่อ เลขประจําตัวบัตรประชาชน ตําแหนง และคุณวุฒิการศึกษาของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 
 1.  นางอมรรัตน เจริญชัย    ตําแหนง  ศาสตราจารย   Ph.D. (Foods and Nutrition), 2505 

 เลขประจําตัวประชาชน   x-xxxx-xxxxx-xx-x 
2.  นางนวลแข ปาลิวนิช    ตําแหนง รองศาสตราจารย   M.S. (Home Economics Education), 2510 

   เลขประจําตัวประชาชน   x-xxxx-xxxxx-xx-x 
 3.  นางดวงสุดา เตโชติรส    ตําแหนง รองศาสตราจารย M.S. (Food Processing), 2518 

 เลขประจําตัวประชาชน   x-xxxx-xxxxx-xx-x 
 4.  นางบุษรา สรอยระยา    ตําแหนง รองศาสตราจารย   คศ.ม. (คหกรรมศาสตร), 2531 

 เลขประจําตัวประชาชน   x-xxxx-xxxxx-xx-x 
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10. สถานท่ีจัดการเรียนการสอน 
คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร กรุงเทพมหานคร 
 

11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาท่ีจําเปนตองนํามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร 
11.1 สถานการณหรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ 
 การพัฒนาหลักสูตรสอดคลองกับแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติฉบับท่ี 11 (พ.ศ. 

2555-2559) ซ่ึงไดกลาวถึงการรวมตัวกันทางเศรษฐกิจท่ีมีแนวโนมขยายตัวท่ีรวดเร็ว เศรษฐกิจของโลกจะ
เปล่ียนศูนยกลางอํานาจมาอยูท่ีแถบเอเชียมากข้ึน โครงสรางประชากรเปล่ียนไปโดยประชากรสูงอายุของ
โลกเพิ่มข้ึนอยางรวดเร็ว ความกาวหนาทางเทคโนโลยีสูงข้ึน ในขณะที่ทรัพยากรธรรมชาติลดลง เพื่อ
สรางความม่ันใจวาการพัฒนาจะเปนไปในแนวทางที่ยั่งยืนและสรางความสุขใหแกคนไทย จําเปนตอง
พิจารณาการเปลี่ยนแปลงท้ังภายในและภายนอกประเทศอยางรอบคอบและมีจุดยืนในการพัฒนา โดยยึด
หลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง คนเปนศูนยกลางของการพัฒนา และสรางสมดุลในการพัฒนา เพื่อให
เกิดผลในทางปฏิบัติ ตองใหเกิดการมีสวนรวมของทุกภาคสวน อยางบูรณาการและเปนองครวม สราง
ความเปนธรรมในการกระจายรายได เพื่อใหคนมีคุณภาพชีวิตท่ีดีข้ึน มีความเขมแข็งบนฐานความรูความ
สรางสรรค ทรัพยากรและความหลากหลายทางชีวภาพ เพื่อสรางภูมิคุมกันใหสามารถปองกันและรองรับ
ผลกระทบและความเส่ียงจากวิกฤตเศรษฐกิจท่ีจะเกิดข้ึนในอนาคต  

  การจัดการเรียนการสอนเปดโอกาสใหผูเรียนสามารถเลือกแผนการเรียนท่ีเหมาะสม เพื่อให
เกิดการจัดการความรูท้ังทางทฤษฎีและปฏิบัติท่ีสามารถนําไปประยุกตใชไดในสถานการณจริง และเนน
ดานการวิจัยซ่ึงเปนพื้นฐานของการเพ่ิมองคความรูและวิทยาการใหมๆ ใหการประกอบอาชีพสอดคลอง
กับการเปล่ียนแปลงทางสังคมและเศรษฐกิจ ซ่ึงอยูภายใตกระบวนการบริหารจัดการทรัพยากรที่ดี มี
จริยธรรมและจรรยาบรรณในวิชาชีพท้ังตอตนเองและสังคม ซ่ึงจะนําไปสูการสรางภูมิคุมกันและความ
เขมแข็งตอผลกระทบและความเส่ียงจากวิกฤตเศรษฐกิจ 

11.2 สถานการณหรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 
 คหกรรมศาสตรเปนสาขาวิชาท่ีมุงเนนการพัฒนาคุณภาพชีวิต โดยใชทรัพยากรครอบครัวอยาง
มีประสิทธิภาพ คณะกรรมการพัฒนาหลักสูตรคหกรรมศาสตรมหาบัณฑิตตระหนักถึงการเปล่ียนแปลง
ทางสังคมและวัฒนธรรม ซ่ึงมีลักษณะเปนสังคมยุคโลกาภิวัตน สงผลใหคนไทยมีการศึกษาสูงข้ึน แต
คุณธรรมและจริยธรรมลดลง เกิดความไมเปนธรรมในสังคมมากข้ึน เนื่องจากเศรษฐกิจทุนนิยมและเมือง
ขยายตัว ทําใหเกิดการกระจายรายไดท่ีไมเปนธรรม เกิดการเหล่ือมลํ้าของสังคมเมืองและชนบท เกิด
ชองวางทางความรูและเกื้อกูลกันนอยลง นอกจากนี้สังคมไทยเขาสูสังคมสูงอายุ เด็กและวัยแรงงานลดลง 
ผูสูงอายุเพิ่มข้ึน ตองปรับบริการทางสังคมใหม การยึดหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงทําใหเกิดการพัฒนา
ชุมชนท่ีเขมแข็ง จัดการตนเองได เอ้ือตอการกระจายผลประโยชนจากการพัฒนาสูชุมชนทองถ่ิน ซ่ึง
นําไปสูการสรางความเปนอยูท่ีดีในสังคมและชุมชน ทําใหคุณภาพชีวิตของประชาชนดีข้ึน และนําไปสู
การพัฒนาประเทศอยางยั่งยืนตอไป 
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12. ผลกระทบจากขอ 11 ตอการพัฒนาหลักสูตรและความเก่ียวของกับพันธกิจของมหาวิทยาลัย 
12.1 การพัฒนาหลักสูตร 
 ผลกระทบของสถานการณภายนอกตอการพัฒนาหลักสูตรคหกรรมศาตรมหาบัณฑิต โดย

พัฒนาหลักสูตรและจัดการเรียนการสอนท่ีเปดโอกาสใหผูเรียนสามารถเลือกแผนการเรียนท่ีเหมาะสม 
เพื่อใหเกิดการจัดการความรูท้ังทางทฤษฎีและปฏิบัติท่ีสามารถนําไปประยุกตใชไดในสถานการณจริง 
และเนนดานการวิจัยซ่ึงเปนพื้นฐานของการเพ่ิมองคความรูและวิทยาการใหมๆ ในการประกอบอาชีพให
สอดคลองกับการเปล่ียนแปลงทางสังคมและเศรษฐกิจ ซ่ึงอยูภายใตกระบวนการบริหารจัดการทรัพยากร
ท่ีดี มีจริยธรรมและจรรยาบรรณในวิชาชีพท้ังตอตนเองและสังคม ซ่ึงจะนําไปสูการสรางภูมิคุมกันและ
ความเขมแข็งตอผลกระทบและการความเส่ียงจากวิกฤตเศรษฐกิจ 

12.2 ความเกี่ยวของกับพันธกิจของมหาวิทยาลัย 
 สถานการณการเปล่ียนแปลงทางเศรษฐกิจ และสังคมมีความสัมพันธกับพันธกิจของ

มหาวิทยาลัยท่ีมุงผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีคุณภาพและความตองการของสังคม โดยจัดการศึกษาที่มุงเนน
วิชาชีพบนพื้นฐานดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีท่ีมีคุณภาพและมีความสามารถในการแขงขันในโลก
อาชีพ พัฒนางานวิจัย สรางองคความรูทางวิชาการและความคิดสรางสรรคท่ีเปนประโยชนตอสังคม 

 
13.ความสัมพนัธกับหลักสูตรท่ีเปดสอนในคณะ/ภาควชิาอ่ืนของมหาวิทยาลัย 
 13.1 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรนี้เปดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอ่ืน 
 ไมมี 
 13.2 กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรท่ีเปดสอนใหภาควชิา/หลักสูตรอ่ืนตองมาเรียน 
 ไมมี 
 13.3 การบริหารจัดการ 
 อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรตองประสานกับอาจารยผูแทนจากคณะอ่ืนท่ีเกี่ยวของ  ดานเนื้อหา
สาระ  การจัดตารางเรียนและสอบ รวมท้ังความสอดคลองกับมาตรฐานผลการเรียนรูตามมาตรฐานคุณวุฒิ
ระดับปริญญาโท สาขาคหกรรมศาสตร 
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หมวดท่ี 2  ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร 
 
1. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร 

1.1 ปรัชญา 
 มุงผลิตมหาบัณฑิตท่ีมีคุณภาพ มีความรูความสามารถในวิชาชีพบนพ้ืนฐานวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยี  สามารถพัฒนาคุณภาพชีวิตตนเอง  ครอบครัว  และชุมชน  โดยใชทรัพยากรอยางมี
ประสิทธิภาพ 

1.2 วัตถุประสงคของหลักสูตร 
1.2.1 เพื่อปลูกฝงใหมหาบัณฑิตมีคุณธรรม จริยธรรม ความมีระเบียบวินัย ความซ่ือสัตยสุจริต 

ความรับผิดชอบตอตนเอง ครอบครัวและสังคม รวมท้ังมีเจตคติตอวิชาชีพของตนในทางท่ีดี 
1.2.2 เพื่อผลิตมหาบัณฑิตดานคหกรรมศาสตร ท่ีมีความรู ความสามารถ และทักษะในการ

วิเคราะหวิจัยอยางเปนระบบ 
1.2.3 เพื่อเพิ่มศักยภาพ การพัฒนาและประยุกตกรรมวิธีทางคหกรรมศาสตรในการแกปญหา

รวมกับภาครัฐและภาคเอกชน ใหสอดคลองกับการพัฒนาดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีของประเทศ 
1.2.4 เพื่อสรางผูนําทางวิชาการและเทคโนโลยี ท่ีมีวิจารณญาณที่ดีในการสรางองคความรูและ

พัฒนา ปรับปรุงตนเองอยางตอเนื่อง 
 

2. แผนพฒันาปรับปรุง 

แผนพฒันา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี ้
 ปรับปรุงหลักสูตร           
คหกรรมศาสตรมหาบัณฑิตให
มีมาตรฐานตามท่ี สกอ.
กําหนด 

 พัฒนาหลักสูตรตามกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิท่ีกําหนด 

 ติดตามประเมินผลหลักสูตร
อยางสมํ่าเสมอ 

 เอกสารปรับปรุงหลักสูตร 
 รายงานผลการประเมินหลักสูตร 

 ปรับปรุงหลักสูตรให
สอดคลองกับความตองการ
ของธุรกิจและการเปล่ียนแปลง
ของเทคโนโลย ี

 

 ติดตามการเปล่ียนแปลงใน
ความตองการของ
ผูประกอบการดาน                      
คหกรรมศาสตร 

 รายงานผลการประเมินความพึง
พอใจในการใชมหาบัณฑติของ
สถานประกอบการ 

 ความพึงพอใจในทักษะ ความรู
ความสามารถในการทํางานของ
มหาบัณฑติ 

 รายงานความกาวหนาในวิชาชีพของ
ผูสําเร็จการศึกษา 
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แผนพฒันา/เปล่ียนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี ้
 พัฒนาบุคลากรดานการเรียน
การสอนและบริการวิชาการ
ใหมีประสบการณจากการนาํ 
ความรูทางคหกรรมศาสตรมา
ปฏิบัติงานจริง 

      สนับสนุนบุคลากรดานการ
เรียนการสอนใหทํางานบริการ
วิชาการแกองคกรภายนอก 

 ปริมาณงานบริการวิชาการตอ
อาจารยในหลักสูตร 

 การฝกอบรม-ดูงานของบุคลากร 
 ความตองการของหนวยงานภาครัฐ
และเอกชน ใหจัดการบริการวิชาการ
ทางคหกรรมศาสตร 
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หมวดท่ี 3 ระบบการจัดการศึกษา การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสูตร 
 

1. ระบบการจัดการศึกษา 
1.1 ระบบ 

การจัดการศึกษาเปนการศึกษาภาคสมทบ ในชวงเวลาวันหยุดสุดสัปดาห หรือนอกเวลาราชการ
ในภาคการศึกษาปกติ ขอกําหนดตางๆ เปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร วา
ดวยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2549 (ภาคผนวก ก) 
 1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน 
  การจัดการเรียนการสอนภาคฤดูรอน ข้ึนอยูกับการพิจารณาของคณะกรรมการประจําหลักสูตร 
 1.3 การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค 
  ไมมี 
 
 2. การดําเนินการหลักสูตร 
 2.1 วัน-เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน 
  ภาคการศึกษาที่ 1   เดือนมิถุนายน-ตุลาคม 
  ภาคการศึกษาที่ 2  เดือนพฤศจกิายน-กุมภาพันธ 
  ภาคการศึกษาฤดูรอน  เดือนมีนาคม-พฤษภาคม 
 2.2 คุณสมบัตขิองผูศึกษา 
  2.2.1 สําเร็จการศึกษาระดับปริญญาตรี หลักสูตรคหกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาออกแบบ
แฟช่ันผาและเคร่ืองแตงกาย สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 
สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร หรือสาขาวิขาท่ีเกี่ยวของ หรือปริญญาตรีจากสถาบันการศึกษา
ในหรือนอกประเทศ ท่ีไดรับการรับรองมาตรฐานจาก ก.พ. หรือสํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา 
โดยมีคะแนนเฉล่ียไมตํ่ากวา 2.75 หรือจากการพิจารณาของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
  2.2.2 เปนผูมีประสบการณการทํางานท่ีเกี่ยวของกับงานทางคหกรรมศาสตรอยางนอย 1 ป หรือ
จากการพิจารณาของคณะกรรมการบริหารหลักสูตร 
  2.2.3 มีคุณสมบัติอ่ืนๆ ตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร วาดวยการศึกษา
ระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2549 (ภาคผนวก ก) 
 2.3 ปญหาของนักศึกษาแรกเขา 
  - 
 2.4 กลยุทธในการดําเนินการเพื่อแกไขปญหา/ ขอจํากัดของนักศึกษาในขอ 2.3 
  - 
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 2.5 แผนการรับนักศึษาและผูสําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ป 
 

จํานวนนักศึกษาแตละปการศึกษา จํานวนนักศึกษา 

2555 2556 2557 2558 2559 
ช้ันปท่ี 1 25 25 25 25 25 
ช้ันปท่ี 2 - 25 25 25 25 
รวม 25 50 50 50 50 

คาดวาจะจบการศึกษา - 25 25 25 25 
 

 2.6 งบประมาณตามแผน 
  2.6.1 งบประมาณรายรับ (หนวย : บาท) 
 

ปงบประมาณ รายละเอียดรายรับ 

2555 2556 2557 2558 2559 
คาบํารุงการศึกษา 500,000.- 1,000,000.- 1,000,000.- 1,000,000.- 1,000,000.- 
คาลงทะเบียน 1,225,000.- 1,273,000.- 1,273,000.- 1,273,000.- 1,273,000.- 

เงินอุดหนุนจากรัฐบาล - - - - - 
รวมรายรับ 1,725,000.- 2,273,000.- 2,273,000.- 2,273,000.- 2,273,000.- 

  2.6.2 งบประมาณรายจาย (หนวย : บาท) 
 

ปงบประมาณ หมวดเงิน 

2555 2556 2557 2558 2559 

ก. งบดําเนนิการ      
1. คาใชจายบุคลากร 950,000.- 950,000.- 950,000.- 950,000.- 950,000.- 
2. คาใชจายดําเนินงาน (ไมรวม 3) 350,000.- 700,000.- 700,000.- 700,000.- 700,000.- 
3. ทุนการศึกษา - - - - - 
4. รายจายระดบัมหาวิทยาลัยฯ 345,000.- 454,600.- 454,600.- 454,600.- 454,600.- 

(รวม ก) 1,645,000.- 2,104,600.- 2,104,600.- 2,104,600.- 2,104,600.- 
ข. งบลงทุน      
คาครุภัณฑ - - - - - 

(รวม ข) - - - - - 
รวม (ก) + (ข) 1,645,000.- 2,104,600.- 2,104,600.- 2,104,600.- 2,104,600.- 
จํานวนนักศึกษา 25 50 50 50 50 
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 2.7 ระบบการศึกษา 
  การจัดการศึกษาเปนระบบช้ันเรียน และเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
วาดวยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2549 (ภาคผนวก ก) 
 2.8 การเทียบโอนหนวยกิต รายวิชา และการลงทะเบียนเรียนขามสถาบนัอุดมศึกษา 
  เปนไปตามประกาศสํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษาและระเบียบของมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลพระนคร  
 
3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน 
 3.1 หลักสูตร 
 หลักสูตรประกอบดวยการเรียนรายวิชาและการทําวิทยานิพนธ หรือการเรียนรายวิชาและ
ทําการศึกษาคนควาอิสระ รวมท้ังสอบประมวลความรูเม่ือเรียนครบตามหลักสูตร ซ่ึงแบงออกไดเปน                 
2 แผนการศึกษา คือ 

1.  แผน ก แบบ ก 2 ประกอบดวยการเรียนรายวิชาและวิทยานิพนธ รวมท้ังสอบประมวลความรู 
2.  แผน ข  ประกอบดวยการเรียนรายวิชาและการคนควาอิสระ รวมท้ังสอบประมวลความรู ผูเขา

ศึกษาตองเลือกเรียนวิชาใหสอดคลองกับแผนการศึกษาแตละแผน  และมีจํานวนหนวยกิตไมนอยกวาท่ี
กําหนดไว 
  3.1.1 จํานวนหนวยกิต รวมตลอดหลักสูตร  36 หนวยกิต 
  3.1.2 โครงสรางหลักสูตร 

1) แผนการศึกษาแผน ก แบบ ก2 คือ การเรียนรายวิชาและการทําวิทยานพินธรวมท้ังการ   
   สอบประมวลความรูเม่ือเรียนครบตามหลักสูตร 

  1.  วิชาบังคับ    15 หนวยกิต 
   2.  วิชาเลือก      9 หนวยกิต 
   3.  วิทยานพินธ    12 หนวยกิต 
 2)  แผนการศึกษาแผน ข คือ การเรียนรายวิชาและการทําการศึกษาคนควาอิสระ รวมท้ังการ   

   สอบประมวลความรูเม่ือเรียนครบตามหลักสูตร 
   1.  วิชาบังคับ    15 หนวยกิต 
   2.  วิชาเลือก    15 หนวยกิต 
   3.  การคนควาอิสระ     6 หนวยกิต 
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   -    รหัสวิชา 
         รหัสวิชาประกอบดวยตัวเลข 8 หลัก   XX-XXX-XXX   มีความหมายดังนี ้
         หลักท่ี 1 และ2   เปนรหัสคณะ ( 07 = คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร)  
         หลักท่ี 3   เปนรหัสสาขาวิชา  (0 = ไมระบุสาขาวิชา   1 =   สาขาวิชาออกแบบแฟช่ันผาและเคร่ืองแตงกาย               
              2 = สาขาวิชาเทคโนโลยีการจัดการสินคาแฟช่ัน  3 = สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ   

4 = สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร 5 = สาขาวิชาอุตสาหกรรมการบริการ 
อาหาร  6 = สาขาวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร)    

          หลักท่ี 4   เปนรหัสหมวดวิชา   (0  =  หมวดวิชาปรับพื้นฐาน    1 =  หมวดวิชาเฉพาะ) 
          หลักท่ี 5   เปนรหัสกลุมวิชา  
                      (0 =  ไมระบุ    1 =  วิชาบังคับ   2 =  วิชาเฉพาะกลุม   3 =  วิชาเลือก  4 =  การคนควาอิสระ    

5 = วิทยานิพนธ)         
         หลักท่ี 6   เปนปท่ีควรศกึษา       
         หลักท่ี 7 และ 8  เปนลําดับรายวิชา  
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รายวิชา 
1) วิชาบังคับ 15 หนวยกิต ประกอบดวย 
  07-011-501 ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร 

Perspectives in Home Economics 
3(3-0-6) 

 
07-011-502 เทคโนโลยีสารสนเทศและการส่ือสารเพ่ืองานคหกรรมศาสตร 

Information Technology and Communication for Home Economics 
3(3-0-6) 

07-011-503 วิธีวิจยัทางคหกรรมศาสตร 
Research Methodology in Home Economics 

3(3-0-6) 

07-011-504 การวิเคราะหและวางแผนธุรกิจคหกรรมศาสตร 
Home Economics Business Analysis and Planning 

3(3-0-6) 

07-011-505 สัมมนาประเด็นปญหารวมสมัยดานคหกรรมศาสตร 
Seminar in Contemporary Issues in Home Economics 

3(3-0-6) 

 

2) วิชาเลือก  
 สําหรับแผน ก แบบ ก2 ใหเลือกเรียนไมนอยกวา 9 หนวยกิต/แผน ข ใหเลือกไมนอยกวา 15 หนวยกติ 
จากวิชาตอไปนี้  
 2.1 กลุมวิชาออกแบบแฟชั่นผาและเคร่ืองแตงกาย 
07-113-501 การสรางสรรคและวิเคราะหแบบตัด 

Pattern  Creativity and Analysis  
3(2-2-5) 

07-113-502 การวิเคราะหและพัฒนาส่ิงทอพ้ืนเมือง 
Native Textiles Analysis and Development 

3(3-0-6) 

07-113-503 การพัฒนาผลิตภัณฑเคร่ืองแตงกาย 
Clothing Products Development 

3(2-2-5) 

07-113-504 คอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบส่ิงทอ 
Computer for Textiles Design 

3(2-2-5) 

07-113-505 เส้ือผาสําหรับกลุมคนพิเศษ 
Clothing for People of  Special Needs 

3(2-2-5) 

07-113-506 เทคโนโลยีการยอมสีส่ิงทอ 
Textile Dyeing Technology 

3(2-2-5) 

07-113-507 นวัตกรรมและเทคโนโลยีดานส่ิงทอ 
Textile Innovation and Technology 

3(3-0-6) 
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07-213-501 การวิเคราะหแนวโนมแฟช่ันเคร่ืองแตงกาย 
Clothing Fashion Trends Analysis 

3(3-0-6) 

07-213-502 การจัดการธุรกิจเคร่ืองแตงกาย  
Apparel Business Management 

3(3-0-6) 

07-213-503 การจัดการอุตสาหกรรมเส้ือผา 
Garment Industry Management 

3(3-0-6) 

 

 2.2 กลุมวิชาอาหารและโภชนาการ 
07-313-501 ระบบการจัดการดานโภชนาการในโรงพยาบาล 

Nutrition Management Systems in Hospitals 
3(3-0-6) 

07-313-502 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารเพื่อโภชนาการ 
Nutritious Food Products Development 

3(3-0-6) 

07-313-503 การประเมินภาวะทางโภชนาการ 
Nutritional Assessment 

3(3-0-6) 

07-313-504 วิทยาศาสตรการเตรียมและการประกอบอาหาร 
Science of Food Pre-preparation and Cookery 

3(3-0-6) 

07-413-501 เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑอาหาร 
Food Processing Technology 

3(3-0-6) 

07-413-502 การพัฒนาผลิตภัณฑทางอุตสาหกรรมอาหาร 
Industrial Food Products Development 

3(2-2-5) 

07-413-503 การจัดการความปลอดภัยอาหาร  
Food Safety Management 

3(3-0-6) 

07-513-501 การจัดระบบการใหบริการอาหาร 
Food Service Systems Management 

3(3-0-6) 

07-513-502 การจัดการอุตสาหกรรมการบริการอาหาร 
Food Service Industry Management 

3(3-0-6) 

 

2.3 กลุมวิชาการบริหารธุรกิจคหกรรมศาสตร 
07-613-501 กลยุทธและการจัดต้ังธุรกิจขนาดยอมทางคหกรรมศาสตร 

Strategies of and Starting Small Home Economics Business 
3(1-4-4) 

07-613-502 เทคโนโลยีคอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบงานประดิษฐ 
Computer Technology for Craft Design 

3(2-2-5) 
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07-613-503 การวิเคราะหและพัฒนาการออกแบบศิลปะพ้ืนบาน 
Analysis and Development of Folk Art Design 

3(1-4-4) 

07-613-504 คอมพิวเตอรเพื่องานวจิัยทางคหกรรมศาสตร 
Computer for Home Economics Research 

3(3-0-6) 

07-613-505 การพัฒนาผลิตภัณฑงานประดิษฐในระดบัอุตสาหกรรม 
Industrial Craft Products Development 

3(3-0-6) 

07-613-506 การประยกุตเพื่อการออกแบบทางคหกรรมศาสตร 
Application for Home Economics Design 

3(3-0-6) 

07-613-507 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน  
Management of Family and Community Resources 

3(3-0-6) 

07-613-508 การบริหารงานพัฒนาเด็กกอนวัยเรียน 
Management of Preschool Child Development 

3(3-0-6) 

07-613-509 การจัดการศิลปะสรางสรรคเพื่อพัฒนาการเด็ก 
Management of Creative Art for Child Development 

3(2-2-5) 

 

3) วิชาวิทยานิพนธ 
07-015-601 วิทยานิพนธ 

Thesis 
12(0-0-36) 

 

4) การศึกษาคนควาอิสระ 
07-014-601 การศึกษาคนควาอิสระ 

Independent  Study 
6(0-0-18) 
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 3.1.4 แผนการศึกษา  
  1) แผน ก แบบ ก2 หนวยกิตรวมตลอดหลักสูตรไมนอยกวา 36 หนวยกิต 
 

ปท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 1 หนวยกิต ทฤษฎี ปฏิบัติ ศึกษาดวยตนเอง 
07-011-501 ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร 3 3 - 6 

07-011-502 เทคโนโลยีสารสนเทศและการส่ือสาร
เพ่ืองานคหกรรมศาสตร 

3 3 - 6 

07-011-503 วิธีวิจยัทางคหกรรมศาสตร 3 3 - 6 

07-011-504 การวิเคราะหและวางแผนธุรกจิ     
คหกรรมศาสตร 

3 3 - 6 

รวม 12 12 - 24 

ช่ัวโมง / สัปดาห = 12 
 

ปท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 2 หนวยกิต ทฤษฎี ปฏิบัติ ศึกษาดวยตนเอง 
07-011-505 สัมมนาประเด็นปญหารวมสมัยดาน 

คหกรรมศาสตร 
3 3 - 6 

07-xxx-xxx วิชาเลือก  (1) 3 x x x 
07-xxx-xxx วิชาเลือก  (2) 3 x x x 
07-xxx-xxx วิชาเลือก  (3) 3 x x x 

รวม 12 x x x 

ช่ัวโมง / สัปดาห  = x 
 

ปท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 1 หนวยกิต ทฤษฎี ปฏิบัติ ศึกษาดวยตนเอง 
07-015-601 วิทยานิพนธ 6 - - 18 

รวม 6 - - 18 

ช่ัวโมง / สัปดาห  =   
 

ปท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 2 หนวยกิต ทฤษฎี ปฏิบัติ ศึกษาดวยตนเอง 
07-015-601 วิทยานิพนธ 6 - - 18 

รวม 6 - - 18 

ช่ัวโมง / สัปดาห  =   
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2) แผน ข  หนวยกิตรวมตลอดหลักสูตรไมนอยกวา 36 หนวยกิต 
 

ปท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 1 หนวยกิต ทฤษฎี ปฏิบัติ ศึกษาดวยตนเอง 
07-011-501 ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร 3 3 - 6 
07-011-502 เทคโนโลยีสารสนเทศและการส่ือสาร

เพ่ืองานคหกรรมศาสตร 
3 3 - 6 

07-011-503 วิธีวิจยัทางคหกรรมศาสตร 3 3 - 6 
07-011-504 การวิเคราะหและวางแผนธุรกจิ     

คหกรรมศาสตร 
3 3 - 6 

รวม 12 12 - 24 
ช่ัวโมง / สัปดาห = 12 

 
ปท่ี 1 ภาคการศึกษาท่ี 2 หนวยกิต ทฤษฎี ปฏิบัติ ศึกษาดวยตนเอง 

07-011-505 สัมมนาประเด็นปญหารวมสมัยดาน 
คหกรรมศาสตร 

3 3 - 6 

07-xxx-xxx วิชาเลือก  (1) 3 x x x 
07-xxx-xxx วิชาเลือก  (2) 3 x x x 
07-xxx-xxx วิชาเลือก  (3) 3 x x x 

รวม 12 x x x 
ช่ัวโมง / สัปดาห = x 

 
ปท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 1 หนวยกิต ทฤษฎี ปฏิบัติ ศึกษาดวยตนเอง 

07-014-601 การศึกษาคนควาอิสระ 3 - - 9 
07-xxx-xxx วิชาเลือก  (4) 3 x x x 
07-xxx-xxx วิชาเลือก  (5) 3 x x x 

รวม 9 x x x 
ช่ัวโมง / สัปดาห  = x 

 

ปท่ี 2 ภาคการศึกษาท่ี 2 หนวยกิต ทฤษฎี ปฏิบัติ ศึกษาดวยตนเอง 
07-014-601 การศึกษาคนควาอิสระ 3 - - 9 

รวม 3 - - 9 
ช่ัวโมง / สัปดาห =   
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3.1.5 คําอธิบายรายวิชา    (ภาษาไทยและภาษาอังกฤษ) 

1. วิชาบังคับ 

07-011-501 ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร     3(3-0-6) 
  Perspectives in Home Economics 

ปรัชญา แนวคิด ทฤษฎี และหลักการ ของคหกรรมศาสตร การจัดการทรัพยากร
ครอบครัว และชุมชน การจัดการดานอาหารและโภชนาการ ส่ิงทอ เคร่ืองนุงหม ส่ิงประดิษฐ เศรษฐกิจ
สรางสรรค และเคร่ืองทุนแรงสําหรับงานบาน พัฒนาการและผลกระทบของการเปล่ียนแปลงท่ีมีตองาน 
คหกรรมศาสตร 

Philosophy, theories and principles of home economics; family and community  
resource and community management; management of foods and nutrition, textiles, apparel, crafts, 
creative- economy  and energy saving tools for housework; the impact of changes on home economics  
 
07-011-502 เทคโนโลยีสารสนเทศและการส่ือสารเพื่องานคหกรรมศาสตร 3(3-0-6) 

Information Technology and Communication for Home Economics 
ระบบการจัดการเทคโนโลยีสารสนเทศและการส่ือสารขอมูล บทบาท อิทธิพล และ 

ผลกระทบของระบบคอมพิวเตอรในงานคหกรรมศาสตร การจัดการและการประยุกตใชระบบสารสนเทศ 
เพื่อการสืบคนขอมูล การหาความรูและการส่ือสาร บนระบบเครือขายคอมพิวเตอรเพื่อสงเสริมงาน
ทางดานคหกรรมศาสตรใหสอดคลองกับเศรษฐกิจ และสภาวการณปจจุบัน 

Management system of information technology and communication; role, influence  
and the impact of computer systems on home economics; the management and the application of 
technology system for  information retrieval; knowledge searching and communication network to 
promote home economics project to correspond to current economic situation 
 
07-011-503 วิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร     3(3-0-6) 

Research Methodology in Home Economics 
กระบวนการวิจัยทางคหกรรมศาสตร  การวิเคราะหปญหา การออกแบบและวาง

แผนการวิจัย โดยใชวิธีการทางคหกรรมศาสตรและสาขาอ่ืนท่ีเกี่ยวของ  การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ เพื่อ
การนําเสนอขอมูล และการเขียนรายงานการวิจัย 

The procedure of research in home economics; problem analysis to determine research  
topic, methodology, design and planning by using home economics method and related fields; statistical 
data analysis for the presentation and research report writing 
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07-011-504 การวิเคราะหและวางแผนธุรกิจคหกรรมศาสตร        3(3-0-6) 
Home Economics Business Analysis and Planning 
องคประกอบและกระบวนการวางแผนธุรกิจ การวิเคราะหธุรกิจ การวิเคราะหตลาด การ

วางกลยุทธการตลาด การวิเคราะหการแขงขัน และโอกาสทางธุรกิจ การวางแผนทางการเงนิ และการวางแผน
ปฏิบัติงาน 

Business composition and planning process; business analysis; marketing analysis; 
marketing strategies; competition analysis and business opportunity; financial and operation planning 
 
07-011-505 สัมมนาประเดน็ปญหารวมสมัยดานคหกรรมศาสตร  3(3-0-6) 

Seminar in Contemporary Issues in Home Economics 
หลักการกระบวนการสัมมนา การนําเสนอรายบุคคล อภิปรายกลุม ในหัวขอท่ีเกี่ยวของ

กับพัฒนาการทางคหกรรมศาสตรในระดับปริญญาโท 
Seminar principles and process; individual presentation, group discussion related to  

topics in home economics development in the Master’s degree level 
 

2.  วิชาเลือก 9 หนวยกิต สําหรับแผน ก แบบ ก2 และ 15 หนวยกิตสําหรับแผน ข ใหเลือกศึกษา
จากวิชาตอไปนี้  

07-113-501  การสรางสรรคและวิเคราะหแบบตัด 3(2-2-5) 
Pattern Creativity and Analysis  
การใชแนวคิดและแรงบันดาลใจในการสรางสรรคและวิเคราะหแบบตัด ระบุปญหาแนว

ทางแกไขปญหาแบบตัดไดตามแนวโนมแฟช่ัน ฝกปฏิบัติตัดเย็บชุดจากการสรางสรรคแบบตัด 
Using concept and inspiration for pattern creativity and pattern analysis; identify  

problems and solution guideline for pattern problems following fashion trend; practice in clothing 
construction from pattern creativity  
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07-113-502 การวิเคราะหและพัฒนาส่ิงทอพื้นเมือง 3(3-0-6) 
Native Textiles Analysis and Development  
ประวัติและความสําคัญของส่ิงทอพื้นเมือง  การวิเคราะหรูปแบบ  เอกลักษณ  วัสดุ-

อุปกรณ  เสนดาย  ลวดลาย  เทคนิคการทอ  การพัฒนาและการใชประโยชนจากส่ิงทอพื้นเมืองภาคตาง ๆ 
ในประเทศไทย  

History and the importance of native textiles; type analysis, identity, materials, tools, 
equipments, yarns, patterns, weaving technique, the development and utilization of native textile in 
regions of Thailand  

 

07-113-503  การพัฒนาผลิตภัณฑเคร่ืองแตงกาย 3(2-2-5) 
Clothing Products Development 
หลักการและข้ันตอนการออกแบบ  วิธีการวิเคราะหแบบ  การพัฒนาและการปรับแตง

ผลิตภัณฑเคร่ืองแตงกาย การผสมผสาน การใชวัสดุและนวัตกรรมใหม การสรางคอลเลคช่ันสินคาแฟช่ัน 
เคร่ืองแตงกายใหเหมาะสมกับความตองการของตลาดและกลุมเปาหมายกับสถานประกอบการ  

Principles and procedure of clothing design; pattern analysis; development and  
adaptation of clothing product, combination of material usage and innovation in clothing product; 
collection suitable for marketing needs, target groups and business enterprises fashion product and 
apparel 
 

07-113-504 คอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบส่ิงทอ 3(2-2-5) 
Computer for Textiles Design  
การใชคอมพิวเตอรในการออกแบบลายทอ  ลายถัก  ลายพิมพ การบันทึกลวดลายจากผา

และนํามาใชในการออกแบบ  และระบบการคนควา การซ้ือขายหรือบริการผานระบบอิเล็กทรอนิกส  
Computer usage in textiles design, knitting and printing pattern; making data record of  

fabric pattern for textiles design and research system; trading and service via the internet   
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07-113-505 เส้ือผาสําหรับกลุมคนพิเศษ 3(2-2-5) 
Clothing for People of Special Needs 
ประเภทของกลุมคนพิเศษ   การวิเคราะหกายภาพของกลุมคนพิเศษ  หลักการออกแบบ

เฉพาะกลุม  การทําแบบตัด การดัดแปลงแบบตัด เทคนิคการตัดเย็บและการตกแตงเส้ือผา  การใชเคร่ือง
เกาะเกี่ยว  การนําเสนอผลงาน และฝกปฏิบัติตัดเย็บเส้ือผากลุมคนพิเศษ 

Types of special people; the physical analysis of special group of people; the principle  
of specific design; pattern making;  pattern modification; sewing technique and finishing clothes; the 
use of fastening and product presentation; practice clothing construction special people 
 

07-113-506 เทคโนโลยีการยอมสีส่ิงทอ      3(2-2-5) 
Textile Dyeing Technology 
หลักการยอมสีส่ิงทอ    ประเภทสียอมและสารชวยยอม   คุณสมบัติการติดสีของเสนใย 

การเตรียมส่ิงทอสําหรับการยอมสี   เทคนิคและวิธีการยอม  การดูแลรักษาส่ิงทอยอมสี  
Principles of textile dyeing; types of paint and coloring agent; the properties of fabrics 

in dye fastness; textile preparation for dyeing; dyeing technique and dyeing process; care of textile 
dyeing  
 

07-113-507 นวัตกรรมและเทคโนโลยีดานส่ิงทอ 3(3-0-6) 
  Textile Innovation and Technology 

ความหมายและความสําคัญของนวัตกรรมและเทคโนโลยี  ประเภทนวัตกรรมและ            
เทคโนโลยีดานส่ิงทอ นวัตกรรมและเทคโนโลยีในการผลิตเสนใยและเสนดาย การผลิตผืนผา  การผลิต
และจําหนายเส้ือผา  แนวโนมความตองการนวัตกรรมและเทคโนโลยีดานส่ิงทอ  
                            The definition and the importance of innovation and technology; types of innovation 
and textile technology; innovation and technology in the production of fiber and thread; clothing 
manufacture and marketing; trend in need for innovation and technology of textiles  
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07-213-501 การวิเคราะหแนวโนมแฟชั่นเคร่ืองแตงกาย (3-0-6) 
Clothing Fashion Trends Analysis 
ขอมูลดานแฟช่ันเคร่ืองแตงกาย จากส่ือตาง ๆ วิเคราะหแนวโนมแฟช่ันในเร่ืองรูปแบบ 

สี ลวดลายและวัตถุดิบเพื่องานแฟช่ัน วิเคราะหพฤติกรรมผูบริโภค และคูแขงทางการคาเพื่อนําเสนอ
แนวโนมแฟช่ันเคร่ืองแตงกาย 

Fashion information data from various kinds of media; fashion trend analysis related  
to style, color, pattern and raw materials for fashion show; consumer behavior analysis and commercial 
competitive for presentation of fashion trends  
 

07-213-502 การจัดการธุรกิจเคร่ืองแตงกาย 3(3-0-6) 
Apparel Business Management    
กระบวนการผลิต  การออกแบบระบบการจัดการ  การกําหนดงบประมาณจัดซ้ือ การ

วางแผนการจัดการธุรกิจเคร่ืองแตงกาย   กลยุทธการตลาดและการกระจายสินคา  การจัดต้ังรานคาและ
การตลาดโลกของเส้ือผาเคร่ืองแตงกาย 

Production process, management system design, procurement budget, planning of  
apparel business management; marketing and product distribution strategy; the establishment of apparel 
market and global marketing of apparel 
 

07-213-503 การจัดการอุตสาหกรรมเสื้อผา 3(3-0-6) 
Garment Industry Management 
การผลิตเส้ือผาระบบอุตสาหกรรม  เทคโนโลยีการผลิตเส้ือผาระบบอุตสาหกรรม ระบบ

การผลิตและการวางแผนการผลิต  มาตรฐานคุณภาพและการควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑเส้ือผา การ
วิเคราะหปญหาและแนวทางแกไข   

The garment manufacturing in an industry system; manufacturing technology,  
manufacturing system and manufacturing planning; the quality standard and quality control of garment 
product; the problem analysis and solution guidline 
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07-313-501 ระบบการจัดการดานโภชนาการในโรงพยาบาล   3(3-0-6) 
  Nutrition Management Systems in Hospitals 

การจัดการใหโภชนบําบัดแกผูปวยในโรงพยาบาล การวางแผนและการกําหนดอาหาร
ตามคําส่ังแพทย การจัดครัวโรงพยาบาล การสอนผูปวยในและผูปวยนอกโรงพยาบาล การจัดทําโครงการ
ใหความรูผูปวยในคลินิกโรคตางๆ 

Diet therapy management to patients in the hospital; menu planning and menu setting  
according to the doctors’ prescription; hospital kitchen system management; teaching hospital in house 
patients and out patients; developing teaching programs for patient in various illnesses clinics  
 

07-313-502 การพฒันาผลิตภณัฑอาหารเพื่อโภชนาการ    3(3-0-6) 
Nutritious  Food  Products  Development 
คุณภาพของผลิตภัณฑทางโภชนาการ ผลการแปรรูปตอคุณคาทางโภชนาการและคุณภาพ

ทางประสาทสัมผัส การทดสอบผูบริโภคและการทดสอบอายุการเก็บรักษา การเลือกใชวัตถุดิบและ
กระบวนการผลิตเพื่อพัฒนาสูตรใหไดผลิตภัณฑท่ีใหคุณคาทางโภชนาการตามความตองการของบุคคล 

Quality of nutritional product; the effect of processing on nutritional value and  
sensitivity evaluation of food products; consumers’ testing and product shelf-life testing; selecting of 
raw material and manufacturing process to develop formula of nutritious diet serving to individual’s 
need   
 

07-313-503 การประเมนิภาวะทางโภชนาการ     3(3-0-6) 
Nutritional Assessment 
หลักการ และวิธีการประเมินภาวะโภชนาการระดับบุคคล  และชุมชน โดยวิธีการวัด

สัดสวนของรางกาย การวัดความสามารถในการทําหนาท่ีของรางกาย  การตรวจอาการแสดงทางคลินิก การ
ตรวจทางชีวเคมีและการประเมินอาหารท่ีบริโภค 

Principles and methods of determination of individual’s and community nutritional  
status, through measurements of body size, functional assessment; clinical evaluation; biochemical 
analysis and food consumption evaluation 
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07-313-504 วิทยาศาสตรการเตรียมและการประกอบอาหาร    3(3-0-6) 
Science of  Food  Pre-preparation and Cookery  
หลักการทางวิทยาศาสตรเกี่ยวกับทฤษฎีอาหาร องคประกอบทางเคมีของอาหาร  

ความสัมพันธระหวางสมบัติทางกายภาพ ชีวภาพและเคมีขององคประกอบอาหารกับการเตรียมและ
ประกอบอาหาร 

Scientific principles concerning theory of food; the chemical composition of food; the  
relation of physical, biological, and chemical properties of food composition to food preparation and 
cookery 

 

07-413-501 เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภณัฑอาหาร    3(3-0-6) 
Food Processing Technology 
กระบวนการแปรรูปโดยใชเทคโนโลยีการแปรรูปอาหารท่ีทันสมัย ผลของการแปรรูปและ

การเก็บรักษาตอคุณภาพและการยอมรับของผลิตภัณฑ ความปลอดภัยในอาหาร การนําเสนอผลงานที่
เกี่ยวของกับเทคโนโลยีกระบวนการแปรรูปอาหารท่ีทันสมัย 

Food product processing using modern technology; the effect of food processing and  
storage to quality of food and product acceptance, food safety; the project presentation of modern food 
processing technology 
 

07-413-502 การพัฒนาผลิตภัณฑทางอุตสาหกรรมอาหาร   3(2-2-5) 
Industrial Food Products Development 
ความสําคัญและบทบาทของงานพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร  กระบวนการพัฒนาผลิตภัณฑ

อาหาร พฤติกรรมและความตองการของผูบริโภคผลิตภัณฑอาหารสําหรับบุคคลท่ีมีความตองการพิเศษ  
การสรางและคัดเลือกแนวคิดผลิตภัณฑใหม  การออกแบบและศึกษาขอกําหนดผลิตภัณฑ  การวิเคราะห
ความเปนไปไดของโครงการ  

The importance and the influence of food product development; the processing  
development of food product; consumers’ behavior and consumers’ need; food product for people of 
special need; the creativity and selection of new product, design and product specification; the analysis 
of possibility of the project study and formula 
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07-413-503 การจัดการความปลอดภัยอาหาร     3(3-0-6) 
Food Safety Management 
หลักการและการประยุกตใชระบบความปลอดภัยในงานผลิตอาหาร อันตรายทาง

กายภาพ การควบคุมจุลินทรียกอโรคในอาหาร ส่ิงปลอมปน สารเคมีตกคาง และสารโลหะหนักในอาหาร 
สารพิษ สารเคมีจากภาชนะบรรจุ และความกาวหนาทางวิทยาการท่ีเกี่ยวของกับระบบความปลอดภัยของ
อาหาร รวมถึงกฏหมายท่ีเกี่ยวกับอาหาร 

Principles and the application of safety system in food production, physical hazard,  
pathogen control in food, contaminant, heavy metal residue, microorganism toxin, chemical substances 
from food packaging, and the advances of   technology concerning food safety 

 

07-513-501 การจัดระบบการใหบริการอาหาร                       3(3-0-6) 
  Food Service Systems Management 

การจัดบริการอาหารในสถานประกอบการ  โดยการประยุกตความรูทางวิทยาศาสตรการ
อาหาร การเลือกและการเก็บรักษาอาหาร การกําหนดรายการอาหาร การควบคุมสวนประกอบ และทํา
มาตรฐานสูตรอาหาร ความปลอดภัย ตลอดจนการนําสุขาภิบาลอาหารมาใชในการบริการอาหาร และการ
บริหารจัดการทางดานบุคลากร และงบประมาณ 

Catering in the workplace applying the knowledge of food science; food selection  
and storage, menu setting; ingredient control and developing standard recipe; food safety; food service 
sanitation, personnel and budget management 

 

07-513-502 การจัดการอุตสาหกรรมการบริการอาหาร    3(3-0-6) 
  Food Service Industry Management 

หลักการจัดโครงสรางการบริหาร ทฤษฎีการบริหาร การควบคุมการเงิน ความสัมพันธ
ระหวางบุคคลและส่ิงแวดลอมกับโครงสรางองคกร และการฝกอบรมเจาหนาท่ีในธุรกิจอุตสาหกรรม
บริการอาหาร 

The management principle of administration structure; administration theory; budget 
control; the relationship of individual, environment and organization; course training for food service 
industry workers  
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07-613-501 กลยุทธและการจัดตั้งธุรกิจขนาดยอมทางคหกรรมศาสตร 3(1-4-4) 
Strategies of and Starting Small Home Economics Business  
การจัดต้ังธุรกิจขนาดยอมทางคหกรรมศาสตรดานตาง ๆ  การจัดแผนงาน  การนํา

งบประมาณมาใชในการควบคุม  การวิเคราะหและกําหนดกลยุทธการแขงขันทางการคา การวิเคราะหขอ
ไดเปรียบและเสียเปรียบทางธุรกิจ การควบคุมนโยบาย  การขยายและการเลิกกิจการ  

The small home economics business establishment; planning management; budget 
control; the analysis and stipulation of trade competition; the analysis of advantage and disadvantage of 
business; policy control; the extension and  termination of business 

 

07-613-502 เทคโนโลยีคอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบงานประดิษฐ 3(2-2-5) 
Computer Technology for Craft Design 
ความสําคัญ และบทบาทของคอมพิวเตอร ในการออกแบบงานประดิษฐ องคประกอบ

ของการออกแบบงานคหกรรมศาสตร รูปแบบ เนื้อหา และวิธีการออกแบบ วิเคราะหปญหาการออกแบบ
งานคหกรรมศาสตร  เพื่อนํามาพัฒนาและปรับแตงผลิตภัณฑงานประดิษฐ  

The important and influence of computer for craft design; the composition of home  
economics design by using computer; the problem analysis of home economics design to develop and 
improve stylish product  for market acceptance 

 

07-613-503 การวิเคราะหและพัฒนาการออกแบบศิลปะพื้นบาน 3(1-4-4) 
Analysis and Development of Folk Art Design  
หลักการงานศิลปะพื้นบาน การวิเคราะหความนิยมและปญหาออกแบบศิลปะพ้ืนบาน  

การออกแบบและประยุกตรูปแบบงานศิลปะพ้ืนบาน การผลิตสินคาตามความตองการของตลาด ปจจัยท่ีมี
ผลตอการดําเนินธุรกิจงานประดิษฐ   

The principle of local art; the analysis of admissibility and problem of local art design; 
the design and application of form of local art; the production to respond industrial marketing; factor on 
creative business to improve standard product      
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07-613-504 คอมพิวเตอรเพื่องานวิจัยทางคหกรรมศาสตร 3(3-0-6) 
Computer for Home Economics Research 
บทบาทของคอมพิวเตอร หลักการ ทฤษฎี และข้ันตอนในการทํางานของโปรแกรม  การ

เลือกใชโปรแกรม การประมวลผลดวยคอมพิวเตอร   การประยุกตใชในการจัดการเรียนการสอนและการ
บริหารการศึกษา  ท้ังในระบบการศึกษาธุรกิจ การวิจัยทางคหกรรมศาสตร  

The influence of computer, principles, theory, and working procedure of program; 
program selection; computer processing; the application of computer in teaching and education 
administration for the education system, business and home economics research 

 

07-613-505 การพัฒนาผลิตภัณฑงานประดิษฐในระดับอุตสาหกรรม 3(3-0-6) 
Industrial Craft Products Development 
วิเคราะหปญหาเกี่ยวกับการออกแบบและธุรกิจงานประดิษฐ  การประยุกต และการ

ปรับปรุงวัสดุ พัฒนาผลิตภัณฑงานประดิษฐในระดับอุตสาหกรรม การวางแผนและประเมินผลการพัฒนา
ผลิตภัณฑและธุรกิจงานประดิษฐ การตกแตงหีบหอ บรรจุภัณฑท่ีมีมาตรฐานสากล เพื่อธุรกิจการสงออก 

The problem analysis of design and creative business; the application and improvement 
materials to develop creative product for an industry; the planning and the evaluation of product 
development and creative business; packaging decoration; standard packaging for the export business  

 

07-613-506 การประยุกตเพื่อการออกแบบทางคหกรรมศาสตร 3(3-0-6) 
Application for Home Economics Design 
การประยุกตทฤษฎีและหลักของศิลปะ ในการออกแบบงานคหกรรมศาสตร การใช

ความคิดสรางสรรค เพื่อเปนแนวทางในการนํามาพัฒนาผลงาน โดยใหมีความงาม ประโยชนใชสอย 
ผสมผสานกันอยางเหมาะสม 

The application of theory and the principles of art in home economics design 
emphasizing on balance mixing; creativity, beauty and usefulness guideline in developing the project 
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07-613-507 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน 3(3-0-6) 
Management of Family and Community Resources 
การใชทรัพยากรครอบครัว การคนควารวบรวมขอมูลและวิเคราะหปญหาตางๆ ท่ีเกิดข้ึน

เพื่อการกําหนดเปาหมาย วางแผนและปรับปรุงการใชทรัพยากรใหสอดคลองกับภาวะเศรษฐกิจและสังคม
ของชุมชนท่ีเกี่ยวของกับตนเอง 

Family resource management; searching, collecting data and problem analysis to 
stipulate the objective, planning and adjustment of resource management to conform to the economics 
and social situation of community relating to oneself 

 

07-613-508 การบริหารงานพัฒนาเด็กกอนวัยเรียน 3(3-0-6) 
Management of Preschool Child Development 
แนวคิดและทฤษฎีท่ีเกี่ยวของกับการบริหาร หลักการจัดการบริหารงานพัฒนาเด็กกอน

วัยเรียน การจัดระบบงานบริหารและการประกันคุณภาพการศึกษา การจัดโครงสรางองคกร บุคลิกภาพ
ของผูบริหารและผูดูแลเด็ก การดําเนินการจัดต้ังสถานพัฒนาเด็กกอนวัยเรียน การนิเทศติดตามผล
ปฏิบัติงานของบุคลากร 

Concepts and theories related to the administration; principles of administration 
management for preschool children; management systems and quality assurance; organizational 
structure; personality of administrators and child caregivers; the establishment of preschool child 
development institute; personnel monitorings and supervision 

 

07-613-509 การจัดการศิลปะสรางสรรคเพื่อพัฒนาการเด็ก 3(2-2-5) 
Management of Creative Art for Child Development  
ความสําคัญของศิลปะสรางสรรคเพื่อพัฒนาการเด็ก การจัดประสบการณทางศิลปะ 

ความคิดสรางสรรค การวางแผน และพัฒนาเทคนิคการสอนศิลปะสําหรับเด็ก   
    The importance of art for child development in which physical and creativity; the 
planning and development technique of art teaching for children 
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3. วิทยานิพนธ  12 หนวยกิต สําหรับแผน ก แบบ ก2 

07-015-601   วิทยานิพนธ                12(0-0-36) 
Thesis 
การเขียนเร่ืองท่ีเรียบเรียงข้ึนจากผลท่ีไดจากการศึกษาคนควา วิจัย อันเปนสวนหนึ่งของ

การศึกษาท่ีเกี่ยวของกับงานคหกรรมศาสตรหรือสาขาท่ีเกี่ยวของ โดยเขียนอยางเปนระบบ มีแบบแผน 
ภายใตการกํากับดูแลของอาจารยท่ีปรึกษา และผลงานวิทยานิพนธจะตองไดรับการตีพิมพ หรืออยางนอย
ดําเนินการใหผลงานหรือสวนหนึ่งของผลงานไดรับการยอมรับใหตีพิมพในวารสารหรือส่ิงพิมพทาง
วิชาการ หรือ เสนอตอท่ีประชุมวิชาการที่มีรายงานการประชุมวิชาการที่มีรายงานการประชุม 

Writing expository papers systematically and structurally about results of the study, 
research and exploration in home economics or relevant fields of study under the supervision of 
advisors and should be published in academic journals or presented in academic conferences 

 

4.  การศึกษาคนควาอิสระ 6 หนวยกิต สําหรับแผน ข 
07-014-601 การศึกษาคนควาอิสระ      6(0-0-18) 
  Independent  Study 

การเขียนเร่ืองท่ีเรียบเรียงจากการศึกษาคนควาอิสระของนักศึกษาภายใตการกํากับดูแล
ของอาจารยท่ีปรึกษา การศึกษาคนควาอิสระอาจทําในรูปของวิจัย วิจัยปฏิบัติการ วิจัยในช้ันเรียน การ
ประยุกตทฤษฎี  ชุดการสอน ชุดฝกอบรม กรณีศึกษาส่ิงประดิษฐ การรวบรวมและการวิเคราะหงานวิชาการ 
หรือการสรางผลงานวิชาการในลักษณะอ่ืนๆ ท่ีอาจารยท่ีปรึกษาการศึกษาคนควาอิสระหลักเห็นสมควร 

Writing expository papers about results of the independent study, under the supervision 
of advisors, from operation research or classroom research, theory application, teaching package, 
training package, innovation case study, academic data collection and analysis or other types of 
academic creativity under advisors consideration 
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3.2  ชื่อ สกุล ตําแหนง และคุณวุฒิอาจารย 
 3.2.1 อาจารยประจําหลักสูตร 
 

ภาระงานสอน 
ชม./สัปดาห 

ลําดบั 
ที ่

ชื่อ-นามสกุล 
เลขประจําตัวประชาชน 

ตําแหนง คุณวุฒิ สาขาวิชา/วชิาเอก 
จากสถาบนัการศกึษา 

พ.ศ. 
2555 2556 2557 2558 

1 นางอมรรัตน เจริญชัย 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ศาสตราจารย Ph.D. 
 

M.S. 
 

B.S. 

Foods and 
Nutrition 
Foods and 
Nutrition 

Food  
Technology 

The Ohio State University, 
2505 

The Ohio State University,  
2503 

The Ohio State University, 
2501 

3 3 3 3 

2 

นางนวลแข ปาลิวนิช 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

รอง 
ศาสตราจารย 

M.S. 
 
 
กศ.บ. 

Home 
Economics 
Education 

การอาชีวศกึษา 

Florida state University, 
2510 

 
วิทยาลัยการศึกษา 
ประสานมิตร,  2507 

3 3 3 3 

3 นางดวงสุดา  เตโชติรส 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

รอง 
ศาสตราจารย 

M.S.  
 
กส.บ. 

Food Processing 
 

กสิกรรม 
และสัตวบาล 

California Polytechnic 
State University,  2518 
ม.เกษตรศาสตร, 2511 

3 3 3 3 

4 นางบุษรา สรอยระยา 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

รอง 
ศาสตราจารย 

คศ.ม. 
คศ.บ. 

คหกรรมศาสตร 
ผาและเคร่ือง 
แตงกาย 

ม.เกษตรศาสตร,  2531 
ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 

2524 

3 3 3 3 

5 นางชญาภทัร กีอ่าริโย 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผูชวย
ศาสตราจารย 

คศ.ม. 
คศ.บ. 

คหกรรมศาสตร 
อาหารและ
โภชนาการ 

ม.เกษตรศาสตร,  2536 
ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 

2527 

3 3 3 3 
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 3.2.2 อาจารยประจํา 
 

ภาระงานสอน  
ชม./สัปดาห 

ลําดบั 
ที ่

ชื่อ-นามสกุล 
เลขประจําตัวประชาชน 

ตําแหนง คุณวุฒิ สาขาวิชา/วชิาเอก 
จากสถาบนัการศกึษา 

พ.ศ. 
2555 2556 2557 2558 

1 นางสาวธนพรรณ  
บุณยรัตกลนิ 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผูชวย
ศาสตราจารย 

คม. 
 

คบ. 

การออกแบบ 
 

ศิลปศึกษา 

จุฬาลงกรณมหาวทิยาลัย, 
2534 

จุฬาลงกรณมหาวทิยาลัย, 
2525 

3 3 3 3 

2 นางเสาวลักษณ  คงคาฉุยฉาย 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผูชวย
ศาสตราจารย 

คศ.ม. 
 

คศ.บ. 

คหกรรมศาสตร
เพื่อพัฒนาชุมชน 
ผาและเคร่ืองแตง

กาย 

ม.รามคําแหง, 2544 
 

ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 
2526 

3 3 3 3 

3 นางอภิรัติ โสฬศ 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผูชวย
ศาสตราจารย 

คศ.ม. 
 
 

คศ.บ. 

การพัฒนาการ
ครอบครัวและ

สังคม 
ผาและเคร่ืองแตง

กาย 

มสธ, 2550 
 
 

ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 
2527 

3 3 3 3 

4 นายศรัทธา  แขงเพ็ญแข 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผูชวย
ศาสตราจารย 

วศ.ม. 
คศ.บ. 

ส่ิงทอ 
ผาและเคร่ืองแตง

กาย 

มทร.ธัญบุรี, 2551 
ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 

2538 

3 3 3 3 

5 นางสาววรลักษณ  
ปญญาธิติพงศ 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย Ph.D 
 
 

วท.ม. 
 
 

วท.บ. 

Food Science 
 
 

วิทยาศาสตรการ
อาหาร 

 
วิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยี 
การอาหาร 

ส.เทคโนโลยีพระจอมเกลา
เจาคุณทหารลาดกระบัง, 

2554 
ส.เทคโนโลยีพระจอมเกลา
เจาคุณทหารลาดกระบัง, 

2545 
ราชภัฎพบิูลสงคราม, 2542 

3 3 3 3 

6 นางเกศรินทร   เพ็ชรรัตน 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย วท.ม. 
 

วท.บ. 

การพัฒนา
ผลิตภัณฑ 
การพัฒนา
ผลิตภัณฑ 

ม.เกษตรศาสตร, 2546 
 

ม.เกษตรศาสตร, 2542 

3 3 3 3 

7 นางนอมจิตต  สุธีบุตร 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย วท.ม. 
วท.บ. 

เทคโนโลยีชีวภาพ 
อุตสาหกรรม

เกษตร 
 
 

ม.สงขลานครินทร, 2544 
ม.สงขลานครินทร, 2541 

3 3 3 3 
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ภาระงานสอน  
ชม./สัปดาห 

ลําดบั 
ที ่

ชื่อ-นามสกุล 
เลขประจําตัวประชาชน 

ตําแหนง คุณวุฒิ สาขาวิชา/วชิาเอก 
จากสถาบนัการศกึษา 

พ.ศ. 
2555 2556 2557 2558 

8 นางสาวนอิร  ดาวเจริญพร 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย กศ.ม. 
 

คศ.บ. 

การวัดผล
การศึกษา 

คหกรรมศาสตร
ศึกษาคหกรรม-
ศาสตรทั่วไป 

ม.ศรีนครินทรวิโรฒ, 2550 
ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 

2544 
 

3 3 3 3 

9 นางสาวเกศทพิย กร่ีเงิน 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย คศ.ม. 
คศ.บ. 

คหกรรมศาสตร 
ผาและเคร่ือง 
แตงกาย 

ม.เกษตรศาสตร, 2544 
ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 

2534 

3 3 3 3 

10 นางลักขณา จาตกานนท 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผูชวย
ศาสตราจารย 

คศ.ม. 
คศ.บ. 

คหกรรมศาสตร 
ผาและเคร่ือง 
แตงกาย 

ม.เกษตรศาสตร, 2540 
ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 

2529 

3 3 3 3 

11 นางสาวกฤตพร ชเูสง 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย คศ.ม. 
คศ.บ. 

คหกรรมศาสตร 
ผาและเคร่ือง 
แตงกาย 

ม.เกษตรศาสตร, 2545 
ส.เทคโนโลยีราชมงคล, 

2529 

3 3 3 3 

 

  3.2.3 อาจารยพิเศษ 
 

ภาระงานสอน 
ชม./สัปดาห 

ลําดบั 
ที ่

ชื่อ-นามสกุล 
เลขประจําตัวประชาชน 

ตําแหนง คุณวุฒิ สาขาวิชา/วชิาเอก 
จากสถาบนัการศกึษา 

พ.ศ. 
2555 2556 2557 2558 

1 นางนิธิยา  รัตนาปนนท 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ศาสตราจารย Ph.D. Food Science University of Nottingham,  
2520 

3 3 3 3 

2 นายประเสริฐ 
 สุทธิประสิทธ์ิ 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

รอง
ศาสตราจารย 

Ph.D. Food Science 
and Technology 

Oregon State University, 
2527 

3 3 3 3 

3 นายวิสิฐ จะวะสิต 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

รอง
ศาสตราจารย 

Ph.D. Food Science 
and Technology 

Oregon State University, 
2530 

3 3 3 3 

4 นางสาวพรรัตน  
สินชัยพานิช 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผูชวย
ศาสตราจารย 

D.Sc. Food 
Technology 

จุฬาลงกรณมหาวทิยาลัย,  
2547 

3 3 3 3 

5 นายอนชุัย รามรังกูร 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย Ph.D. Vocational 
Education 

ม.เกษตรศาสตร, 2550 3 3 3 3 

6 นายวิชัย เจริญธรรมานนท* 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผูชวยกรรมการ
ผูจัดการใหญ 
ฝายพัฒนา

ทรัพยากรมนษุย 

DODT Organization 
Development 
and 
Transformation 

Cebu Doctors’ University,   
2552 

3 3 3 3 
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ภาระงานสอน 
ชม./สัปดาห 

ลําดบั 
ที ่

ชื่อ-นามสกุล 
เลขประจําตัวประชาชน 

ตําแหนง คุณวุฒิ สาขาวิชา/วชิาเอก 
จากสถาบนัการศกึษา 

พ.ศ. 
2555 2556 2557 2558 

7 นายธงชัย  พุฒทองศิริ 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย Ph.D. Food Science ส.เทคโนโลยีพระจอมเกลา 
เจาคุณทหารลาดกระบัง, 

 2553 

3 3 3 3 

8 นางสาวสมทรง สีตลายัน 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

รศ. ค.ม. โสตทัศนศึกษา จุฬาลงกรณมหาวทิยาลัย,  
2517 

3 3 3 3 

9 นางขนิษฐา คุณาลัย 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผศ. กศ.ม. ภาษาศาสตร
การศึกษา 

ม.ศรีนครินทรวิโรฒ, 2537 3 3 3 3 

10 นางสาวอรุณ ีอรุณเรือง 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

อาจารย อ.ด. ภาษาศาสตร จุฬาลงกรณมหาวทิยาลัย,  
2550 

3 3 3 3 

11 นายประดิษฐ รัตนวิจิตราศิลป 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

ผอ.ศูนยวิจัย
แฟชั่นแหง
ประเทศไทย 

บช.บ. บัญช ี ม.ธรรมศาสตร,  2541 3 3 3 3 

12 นายปณิธาน ปวรโรฬารวิทยา** 
X-XXXX-XXXXX-XX-X 

กรรมการ
ผูจัดการ 

M.B.
A 

Master of 
Business 

Administration 

University of Colorado, 
2527 

3 3 3 3 

*บริษัท เซ็นทรัล เรสตอรองกรุป จํากัด 
**บริษัท บูติค นิวซิต้ี จํากัด (มหาชน) 
 

4. องคประกอบเก่ียวกับประสบการณภาคสนาม (การฝกงานหรือสหกิจศึกษา) 
ไมมี 
 

5. ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําโครงงานหรืองานวิจัย (ถามี) 
ขอกําหนดเฉพาะที่เกี่ยวกับการทําโครงงาน (วิทยานิพนธ) หรืองานวิจัย การทําวิทยานิพนธให

เปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร วาดวยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ.
2549 (ภาคผนวก ก) 
 5.1 คําอธิบายโดยยอ 
 วิทยานิพนธ (Thesis) การเขียนเร่ืองท่ีเรียบเรียงข้ึนจากผลท่ีไดจากการศึกษาคนควา วิจัยหรือสํารวจ
อันเปนสวนหนึ่งของนักศึกษาท่ีเกี่ยวของกับงานคหกรรมศาสตรหรือสาขาท่ีเกี่ยวของ โดยเขียนอยางเปน
ระบบ มีแบบแผน ภายใตการกํากับดูแลของอาจารยท่ีปรึกษา และผลงานวิทยานิพนธจะตองไดรับการตีพิมพ 
หรืออยางนอยดําเนินการใหผลงานหรือสวนหน่ึงของผลงานไดรับการยอมรับใหตีพิมพในวารสารหรือ
ส่ิงพิมพทางวิชาการ หรือ เสนอตอท่ีประชุมวิชาการที่มีรายงานการประชุมวิชาการที่มีรายงานการประชุม 
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 การศึกษาคนควาอิสระ (Independent  Study) การเขียนเร่ืองท่ีเรียบเรียงจากการศึกษาคนควาอิสระ
ของนักศึกษาภายใตการกํากับดูแลของอาจารยท่ีปรึกษา การศึกษาคนควาอิสระอาจทําในรูปของวิจัย วิจัย
ปฏิบัติการ วิจัยในช้ันเรียน การประยุกตทฤษฎี  ชุดการสอน ชุดฝกอบรม กรณีศึกษาส่ิงประดิษฐ การ
รวบรวมและการวิเคราะหงานวิชาการ หรือการสรางผลงานวิชาการในลักษณะอ่ืนๆ ท่ีอาจารยท่ีปรึกษา
การศึกษาคนควาอิสระหลักเห็นสมควร 

5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู 
 นักศึกษาเกิดการเรียนรูจากกระบวนการศึกษาคนควาดวยตนเอง มีความสามารถในการประยุกต 

วิเคราะห สังเคราะห และบูรณาการแนวคิด ในการนําวิธีการทางคหกรรมศาสตรมาแกไขปญหา วิจัย หรือ
วางแผนในการพัฒนางานดานคหกรรมศาสตร 

5.3 ชวงเวลา 
ภาคการศึกษาที่ 1 ของปการศึกษาท่ี 2 สําหรับการทําวิทยานิพนธ 
ภาคการศึกษาที่ 1 ของปการศึกษาท่ี 2 สําหรับการศึกษาคนควาอิสระ 

5.4 จํานวนหนวยกิต 

  วิทยานิพนธ                   12     หนวยกิต 
  การศึกษาคนควาอิสระ   6      หนวยกิต  

5.5 การเตรียมการ 
 มีการแตงต้ังอาจารยท่ีปรึกษาสําหรับการทําวิทยานิพนธ/ การศึกษาคนควาอิสระ มีการอธิบาย
ขอบเขตของการศึกษา การใหคําปรึกษา รวมท้ังขอมูลขาวสารที่เกี่ยวของทางเว็บไซต และปรับปรุงให
ทันสมัยเสมอ 

5.6 กระบวนการประเมินผล 
 ใหเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร วาดวยการศึกษาระดับ

บัณฑิตศึกษา พ.ศ.2549 (ภาคผนวก ก) 
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หมวดท่ี  4   ผลการเรียนรู กลยุทธการสอนและการประเมินผล 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

คุณลักษณะพิเศษ กลยุทธหรือกจิกรรมของนักศึกษา 

1. มีจริยธรรม และจรรยาบรรณใน
วิชาชีพ 

สอดแทรกเร่ืองคุณธรรม จริยธรรม และจรรยาบรรณในวชิาชีพ ใน
รายวิชาท่ีเกี่ยวของ ไดแก วิชาทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร  
วิชาเทคโนโลยีสารสนเทศและการส่ือสารเพ่ืองานคหกรรมศาสตร 
เปนตน 

2. มีทักษะการคิดเชิงวิเคราะห กําหนดใหมีรายวิชาท่ีจัดใหนกัศึกษาไดเกิดกระบวนการคิดในระหวาง
การเรียนการสอน ไดแก  วิชาสัมมนาประเด็นปญหาดานคหกรรม
ศาสตร วิชาระเบียบวิธีวิจยัทางคหกรรมศาสตร วิชาการวเิคราะหและ
วางแผนธุรกิจคหกรรมศาสตร วิทยานพินธ การศึกษาคนควาอิสระ 
เปนตน 

3. มีภาวะผูนํา และความรับผิดชอบ กําหนดใหนักศึกษาทํางานเปนกลุม และทําการกําหนดหัวหนากลุมใน
การทํางานในรายวิชา และการจัดกิจกรรมรวมกับคณะ ไดแก  กิจกรรม
การปฐมนิเทศนักศึกษาใหม วิชาสัมมนาประเด็นปญหารวมสมัยดาน 
คหกรรมศาสตร เปนตน 

 
2. การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน 

2.1 คุณธรรม จริยธรรม 
 2.1.1 ผลการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 

(1) เคารพสิทธิเสรีภาพของบุคคลและศักดิ์ศรีความเปนมนุษยตามหลักประชาธิปไตย 
(2) ปฏิบัติตามกฎหมาย กฎ ระเบียบ ขอบังคับ และกฎเกณฑของสังคม 
(3) มีวนิัย ซ่ือสัตยสุจริตและมีจิตสาธารณะ 
(4) มีจรรยาบรรณทางวิชาการและวิชาชีพ รับผิดชอบตอตนเองและสังคม 
(5) ตระหนักในคุณคาของคุณธรรม จริยธรรม 

 2.1.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 
(1) สงเสริมการเรียนรูเร่ืองระเบียบวินัย หนาท่ีความรับผิดชอบตอตนเอง และสวนรวม  
(2) มีการสอดแทรกความรูดานคุณธรรม จริยธรรม และจรรยาบรรณท้ังในทางวิชาการและ

วิชาชีพ 
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(3) สงเสริมใหนักศึกษาเขารวมกิจกรรมสงเสริมคุณธรรม จริยธรรมท่ีจัดโดยคณะ/ 
มหาวิทยาลัยหรือหนวยงานภายนอก 

(4) มีการคิดเชิงวิเคราะหโดยใชองคความรูจากการศึกษาในการแกไข และปองกันปญหาใน
สังคม 

 2.1.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานคุณธรรม จริยธรรม 
  (1) ประเมินจากการตรงตอเวลาของนักศึกษาในการเขาช้ันเรียน การนัดหมาย และเขารวม
กิจกรรม 
  (2) สังเกตพฤติกรรมของนักศึกษาในการปฏิบัติตาม ระเบียบ ขอบังคับตางๆ อยางตอเนื่อง 
  (3) ปริมาณการกระทําทุจริตในการสอบ 
  (4) ปริมาณการเขารวมกิจกรรมของนักศึกษา 

2.2 ความรู 
  2.2.1 ผลการเรียนรูดานความรู 

(1) มีความรูและความเขาใจอยางถองแท ในหลักการ และเน้ือหาหลักของสาขาวิชาคหกรรม
ศาสตร สามารถนํามาใชในการศึกษาคนควาเพื่อนํามาประยุกตใชในวิชาชีพ 

(2) สามารถศึกษาคนควา ติดตามความกาวหนาทางวิชาการและเทคโนโลยีเพื่อเพิ่มความรู 
ความชํานาญในงานดานคหกรรมศาสตร ไดดวยตนเองอยางตอเนื่อง 

(3) สามารถพัฒนาองคความรูใหมๆ ดวยกระบวนการวิจัย การประยุกตใชผลการวิจัยท่ี
เกี่ยวของมาใชในการแกปญหาดานวิชาการและวิชาชีพ 

(4) สามารถนําความรูดานคหกรรมศาสตรไปประยุกตหรือบูรณาการกับความรูในศาสตรอ่ืนๆ 
ท่ีเกี่ยวของ เพื่อตอยอดองคความรู 
  2.2.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานความรู 

(1) ใชวิธีสอนหลายรูปแบบ โดยเนนหลักทางทฤษฎีและการปฏิบัติ เพื่อใหเกิดองคความรู 
(2) จัดการเรียนรูท่ีกระตุนใหเกิดการคิด วิเคราะหตัดสินใจดวยตนเอง เพื่อสนับสนุนให

นักศึกษาคิดเปนและมีนิสัยใฝรูและสงเสริมใหผูเรียนสามารถพ่ึงตนเองได มีอิสระในการหาความรูโดยไม
ยึดติดกับการรับขอมูลจากผูสอนเพียงวิธีเดียว  

 (3) ใชวิธีการสอนแบบวิจัยเปนฐานในรายวิชา วิทยานิพนธ/การศึกษาคนควาอิสระและ
เสริมสรางทักษะการวิเคราะห และบูรณาการความรู การประยุกตใชในสถานการณตางๆ 

 (4) มีการศึกษาดูงานหรือเชิญผูเช่ียวชาญที่มีประสบการณตรงมาเปนวิทยากรพิเศษ   
  2.2.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานความรู 
  (1) ประเมินจากแบบทดสอบดานทฤษฎี สําหรับดานปฏิบัติประเมินจากผลงานสําเร็จ 
  (2) รายงานหรืองานท่ีไดรับมอบหมาย 
  (3) การนําเสนอรายงานในช้ันเรียน 
  (4) การสอบประมวลความรูและการสอบปองกันวิทยานิพนธ/การศึกษาคนควาอิสระ 
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2.3 ทักษะทางปญญา 
 2.3.1 ผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 

(1) คิดอยางมีระบบบนพืน้ฐานของขอมูลและขอเท็จจริง 
(2) สามารถสืบคน ตีความ และประเมินขอมูลแนวคิดและหลักฐานเพ่ือการวิเคราะหปญหา 
(3) สามารถบูรณาการความรูเพื่อการศึกษาปญหาท่ีซับซอนและเสนอแนะแนวทางการแกปญหา 

 2.3.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูทักษะทางปญญา 
    (1)   การศึกษาคนควาและรายงานทางเอกสารและรายงานหนาช้ันเรียน 
 (2) ในรายวิชา วิทยานิพนธ/การศึกษาคนควาอิสระ ใหศึกษาคนควา วิจัยหรือสํารวจอันเกี่ยวของ 

กับงานคหกรรมศาสตรหรือสาขาที่เกี่ยวของ เปนระบบ มีแบบแผน ภายใตการกํากับดูแลของอาจารยท่ีปรึกษา 
 (3) กรณีศึกษาทางดานคหกรรมศาสตร 

 2.3.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 
  (1) ประเมินผลจากรายงานและการนําเสนอ รวมท้ังการมีสวนรวม การแสดงออกทาง
กระบวนการคิด การแสดงความคิดเห็น และการแกไขปญหา  
  (2) ผลการสอบในรายวิชา วิทยานิพนธ/การศึกษาคนควาอิสระ  
 2.4 ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผดิชอบ 
  2.4.1 ผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 

(1) มีมนษุยสัมพันธท่ีด ี
(2) สามารถนําเสนอแนวความคิดอยางสรางสรรค 
(3) แสดงภาวะผูนําและผูตามไดอยางเหมาะสม 
(4) มีความรับผิดชอบตอผลของการกระทําและการนําเสนอ 

  2.4.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 
  (1) จัดการเรียนการสอนท่ีมีการทํางานเปนกลุม ใหเกิดภาวะการเปนผูนํา ผูตาม และการรับ
ฟงความคิดเห็นของผูรวมงาน  
  (2) สงเสริมใหเขารวมกิจกรรมของ คณะ,มหาวิทยาลัยและหนวยงานภายนอก เพื่อ
พัฒนาการอยูในสังคม กลาแสดงออก การเคารพสิทธิของผูอ่ืน 
  2.4.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความ
รับผิดชอบ 
 (1) ประเมินจากพฤติกรรมการแสดงออกของนักศึกษาระหวางการรวมทํากิจกรรมตางๆ ท้ัง
ในและนอกหองเรียน  
 (2) คุณภาพของงานท่ีไดรับมอบหมาย 
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2.5 ทักษะการวิเคราะหเชิงตวัเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
 2.5.1 ผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) เขาใจหลักเบ้ืองตนทางคณิตศาสตรและสถิติ 
(2) สามารถประยุกตใชวิธีการทางคณิตศาสตรและสถิติในการศึกษาปญหาและการนําเสนอ

รายงาน 
(3) สามารถเลือกส่ือ และเคร่ืองมือในการสืบคน เก็บรวบรวมขอมูล ประมวลผล และแปล

ความหมาย รวมถึงการนําเสนอขอมูลสารสนเทศไดอยางเหมาะสม 
(4) สามารถใชภาษาไทยและภาษาอังกฤษในการส่ือสารไดอยางมีประสิทธิภาพ 

2.5.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใช
เทคโนโลยีสารสนเทศ 

  (1) สงเสริมใหนําความรูทางคณิตศาสตรและสถิติ มาใชในการวิเคราะหและประมวลผลขอมูล
หรือสถานการณตางๆ  

 (2) จัดใหมีการนําเสนอผลงานจากกรณีศึกษา โดยเลือกใชส่ือและเทคโนโลยีสารสนเทศใน
รูปแบบตางๆ มาใชใหเกิดประโยชนตอการเรียนการสอน และสังคม   

2.5.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การส่ือสาร และการใช
เทคโนโลยีสารสนเทศ 
 (1) การทดสอบความรู เทคนิคการวิเคราะหและแกปญหาจากกรณีศึกษาและการปญหาท่ี
เกี่ยวของกับงานวิจัยของนักศึกษา 
 (2) ประเมินจากผลงานและการนําเสนอ  
     2.6 ดานทักษะพิสัย 
 2.6.1 ผลการเรียนรูดานทักษะพิสัย 
  (1) ปฏิบัติงานตามแบบท่ีกําหนดได 
  (2) ปฏิบัติงานไดถูกตองโดยอิสระ 
  (3) ประยุกตการปฏิบัติงานเพ่ือแกปญหาในสภาพจริง และตอยอดเพื่อประกอบอาชีพได 
 2.6.2 กลยุทธการสอนท่ีใชพัฒนาการเรียนรูดานทักษะพิสัย 
  (1) สอนโดยวิธีการสาธิต โดยใหความสําคัญตอการปฏิบัติงานอยางเปนระบบและมีความ
ประณีต เพื่อสรางเจตคติท่ีดีและมีกิจนิสัยท่ีดีในการปฏิบัติงานของนักศึกษา 
  (2) จัดนิทรรศการแสดงผลงานของนักศึกษาเพื่อกระตุนใหเกิดความคิดสรางสรรค 

(3) สนับสนุนการเผยแพรผลงานทางวิชาการทั้งในและนอกประเทศ 
 2.6.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะพิสัย 
  (1) ประเมินผลการปฏิบัติงาน 
  (2) ใชงานวิจัยประกอบการเรียนการสอน 
  (3) ประเมินผลการทํางานในภาคปฏิบัติ 
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3.  แผนท่ีแสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum 
Mapping) 

แสดงใหเห็นวาแตละรายวิชาในหลักสูตรรับผิดชอบตอผลการเรียนรูใดบาง (ตามท่ีระบุในหมวด
ท่ี 4 ขอ 2 ) โดยระบุวาเปนความรับผิดชอบหลักหรือความรับผิดชอบรอง  ซ่ึงบางรายวิชาอาจไมนาํสูผล
การเรียนรูบางเร่ืองบางก็ได จะแสดงเปนเอกสารแนบทายก็ได ผลการเรียนรูในตารางมีความหมายดังนี ้

คุณธรรม จริยธรรม 
 (1) เคารพสิทธิเสรีภาพของบุคคลและศักดิ์ศรีความเปนมนุษยตามหลักประชาธิปไตย 
 (2) ปฏิบัติตามกฎหมาย  กฎ ระเบียบ  ขอบังคับ และกฎเกณฑของสังคม 

(3) มีวนิัย ซ่ือสัตยสุจริตและมีจิตสาธารณะ 
(4) มีจรรยาบรรณทางวิชาการและวิชาชีพ  รับผิดชอบตอตนเองและสังคม 
(5) ตระหนักในคุณคาของคุณธรรม จริยธรรม 
ความรู 
(1) ความรูและความเขาใจอยางถองแท ในหลักการ และเนื้อหาหลักของสาขาวิชาคหกรรมศาสตร 

สามารถนํามาใชในการศึกษาคนควาเพื่อนํามาประยุกตใชในวิชาชีพ 
(2) สามารถศึกษาคนควา ติดตามความกาวหนาทางวิชาการและเทคโนโลยีเพื่อเพิ่มความรู ความ

ชํานาญในงานดานคหกรรมศาสตร ไดดวยตนเองอยางตอเนื่อง 
(3) สามารถพัฒนาองคความรูใหมๆ ดวยกระบวนการวิจัย การประยุกตใชผลการวิจัยท่ีเกี่ยวของมา

ใชในการแกปญหาดานวิชาการและวิชาชีพ 
(4) สามารถนําความรูดานคหกรรมศาสตรไปประยุกตหรือบูรณาการกับความรูในศาสตรอ่ืนๆ ท่ี

เกี่ยวของ เพื่อตอยอดองคความรู 
ทักษะทางปญญา       
(1) คิดอยางมีระบบบนพื้นฐานของขอมูลและขอเท็จจริง 
(2)  สามารถสืบคน  ตีความ และประเมินขอมูลแนวคิดและหลักฐานเพื่อการวิเคราะหปญหา 
(3) สามารถบูรณาการความรูเพือ่การศึกษาปญหาท่ีซับซอนและเสนอแนะแนวทางการแกปญหา 
ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ 
(1) มีมนุษยสัมพนัธท่ีดี 
(2) สามารถนําเสนอแนวความคิดอยางสรางสรรค 
(3) แสดงภาวะผูนาํและผูตามไดอยางเหมาะสม 
(4) มีความรับผิดชอบตอผลของการกระทําและการนําเสนอ 
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ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 
(1) เขาใจหลักเบ้ืองตนทางคณิตศาสตรและสถิติ 
(2) สามารถประยุกตใชวิธีการทางคณิตศาสตรและสถิติในการศึกษาปญหาและการนําเสนอ

รายงาน 
(3) สามารถเลือกส่ือ และเคร่ืองมือในการสืบคน เก็บรวบรวมขอมูล ประมวลผล และแปล

ความหมาย รวมถึงการนําเสนอขอมูลสารสนเทศไดอยางเหมาะสม 
(4) สามารถใชภาษาไทยและภาษาอังกฤษในการส่ือสารไดอยางมีประสิทธิภาพ 
ทักษะพิสัย  
(1) สามารถปฏิบัติงานตามแบบท่ีกําหนดได 
(2) สามารถปฏิบัติงานไดถูกตองโดยอิสระ 
(3)   สามารถประยุกตการปฏิบัติงานเพ่ือการแกปญหาในสภาพจริงได 
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) 
หมวดวิชาเฉพาะ 

   ความรับผิดชอบหลัก                     ความรับผิดชอบรอง 
 

รายวิชา 1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะ
ทางปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการ
วิเคราะหเชิง
ตัวเลข การ

สื่อสาร และการ
ใชเทคโนโลยี
สารสนเทศ 

6. ทักษะ
พิสัย 

 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 
07-011-501 ทัศนมิติทางคหกรรมศาสตร                        
07-011-502 เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร 
เพื่องานคหกรรมศาสตร 

                       

07-011-503 วิธีวิจัยทางคหกรรมศาสตร                        
07-011-504 การวิเคราะหและวางแผนธุรกิจ 
คหกรรมศาสตร 

                       

07-011-505 สัมมนาประเด็นปญหารวมสมัยดาน 
คหกรรมศาสตร 

                       

07-014-601 การศึกษาคนควาอิสระ                        
07-015-601 วิทยานิพนธ                        
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) 
หมวดวิชาเลือก 

   ความรับผิดชอบหลัก                ความรับผิดชอบรอง 
 

รายวิชา 1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะ
ทางปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการ
วิเคราะหเชิง
ตัวเลข การ

สื่อสาร และการ
ใชเทคโนโลยี
สารสนเทศ 

6. ทักษะ
พิสัย 

 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 
07-113-501 การสรางสรรคและวิเคราะหแบบตัด                        
07-113-502 การวิเคราะหและพัฒนาสิ่งทอพื้นเมือง                        
07-113-503 การพัฒนาผลิตภัณฑเครื่องแตงกาย                        
07-113-504 คอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบสิ่งทอ                        
07-113-505 เสื้อผาสําหรับกลุมคนพิเศษ                        
07-113-506 เทคโนโลยีการยอมสีสิ่งทอ                        
07-113-507 นวัตกรรมและเทคโนโลยีดานสิ่งทอ                        
07-213-501 การวิเคราะหแนวโนมแฟชั่น 
เครื่องแตงกาย 

                       

07-213-502 การจัดการธุรกิจเครื่องแตงกาย                        
07-213-503 การจัดการอุตสาหกรรมเสื้อผา                        
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) 
หมวดวิชาเลือก 

   ความรับผิดชอบหลัก                 ความรับผิดชอบรอง 
 

รายวิชา 1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะ
ทางปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการ
วิเคราะหเชิง
ตัวเลข การ

สื่อสาร และการ
ใชเทคโนโลยี
สารสนเทศ 

6. ทักษะ
พิสัย 

 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 
07-313-501 ระบบการจัดการดานโภชนาการใน
โรงพยาบาล 

                    
   

07-313-502 การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารเพื่อโภชนาการ                        
07-313-503 การประเมินภาวะโภชนาการ                        
07-313-504 วิทยาศาสตรการเตรียมและการประกอบ
อาหาร 

                    
   

07-413-501 เทคโนโลยีการแปรรูปผลิตภัณฑอาหาร                        
07-413-502 การพัฒนาผลิตภัณฑทางอุตสาหกรรมอาหาร                        
07-413-503 การจัดการความปลอดภัยอาหาร                        
07-513-501 การจัดระบบการใหบริการอาหาร                        
07-513-502 การจัดการอุตสาหกรรมการบริการอาหาร                        
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แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา (Curriculum Mapping) 
หมวดวิชาเลือก 

   ความรับผิดชอบหลัก                    ความรับผดิชอบรอง 
 

รายวิชา 1. คุณธรรม จริยธรรม 2. ความรู 
3. ทักษะ
ทางปญญา 

4. ทักษะ
ความสัมพันธ
ระหวางบุคคล
และความ
รับผิดชอบ 

5. ทักษะการ
วิเคราะหเชิง
ตัวเลข การ

สื่อสาร และการ
ใชเทคโนโลยี
สารสนเทศ 

6. ทักษะ
พิสัย 

 1 2 3 4 5 1 2 3 4 1 2 3 1 2 3 4 1 2 3 4 1 2 3 
07-613-501 กลยุทธและการจัดตั้งธุรกิจขนาดยอมทาง 
คหกรรมศาสตร 

                       

07-613-502 เทคโนโลยีคอมพิวเตอรเพื่อการออกแบบ 
งานประดิษฐ 

                       

07-613-503 การวิเคราะหและพัฒนาการออกแบบศิลปะพื้นบาน                        
07-613-504 คอมพิวเตอรเพื่องานวิจัยทางคหกรรมศาสตร                        
07-613-505การพัฒนาผลิตภัณฑงานประดิษฐในอุตสาหกรรม                        
07-613-506 การประยุกตเพื่อการออกแบบทาง 
คหกรรมศาสตร 

                    
   

07-613-507 การจัดการทรัพยากรครอบครัวและชุมชน                        
07-613-508 การบริหารงานพัฒนาเด็กกอนวัยเรียน                        
07-613-509 การจัดการศิลปะสรางสรรคเพื่อพัฒนาการเด็ก                        



 

หมวดท่ี  5  หลักเกณฑในการประเมินผลนกัศึกษา 
 

1.  กฎระเบียบหรือหลักเกณฑในการใหระดับคะแนน (เกรด) 
           การวัดผลและการสําเร็จการศึกษาเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร        
วาดวยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2549  (ภาคผนวก ก)   
 
2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษา 
 2.1 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูขณะนักศึกษายังไมสําเร็จการศึกษา 
  ใหกําหนดระบบทวนสอบในทุกรายวิชา โดยอาจารยผูสอนออกขอสอบหรือกระบวนการสอบ มี
การประเมินผลสัมฤทธ์ิทางการเรียนการสอนจากผลการสอบ มีการประเมินอาจารย และการประเมินผล
การเรียนการสอนโดยนักศึกษา มีการแตงต้ังคณะกรรมการสอบประมวลความรู และคณะกรรมการสอบ
ปองกันวิทยานิพนธ ซ่ึงตองมีบุคคลภายนอกท่ีมีคุณสมบัติตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล 
พระนคร วาดวยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2549  (ภาคผนวก ก)   
  การทวนสอบในระดับหลักสูตร ใชระบบประกันคุณภาพภายใน 
 2.2 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูหลังจากนักศึกษาสําเร็จการศึกษา 
 การกําหนดกลวิธีการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูของนักศึกษาหลังสําเร็จการศึกษา เพื่อ
นํามาใชปรับปรุงกระบวนการเรียนการสอนและพัฒนาหลักสูตร รวมท้ังการประเมินคุณภาพของ
หลักสูตรใชการประเมิน ดังนี้ 
              2.2.1 ภาวะการมีงานทําของบัณฑิต โดยประเมินจากนักศึกษาท่ีสําเร็จการศึกษา ในดานของ
ระยะเวลาในการหางานทํา ความเห็นตอความรู ความสามารถ ความม่ันใจในการประกอบการงานอาชีพ 
              2.2.2 การทวนสอบจากผูใชบัณฑิต เพื่อประเมินความพึงพอใจในบัณฑิตท่ีทํางานในสถาน
ประกอบการนั้นๆ 
              2.2.3 การประเมินจากสถานศึกษาอ่ืนๆ ถึงระดับความพึงพอใจในดานความรู ความพรอมและ
คุณสมบัติดานอ่ืนๆของบัณฑิตท่ีเขาศึกษาตอในระดับบัณฑิตศึกษาในสถานศึกษานั้นๆ 
              2.2.4 การเชิญผูทรงคุณวุฒิภายนอกและผูประกอบการดานคหกรรมศาสตร มาประเมินหลักสูตร
หรือมาเปนอาจารยพิเศษ/วิทยากร เพื่อเพิ่มประสบการณ เรียนรูและการพัฒนาองคความรูของนักศึกษา 
 
3. เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 

นักศึกษาท่ีจะสําเร็จการศึกษาตองเรียนครบหนวยกิต และรายวิชาตามที่กําหนดไวในหลักสูตร 
และเปนไปตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร วาดวยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา 
พ.ศ. 2549  (ภาคผนวก ก) 
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หมวดท่ี  6  การพัฒนาคณาจารย 
 

1. การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 
(1) มีการปฐมนิเทศอาจารยใหม เพื่อใหมีความรูและเขาใจในดานนโยบายของมหาวิทยาลัย/คณะ  

ตลอดจนหลักสูตรท่ีสอน 
(2) สงเสริมอาจารยใหมีการเพิ่มพูนความรู  สรางเสริมประสบการณเพื่อสงเสริมการสอนและการวิจัย

อยางตอเนื่อง โดยผานการทําวิจัยสายตรงในสาขาวิชาเปนอันดับแรก  การสนับสนุนดานการศึกษาตอ  
ฝกอบรม ดูงานทางวิชาการและวิชาชีพในองคกรตาง ๆ  การประชุมทางวิชาการท้ังในประเทศและ/หรือ
ตางประเทศ หรือการลาเพ่ือเพิ่มพูนประสบการณ 

 
2. การพัฒนาความรูและทักษะใหแกอาจารย 

2.1 การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 
(1) สงเสริมอาจารยใหมีการเพิ่มพูนความรู สรางเสริมประสบการณ 
(2) การเพิ่มพนูทักษะการจดัการเรียนการสอนและการประเมินผลใหทันสมัย 

2.2 การพัฒนาวิชาการและวิชาชพีดานอ่ืน ๆ 
(1) การมีสวนรวมในกิจกรรมบริการวิชาการแกชุมชนท่ีเกี่ยวของกับการพัฒนาความรูและ

คุณธรรม 
(2) การกระตุนอาจารยในการพัฒนาผลงานทางวิชาการสายตรงในสาขาวิชา 
(3) สงเสริมการทําวิจัยเพื่อสรางองคความรู พัฒนาการเรียนการสอน และพัฒนาความเช่ียวชาญใน

สาขาวิชาชีพ 
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หมวดท่ี  7   การประกันคุณภาพหลักสูตร 
 

1.  การบริหารหลักสูตร 
อธิการบดีแตงต้ังคณะกรรมการบริหารหลักสูตรบัณฑิตศึกษา เพื่อบริหารและจัดการศึกษาในหลักสูตร 

โดยมีองคประกอบและหนาท่ีตามประกาศของมหาวิทยาลัย ทําหนาท่ี  
1. จัดใหมีการทํารายละเอียดของรายวิชา (มคอ.3) ทุกรายวชิา 
2. จัดทําทําเนยีบผูสอนท้ังอาจารยประจําและอาจารยพิเศษ 
3. กํากับและติดตามการจัดการเรียนการสอนและการประเมินผลการเรียนการสอน 
4. จัดใหมีการทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชา (มคอ.5) และรายงานผลการดําเนินการ

ของหลักสูตร (มคอ.7) 
5. กํากับและติดตามการนําผลการประเมินมาพัฒนาการเรียนการสอน 
6. พิจารณาแกปญหาตางๆ ในการบริหารหลักสูตร โดยเสนอตอคณบด ี
เปาหมาย การดําเนินการ การประเมินผล 

1. หลักสูตรมีความทันสมัย
เปนท่ียอมรับ และสอดคลอง
กับการ เป ล่ียนแปลงของ
สั ง ค ม มี เ นื้ อ ห า ท่ี ทํ า ใ ห
นักศึกษามีทักษะและความรู
ทางดานคหกรรมศาสตร  
2. นักศึกษามีความสามารถ
ในการคิด  วิ เคราะห  และ
ประยุกตความรูทางคหกรรม
หรือสาขาวิชาท่ีเกี่ยวของใน
งานวิชาการและในวิชาชีพ
ดานคหกรรมศาสตร 
3. งานวิจัยท่ีเกี่ยวของกับ
งานคหกรรมศาสตรหรือ
สาขาท่ีเกี่ยวของ ท่ีสามารถ
นํามาประยุกต แกไขปญหา 
และนํามาประยุกตใชในการ
ประกอบอาชีพ 
 
 

1. จัดใหหลักสูตรสอดคลองกับความตองการ
ของสถานประกอบการดานคหกรรมศาสตร 
โดย เ ชิญผู ใชมหาบัณฑิต  มารวมในการ
ปรับปรุงและพัฒนาหลักสูตร 
 
 
2. จัดการสอนที่สงเสริมและกระตุนให
นักศึกษา เกิดทักษะการคิดเชิงวิเคราะห และ
สังเคราะห 
 
 
 
3. สงเสริม และสนับสนุนใหนักศึกษาเลือก
หัวขอวิทยานิพนธ/การศึกษาคนควาอิสระ ท่ี
ตอบสนองแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม 
แหงชาติ ฉบับท่ี 11 (พศ.2555-2559) 
4. สนับสนุนใหอาจารยเปนผูนําในทาง
วิชาการ และหรือเปนผูเช่ียวชาญทางวิชาชีพ
ดานคหกรรมศาสตร หรือในดานท่ีเกี่ยวของ 
 

1.จํานวนผูใชมหาบัณฑิต ท่ีรวม
ในการปรับปรุงและพัฒนา
หลักสูตร 
 
 
 
2. บันทึกกิจกรรมการเรียนการ
สอนท่ีการสนับสนุนการเรียนรู 
และกระตุนใหเกิดทักษะการคิด
เชิงวิเคราะหและสังเคราะห 
 
 
3 .  จํ า น ว น วิ ท ย า นิ พ น ธ /
ก า ร ศึ ก ษ า ค น ค ว า อิ ส ร ะ ท่ี
นํามาใชไปใชประโยชน 
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เปาหมาย การดําเนินการ การประเมินผล 
4. หลักสูตรมีคุณภาพตาม
กรอบมาตรฐานคุณวฒิุ
ระดับอุดมศึกษา 
 

5. มีการประเมินหลักสูตรโดยคณะกรรมการ
ผูทรงคุณวุฒิภายในทุกป และภายนอกอยาง
นอยทุก 4 ป และ ประเมินความพึงพอใจของ
หลักสูตรและการเรียนการสอน โดยผูมีสวน
ไดสวนเสีย 
 

4. ประเมินผลโดย
คณะกรรมการผูทรงคุณวุฒิ
ภายในทุกๆ1ปและผูทรงคุณวุฒิ
ภายนอก ทุก ๆ 4 ป 
6. ประเมินความพึงพอใจของ
หลักสูตรและการเรียนการสอน 
โดยผูมีสวนไดสวนเสีย 
 

 
2. การบริหารทรัพยากรการเรียนการสอน 

2.1 การบริหารงบประมาณ 
วิเคราะหคาใชจายและรายไดลวงหนา 4 ป ซ่ึงชวยในการวางแผนงบประมาณเงินรายไดในแตละ

ปใหสอดคลองกับรายไดและคาใชจายท่ีจะเกิดข้ึน นอกจากน้ี ผลการวิเคราะหการเงินยังนํามาใชในการ
วางแผนการปฏิบัติงานประจําปการศึกษา การจัดสรรจํานวนรายวิชา/ช่ัวโมงของอาจารยพิเศษให
สอดคลองกับงบประมาณเงินรายไดการวางแผน การจัดหา การใช และการเพ่ิมจํานวนทรัพยากรการเรียน
การสอนของสาขาวิชา 

2.2 ทรัพยากรการเรียนการสอนท่ีมีอยูเดิม 
 หลักสูตรมีทรัพยากรทางการศึกษาอยางเพียงพอ โดยนักศึกษาและอาจารยสามารถสืบคนขอมูล

จากฐานขอมูลอิเล็กทรอนิกสของมหาวิทยาลัย หนังสือ ตํารา วารสารและรายงานวิจัย หรือแหลงขอมูลอ่ืน
จากสํานักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

2.3 การจัดหาทรัพยากรการเรียนการสอนเพิ่มเติม 
 มีการจัดซ้ือหนังสือ และตําราท่ีเกี่ยวของ เพื่อใหบริการนักศึกษาและอาจารย ไดคนควา และ

ประการเรียนการสอน โดยอาจารยผูสอนแตละรายวิชา และอาจารยพิเศษมีสวนรวมในการเสนอแนะ
รายช่ือหนังสือ และส่ืออ่ืนๆ ท่ีจําเปน 

2.4  การประเมินความเพียงพอของทรัพยากร 
 มีเจาหนาท่ีประจําจากสํานักวิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศและเจาหนาท่ีประจําหลักสูตร 

ทําหนาท่ีประเมินความพอเพียงของหนังสือและตํารา และประสานงานการจัดหาหนังสือและตํารา รวมทัง้
ส่ือสารสนเทศตางๆ  
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เปาหมาย การดําเนินการ การประเมินผล 
1. มีส่ือสนับสนุนการเรียน
การสอนท่ีมีประสิทธิภาพ
และเพียงพอ 
2. มีหนังสือและตํารา ท่ี
เกี่ยวของกับเนื้อหาหลักสูตร
หรือสาขาท่ีเกี่ยวของ 
3. มีอาจารย  บุคลากรสาย
วิชาการ และสายสนับสนุน 
เพียงพอ 

1. มีเจาหนาท่ีในการอํานวยความ
สะดวกในการจัดการส่ือการเรียนการ
สอน ใหพรอมใชงานและตามความ
ตองการของอาจารยและนักศึกษา 
2. สํารวจความตองการหนังสือและ
ตําราประกอบการเรียนการสอนจาก
อาจารยและนักศึกษา 
3. สํารวจจํานวนอาจารยประจําและ
เ จ าหน า ท่ีประ จํ าห ลัก สูตร ทุกป
การศึกษา 

1.ตรวจสอบปริมาณความตองการและ
สภาพการใชงานของส่ืออุปกรณอยาง
สมํ่าเสมอ ตลอดจนสํารวจความคิดเห็น
ของผูใชทรัพยากร ไดแก นักศึกษา และ
อาจารยผูสอน 
2.ตรวจสอบจาํนวนตํารา และหนังสือ
อานประกอบการศึกษาทุกปการศึกษา 
3.ตรวจสอบสัดสวนจํานวนอาจารยประจํา
ในหลักสูตรตอนักศึกษา และจํานวน
เจาหนาท่ีประจําหลักสูตรทุกปการศึกษา 

 

3. การบริหารคณาจารย 
3.1 การรับอาจารยใหม 

 มีการคัดเลือกอาจารยใหมท่ีมีคุณวุฒิตามขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร        
วาดวยการศึกษาระดับบัณฑิตศึกษา พ.ศ. 2549  (ภาคผนวก ก)   

3.2  การมีสวนรวมของคณาจารยในการวางแผน  การติดตาม  และทบทวนหลักสูตร 
 คณะกรรมการบริหารหลักสูตรและผูสอนจะตองประชุมรวมกันในการวางแผนจัดการเรียนการ
สอน  ประเมินผล  และทบทวนการดําเนินงานของหลักสูตร  เก็บรวบรวมขอมูลเพื่อเตรียมไวสําหรับการ
ปรับปรุงหลักสูตร ตลอดจนปรึกษาหารือแนวทางท่ีจะดําเนินงานตางๆ  ของหลักสูตรใหบรรลุเปาหมาย
และไดมหาบัณฑิตเปนไปตามคุณลักษณะมหาบัณฑิตท่ีพึงประสงค 

3.3  การแตงตั้งคณาจารยพิเศษ 
อาจารยบัณฑิตศึกษาพิเศษ หมายถึง ผูท่ีคณะแตงต้ังใหทําหนาท่ีเกี่ยวกับการเรียนการสอนระดับ

บัณฑิตศึกษา แบงเปน 2 ประเภท คือ 
1. ผูทรงคุณวุฒิ หมายถึง บุคคลภายนอกมหาวิทยาลัยท่ีมีความรู ความเช่ียวชาญและประสบการณ

สูง จนเปนท่ียอมรับในสาขาวิชานั้น ๆ 
2.  ผูเช่ียวชาญเฉพาะ หมายถึง บุคลากรท่ีมีความรูความเช่ียวชาญในสาขาวิชาท่ีเปดสอนเปนอยาง

ดี ซ่ึงอาจเปนบุคลากรในมหาวิทยาลัยท่ีไมอยูในสายวิชาการ หรือเปนผูทรงคุณวุฒิภายนอกมหาวิทยาลัย
โดยไมตองพิจารณาดานคุณวุฒิและตําแหนงทางวิชาการ ผูเช่ียวชาญเฉพาะท่ีจะเปนอาจารยท่ีปรึกษา
วิทยานิพนธหลักหรือการศึกษาคนควาอิสระหลักตองเปนบุคลากรประจําในมหาวิทยาลัยเทานั้นสวน
ผูเช่ียวชาญเฉพาะท่ีจะเปนอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธรวมหรือการศึกษาคนควาอิสระรวม อาจเปน
บุคลากรประจําในมหาวิทยาลัยหรือผูทรงคุณวุฒิภายนอกมหาวิทยาลัยท่ีมีความรู ความเช่ียวชาญและ
ประสบการณสูงในสาขาวิชานั้น ๆ เปนท่ียอมรับในระดับหนวยงานหรือระดับกระทรวงหรือวงการ
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วิชาชีพดานนั้น ๆ เทียบไดไมตํ่ากวาตําแหนงระดับ 9 ข้ึนไป ตามหลักเกณฑและวิธีการที่สํานักงาน
คณะกรรมการขาราชการพลเรือนกําหนด 

3.4  การแตงตั้งอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหรือการศึกษาคนควาอิสระ 
 1. คุณสมบัติอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหรือการศึกษาคนควาอิสระ 
     1.1  ท่ีปรึกษาหลัก 

  อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหลักหรือการศึกษาคนควาอิสระหลัก ตองเปนอาจารย
ประจํามีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเทา หรือเปนผูดํารงตําแหนงทางวิชาการไมตํ่ากวารองศาสตราจารย            
ในสาขาวิชาท่ีเปดสอนหรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธกัน และตองมีประสบการณในการทําวิจัยท่ีมิใชสวนหนึ่ง
ของการศึกษาเพื่อรับปริญญา 

     1.2  ท่ีปรึกษารวม  (ถามี) 
  อาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธรวมหรือการศึกษาคนควาอิสระรวม ตองเปนอาจารยประจาํ
หรือผูทรงคุณวุฒิภายนอกมหาวิทยาลัย มีคุณวุฒิปริญญาเอกหรือเทียบเทา หรือเปนผูดํารงตําแหนงทาง
วิชาการไมตํ่ากวารองศาสตราจารยในสาขาวิชาท่ีเปดสอนหรือสาขาวิชาท่ีสัมพันธกัน และตองมี
ประสบการณในการทําวิจัยท่ีมิใชสวนหนึ่งของการศึกษาเพื่อรับปริญญา 

 2.  ภาระงานท่ีปรึกษาวิทยานิพนธหรือการศึกษาคนควาอิสระ 
 2.1 อาจารยประจํา 1 คน ใหเปนอาจารยท่ีปรึกษาวิทยานิพนธของนักศึกษาปริญญาโท

และปริญญาเอกไดไมเกิน 5 คน หากหลักสูตรใดมีอาจารยประจําท่ีมีศักยภาพพรอมท่ีจะดูแลนักศึกษาได
มากกวา 5 คน ใหอยูในดุลพินิจของมหาวิทยาลัยแตท้ังนี้ตองไมเกิน 10 คน 

 2.2 อาจารยประจํา 1 คน ใหเปนอาจารยท่ีปรึกษาการศึกษาคนควาอิสระของนักศึกษา
ปริญญาโทไดไมเกิน 15 คนหากเปนอาจารยที่ปรึกษาทั้งวิทยานิพนธและการศึกษาคนควาอิสระ ใหคิด
สัดสวนจํานวนนักศึกษาท่ีทําวิทยานิพนธ 1 คน เทียบไดกับจํานวนนักศึกษาท่ีคนควาอิสระ 3 คน ท้ังนี้ ให
นับรวมนักศึกษาท่ียังไมสําเร็จการศึกษาท้ังหมดในเวลาเดียวกัน 

 
4.  การบริหารบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน   
 4.1 การกําหนดคุณสมบัติเฉพาะสําหรับตําแหนง 
  บุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอนควรมีคุณวุฒิไมตํ่ากวาปริญญาตรีในสาขาท่ีเกี่ยวของกับ
ภาระงานท่ีรับผิดชอบ และมีคุณสมบัติดานอ่ืนๆ ตามขอกําหนดของมหาวิทยาลัย 
 4.2 การเพิ่มทักษะความรูเพื่อการปฏิบัติงาน 
  บุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอนของหลักสูตรตองเรียนรูเพื่อเพิ่มพูนทักษะความรูในการ
ปฏิบัติงาน มีความเขาใจโครงสรางและธรรมชาติของหลักสูตร และจะตองสามารถใหบริการอาจารยและ
นักศึกษาไดอยางมีประสิทธิภาพ ท้ังนี้โดยการเรียนรูดวยตนเอง และการเขาอบรมเสริมศักยภาพในวาระ
ตางๆ ท่ีเหมาะสม 
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5. การสนับสนุนและการใหคําแนะนํานักศึกษา 
 5.1 การใหคําปรึกษาดานวิชาการและอ่ืนๆ แกนักศึกษา 
 การสนับสนุนและการใหคําแนะนํานักศึกษาเปนส่ิงท่ีจําเปน ในการศึกษาระดับอุดมศึกษาเพื่อให
สามารถที่จะปฏิบัติตนไดอยางถูกตอง  และสามารถจัดแผนการเรียนไดจบตามหลักสูตร  มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลพระนครจึงจัดใหมีระบบการใหคําแนะนําและสนับสนุนโดย 

1.  มีระบบอาจารยท่ีปรึกษาท่ีเพียงพอและมีสัดสวนพอเหมาะกับจํานวนนักศึกษา 
2.  มีการจัดปฐมนิเทศแกนกัศึกษาใหม และจัดการอบรมเชิงประสบการณวิชาชีพใหกับนกัศึกษา 

 5.2 การอุทรณของนักศึกษา 
  กรณีนักศึกษามีความสงสัยเกี่ยวกับผลการประเมินในรายวิชาใด สามารถท่ีจะยื่นคํารองขอดู
กระดาษคําตอบในการสอบ ตลอดจนดูคะแนนและวิธีการประเมินของอาจารยในแตละรายวิชาได  
 
6. ความตองการของตลาดแรงงาน สังคม และ/หรือความพึงพอใจของผูใชมหาบัณฑิต 
 มีการสํารวจความตองการของตลาดแรงงานและความพึงพอใจของผูใชมหาบัณฑิตจากสถาน
ประกอบการ 
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7. ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators) 
(ใหทําเคร่ืองหมาย  X  ลงในชองท่ีมีการดําเนินกจิกรรม) 

ดัชนีบงชี้ผลการดําเนินงาน ปท่ี 1 ปท่ี 2 ปท่ี 3 
1. อาจารยประจําหลักสูตรอยางนอยรอยละ 80 มีสวนรวมในการประชุม เพื่อ
วางแผนติดตาม และทบทวนการดําเนินงานของหลักสูตร 

X X X 

2. มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ท่ีสอดคลองกับกรอบมาตรฐาน
คุณวุฒิแหงชาติ หรือ มาตรฐานคุณวฒิุสาขา/ สาขาวิชา (ถามี) 

X X X 

3. มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณภาคสนาม (ถามี) 
ตามแบบ มคอ.3 และ 4 อยางนอยกอนการเปดสอน ในแตละภาคการศึกษาใหครบ
ทุกรายวิชา 

X X X 

4. จัดทํารายงานผลการดําเนนิการของรายวิชา และรายงานผลการดําเนินการของ
ประสบการณภาคสนาม (ถามี) ตามแบบ มคอ.5 และ 6 ภายใน 30 วัน หลังส้ินสุด
ภาคการศึกษาที่เปดสอนใหครบทุกรายวิชา 

X X X 

5. จัดทํารายงานผลการดําเนนิการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลัง
ส้ินสุดปการศึกษา 

X X X 

6. มีการทวนสอบผลสัมฤทธ์ิของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรูท่ีกําหนดใน 
มคอ.3  

X X X 

7. มีการพัฒนาปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธการสอน หรือ การ
ประเมินผลการเรียนรู จากผลการประเมินการดําเนนิงานท่ีรายงานใน มคอ.7 ปท่ี
แลว 

- X X 

8. อาจารยใหม (ถามี) ทุกคน ไดรับการปฐมนิเทศ หรือคําแนะนําดานการจัดการ
เรียนการสอน 

X X X 

9. อาจารยประจําทุกคนไดรับการพัฒนาทางวิชาการ และ/ หรือวิชาชีพอยางนอยป
ละหนึ่งคร้ัง 

X X X 

10. จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถามี) ไดรับการพัฒนาวิชาการ 
และ/ หรือวิชาชีพ ไมนอยกวารอยละ 50 ตอป 

X X X 

11. ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/ มหาบัณฑิตใหมท่ีมีตอคุณภาพ
หลักสูตร เฉล่ียไมนอยกวา 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0 

- X X 

12. ระดับความพึงพอใจของผูใชมหาบัณฑติท่ีมีตอมหาบัณฑิตใหม เฉล่ียไมนอย
กวา 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0 

- - X 

 
 
 

หมายเหตุ: X หมายถึง มีการดําเนินกิจกรรม  - หมายถึง ไมมีการดําเนินกิจกรรม 



51 

หมวดท่ี  8   การประเมินผล และปรับปรุงการดําเนินการของหลักสูตร 
 

1.  การประเมินประสิทธิผลของการสอน 
     1.1  การประเมินกลยุทธการสอน 
            1.1.1 การประชุมรวมกันของอาจารยท่ีสอนในหลักสูตร เพื่อแลกเปล่ียนความคิดเห็นและขอ
คําแนะนํา รวมท้ังขอเสนอแนะของอาจารยท่ีมีความรูในการใชกลยุทธการสอน 
 1.1.2 การปรึกษาหารือกับผูเช่ียวชาญดานหลักสูตรหรือวิธีการสอน ในกรณีท่ีตองพัฒนาหรือ
ปรับปรุงกลยุทธการสอนในรายวิชาท่ีตองการสมรรถนะ และทักษะอาชีพในระดับสากล  
     1.2  การประเมินทักษะของอาจารยในการใชแผนกลยุทธการสอน 
 1.2.1 รายงานผลการดําเนินการของรายวิชาตามแบบ มคอ. 5  
 1.2.2 ระบบประเมินการเรียนการสอนออนไลนของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
  
2.  การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 

2.1 ประเมินจากนักศึกษา โดยระบบประเมินการเรียนการสอนออนไลน และมหาบัณฑิตท่ีจบตาม
หลักสูตรในระบบภาวะการมีงานทําของบัณฑิต และโครงการติดตามและประเมินผลผูสําเร็จการศึกษา 
รวมท้ังจากการสัมภาษณตัวแทนของนักศึกษา/มหาบัณฑิต และตัวแทนคณาจารย การเปดเว็บไซต เพื่อรับ
ขอมูลยอนกลับจากนักศึกษาและผูท่ีเกี่ยวของ 

2.2 ประเมินจากผูทรงคุณวุฒิ และ/หรือผูประเมินภายนอก โดยดูจากผลการประเมินคุณภาพภายใน 
2.3 ประเมินจากนายจางหรือผูมีสวนเกี่ยวของ โดยประเมินความพึงพอใจตอคุณภาพของมหาบัณฑิต

การวิพากษหลักสูตร และการสํารวจอัตราการวาจางแรงงานและความกาวหนาของมหาบัณฑติท่ีกาวข้ึน
ไปสูตําแหนงระดับผูนําในองคกร 

 
3.  การประเมินผลการดาํเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 

 การประเมินคุณภาพการศึกษาประจําป ตามดัชนีบงช้ีผลการดําเนนิงานท่ีระบุในหมวดท่ี 7 ขอ 7 
โดยคณะกรรมการประเมินท่ีไดรับการแตงต้ังจากมหาวทิยาลัย 
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4.  การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุงหลักสูตรและแผนกลยุทธการสอน 
4.1 อาจารยประจําวิชา ทบทวนผลการประเมินประสิทธิผลของการสอนในวิชาท่ีรับผิดชอบใน

ระหวางภาคการศึกษา และปรับปรุงทันทีเม่ือไดรับขอมูลในกรณีท่ีจําเปน และเม่ือส้ินภาคการศึกษาจัดทํา
รายงานผลการดําเนินการรายวิชา มคอ.5 เสนอหัวหนาสาขาวิชาผานอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 

4.2 อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร ติดตามผลการดําเนินงานตามตัวบงช้ีในหมวดท่ี 7 ขอ 7 จากการ
ประเมินคุณภาพภายในสาขาวิชา และสรุปผลการดําเนินงานหลักสูตรประจําปโดยรวบรวมขอมูลจาก 
รายงานผลการดําเนินการของรายวิชา มคอ.5 รายงานผลการประเมินการสอนและส่ิงอํานวยความสะดวก   
รายงานผลการประเมินการเรียนการสอนออนไลน รายงานผลสภาวการณมีงานทําของบัณฑิต รายงานผล
การประเมินคุณภาพภายในและความคิดเห็นของผูทรงคุณวุฒิ จัดทํารายงานผลการดําเนินงานหลักสูตร
ประจําปเสนอหัวหนาสาขาวิชา 

4.3 ประชุมอาจารยประจําหลักสูตร พิจารณาทบทวนรายงานผลการดําเนินการของหลักสูตร (มคอ.7)
เพื่อวางแผนปรับปรุงหลักสูตรและแผนกลยุทธการสอน เพื่อใชในปการศึกษาตอไป โดยนําเสนอตอ
คณบดีเพื่อแจงอาจารยประจําวิชาใหมีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธการสอน หรือ 
การประเมินผลการเรียนรู จากรายงานผลการดําเนินการของหลักสูตร (มคอ.7) และแผนการปรับปรุง
หลักสูตรและแผนกลยุทธการสอน 
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เอกสารแนบ 
ภาคผนวก ก ขอบังคับมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร  

วาดวยการศึกษาระดับบัณฑติศึกษา พ.ศ. 2549 
ภาคผนวก ข ตารางสรุปการปรับปรุงหลักสูตร 
ภาคผนวก ค ประวัติและผลงานของอาจารยประจําหลักสูตร 
ภาคผนวก ง คณะกรรมการประจําหลักสูตร 

 
หมายเหตุ :  ดูรายละเอียดในภาคผนวก 

 
 
 
 

 


